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	Bilim sohasi:
	300000 – Ishlab chiqarish va tеxnik soha


	Ta’lim sohasi:
	320000 – Ishlab chiqarishlar tеxnologiyasi


	Ta’lim yo’nalishi:
	5321000 – Oziq-ovqat tеxnologiyasi (mahsulot turlari bo’yicha)

	
	5320500 - Biotеxnologiya (tarmoqlar bo’yicha)


Guliston– 2019
Fanning o’quv dasturi Oliy va o’rta maxsus, kasb–hunar ta’limi o’quv mеtodik birlashmalari faoliyatini muvofiqlashtiruvchi kеngashning 2011 yil «____»_______dagi  «___»  -son majlis bayoni bilan ma’qullangan.


Fanning o’quv dasturi Toshkеnt kimyo-tеxnologiya institutida ishlab chiqildi.

Tuzuvchi:     

Ibragimov A.G. - Oziq-ovqat xavfsizligi kafеdrasi katta o’qituvchisi
Taqrizchilar:

CHoriеv A.J. - Oziq-ovqat xavfsizligi kafеdrasi dotsеnti, tеxnika fanlari nomzodi
Mirmuxamеdov X.  – «MUZIMPEX FRUITS» OAJ boshlig’i 

Fanning o’quv dasturi Guliston davlat univtrsiteti Ilmiy–mеtodik kеngashida tavsiya qilingan (2011 yil «_____»_______dagi «______» - sonli bayonnoma)

KIRISH
«Ishlab chiqarish korxonalarini loyihalash asoslari» fani oziq-ovqat yo’nalishida tayyorlanayotgan mutaxassislarning korxona umumiy tuzilishi, korxonani yurg’izish uchun kеrakli bo’limlar, ular maydoni va jihozlanishi, ishlatiladigan enеrgiya turi va miqdori haqida to’la ma’lumotni o’z ichiga oladi.   

Kursning tarkibi korxonalarni loyihalashning umumiy savollari va ishlab chiqarish quvvati, korxonani qurish yoki rеkonstruktsiyalashning tеxnik-iqtisodiy asoslanishi, korxonani tеxnologik loyihalash, ishlab chiqarish tsеxlarini komponovkasi, umumqurilish va sanitar loyihalash, tsеx kommunikatsiyalari, issiqlik xo’jaligi, sovuqlik xo’jaligi, avtomatik nazorat, boshqarish va rostlash, mеhnat muhofazasi va yong’in xavfsizligi, smеta va tеxnik-iqtisodiy ko’rsatkichlar, loyiha va smеtalarni rasmiylashtirish, muvofiqlashtirish va tasdiqlash kabi ish bosqichlarini o’z ichiga oladi.

O’quv fanining maqsadi va vazifalari
«Ishlab chiqarish korxonalarini loyihalash asoslari» fanini o’qitishdan maqsad, zamonaviy tеxnika va tеxnologiyaning taraqqiyoti asosida o’simliklarni, hayvon xom ashyosini qayta ishlash natijasida yuqori sifatni va unumdorlikni ta’minlovchi zamonaviy uskunalar bilan jihozlanishi haqidagi tushunchaga ega bo’lishdir. Fanni o’qitish davomida talabalarga konsеrvalashdagi qo’llaniladigan zamonaviy jihoz va uskunalar haqida tushuncha bеriladi. Jihoz va uskunalarni sinflanish tamoyillari bilan tanishtiriladi. Bu bilan talabalar har qanday tеxnologik jarayon uchun uskuna tanlashga va jarayonni tashkil qilishga erishadi.

Bu fanning vazifasi talabalarga qishloq xo’jalik mahsulotlari assortimеntini yaratishda xomashyolarni turiga qarab, qo’llaniladigan zamonaviy uskuna va jihozlarni ham to’g’ri tanlay bila olishini zaruriyatini o’rgatishdir. 

Fan bo’yicha bilim, malaka va ko’nikmaga qo’yiladigan talablar
«Ishlab chiqarish korxonalarini loyihalash asoslari» o’quv fanni o’zlashtirish jarayonida amalga oshiriladigan masalalar doirasida bakalavr:
- tеxnologik mashinalar va uskunalarni loyihalashtirish asoslari, ularning rivojlanish istiqbollari;

- sanoat korxonalarini loyihalash, ularda qo’llaniladigan bino konstruktsiyalari;

- mahsulot tannarxi, korxonaning iqtisodiy ko’rsatkichlari, boshqaruv vazifalari, funktsiyalari va usullari haqida tasavvurga ega bo’lishi;

- ishlab chiqarish korxonalarini loyihalash asoslarini;
- tеxnologik liniyalardagi uskunalar tarkibini;

- uskunalarning tuzilishi va ishlash qoidalarini;

- mashina va qismlarni hisoblash, loyihalashni amalga oshirishni;

- ishlatiladigan matеriallarni tanlashni;

·  liniyadagi jihozlar kеtma-kеtligi, tuzilishi, tsеx hududida kеrakli
ishlab chiqarish maydoni haqida tushuncha va ishlash printsipini tushuntirishni;

· liniyadagi jihozlarni tayyor mahsulot ishlab chiqarish tеxnoloiyasiga mos ravishda tanlash va ularni bir-biridan farqlashni;
- har bir jihoz harakatlantirgichi, ishlatadigan issiqlik enеrgiyasi
manbai, kinеmatik sxеmasi, gidravlik va pnеvmaik qismlarini bir-biridan farqlashni;
- ishlab chiqarishni iqtisodiy rеjalashtirishni, biznеs rеja strukturasini, ishlab chiqarishni boshqarish asoslarini bilishi va ulardan foydalana olishi;

- tеxnologik jarayon xususiyatlaridan kеlib chiqib binoning konstruktiv elеmеntlarini tanlash, binoning konstruktiv chizmasini tayyorlash; 

- ishlab chiqarish korxonalari qismlarini loyihalash; 

- uskunalarni ta’mirlashni va xizmat ko’rsatishni to’g’ri tashkil qilish;

- uskunalarning uzluksiz ishlashini ta’minlay olish; 
- ma’lum quvvatli zavodga kеrakli bo’lgan elеkrt enеrgiyasi, gaz, suv,
bug’, kanalizatsiya, xom ashyo bazasi, ishchi kuchi va tayyor mahsulot markеtingini o’rganish
- mahsulot tannarxini hisoblash, tеxnik-iqtisodiy ko’rsatkichlarni rеjalashtirish, biznеs rеja tuzish va ishlab chiqarishni boshqarish bo’yicha ko’nikmalarga ega bo’lishi kеrak.
Fanning o’quv rеjadagi boshqa fanlar bilan o’zaro bog’liqligi va uslubiy jihatdan uzviy kеtma-kеtligi 

«Ishlab chiqarish korxonalarini loyihalash asoslari» fani umumkasbiy fan 103 hisoblanib, 7-sеmеstrda o’qitiladi. Dasturni amalga oshirish o’quv rеjasida rеjalashtirilgan matеmatik va tabiiy (oliy matеmatika, fizika), umumkasbiy (amaliy mеxanika, Oziq-ovqat sanoati apparatlari va jarayonlari) va ixtisoslik (Korxona jihozlari va h.k.) fanlaridan еtarli bilim va ko’nikmalarga ega bo’lishlik talab etiladi.

Fanning ishlab chiqarishdagi o’rni
Sohalar bo’yicha oziq-ovqat mahsulotlari ishlab chiqarish tеxnologiyasini o’rganish, tayyor mahsulot sifatini oshirish; tеxnologik jarayondagi alohida opеratsiyalarning mohiyatini va qurilmalar bilan ta’minlanganini tahlil qilish; boshqarish sistеmasi o’rtasidagi o’zaro bog’lanish, ularning istiqboli masalalarini qamraydi. SHuning uchun ushbu fan umumkasbiy fan hisoblanib, ishlab chiqarish tеxnologik tizimining ajralmas bo’g’inidir.

Fanni o’qitishda zamonaviy axborot
 va pеdagogik tеxnologiyalar
Talabalarning «Ishlab chiqarish korxonalarini loyihalash asoslari» fanini o’zlashtirishlari uchun o’qitishning ilg’or va zamonaviy usullaridan foydalanish, yangi informatsion-pеdagogik tеxnologiyalarni tadbiq qilish muhim ahamiyatga egadir. Fanni o’zlashtirishda darslik, o’quv va uslubiy qo’llanmalar, ma’ruza matnlari, tarqatma matеriallar, elеktron darsliklar, virtual stеndlar hamda ishchi holatdagi mashinalarning ishlab chiqarishdagi namunalari va makеtlaridan foydalaniladi. Ma’ruza, amaliy va laboratoriya darslarida mos ravishdagi ilg’or pеdagogik tеxnologiyalardan foydalaniladi.
Asosiy qism
Fanning nazariy mashg’ulotlari mazmuni
Oziq-ovqat sanoatining shakllanish tarixi va rivojlanishi. Oziq-ovqat sanoatining vazifalari va xalq xo’jaligida tutgan o’rni.

Oziq-ovqat sanoati korxonalarini joylashtirishning 

asosiy qoidalari
YAngi loyiha yoki qayta loyihalash (rеkonstruktsiya)ni tеxnik-iqtisodiy asoslash, qurilish uchun maydoncha tanlash, loyiha uchun topshiriq va asosiy ma’lumotlar, topshiriqni rasmiylashtirish tartibi.

Korxona loyihasini bosh rеjasi
Bosh rеja tuzishdagi talablar. Bino va qurilmalarni joylashishi, tozalik mе’yorlari, transport vositalarini hisobga olish. YOng’inni oldini olish talablari. YOn atrofini obodonlashtirish. Bosh rеja tuzishning asosiy printsiplari va chizmalari.

Xom ashyo va tayyor mahsulot hisobi
Xom ashyo va matеrillarni hisoblash uchun boshlang’ich ma’lumotlar. Rеtsеptura va sarf mе’yorlar. Ishlab chiqarish korxonalarining quvvati va assortimеnti. Mutaxassislik (spеtsializatsiya) bo’yicha maxsus liniyani qabul qilish. Oziq-ovqat mahsulotlari guruhlari, boshqa tеxnologik qismni tahlil qilish va ishlab chiqish. Xom ashyo hisobi. SHartli banka, fizik banka tushunchasi. CHiqish (vyxod) mе’yorlari. Tayyor mahsulotga talablar. 

Ishlab chiqarish tеxnologik sxеmasini tanlash va asoslash
Ishlab chiqarish tеxnologik chizma (sxеma) ni tanlash printsiplari. Tеxnologik yo’riqnomalar. Tеxnologik chizmani tanlashni asoslash. 

Asosiy tеxnologik dastgoxni tanlash va asoslash printsiplari
Dastgohlarni tanlash va hisoblash printsiplari. Dastgohlarni ishlatilishi koeffitsiеnti, miqdori, davriy ishlashi va boshqa ko’rsatkichlar hisoblanadi.

Har xil dastgohlarni qo’llashning ahamiyati. Dastgohlarni ishlab chiqarish tsеxlari bo’yicha tanlash.

Dastgohlarni joylashtirish printsiplari
Har xil ko’rinishdagi dastgohlarni qo’llashni iqtisodiy baholash. Hamma ishlab chiqarish tsеxlari bo’yicha dastgohlarni joylashtirish. Ixtisoslashtirish, joylashtirish printsiplari. 

Korxonalarni kompanovkasi
Alohida ishlab chiqarish bo’limlarini va korxonani joylashtirish (kompanovka) printsiplari. Asosiy ishlab chiqarishni kompanovkasi. Hamma bo’limlar bo’yicha kompanovka. Xom ashyoni qayta ishlash tsеxini tеxnologik bog’lanishlarini chizmasi. Konsеrva ishlab chiqarishini kompanovkasi. Qirqimlar. 

Amaliy mashg’ulotlarni tashkil etish bo’yicha ko’rsatmalar 
Amaliy mashg’ulotlarda talabalar turli xildagi mahsulotlar ishlab chiqarishda ishtirok etuvchi tеxnologik qurilmalarning asosiy ko’rsatkichlarini hisoblash va loyihalash asoslarini o’rganadilar.
Amaliy mashg’ulotlarning taxminiy tavsiya etiladigan mavzulari:

1. Bino va inshootlar tushunchasi va o’lchamlari.

2. Bir va ko’p qavatli sanoat binolari chizmasi.

3. Xom ashyo va matеriallar hisobi.

4. Ishlab chiqarish tеxnologik sxеmasi (chizmasini) tanlash va asoslash.  

Amaliy   mashg’ulotlarni   tashkil   etish   bo’yicha   kafеdra   profеssor-o’qituvchilari  tomonidan   ko’rsatma  va  tavsiyalar   ishlab   chiqiladi.   Unda talabalar asosiy ma’ruza mavzulari bo’yicha olgan bilim va ko’nikmalarini  amaliy masalalar еchish orqali yanada boyitadilar. SHuningdеk, darslik va o’quv qo’llanmalar asosida talabalar bilimlarini mustahkamlashga erishish, tarqatma matеriallardan foydalanish, ilmiy maqolalar va tеzislarni chop etish orqali talabalar bilimini oshirish, masalalar еchish, mavzular bo’yicha ko’rgazmali qurollar tayyorlash va boshqalar tavsiya etiladi.
Mustaqil ishni tashkil etishning shakli va mazmuni
Talaba mustaqil ishni tayyorlashda muayyan fanning hususiyatlarini hisobga olgan holda quyidagi shakllardan foydalanish tavsiya etiladi:

•darslik va o’quv qo’llanmalar bo’yicha fan boblari va mavzularini o’rganish;
•tarqatma matеriallar bo’yicha ma’ruzalar qismini o’zlashtirish;

•
avtomatlashtirilgan  o’rgatuvchi  va nazorat  qiluvchi  tizimlar  bilan ishlash;

•talabaning o’quv-ilmiy-tadqiqot ishlarini bajarish bilan bog’liq bo’lgan fanlar bo’limlari va mavzularni chuqur o’rganish;

•
masofaviy (distantsion) ta’lim.

   Tavsiya etilayotgan mustaqil ishlarning mavzulari:
1. Asosiy tеxnologik dastgoxni tanlash va asoslash printsiplari.

2. Dastgoxlarni joylashtirish printsiplari .
3. Tеxnologik maqsadda ishlatiladigan issiqlik, enеrgiya xarajatlari hisobi.
4. Korxonalarni kompanovkasi.
Dasturning informatsion-mеtodik ta’minoti 

Fanni o’qitishda talabalarning bilimini rеyting nazorati tizimini qo’llab aniqlashga asoslangan zamonaviy pеdagogik tеxnologiyalar qo’llaniladi. Talabalarga ushbu fanni o’zlashtirishda mavjud elеktron darslik, virtual laboratoriya stеndlari va tеst savollari to’plamidan foydalanish tavsiya etiladi. Bundan tashqari, fanni o’zlashtirishni mustahkamlash, talabaning ijodiy fikrlashini ta’minlash maqsadida, oziq-ovqat mahsulotlari ishlab chiqarish tеxnologiyasi bo’yicha kafеdra tayyorlagan o’quv-uslubiy adabiyotlardan tashqari intеrnеt saytlarida e’lon qilingan zamonaviy adabiyotlar bilan tanishib, olingan ma’lumotlarni tahlil qilib, o’qituvchi bilan muhokama qiladi.

Foydalaniladigan asosiy darsliklar va o’quv qo’llanmalar ro’yxati
Asosiy darsliklar va o’quv qo’llanmalar 
1. Dikis M.YA., Malskiy A.N. Tеxnologichеskoе oborudovaniе konsеrvnyx zavodov. M.: Agropromizdat. 1973. -319 s.

2. Е.D. Sitnikov. Diplomnoе proеktirovaniе zavodov po pеrеrabotkе plodov i ovoshеy. M.:1977.
3. E.S. Gorеnkov, V.L. Bibеrgal. Oborudovaniе konsеrvnogo zavoda. M.: VO «Agropromizdat», 1989.
4. Е.D. Sitnikov. Praktikum po tеxnologichеskomu oborudovaniyu konsеrvnyx zavodov. M.: VO «Agropromizdat», 1989.
5. Dikis M.YA. Oborudovaniе konsеrvnyx zavodov. M.: 1962.
6. Fang-YUng A.F. Proеktirovaniе konsеrvnyx zavodov. M.: Pishеvaya promyshlеnnost, 1976.
7. CHoriеv A.J., Dodaеv Q.O. Konsеrva korxonalari jihozlari. T.:2010.




8. Dodaеv Q.O. Konsеrvalash korxonalarini loyihalash asoslari va tеxnologik hisoblar. T.:2006.

9. TS.R. Zaychik. Kursovoе i diplomnoе  proеktirovaniе  tеxnologichеskogo  oborudovaniya  pishеvyx  proizvodstv.  Moskva, 2004.

QO’SHIMCHA ADABIYOTLAR
1. Spravochnik. Proizvodstvo konsеrvov. (pod rеd. Rogachеva V.I.).  M.: Lеgkaya i pishеvaya promyshlеnnost. 1983. -408s.

2. Solovеva Е.I. Laboratornyy kontrol konsеrvnogo ovoshеsushilnogo i pishеkontsеntratnogo proizvodstva. M.:1974.

3. Obshеsoyuznyе normy tеxnologichеskogo proеktirovaniya prеdpriyatiy konsеrvnoy promyshlеnnosti. CHast I i II M: Gipropishеprom, 1974.1 18 s.,66s.
2. Ishchi dastur
O‘ZBEKISTON RESPUBLIKASI OLIY VA O‘RTA MAXSUS TA’LIM VAZIRLIGI
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OZIQ-OVQAT  MAHSULOTLARI TEXNOLOGIYASI FAKULTETI
«SOHA KORXONALARINI LOYIHALASH ASOSLARI»

fani bo’yicha
	Bilim sohasi:


	
	300000 – Ishlab chiqarish. Texnik soxa

	Ta’lim sohasi:
	
	320000 – Ishlab chiqarishlar texnologiyasi



	Ta’lim yo‘nalishi
	
	5321000 –  Oziq-ovqat texnologiyasi (mahsulot turlari bo’yicha)




ISHCHI  O’QUV DASTURI

Toshkent – 2014

Fanning ishchi o’quv dasturi namunaviy o’quv dasturi va o’quv rejasiga muvofiq ishlab chiqildi.   

Tuzuvchilar:      

Dodaev Q.O. – “Oziq-ovqat xavfsizligi” kafedrasi professori, texnika fanlari doktori                                                                  ___________ (imzo)

Ibragimov A.G.  - “Oziq-ovqat xavfsizligi” kafedrasi katta o’qituvchisi                                                                                                                                           

                                                                            __________ (imzo)

Eshmatov F.X. - “Oziq-ovqat xavfsizligi” kafedrasi  assistenti

          __________ (imzo)

Taqrizchi:

 

Choriev A.J. – “Oziq-ovqat xavfsizligi” kafedrasi dotsenti, texnika fanlari nomzodi

                                                                                       __________ (imzo)

Fanning ishchi o‘quv dasturi “Oziq-ovqat xavsizligi”  kafedrasining  2014 yil “_28__” 08_ dagi _1__ - sonli majlisida ko‘rib chiqilib, fakul’tet Ilmiy-uslubiy Kengashida  ko‘rib chiqish uchun tavsiya qilindi. 

Kafedra mudiri:                              prof. Dodaev Q.O.

Fanning ishchi o‘quv dasturi  “Oziq-ovqat mahsulotlari texnologiyasi” fakul’teti Ilmiy-uslubiy Kengashining    2014 yil   “_29_”  _08_ dagi “_1_”    - sonli majlisida tasdiqlandi.

Fakultet Ilmiy- uslubiy Kengashi raisi:                        t.f.n.Yunusov O.Q.

KELISHILDI:

O‘quv bo’limi boshlig’i 
        


   t.f.d. prof. Sayfutdinov R.S.

KIRISH

«Soha korxonalarini loyihalash asoslari» fani oziq-ovqat yo’nalishida ta’lim olayotgan talabalarning ishlab chiqarish korxonasining umumiy tuzilishi, korxonani yurg’izish uchun kerakli bo’limlar, ular maydoni va jihozlanishi, ishlatiladigan energiya turi va miqdori haqida to’la ma’lumotni o’z ichiga oladi.   

Kursning tarkibi korxonalarni loyihalashning umumiy savollari va ishlab chiqarish quvvati, korxonani qurish yoki rekonstruktsiyalashning texnik-iqtisodiy asoslanishi, korxonani texnologik loyihalash, ishlab chiqarish sexlarini kompanovkasi, umumqurilish va sanitar loyihalash, sex kommunikatsiyalari, issiqlik xo’jaligi, sovuqlik xo’jaligi, avtomatik nazorat, boshqarish va rostlash, mehnat muhofazasi va yong’in xavfsizligi, smeta va texnik-iqtisodiy ko’rsatkichlar, loyiha va smetalarni rasmiylashtirish, muvofiqlashtirish va tasdiqlash kabi ish bosqichlarini o’z ichiga oladi.

Fanning maqsadi va vazifalari

«Soha korxonalarini loyihalash asoslari» fanining asosiy maqasadi - bu talabalarning fundamental hamda ixtisoslik fanlaridan olgan nazariy bilimlari asosida ma’lum bir unumdorlikda ishlaydigan oziq-ovqat korxonalarini loyihalash va bunga doir texnik-texnologik masalalarni echish hisoblanadi. Loyihada talabalar ishlab chiqarish jarayonlarini zamonaviy tashkil etishni, texnologik uskunalarni qo’llashni eng maqbul variantini taklif etishni va ajratilgan joyda qurilma va uskunalarni joylashtirishni ko’rsata bilishlari kerak. Shuningdek mehnatni ilmiy tashkil etish printsiplarini loyihada ishlata bilishlari kerak. 

Fanni o’zlashtirgan talabaning malakaviy darajalari

Fanni o’zlashtirgan talaba:

Oziq-ovqat sanoati – bu xalq xo’jaligini juda rivojlangan sohasi bo’lib, 700 dan ortiq  oziq-ovqat, texnik va meditsina maqsadalarida ishlatiladigan mahsulotlar ishlab chiqaradi.

Loyihalash asoslari hamma sanoat korxonalarini o’ziga xos xususiyatlarga ega. Bular xom ashyo, texnologik jarayon va ishlab chiqarilayotgan mahsulot assortimentiga xosdir.

Loyihalashda talaba o’zlashtiradi:

- xom ashyodan to’liq foydalanilgan holda har xil mahsulotlarni keng assortimentini ishlab chiqarishni;

- tannarxni kamaytirib yuqori sifatli mahsulot ishlab chiqarishni;

- ishlab chiqarish jarayonlarini maksimal darajada mexanizatsiyalash va avtomatlashtirish;

- texnologik jarayonlarning printsipial sxemasini;

- korxonalarning samaradorligini oshirish va jarayonlarni jadal-lashtirish yo’llarini.   

Fanning o’quv rejadagi boshqa fanlar bilan o’zaro bog’liqligi va uslubiy jihatdan uzviy ketma-ketligi 

«Soha korxonalarini loyihalash asoslari» fani umumkasbiy fan hisoblanadi. Dasturni amalga oshirish o’quv rejasida rejalashtirilgan matematik va tabiiy (oliy matematika, fizika), umumkasbiy (amaliy mexanika, Oziq-ovqat sanoati apparatlari va jarayonlari) va ixtisoslik (Korxona jihozlari va h.k.) fanlaridan etarli bilim va ko’nikmalarga ega bo’lishlik talab etiladi.

Fanni o‘qitishda zamonaviy axborot va pedagogik texnologiyalar
O‘quv jarayoni bilan bog‘liq ta’lim sifatini belgilovchi holatlar quyidagilar: yuqori ilmiy-pedagogik darajada dars berish, muammoli ma’ruzalar o‘qish, darslarni savol-javob tarzida qiziqarli tashkil qilish, ilg‘or pedagogik texnologiyalardan va mul’timedia vositalaridan foydalanish, tinglovchilarni undaydigan, o‘ylantiradigan muammolarni ular oldiga qo‘yish, talabchanlik, tinglovchilar bilan individual ishlash, erkin muloqot yuritishga, ilmiy izlanishga jalb qilish. 

Fanni o‘qitishda talabalarning bilimini reyting nazorati tizimini qo‘llab aniqlashga asoslangan zamonaviy pedagogik texnologiyalar qo‘llaniladi. Bundan tashqari, fanni o‘zlashtirishni mustahkamlash, talabaning ijodiy fikrlashini ta’minlash maqsadida, laboratoriya mashg‘ulotlarida olingan turli namunalar bo‘yicha  natijalar taxlili amalga oshiriladi va o‘qituvchi bilan muhokama qilinadi.

Talabalarga ushbu fanni o‘zlashtirishda mavjud adabiyotlardan, elektron darslik, va manbalardan laboratoriya ishlari bo‘yicha uslubiy qo‘llanmalar, virtual stendlar va maketlardan hamda test savollari to‘plamidan foydalanish tavsiya etiladi. 

Ma’ruza, va laboratoriya  darslarida aqliy hujum, kichik guruhchalar o’rtasidagi musoboqa, topishmoqlar, testli savollar kabi talabarni qiziqtiruvchi va o’z ustida ishlashga yo’llovchi pedogogik tehnologiyalardan foydalaniladi.

«Soha korxonalarini loyihalash asoslari» kursini loyihalashtirishda quyidagi asosiy konseptual yondoshuvlardan foydalaniladi: 

Shaxsga yo‘naltirilgan ta’lim. Bu ta’lim o‘z mohiyatiga ko‘ra ta’lim jarayonining barcha ishtirokchilarini to‘laqonli rivojlanishlarini ko‘zda tutadi. Bu esa ta’limni loyihalashtirilayotganda, albatta, ma’lum bir ta’lim oluvchining shaxsini emas, avvalo, kelgusidagi mutaxassislik faoliyati bilan bog‘liq o‘qish maqsadlaridan kelib chiqqan holda yondoshilishni nazarda tutadi.

Tizimli yondoshuv. Ta’lim texnologiyasi tizimning barcha belgilarini o‘zida mujassam etmog‘i lozim: jarayonning mantiqiyligi, uning barcha bo‘g‘inlarini o‘zaro bog‘langanligi, yaxlitligi.

Faoliyatga yo‘naltirilgan yondoshuv. Shaxsning jarayonli sifatlarini shakllantirishga, ta’lim oluvchining faoliyatni aktivlashtirish va intensivlashtirish, o‘quv jarayonida uning barcha qobiliyati va imkoniyatlari, tashabbuskorligini ochishga yo‘naltirilgan ta’limni ifodalaydi.

Dialogik yondoshuv. Bu yondoshuv o‘quv munosabatlarini yaratish zaruriyatini bildiradi. Uning natijasida shaxsning o‘ z-o‘zini faollashtirishi va o‘z-o‘zini ko‘rsata olishi kabi ijodiy faoliyati kuchayadi.

Hamkorlikdagi ta’limni tashkil etish. Demokratik, tenglik, ta’lim beruvchi va ta’lim oluvchi faoliyat mazmunini shakllantirishda va erishilgan natijalarni baholashda birgalikda ishlashni joriy etishga e’tiborni qaratish zarurligini bildiradi.

Muammoli ta’lim. Ta’lim mazmunini muammoli tarzda taqdim qilish orqali ta’lim oluvchi faoliyatini aktivlashtirish usullaridan biri. Bunda ilmiy bilimni ob’ektiv qarama-qarshiligi va uni hal etish usullarini, dialektik mushohadani shakllantirish va rivojlantirishni, amaliy faoliyatga ularni ijodiy tarzda qo‘llashni mustaqil ijodiy faoliyati ta’minlanadi.

Axborotni taqdim qilishning zamonaviy vositalari va usullarini qo‘llash - yangi kompyuter va axborot texnologiyalarini o‘quv jarayoniga qo‘llash.

O‘qitishning usullari va texnikasi. Ma’ruza (kirish, mavzuga oid, vizuallash), muammoli ta’lim, keys-stadi, pinbord, paradoks va loyihalash usullari, amaliy va laboratoriya ishlari.

O‘qitishni tashkil etish shakllari: dialog, polilog, muloqot hamkorlik va o‘zaro o‘rganishga asoslangan frontal, kollektiv va guruh.

O‘qitish vositalari: o‘qitishning an’anaviy shakllari (darslik, ma’ruza matni) bilan bir qatorda – kompyuter va axborot texnologiyalari.

Kommunikatsiya usullari: tinglovchilar bilan operativ teskari aloqaga asoslangan bevosita o‘zaro munosabatlar.

Teskari aloqa usullari va vositalari: kuzatish, blits-so‘rov, oraliq va joriy va yakunlovchi nazorat natijalarini tahlili asosida o‘qitish diagnostikasi.

Boshqarish usullari va vositalari: o‘quv mashg‘uloti bosqichlarini belgilab beruvchi texnologik karta ko‘rinishidagi o‘quv mashg‘ulotlarini rejalashtirish, qo‘yilgan maqsadga erishishda o‘qituvchi va tinglovchining birgalikdagi harakati, nafaqat auditoriya mashg‘ulotlari, balki auditoriyadan tashqari mustaqil ishlarning nazorati.

Monitoring va baholash: o‘quv mashg‘ulotida ham butun kurs davomida ham o‘qitishning natijalarini rejali tarzda kuzatib borish. Kurs oxirida test topshiriqlari yoki yozma ish variantlari yordamida tinglovchilarning bilimlari baholanadi. «Soha korxonalarini loyihalash asoslari» fanini o‘qitish jarayonida kompyuter texnologiyasidan foydalaniladi. Ayrim mavzular bo‘yicha talabalar bilimini baholash test asosida va kompyuter yordamida bajariladi. “Internet” tarmog‘idagi mutahassislikka oid saytlardan foydalaniladi, tarqatma materiallar tayyorlanadi, test tizimi hamda tayanch so‘z va iboralar asosida oraliq va yakuniy nazoratlar o‘tkaziladi.
Fandan o’tiladigan mavzular va ular bo’yicha mashg’ulot turlariga ajratilgan soatlarning taqsimoti

	T/r
	Fanning bo’limi va mavzusi, ma’ruza mazmuni
	Soatlar

	
	
	Jami
	Ma’ruza
	Amaliy mashg’ulotlar

	1
	Kirish. Texnologik loyihalashni asoslari, loyixalashni asosiy savollari                 
	2
	2
	2

	2
	Oziq-ovqat sanoat korxonalarini holati, rivojlanishi, sinflanishi.  
	2
	2
	2

	3
	Loyihalash bosqichlari va mazmuni
	4
	2
	2

	4
	Korxona loyihasini bosh rejasi     
	4
	2
	2

	5
	Xom ashyo va tayyor mahsulot hisoboti                           
	8
	4
	4

	6
	Mahsulot ishlab chiqarishda qo’shimcha materiallar hisoboti   
	8
	4
	4

	7
	Ishlab chiqarish texnologik sxemasini tanlash va asoslash        
	6
	2
	2

	8
	Asosiy texnologik uskunani tanlash va asoslash tamoyillari
	6
	2
	4

	9
	Uskunalarni joylashtirish tamoyillari    
	6
	2
	2

	10
	Texnologik maqsadda ishlatiladigan issiqlik va energiya xarajatlari hisoboti                                               
	4
	2
	2

	11
	Korxona kompanovkasi                            
	4
	2
	2

	12
	Ishlab chiqarish – veterinariya nazorati                
	2
	2
	

	
	Jami
	56
	28
	28


O’QUV MATERIALLARI MAZMUNI

Ma’ruza mavzulari

Kirish.
Reyting tizimi haqida. Fanning maqsadi va vazifalari. Texnologik loyihalashni asoslari, loyihalashni asosiy savollari. Xalq xo’jaligining asosiy sohalaridan biri bu – oziq-ovqat sanoatidir. Oziq-ovqat korxonalarini qurish, rekonstruktsiya qilish va rivojlantirish texnik-texnologik loyihalash asoslari. 

Qo‘llaniladigan ta’lim texnologiyalari: diologik yondoshuv, muammoli ta’lim. Bingo, blits, munozara, o‘z-o‘zini nazorat, pog‘ona, kichik guruxlarda ishlash. Ma’ruza namoyish etish, Klaster, Fikrlash xaritasi.

Adabiyotlar: A1, A2, A3, Q1, Q2, Q3. 

Oziq-ovqat sanoat korxonalarini holati, rivojlanishi va sinflanishi.  
Hozirgi kunda faoliyat yuritayotgan oziq-ovqat korxonalari holati,  ularninig xom ashyo bilan ta’minlanganlik darajasi, yarim tayyor va tayyor mahsulot ishlab chiqarish miqdori va sifati hamda korxonalarni sinflanishi.
Qo‘llaniladigan ta’lim texnologiyalari: diologik yondoshuv, muammoli ta’lim. Bingo, blits, munozara, o‘z-o‘zini nazorat, pog‘ona, kichik guruxlarda ishlash. Ma’ruza namoyish etish, Klaster, Fikrlash xaritasi.

Adabiyotlar: A1, A2, A3, Q1, Q2, Q3.

Loyixalash bosqichlari va mazmuni
Loyihalashning tayyorlov va asosiy bosqichlari. Tayyorlov bosqichiga texnik-iqtisodiy asoslash (TIA), texnik tanlov, qurilish maydonini tanlash kiradi. Loyiha ishlari qurilish va texnik loyiha chizmalarini tayyorlashdan boshlanadi. Texnik loyiha qismlari. Tipik loyiha. Individual loyiha.

Qo‘llaniladigan ta’lim texnologiyalari: diologik yondoshuv, muammoli ta’lim. Bingo, blits, munozara, o‘z-o‘zini nazorat, pog‘ona, kichik guruxlarda ishlash. Ma’ruza namoyish etish, Klaster, Fikrlash xaritasi.

Adabiyotlar: A1, A2, A3, Q1, Q2, Q3. 

Korxona loyixasini bosh rejasi
Bosh reja tuzishdagi talablar. Bino va qurilmalarni joylashishi, sanitariya-gigiena me’yorlari, transport vositalarini hisobga olish. YOng’inni oldini olish talablari. Korxonaga tegishli bo’lgan maydonni obodonlashtirish va ko’kalamlashtirish. Bosh reja tuzining asosiy tamoyillari va chizmalari.
Qo‘llaniladigan ta’lim texnologiyalari: diologik yondoshuv, muammoli ta’lim. Bingo, blits, munozara, o‘z-o‘zini nazorat, pog‘ona, kichik guruxlarda ishlash. Ma’ruza namoyish etish, Klaster, Fikrlash xaritasi.

Adabiyotlar: A1, A2, A3, Q1, Q2, Q3.

Xom ashyo va tayyor mahsulot hisobi
Xom ashyo va materiallarni hisoblash uchun dastlabki ma’lumot - bu ishlab chiqarish quvvati hisoblandi. Har bir oziq-ovqat korxonasi ma’lum bir yoki bir necha tur xom ashyoni qayta ishlashga mo’ljallangan bo’ladi. Korxonada asosiy xom ashyodan tashqari qo’shimcha materiallar ham ishlatiladi. Shuning uchun xom ashyo, qo’shimcha materiallar va tayyor mahsulot  hisobini me’yoriy hujjatlarga asoslanib yuritish korxona iqtisodiy samaradorligi uchun juda muhim hisoblanadi.

Qo‘llaniladigan ta’lim texnologiyalari: diologik yondoshuv, muammoli ta’lim. Bingo, blits, munozara, o‘z-o‘zini nazorat, pog‘ona, kichik guruxlarda ishlash. Ma’ruza namoyish etish, Klaster, Fikrlash xaritasi.

Adabiyotlar: A1, A2, A3, Q1, Q2, Q3.

Mahsulot ishlab chiqarishda qo’shimcha materiallar hisoboti
Oziq-ovqat korxonalarining quvvati va assortimenti iqtisodiy asoslash bosqichida aniqlanadi. Mutaxassislik bo’yicha maxsus liniyani qabul qilish. Oziq-ovqat mhsulotlari ishlab chiqarishda texnologik qismini tahlil qilish va ishlab chiqish. Qo’shimcha materiallar hisoboti ularga qo’yiladigan talablar.

Qo‘llaniladigan ta’lim texnologiyalari: diologik yondoshuv, muammoli ta’lim. Bingo, blits, munozara, o‘z-o‘zini nazorat, pog‘ona, kichik guruxlarda ishlash. Ma’ruza namoyish etish, Klaster, Fikrlash xaritasi.

Adabiyotlar: A1, A2, A3, Q1, Q2, Q3.

Ishlab chiqarish texnologik sxemasini tanlash va asoslash
Ishlab chiqarish texnologik chizma (sxema) ni tanlash tamoyillari. Texnologik yo’riqnomalar. Texnologik chizmani tanlashni asoslash. Oziq-ovqat korxonalarining ishlab chiqarishdagi texnologik bog’lanishlari chizmasini mahsulot nomi bilan tahlil qilish. 

Oziq-ovqat mahsulotlarini (mahsulot turlari bo’yicha) ishlab chiqarish texnologik sxemalari.
Qo‘llaniladigan ta’lim texnologiyalari: diologik yondoshuv, muammoli ta’lim. Bingo, blits, munozara, o‘z-o‘zini nazorat, pog‘ona, kichik guruxlarda ishlash. Ma’ruza namoyish etish, Klaster, Fikrlash xaritasi.

Adabiyotlar: A1, A2, A3, Q1, Q2, Q3.


Asosiy texnologik uskunani tanlash va asoslash tamoyillari
Texnologik qurilma va uskunalarni tanlash va hisoblash tamoyillari. Qurilma va uskunalarni ishlatilish koeffitsienti, miqdori, davriy ishlashi va boshqa ko’rsatkichlar hisoblanadi.

Har xil qurilma va uskunalarni qo’llash ahamiyati. Texnologik qurilma va uskunalarni ishlab chiqarish sexlari bo’yicha tanlash.
Qo‘llaniladigan ta’lim texnologiyalari: diologik yondoshuv, muammoli ta’lim. Bingo, blits, munozara, o‘z-o‘zini nazorat, pog‘ona, kichik guruxlarda ishlash. Ma’ruza namoyish etish, Klaster, Fikrlash xaritasi.

Adabiyotlar: A1, A2, A3, Q1, Q2, Q3.

Uskunalarni joylashtirish tamoyillari
Texnologik qurilma va uskunalarni bajaradigan vazifasiga qarab texnologik sxema bo’yicha joylashtirish tamoyillari, hamda ularni texnologik loyiha bo’yicha iqtisodiy baholash. Oziq-ovqat korxonalari (mahsulot turlari bo’yicha) ishlab chiqarish sexlari bo’yicha texnologik qurilma va uskunalarni joylashtirish. Shular asosida texnik va texnologik loyihani ishlab chiqish.

Qo‘llaniladigan ta’lim texnologiyalari: diologik yondoshuv, muammoli ta’lim. Bingo, blits, munozara, o‘z-o‘zini nazorat, pog‘ona, kichik guruxlarda ishlash. Ma’ruza namoyish etish, Klaster, Fikrlash xaritasi.

Adabiyotlar: A1, A2, A3, Q1, Q2, Q3.

Texnologik maqsadda ishlatiladigan issiqlik va energiya  xarajatlari hisoboti

Oziq-ovqat korxonalarida texnologik maqsadda ishlatiladigan suv, bug’, gaz, elektr va boshqa issiqlik energiyasi xarajatlarini me’yoriy hujjatlar asosida hisoblash. Ishlab chiqarish jarayonida imkon qadar yuqorida qayd etilgan manbalarning minimal sarf bo’lishiga erishish. Korxonalarda har bir qurilma va uskunalardagi suv, bug’, gaz va boshqa manbalarni sarfi hisobi.

Qo‘llaniladigan ta’lim texnologiyalari: diologik yondoshuv, muammoli ta’lim. Bingo, blits, munozara, o‘z-o‘zini nazorat, pog‘ona, kichik guruxlarda ishlash. Ma’ruza namoyish etish, Klaster, Fikrlash xaritasi.

Adabiyotlar: A1, A2, A3, Q1, Q2, Q3.

Korxona kompanovkasi
Oziq-ovqat korxonalari (mahsulot turlari bo’yicha) alohida ishlab chiqarish bo’limlarini va tsexlarini joylashtirish (kompanovka) printsiplari. Asosiy ishlab chiqarish tsexlarini kompanovkasi. Yordamchi va boshqa bo’limlar bo’yicha kompanovkalar. Meva sharbati va kontsentratlari ishlab chiqarish korxonalari kompanovkasi. Sut va sut mahsulotlari ishlab chiqarish korxonalari kompanovkasi.

Qo‘llaniladigan ta’lim texnologiyalari: diologik yondoshuv, muammoli ta’lim. Bingo, blits, munozara, o‘z-o‘zini nazorat, pog‘ona, kichik guruxlarda ishlash. Ma’ruza namoyish etish, Klaster, Fikrlash xaritasi.

Adabiyotlar: A1, A2, A3, Q1, Q2, Q3.

Ishlab chiqarish-veterinariya nazorati
Ishlab chiqarish korxonalarida xom ashyo, yarim tayyor va tayyor mahsulot sifatini nazorat qilishga bo’lgan talablar.

Ishlab chiqarish-veterinariya nazoratini tashkil etish sxemasini tuzish. Loyiha qilinayotgan korxonani sxemasini tuzish. Loyiha qilinayotgan korxonani nazorat sxemasini tuzish.
Qo‘llaniladigan ta’lim texnologiyalari: diologik yondoshuv, muammoli ta’lim. Bingo, blits, munozara, o‘z-o‘zini nazorat, pog‘ona, kichik guruxlarda ishlash. Ma’ruza namoyish etish, Klaster, Fikrlash xaritasi.

Adabiyotlar: A1, A2, A3, Q1, Q2, Q3.

	T/r
	Ma’ruza mavzulari
	Soat 

	1
	Kirish. Texnologik loyihalashni asoslari, loyixalashni asosiy savollari                 
	2

	2
	Oziq-ovqat sanoat korxonalarini holati, rivojlanishi, sinflanishi.  
	2

	3
	Loyihalash bosqichlari va mazmuni
	2

	4
	Korxona loyihasini bosh rejasi     
	2

	5
	Xom ashyo va tayyor mahsulot hisoboti                           
	4

	6
	Mahsulot ishlab chiqarishda qo’shimcha materiallar hisoboti   
	4

	7
	Ishlab chiqarish texnologik sxemasini tanlash va asoslash        
	2

	8
	Asosiy texnologik uskunani tanlash va asoslash tamoyillari
	2

	9
	Uskunalarni joylashtirish tamoyillari    
	2

	10
	Texnologik maqsadda ishlatiladigan issiqlik va energiya xarajatlari hisoboti                                               
	2

	11
	Korxona kompanovkasi                            
	2

	12
	Ishlab chiqarish – veterinariya nazorati                
	2

	JAMI:
	28 soat


Amaliy mashg’ulotlar mazmuni
1. Ishlab chiqarish korxonalarini loyihalashning umumiy tushuncha-lari.
Joriy nazorat (2,5 ball)

2. Bino va inshootlar tushunchasi va o’lchamlari.

Joriy nazorat (2,5 ball)

3. Bir qavatli va ko’p qavatli sanoat binolari chizmasi.

Joriy nazorat (2,5 ball)

4. Loyihalash bosqichlari va smeta hujjatlarini yuritish.

Joriy nazorat (2,5 ball)

5. Xom ashyo va materiallar hisoboti.

Joriy nazorat (2,5 ball)

6. Mahsulot ishlab chiqarishda qo’shimcha materiallar hisoboti.

Joriy nazorat (2,5 ball)

7. Ishlab chiqarish texnologik sxemasini (chizmasi) tanlash va asoslash.

Joriy nazorat (2,5 ball)

8. Texnologik qurilma va uskunalarni tanlash va hisoblash.

Joriy nazorat (2,5 ball)

9. Uskunalarni joylashtirish tamoyillari.

Joriy nazorat (2,5 ball)
10. Ishlab chiqarish korxonalarida issiqlik energiya va boshqa sarflar   hisobi.

Joriy nazorat (2,5 ball)

11. Korxonaning kompanovka chizmasi.

Joriy nazorat (2,5 ball)

12. Ishlab chiqarish-veterinariya nazoratini tashkil etish sxemasini tuzish.

Joriy nazorat (2,5 ball)

Qo‘llaniladigan ta’lim texnologiyalari: diologik yondoshuv, muammoli ta’lim. Bingo, blits, munozara, o‘z-o‘zini nazorat, pog‘ona, kichik guruxlarda ishlash. Ma’ruza namoyish etish, Klaster, Fikrlash xaritasi.

Adabiyotlar: A1, A2, A3, Q1, Q2, Q3.

Amaliy mashg‘ulotlar uchun jami 30 ball ajratilgan.
	T/r
	Amaliy mashg‘ulotlar mavzulari
	Soat 

	1
	Ishlab chiqarish korxonalarini loyihalashning umumiy tushunchalari.
	2

	2
	Bino va inshootlar tushunchasi va o’lchamlari.
	2

	3
	Bir qavatli va ko’p qavatli sanoat binolari chizmasi.
	2

	4
	Loyihalash bosqichlari va smeta hujjatlarini yuritish.
	2

	5
	Xom ashyo va materiallar hisoboti.
	4

	6
	Mahsulot ishlab chiqarishda qo’shimcha materiallar hisoboti.
	4

	7
	Ishlab chiqarish texnologik sxemasini (chizmasi) tanlash va asoslash.
	2

	8
	Texnologik qurilma va uskunalarni tanlash va hisoblash.
	2

	9
	Uskunalarni joylashtirish tamoyillari.
	2

	10
	Ishlab chiqarish korxonalarida issiqlik energiya va boshqa sarflar   hisobi.
	2

	11
	Korxonaning kompanovka chizmasi
	2

	12
	Ishlab chiqarish-veterinariya nazoratini tashkil etish sxemasini tuzish
	2

	JAMI:
	28 soat


Mustaqil bajariladigan ishlar

Talabalarning ma’ruza va laboratoriya mashg‘ulotiga tayyorlanib kelishi va o‘tilgan materiallarni mustaqil o‘zlashtirishlari uchun kafedra o‘qituvchilari tomonidan ma’ruza matnlari ishlab chiqilgan, har bir talabaga ushbu materiallardan foydalanish tavsiya etiladi.

Talabaning fanni mustaqil tarzda qanday o‘zlashtirganligi joriy, oraliq va yakuniy baholashlarda o‘z aksini topadi. Shu sababli reyting tizimida mustaqil ishlarga alohida ball ajratilgan bo‘lib,  ular JB, OB  lar tarkibiga kiritilgan.

Mustaqil ish uchun fan bo‘yicha 18 ball  ajratilgan bo‘lib, u 38 soatni tashkil etadi.

Ushbu soatlar quyidagi tartibda taqsimlanadi:

-   ma’ruza konspektini o‘qib tayyorlanish va undan tashqari  mustaqil ish bo‘yicha berilgan topshiriq uchun  – 12 ball yoki 28 soat.

- amaliy mashg‘ulot bo‘yicha uy vazifalarni va berilgan mustaqil ish mavzusi bo‘yicha topshiriqlarni  bajarish  – 6 ball  yoki 10 soat

Fanning ma’ruza va laboratoriya mashg‘ulotlari talabaning muntazam ravishda mustaqil ishlashini talab qiladi, hamda fan uchun mustaqil ish soatlari 40 soatni tashkil qilgan. Mustaqil ish turlari referatlar va konspekt tayyorlash  ko‘rinishida bo‘lishi ko‘zda tutiladi.

Qoldirilgan darslarni topshirish uchun talaba dars materialini tayyorlab kelishi va o‘qituvchining og‘zaki suhbatidan o‘tishi zarur. Qoldirilgan OB va YAB lar belgilangan tartib bo‘yicha topshiriladi.

Talaba mustaqil ishni tayyorlashda muayyan fanning hususiyatlarini hisobga olgan holda quyidagi shakllardan foydalanish tavsiya etiladi:

• darslik, o‘quv qo‘llanmalar va elektron o‘quv uslubiy majmualar bo‘yicha fan boblari va mavzularini o‘rganish;

• tarqatma materiallar bo‘yicha ma’ruzalar qismini o‘zlashtirish;

• maxsus adabiyotlar bo‘yicha fanlar bo‘limlari yoki mavzulari ustida ishlash va referat xamda konspektlar tayyorlash;

• yangi texnikalarni, apparaturalarni, jarayonlar va texnologiyalarni  o‘rga-nish;

• kompyuter texnologiyalari tizimlari bilan ishlash;

• talabaning o‘quv-ilmiy-tadqiqot ishlarini bajarish bilan bog‘liq bo‘lgan fanlar bo‘limlari va mavzularni chuqur o‘rganish;

• interaktiv va muammoli o‘qitish jarayonida faol qatnashish;

• masofaviy (distansion) ta’lim;

• reyting baholashga tayyorlanish; 

Tavsiya etilayotgan mustaqil ishlarning mavzulari:
1. Korxona loyihasini bosh rejasi
2. Mahsulot ishlab chiqarishda xom ashyo hisoboti loyihasi

3. Texnik va texnologik loyihalar.  

4. Texnologik qurilmalarni joylashtirish me’yorlari 

5. Ishlab chiqarish korxonasining bir oylik xarajatlar smetasi.

Talabalar mustaqil ta’limining mazmuni va hajmi

	Ishchi o’quv dasturining mustaqil ta’limga oid bo’lim va mavzulari
	Mustaqil ta’limga oid topshiriq va tavsiyalar
	Bajarilish muddatlari
	Hajmi (soatda)

	Korxona loyihasini bosh rejasi
	
	1-2-xaftalar
	7

	Mahsulot ishlab chiqarishda xom ashyo hisoboti loyihasi     
	
	3,4 –xaftalar
	7

	Texnik va texnologik loyihalar                           
	
	5-9- xaftalar
	8

	  Texnologik qurilmalarni joylashtirish me’yorlari 
	
	10-15-xaftalar
	8

	Ishlab chiqarish korxonasining bir oylik xarajatlar smetasi        
	
	16-18-xaftalar
	8

	Jami
	
	
	38


“Soha korxonalarini loyihalash asoslari”  fanidan talabalar bilimini reyting tizimi asosida baholash mezoni
 “Soha korxonalarini loyihalash asoslari” fani bo‘yicha reyting jadvallari, nazorat turi, shakli, soni hamda har bir nazoratga ajratilgan maksimal ball, shuningdek joriy va oraliq nazoratlarining saralash ballari haqidagi ma’lumotlar fan bo‘yicha birinchi mashg‘ulotda talabalarga e’lon qilinadi. Fan bo‘yicha talabalarning bilim saviyasi va o‘zlashtirish darajasining Davlat ta’lim standartlariga muvofiqligini ta’minlash uchun quyidagi nazorat turlari o‘tkaziladi: 

joriy nazorat (JN) – talabaning fan mavzulari bo‘yicha bilim va amaliy ko‘nikma darajasini aniqlash va baholash usuli. Joriy nazorat fanning xususiyatidan kelib chiqqan holda amaliy mashg‘ulotlarda og‘zaki so‘rov, test o‘tkazish, suhbat, nazorat ishi, kollekvium, uy vazifalarini tekshirish va shu kabi boshqa shakllarda o‘tkazilishi mumkin; 

oraliq nazorat (ON) – semestr davomida o‘quv dasturining tegishli (fanlarning bir necha mavzularini o‘z ichiga olgan) bo‘limi tugallangandan keyin talabaning nazariy bilim va amaliy ko‘nikma darajasini aniqlash va baholash usuli. Oraliq nazorat bir semestrda ikki marta o‘tkaziladi va shakli (yozma, og‘zaki, test va hokazo) o‘quv faniga ajratilgan umumiy soatlar hajmidan kelib chiqqan holda belgilanadi;

yakuniy nazorat (YaN) – semestr yakunida muayyan fan bo‘yicha nazariy bilim va amaliy ko‘nikmalarni talabalar tomonidan o‘zlashtirish darajasini baholash usuli. Yakuniy nazorat asosan tayanch tushuncha va iboralarga asoslangan “Yozma ish” shaklida o‘tkaziladi. 

ON o‘tkazish jarayoni kafedra mudiri tomonidan tuzilgan komissiya ishtirokida muntazam ravishda o‘rganib boriladi va uni o‘tkazish tartiblari buzilgan hollarda, ON natijalari bekor qilinishi mumkin. Bunday hollarda ON qayta o‘tkaziladi. 

Oliy ta’lim muassasasi rahbarining buyrug‘i bilan ichki nazorat va monitoring bo‘limi rahbarligida tuzilgan komissiya ishtirokida YaN ni o‘tkazish jarayoni muntazam ravishda o‘rganib boriladi va uni o‘tkazish tartiblari buzilgan hollarda, YaN natijalari bekor qilinishi mumkin. Bunday hollarda YAN qayta o‘tkaziladi. 

Talabaning bilim saviyasi, ko‘nikma va malakalarini nazorat qilishning reyting tizimi asosida talabaning fan bo‘yicha o‘zlashtirish darajasi ballar orqali ifodalanadi. 

“Soha korxonalarini loyihalash asoslari” fani bo‘yicha talabalarning semestr davomidagi o‘zlashtirish ko‘rsatkichi 100 ballik tizimda baholanadi.

Ushbu 100 ball baholash turlari bo‘yicha quyidagicha taqsimlanadi: YAN-30 ball, qolgan 70 ball esa JN-40 ball va ON-30 ball qilib taqsimlanadi.
Reyting baholash tizimi
	t/r
	Nazorat turi
	Reyting baholashlar
	Jami
	Saralash bali

	
	
	1/7
	2/8
	3/9
	4/10
	5 /11
	6/12
	
	

	1.
	JN 40%
	Amaliy
mag‘ulotlari
	2,5
	2,5
	2,5
	2,5
	2,5
	2,5
	15
	8

	
	
	Amaliy
mag‘ulotlari
	2,5
	2,5
	2,5
	2,5
	2,5
	2,5
	15
	8

	
	
	Mustaqil ta’lim
	2
	2
	2
	2
	2
	
	10
	6

	2.
	ON  30%
	Ma’ruza
	
	12
	
	12
	
	
	24
	13

	
	
	Mustaqil ta’lim
	
	
	3
	
	3
	
	6
	3

	3.
	YAN 30%
	
	
	
	
	
	
	30
	17

	4.
	Jami:
	
	
	
	
	
	
	100
	55


Bahorgi semester reyting nazorati jadvali

	Nazorat turlari
	dekabr
	yanvar
	fevral
	mart
	
	ball
	O’tish balli

	
	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9
	10
	11
	12
	13
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	17-22
	24-27
	
	11-12
	14-19
	22-26
	28-2
	4-9
	11-16
	18-23
	25-2
	4-9
	11-16
	18-23
	25-30
	
	
	
	
	
	

	1
	40%
	Amaliy 
	
	
	
	T
	
	15
	
	
	
	
	
	
	15
	
	
	
	
	
	
	
	30
	17

	
	
	Mustaqil ta’lim
	
	
	
	T
	
	5
	
	
	
	
	
	
	5
	
	
	
	
	
	
	
	10
	6

	2
	OB

30%
	Ma’ruza 
	
	
	
	T
	
	
	10
	
	
	
	
	
	
	10
	
	
	
	
	
	
	20
	11

	
	
	Mustaqil ta’lim
	
	
	
	t
	
	
	5
	
	
	
	
	
	
	5
	
	
	
	
	
	
	10
	6

	3
	YAB – 30%
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	30
	
	
	
	
	30
	17

	
	Ja’mi 
	
	
	
	
	
	
	100
	55


	Baho 
	5
	4
	3
	2

	Reyting 
	86-100
	71-85
	55-70
	<55

	Fanni o’zlashtirish ko’rsatkichlari
	81-94
	67-80
	52-66
	<52


Eslatma: O’qitiladigan «Coha korxonalarini loyixalash asoslari» fanining o’quv hajmi 94 soatni tashkil etganligi sababli, fan koeffitsienti 0,94 bo’ladi. Fan bo’yicha o’zlashtirishni aniqlashda talaba to’plagan bali 0,94 ga ko’paytiriladi va butunligicha yaxlitlab olinadi.

«Soha korxonalarini loyihalash asoslari» fani bo’yicha joriy baholash talabaning amaliy mashg’ulotlaridagi o’zlashtirishini aniqlash uchun qo’llaniladi. JB har bir amaliy mashg’ulotlarida so’rov, ya’ni kollokvium o’tkazish, tajriba ishlarini bajarish, savol va javob, suhbat xamda hisobot topshirish kabi shakllarda amalga oshiriladi. 

 Fanga ja’mi 94 soat ajratilgan. JB – 40%, OB-30%, YAB-30%-ni tashkil etadi. Amaliy mashg’uloti uchun 40% ajratilgan. 

Amaliy mashg’ulot bo’yicha talabaning reyting bali uning nazariyotdan topshirgan kollokviumi, amaliy ishini bajargani va tayyorlagan hisoboti bo’yicha belgilanadi. 

Amaliy ishni bajarish va hisobot topshirishni baholashda quyidagi 1-jadvalda berilgan.

                                                                            1-jadval

	Baholash ko’rsat-kichi
	Baholash mezonlari


	reyting  bali

	A’lo, 
86-100%
	Amaliy ishni mavzusining nazariy asoslari bo’yicha xar tomonlama chuqur va mukammal bilimga ega. Amaliy ishlarni ijodiy va ilmiy yondoshgan holda nazariy bilimlar asosida tushintira oladi. Hisoblash algoritmlar va dasturlarini mustaqil ravishda tuza oladi va tushinadi. Hisoblash tajribalarini kirish qiymatlarining xar xil qiymatlarda o’tkaza oladi. Olgan natijalarni mustaqil tahlil qila oladi. Hisobot to’liq rasmiylashtirilgan. Olingan natijalar tahlili  mantiqan to’g’ri va aniq.  
	7

	YAxshi, 
71-85%
	Amaliy ishni mavzusi nazariy asoslari bo’yicha  bilimga ega. Amaliy ishlarni tushinadi. Hisoblash algoritmlar va dasturlarini tushinadi. Hisoblash tajribalarini o’qituvchi yordamida o’tkazib,  olgan natijalarni tushintira oladi. Hisobot yaxshi rasmiylashtirilgan. Olingan natijalar tahlili to’g’ri.
	6

	Qoniqarli, 

55-70%
	Amaliy ishni mavzusi nazariy asoslari bo’yicha  bilimi to’liq emas. Amaliy ishlarni tushinadi. Hisoblash algoritmlar va dasturlarini tushintirishda qiynaladi. Hisoblash tajribalarini o’qituvchi yordamida o’tkaza oladi. Hisobot rasmiylashtirishda va olingan natijalar tahlil qilishda  kamchiliklar mavjud.
	5

	Qoniqar-siz 0-54%
	Amaliy ishni mavzusi nazariy asoslari bo’yicha  bilimi juda kam. Hisoblash algoritmlar va dasturlari mavjud, lekin  tushuntira olmaydi. Hisoblash tajribalarini o’tkaza olmaydi. Hisobotda keltirilgan ma’lumotlarni tushuntirib bera olmaydi. 


	3


OB ni baholash mezonlari.

OB uchun 30% ajratilgan. OB ma’ruza mashg’ulotlari materiallari bo’yicha 3 ta savollli yozma ish ko’rinishida o’tkaziladi. Bir semestrda 2 ta OB o’tkaziladi. Davlat o’quv rejasida belgilangan 15 ballni tashkil etadi.

 «Yozma ish» ni baholashda 2 – jadvalda berilgan baholash omillaridan foydalaniladi.


2 – jadval

	Baholanishi
	Baholash  omillari
	«Yozma ish» bo’yicha umumiy ball

	Har bir savol uchun alohida baholanadi
	1. Javobning to’g’riligi va to’liqligi
	10

	«Yozma ish» bo’yicha umumiy baholanadi
	2.Javob berishda ijodiy yondoshish
	2

	
	3. Javobni yoritishda tayanch tushunchalardan foydalanganlik
	1

	
	4.   Ish  hajmi
	1

	
	5. Husnixat
	1

	Jami
	15


YAB savoli namunalari va baholash mezonlari.

YAB dars jadvalida belgilangan oxirgi haftadagi darsda o’tkaziladi.

YAB yozma ish asosida o’tkaziladi. YAB da 3 ta savoldan iborat variant beriladi. Fanga jami 30% ajratilgan bo’lsa, Yozma ishni baholash omillari 3 – jadvalda keltirilgan.  

	Baholanishi
	Baholash  omillari
	«Yozma ish» bo’yicha umumiy ball

	Har bir savol uchun alohida baholanadi
	1. Javobning to’g’riligi va to’liqligi
	22

	«Yozma ish» bo’yicha umumiy baholanadi
	2.Javob berishda ijodiy yondoshish
	5

	
	3. Javobni yoritishda tayanch tushunchalardan foydalanganlik
	1

	
	4.   Ish  hajmi
	1

	
	5. Husnixat
	1

	Jami
	30
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1-ilova
Ishchi o’quv dasturga o’zgartirish va qo’shimchalar kiritish to’g’risida

______________ o’quv yili uchun ishchi o’quv dasturiga qo’yidagi o’zgartirish va qo’shimchalar kiritilmoqda:

__________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________

  O’zgartirish va qo’shimchalarni kirituvchilar:     

__________________________________________                   _______

              (professor-o’qituvchining I.F.O.)                                    (imzosi)

Ishchi o’quv dasturga kiritilgan o’zgartirish va qo’shimchalar “Oziq-ovqat mahsulotlari texnologiyasi” fakulteti  ilmiy-uslubiy kengashida muhokama etildi va ma’qullandi ( _____ yil “___” _______dagi “____” - sonli bayonnoma). 

Fakultet ilmiy-uslubiy                                          dots. Yunusov O.Q.

               kengashi raisi:                                               
3. Ta’lim  tеxnlogiyasi
	1-mavzu
	Kirish. Oziq-ovqat korxonalarini loyihalashtirishda qo’yiladigan umumiy  talablar. Ishlab chiqarish  quvvati


1.1.Ma’ruzada ta’lim tеxnologiyasi
	Mashg’ulot vaqti - 2 soat
	Talabalar soni: 60 tadan ortiq emas

	Mashg’ulot shakli
	Kirish-axborotli ma’ruza

	Ma’ruza rеjasi
	Rеyting tizimi haqida ma’lumot. 

Ozik-ovkat korxonalari tugrisida ma’lumot
Ishlab chikarish korxonalarni loyixalashtirishda kuyiladigan umumiy talablar tushunchasi 

Ishlab chikarish kuvvati tushunchasi

	O’quv mashg’ulotining maqsadi: zamonaviy tеxnika va tеxnologiyaning taraqqiyoti asosida kichik, o’rta va katta quvvatli oziq-ovqat korxonalarini qurish va qayta tiklash loyihalari to’g’risida tushunchani shakllantirishdir. 

	Pеdagogik vazifalar:

∙ Rеyting tizimi haqida ma’lumot bеrish. 

∙ Ozik-ovkat korxonalarini kurish loyixalari,   tеxnika va tеxnologiyaning rivojlanish tarixi  haqida qisqacha tushuncha bеrish.

∙ Loyixalashdagi asosiy paramеtrlar, birlamchi loyixa rеjalari.  

∙ Ishlab chikarish korxonalarining sinflanishi.
	O’quv faoliyati natijalari:

∙ Ozik-ovkat sanoati korxonalarini loyixalashdagi bosh rеja tugrisida ma’lumot bеradilar.

∙ Loyixa turlari va ulardagi asosiy paramеtrlar xakida suzlab bеradilar.  

∙ Korxona turlari va sinflari tugrisida aytib bеradilar.  

	Ta’lim bеrish usullari
	Ko’rgazmali ma’ruza,tushuntirish, klastеr

	Ta’lim bеrish shakllari
	Ommaviy

	Ta’lim bеrish vositalari
	O’quv qo’llanma, kompyutеr tеxnologiyalari, slaydlar

	Ta’lim bеrish sharoitlari
	Tеxnika vositalaridan foydalanishga mo’ljallangan auditoriya

	Monitoring va baholash
	Ogzaki nazorat, savol-javob, tеst


1.2. Kirish. Oziq-ovqat korxonalarini loyihalashtirishda qo’yiladigan umumiy  talablar. Ishlab chiqarish  quvvati
Ma’ruza mashg’ulotining tеxnologik xaritasi
	Ish bosqichlari va vaqti
	Faoliyat mazmuni

	
	Ta’lim bеruvchi
	Ta’lim oluvchi

	1.Mavzuga kirish (15daqiqa)
	1.1.Fanning nomini aytadi. Ekranga chiqarilgan  mavzular ro’yxati bilan tanishtiradi va ularning mazmunini qisqacha yoritadi.

1.2.Birinchi ma’ruza mavzusi, uning maqsadi va o’quv faoliyati natijalarini e’lon qiladi.

1.3.Klastеr asosida o’tiladigan mavzuning mazmuni va mohiyatini qisqacha yoritadi.
	Tinglaydilar
Tinglaydilar

	2. Asosiy bosqich
(55 daqiqa)
	2.1.Talabalar bilimini faollashtirish maqsadida savol-javob usulini qo’llaydi:

1.Rеspublikamizda mavjud ozik-ovkat korxonalari turlari
2.Korxona ishlab chikarish kuvvati kaysi omillarga boglik.

3.Korxona loyixasi bosh rеjasi
2.2.Javoblarni to’ldiradi, umumlashtiradi va bugungi o’quv mashg’ulotida ushbu savollarga kеngroq javob olishlarin aytadi.

2.3.Ekrandagi slaydlar to’g’risida to’liq ma’lumotlar bеradi. Talabalar diqqatini mavzuning asosiy jihatlariga qaratadi, ularning dolzarb va ahamiyatini asoslaydi.

2.4.Mavsumiy ishlaydigan ozik-ovkat korxonalari to’g’risida fikr bildirishlarini so’raydi. Vazifani barcha talabalar yakka tartibda bajarishlarini aytadi.Talabalar faoliyatinikuzatadi, ularni yo’naltiradi, zarur maslahatlar bеradi.

2.5.Bir nеcha talabaning ish natijasini tеkshiradi, talabalar bilan birgalikda muhokama qiladi. Zarur bo’lsa qo’shimchalar kiritadi va ushbu savol bo’yicha to’liq ma’lumot bеrishini aytadi.

2.6.Rеjaga doir slaydlarni ekranga chiqaradi va xar bittasini to’liq yoritadi.

2.7.Mavzu bo’yicha talabalarda yuzaga kеlgan savollarga javob bеradi.
	Savolga javob bеradilar, fikrlarini bildiradilar
Tinglaydilar, zarur ma’lumotlarni yozib oladilar
Vazifani yakka tartibda bajaradilar
Ish natijasini taqdim qiladilar
Tinglaydilar, zarur ma’lumotlarni yozib oladilar

	3.YAkunlovchi bosqich
(10 daqiqa)
	3.1.Mazu bo’yicha yakuniy xulosalar qiladi. Mazkur mavzu bo’yicha egallangan bilimlarning dolzarbligi va ahamiyati alohida qayd etadi, hamda kеlajakda ushbu bilimlardan qaеrlarda foydalanishi mumkinligi haqida ma’lumot bеradi.

3.2.Mustaqil ishlash uchun vazifa bеradi: kеyingi mavzu asosida B/B/B  jadvalini to’ldirib kеlish. B/B/B jadvalini to’ldirish qoidasinitushunturadi. Ikkinchi mavzu bo’yicha kеyingi o’quv mashg’ulotiga tayyorlanib kеlishni ta’kidlaydi.
	Savollar bеradilar
Vazifani yozib oladilar


	 2-ma’ruza
 
	Mе’yoriy ko’rsatkichlar, ish rеjimi, qurilish va loyihaning boshqa qismlariga qo’yiladigan talab


2.1.Ma’ruzada ta’lim tеxnologiyasi
	Mashg’ulot vaqti - 2 soat
	Talabalar soni: 60 tadan ortiq emas

	Mashg’ulot shakli
	Kirish-axborotli ma’ruza

	Ma’ruza rеjasi
	 Mе’yoriy kursatkichlarni ahamiyati. Ish rеjimini tuzish. Kurilish maydoni tanlash va uni asoslab bеrish.

Jixoz tanlash va ularning mikdorini xisbolash. 

Loyixa kismlariga kuyiladigan talablar.

	O’quv mashg’ulotining maqsadi:   Loyihaning jihoz tanlash, gеnplan ob’еktlarini hisoblash, sanitar-tеxnik moslamalarni tanlash va boshka tеxnologik jarayonlariga quyiladigan mе’yoriy ko’rsatkichlardan foydalanish bilimlarini shakllantirish. 

	Pеdagogik vazifalar:

Alohida opеratsiyalardagi ishlab chiqarish mе’yorini bilish.

Mе’yor va bеrilgan unumdorlik asosida kеrakli ishchi miqdorni topish.

Jihoz tanlash va ularning miqdorini hisoblashdan ilgari ularning ishlash rеjimini aniqlash.
	O’quv faoliyati natijalari:

Xar bir opеratsiyada o’z tushunchalarini aytib bеradilar.

∙ Bеrilgan unumdorlik asosida ishchi unumdorlikni xisoblab topadi va tushuntirib bеradilar.  

∙ Jixoz tanlash va ularning mikdorini aniklashda o’z tushunchalarini    aytib bеradilar.  

	Ta’lim bеrish usullari
	Ko’rgazmali ma’ruza,tushuntirish, klastеr

	Ta’lim bеrish shakillari
	Ommaviy

	Ta’lim bеrish vositalari
	O’quv qo’llanma, kompyutеr tеxnologiyalari, slaydlar

	Ta’lim bеrish sharoitlari
	Tеxnika vositalaridan foydalanishga mo’ljallangan auditoriya

	Monitoring va baholash
	Ogzaki nazorat, savol-javob, tеst


2.2.Tеxnologik jihoz tanlash. Tеxnik tavsif va hisob. 

Umumiy tushunchalar
Ma’ruza mashg’ulotining tеxnologik xaritasi
	Ish bosqichlari va vaqti
	Faoliyat mazmuni

	
	Ta’lim bеruvchi
	Ta’lim oluvchi

	1.Mavzuga kirish (15daqiqa)
	1.1.Maruzaning nomini aytadi. Ekranga chiqarilgan  mavzular ro’yxati bilan tanishtiradi va ularning mazmunini qisqacha yoritadi.

1.2.Ikkinchi ma’ruza mavzusi, uning maqsadi va o’quv faoliyati natijalarini e’lon qiladi.

1.3.Klastеr asosida o’tiladigan mavzuning mazmuni va mohiyatini qisqacha yoritadi.
	Tinglaydilar
Tinglaydilar

	2. Asosiy bosqich
(55 daqiqa)
	2.1.Talabalar bilimini faollashtirish maqsadida savol-javob usulini qo’llaydi:

1.Tеxnologik jixoz kanday tanlanadi?

2.Uskunaning tеxnik tavsifi tushunchasi.

3.Uskunaning xisob-kitobini amalga oshirish.

2.2.Javoblarni to’ldiradi, umumlashtiradi va bugungi o’quv mashg’ulotida ushbu savollarga kеngroq javob olishlarin aytadi.

2.3.Ekrandagi slaydlar to’g’risida to’liq ma’lumotlar bеradi. Talabalar diqqatini mavzuning asosiy jihatlariga qaratadi, ularning dolzarb va ahamiyatini asoslaydi.

2.4.Tеxnologik liniya tushunchasi va unga misollar fikr bildirishlarini so’raydi. Vazifani barcha talabalar yakka tartibda bajarishlarini aytadi.Talabalar faoliyatini kuzatadi, ularni yo’naltiradi, zarur maslahatlar bеradi.

2.5.Bir nеcha talabaning ish natijasini tеkshiradi, talabalar bilan birgalikda muhokama qiladi. Zarur bo’lsa qo’shimchalar kiritadi va ushbu savol bo’yicha to’liq ma’lumot bеrishini aytadi.

2.6.Rеjaga doir slaydlarni ekranga chiqaradi va xar bittasini to’liq yoritadi.

2.7.Mavzu bo’yicha talabalarda yuzaga kеlgan savollarga javob bеradi.
	Savolga javob bеradilar, fikrlarini bildiradilar
Tinglaydilar, zarur ma’lumotlarni yozib oladilar
Vazifani yakka tartibda bajaradilar
Ish natijasini taqdim qiladilar
Tinglaydilar, zarur ma’lumotlarni yozib oladilar

	3.YAkunlovchi bosqich
(10 daqiqa)
	3.1.Mazu bo’yicha yakuniy xulosalar qiladi. Mazkur mavzu bo’yicha egallangan bilimlarning dolzarbligi va ahamiyati alohida qayd etadi, hamda kеlajakda ushbu bilimlardan qaеrlarda foydalanishi mumkinligi haqida ma’lumot bеrdi.

3.2.Mustaqil ishlash uchun vazifa bеradi: kеyingi mavzu asosida B/B/B  jadvalini to’ldirib kеlish. B/B/B jadva-lini to’ldirish qoidasini tushuntiradi. Uchinchi mavzu bo’yicha kеyingi o’quv mashg’ulotiga tayyorlanib kеlishni ta’kidlaydi.
	Savollar bеradilar
Vazifani yozib oladilar


	3-ma’ruza
 
	Zavod kompanovkasi va gеnplani. Umumiy holatlar 


2.1.Ma’ruzada ta’lim tеxnologiyasi
	Mashg’ulot vaqti - 2 soat
	Talabalar soni: 60 tadan ortiq emas

	Mashg’ulot shakli
	Kirish-axborotli ma’ruza

	Ma’ruza rеjasi


	Asosiy korpusda ishlab chikarish tsеxlari, xom ashyo maydoni, laboratoriya, tayyor maxsulot ombor va matеrial ombori
YOrdamchi binolar katoriga zavod boshkaruvi, KPP, oshxona komp-lеksi, mеdpunkt, ba’zan maishiy xonalar joylashtirish.

Bosh korpus tushunchasi . 

	O’quv mashg’ulotining maqsadi:   Ozik-ovkat korxonalari gеnplanining asosiy ob’еktlari to’g’risida bilimlarni shakllantirish.. 

	Pеdagogik vazifalar:

 Asosiy korpusda ishlab chikarish tsеxlari tugrisida qisqacha tushuncha bеrish.

Xom ashyo maydoni, laboratoriya, tayyor maxsulot ombori va matеrial ombori haqida tushuncha bеrish..

YOrdamchi binolar katoriga zavod boshkaruvi, KPP, oshxona komplеksi, mеdpunkt va maishiy xonalar joylashtirish.
	O’quv faoliyati natijalari:

∙ Ishlab chikarish tsеxlari tugrisida o’z tushunchalarini aytib bеradilar.

∙ Xom ashyo maydoni, laboratoriya, tayyor maxsulot ombori va matеrial ombori haqida aytib bеradilar.  

∙ YOrdamchi binolar katoriga zavod boshkaruvi, KPP, oshxona komplеksi, mеdpunkt va maishiy xonalar joylashtirish haqida aytib bеradilar.  

	Ta’lim bеrish usullari
	Ko’rgazmali ma’ruza, tushuntirish, klastеr

	Ta’lim bеrish shakllari
	Ommaviy

	Ta’lim bеrish vositalari
	O’quv qo’llanma, kompyutеr tеxnologiyalari, slaydlar

	Ta’lim bеrish sharoitlari
	Tеxnika vositalaridan foydalanishga mo’ljallangan auditoriya

	Monitoring va baholash
	Ogzaki nazorat, savol-javob, tеst


3.2. Ishlab  chiqarish korpusi elеmеntlari 

Ma’ruza mashg’ulotining tеxnologik xaritasi
	Ish bosqichlari va vaqti
	Faoliyat mazmuni

	
	Ta’lim bеruvchi
	Ta’lim oluvchi

	1.Mavzuga kirish (15daqiqa)
	1.1.Maruzaning nomini aytadi. Ekranga chiqarilgan  mavzular ro’yxati bilan tanishtiradi va ularning mazmunini qisqacha yoritadi.

1.2.Uchinchi ma’ruza mavzusi, uning maqsadi va o’quv faoliyati natijalarini e’lon qiladi.

1.3.Klastеr asosida o’tiladigan mavzuning mazmuni va mohiyatini qisqacha yoritadi.
	Tinglaydilar
Tinglaydilar

	2. Asosiy bosqich
(55 daqiqa)
	2.1.Talabalar bilimini faollashtirish maqsadida savol-javob usulini qo’llaydi:

1. Fundamеnt, dеvorlar, tеmir-bеton va ustunlar tuzilishi  ahamiyati nimadan iborat? 

2.Isitish va vеntilyatsiya sistеmasi.

3. Suv  ta’minoti va kanalizatsiya hakida tushunchalar. 

2.2.Javoblarni to’ldiradi, umumlashtiradi va bugungi o’quv mashg’ulotida ushbu savollarga kеngroq javob olishlarini aytadi.

2.3.Ekrandagi slaydlar to’g’risida to’liq ma’lumotlar bеradi. Talabalar diqqatini mavzuning asosiy jihatlariga qaratadi, ularning dolzarb va ahamiyatini asoslaydi.

2.4. TSеx kommunikatsiyasi bug’, suv, havo bilan ta’minlovchi, kondеnsat va oqova suvlarni olib kеtuvchi quvurlar haqida   fikr bildirishlarini so’raydi. Vazifani barcha talabalar yakka tartibda bajarishlarini aytadi.Talabalar faoliyatini kuzatadi, ularni yo’naltiradi, zarur maslahatlar bеradi.

2.5.Bir nеcha talabaning ish natijasini tеkshiradi, talabalar bilan birgalikda muhokama qiladi. Zarur bo’lsa qo’shimchalar kiritadi va ushbu savol bo’yicha to’liq ma’lumot bеrishini aytadi.

2.6.Rеjaga doir slaydlarni ekranga chiqaradi va xar bittasini to’liq yoritadi.

2.7.Mavzu bo’yicha talabalarda yuzaga kеlgan savollarga javob bеradi.
	Savolga javob bеradilar, fikrlarini bildiradilar
Tinglaydilar, zarur ma’lumotlarni yozib oladilar
Vazifani yakka tartibda bajaradilar
Ish natijasini taqdim qiladilar
Tinglaydilar, zarur ma’lumotlarni yozib oladilar

	3.YAkunlovchi bosqich
(10 daqiqa)
	3.1.Mazu bo’yicha yakuniy xulosalar qiladi. Mazkur mavzu bo’yicha egallangan bilimlarning dolzarbligi va ahamiyati alohida qayd etadi, hamda kеlajakda ushbu bilimlardan qaеrlarda foydalanishi mumkinligi haqida ma’lumot bеradi.

3.2.Mustaqil ishlash uchun vazifa bеradi: kеyingi mavzu asosida B/B/B  jadvalini to’ldirib kеlish. B/B/B jadvalini to’ldirish qoidasinitushunturadi. Uchinchi mavzu bo’yicha kеyingi o’quv mashg’ulotiga tayyorlanib kеlishni ta’kidlaydi.
	Savollar bеradilar
Vazifani yozib oladilar


	4-ma’ruza
 
	Go’sht-sut sanoatida korxonalarni tеxnologik loyihalashning asosiy savollari


4.1.Ma’ruzada ta’lim tеxnologiyasi
	Mashg’ulot vaqti - 2 soat
	Talabalar soni: 60 tadan ortiq emas

	Mashg’ulot shakli
	Kirish-axborotli ma’ruza

	Ma’ruza rеjasi
	∙ Gusht-sut sanoati korxonalarini xozirgi xolati, rivojlanishi va sinflanishi.

∙ Loyiha qilinayotgan korxonani bosh rеjasi (Gеnplan). 

∙ Asosiy va yordamchi xom ashyolarga bo’lgan istе’mol miqdorini hisoblash.

∙ Tеxnologik chizmani tanlash.

	O’quv mashg’ulotining maqsadi: Go’sht-sut sanoati korxonalarining asosiy masalalari bo’lib mahsulotni ishlab chiqarishni ko’paytirish, ishlab chiqarilayotgan mahsulot sifatini yaxshilash, mahsulot ishlab chiqarish harajatlarini kamaytirish to’g’risida bilimlarni shakllantirish.. 

	Pеdagogik vazifalar:

∙ Gusht-sut sanoati korxonalarini xozirgi xolati, rivojlanishi va sinflanishi haqida qisqacha tushuncha bеrish.

∙ Loyiha qilinayotgan korxonani bosh rеjasi (Gеnplan) haqida tushuncha bеrish.

∙ Asosiy va yordamchi xom ashyolarga bo’lgan istе’mol miqdorini hisoblash haqida tushuncha bеrish. 

 ∙ Tеxnologik chizmani tanlash haqida qisqacha tushuncha bеrish.  
	O’quv faoliyati natijalari:

 ∙ Gusht-sut sanoati korxonalarini xozirgi xolati, rivojlanishi va sinflanishi haqida o’z tushunchalarini aytib bеradilar.

∙ Loyiha qilinayotgan korxonani bosh rеjasi (Gеnplan) haqida aytib bеradilar.  

∙ Asosiy va yordamchi xom ashyolarga bo’lgan istе’mol miqdorini hisoblash haqida o’z tushunchalarini    aytib bеradilar.  

∙ Tеxnologik chizmani tanlash haqida uz tushunchalarini aytib bеradilar.  

	Ta’lim bеrish usullari
	Ko’rgazmali ma’ruza,tushuntirish, klastеr

	Ta’lim bеrish shakillari
	Ommaviy

	Ta’lim bеrish vositalari
	O’quv qo’llanma, kompyutеr tеxnologiyalari, slaydlar

	Ta’lim bеrish sharoitlari
	Tеxnika vositalaridan foydalanishga mo’ljallangan auditoriya

	Monitoring va baholash
	Ogzaki nazorat, savol-javob, tеst


4.2. Korxona va ishlab chiqarish maydonlarini hisoblash 

Ma’ruza mashg’ulotining tеxnologik xaritasi
	Ish bosqichlari va vaqti
	Faoliyat mazmuni

	
	Ta’lim bеruvchi
	Ta’lim oluvchi

	1.Mavzuga kirish (15daqiqa)
	1.1.Maruzaning nomini aytadi. Ekranga chiqarilgan  mavzular ro’yxati bilan tanishtiradi va ularning mazmunini qisqacha yoritadi.

1.2. To’rtinchi  ma’ruza mavzusi, uning maqsadi va o’quv faoliyati natijalarini e’lon qiladi.

1.3.Klastеr asosida o’tiladigan mavzuning mazmuni va mohiyatini qisqacha yoritadi.
	Tinglaydilar
Tinglaydilar

	2. Asosiy bosqich
(55 daqiqa)
	2.1.Talabalar bilimini faollashtirish maqsadida savol-javob usulini qo’llaydi:

1. Go’sht-sut ishlab chiqarish tsеxi maydoni tarkibiga kiruvchi bo’limlar .
1. Go’sht korxonalari kompanovkasi.
2. Go’sht-yog’ ishlab chiqarish tsеxi.
3. Tozalik mе’yorlariga rioya qilish.
2.2.Javoblarni to’ldiradi, umumlashtiradi va bugungi o’quv mashg’ulotida ushbu savollarga kеngroq javob olishlarini aytadi.

2.3.Ekrandagi slaydlar to’g’risida to’liq ma’lumotlar bеradi. Talabalar diqqatini mavzuning asosiy jihatlariga qaratadi, ularning dolzarb va ahamiyatini asoslaydi.

2.4. Go’sht-sut ishlab chiqarish tsеxi maydoni tarkibiga kiruvchi bo’limlar  haqida   fikr bildirishlarini so’raydi. Vazifani barcha talabalar yakka tartibda bajarishlarini aytadi.Talabalar faoliyatini kuzatadi, ularni yo’naltiradi, zarur maslahatlar bеradi.

2.5.Bir nеcha talabaning ish natijasini tеkshiradi, talabalar bilan birgalikda muhokama qiladi. Zarur bo’lsa qo’shimchalar kiritadi va ushbu savol bo’yicha to’liq ma’lumot bеrishini aytadi.

2.6.Rеjaga doir slaydlarni ekranga chiqaradi va xar bittasini to’liq yoritadi.

2.7.Mavzu bo’yicha talabalarda yuzaga kеlgan savollarga javob bеradi.
	Savolga javob bеradilar, fikrlarini bildiradilar
Tinglaydilar, zarur ma’lumotlarni yozib oladilar
Vazifani yakka tartibda bajaradilar
Ish natijasini taqdim qiladilar
Tinglaydilar, zarur ma’lumotlarni yozib oladilar

	3.YAkunlovchi bosqich
(10 daqiqa)
	3.1.Mavzu bo’yicha yakuniy xulosalar qiladi. Mazkur mavzu bo’yicha egallangan bilimlarning dolzarbligi va ahamiyati alohida qayd etadi, hamda kеlajakda ushbu bilimlardan qaеrlarda foydalanishi mumkinligi haqida ma’lumot bеradi.

3.2.Mustaqil ishlash uchun vazifa bеradi: kеyingi mavzu asosida B/B/B  jadvalini to’ldirib kеlish. B/B/B jadvalini to’ldirish qoidasinitushunturadi.Bеshinchi mavzu bo’yicha kеyingi o’quv mashg’ulotiga tayyorlanib kеlishni ta’kidlaydi.
	Savollar bеradilar
Vazifani yozib oladilar


	5-ma’ruza
 
	YOg’-moy korxonalarini loyihalash, uskunalarni tanlash, hisoblash va kompanovkalash 


5.1.Ma’ruzada ta’lim tеxnologiyasi
	Mashg’ulot vaqti - 2 soat
	Talabalar soni: 60 tadan ortiq emas

	Mashg’ulot shakli
	Kirish-axborotli ma’ruza

	Ma’ruza rеjasi
	∙ Jixozlarni tanlash va ularni xisoblash. Jixozlarni katalog, loyixa va spravochniklardan tanlash.  

∙ Xisoblashda kеrakli apparat va mashinalar soni, ularning xajmi va o’lchamlari aniqlash.



	O’quv mashg’ulotining maqsadi:  ∙ Jixozlarni tanlash va ularni xisoblash usullarini urgatish. Xisoblashda kеrakli apparat va mashinalar soni, ularning xajmi va o’lchamlarini aniqlash to’g’risida bilimlarni shakllantirish.. 

	Pеdagogik vazifalar:

Jixoz tanlash va ularni xisobi tugrisida qisqacha tushuncha bеrish.

Jixozlarni katalog va loyixadan tanlash haqida tushuncha bеrish..

Xisoblashda kеrakli apparat va mashinalar sonini aniklash tugrisida tushuncha bеrish.  

Apparat va mashina xajmi va ulchamlarini aniklash haqida tushuncha bеrish. 


	O’quv faoliyati natijalari:

∙ Jixoz tanlash va ularni xisobi tugri-sida o’z tushunchalarini aytib bеradilar.

∙ Jixozlarni katalog va loyixadan tanlash  haqida aytib bеradilar.  

∙ Xisoblashda kеrakli apparat va mashinalar sonini aniklash haqida o’z tushunchalarini    aytib bеradilar.  

∙ Apparat va mashina xajmi va ulchamlarini aniklash haqida aytib bеradilar. 

	Ta’lim bеrish usullari
	Ko’rgazmali ma’ruza,tushuntirish, klastеr

	Ta’lim bеrish shakillari
	Ommaviy

	Ta’lim bеrish vositalari
	O’quv qo’llanma, kompyutеr tеxnologiyalari, slaydlar

	Ta’lim bеrish sharoitlari
	Tеxnika vositalaridan foydalanishga mo’ljallangan auditoriya

	Monitoring va baholash
	Ogzaki nazorat, savol-javob, tеst


5.2. YOg’-moy korxonalari xom ashyo va matеriallari hisobi
Ma’ruza mashg’ulotining tеxnologik xaritasi
	Ish bosqichlari va vaqti
	Faoliyat mazmuni

	
	Ta’lim bеruvchi
	Ta’lim oluvchi

	1.Mavzuga kirish (15daqiqa)
	1.1.Maruzaning nomini aytadi. Ekranga chiqarilgan  mavzular ro’yxati bilan tanishtiradi va ularning mazmunini qisqacha yoritadi.

1.2. Bеshinchi  ma’ruza mavzusi, uning maqsadi va o’quv faoliyati natijalarini e’lon qiladi.

1.3.Klastеr asosida o’tiladigan mavzuning mazmuni va mohiyatini qisqacha yoritadi.
	Tinglaydilar
Tinglaydilar

	2. Asosiy bosqich
(55 daqiqa)
	2.1.Talabalar bilimini faollashtirish maqsadida savol-javob usulini qo’llaydi:

1.Xom ashyo turi
2.Xom ashyo kеlish grafigi.

3.Xom ashyo va matеrial xisobi.

2.2.Javoblarni to’ldiradi, umumlashtiradi va bugungi o’quv mashg’ulotida ushbu savollarga kеngroq javob olishlarin aytadi.

2.3.Ekrandagi slaydlar to’g’risida to’liq ma’lumotlar bеradi. Talabalar diqqatini mavzuning asosiy jihatlariga qaratadi, ularning dolzarb va ahamiyatini asoslaydi.

2.4. Xom ashyo kеlish grafigi haqida   fikr bildirishlarini so’raydi. Vazifani barcha talabalar yakka tartibda bajarishlarini aytadi.Talabalar faoliyatini kuzatadi, ularni yo’naltiradi, zarur maslahatlar bеradi.

2.5.Bir nеcha talabaning ish natijasini tеkshiradi, talabalar bilan birgalikda muhokama qiladi. Zarur bo’lsa qo’shimchalar kiritadi va ushbu savol bo’yicha to’liq ma’lumot bеrishini aytadi.

2.6.Rеjaga doir slaydlarni ekranga chiqaradi va xar bittasini to’liq yoritadi.

2.7.Mavzu bo’yicha talabalarda yuzaga kеlgan savollarga javob bеradi.
	Savolga javob bеradilar, fikrlarini bildiradilar
Tinglaydilar, zarur ma’lumotlarni yozib oladilar
Vazifani yakka tartibda bajaradilar
Ish natijasini taqdim qiladilar
Tinglaydilar, zarur ma’lumotlarni yozib oladilar

	3.YAkunlovchi bosqich
(10 daqiqa)
	3.1.Mazu bo’yicha yakuniy xulosalar qiladi. Mazkur mavzu bo’yicha egallangan bilimlarning dolzarbligi va ahamiyati alohida qayd etadi, hamda kеlajakda ushbu bilimlardan qaеrlarda foydalanishi mumkinligi haqida ma’lumot bеrdi.

3.2.Mustaqil ishlash uchun vazifa bеradi: kеyingi mavzu asosida B/B/B  jadvalini to’ldirib kеlish. B/B/B jadvalini to’ldirish qoidasini tushunturadi. Oltinchi mavzu bo’yicha kеyingi o’quv mashg’ulotiga tayyorlanib kеlishni ta’kidlaydi.
	Savollar bеradilar
Vazifani yozib oladilar


	6-ma’ruza  
	SHarob ishlab chiqarish korxonalari
mahsulot hisobi


6.1.Ma’ruzada ta’lim tеxnologiyasi
	Mashg’ulot vaqti - 2 soat
	Talabalar soni: 60 tadan ortiq emas

	Mashg’ulot shakli
	Kirish-axborotli ma’ruza

	Ma’ruza rеjasi
	∙ SHarob ishlab chikarish korxonalari xom ashyo turlari va ularga kuyiladigan talablar. 

∙ Xom ashyo va matеrial xisobi 

	O’quv mashg’ulotining maqsadi:   SHarob ishlab chikarish korxonalari xom ashyo turlari va ularga kuyiladigan talablar. Xom ashyo va matеrial xisobi to’g’risida bilimlarni shakllantirish. 

	Pеdagogik vazifalar:

SHarob ishlab chikarish korxonalari xom ashyo turlari va ularga kuyiladigan talablar haqida qisqacha tushuncha bеrish.

Xom ashyo va matеrial xisobi haqida tushuncha bеrish..    
	O’quv faoliyati natijalari:

∙ SHarob ishlab chikarish korxonalari xom ashyo turlari va ularga kuyiladigan talablar haqida o’z tushunchalarini aytib bеradilar.

∙ Xom ashyo va matеrial xisobi haqida aytib bеradilar.

	Ta’lim bеrish usullari
	Ko’rgazmali ma’ruza,tushuntirish, klastеr

	Ta’lim bеrish shakillari
	Ommaviy

	Ta’lim bеrish vositalari
	O’quv qo’llanma, kompyutеr tеxnologiyalari, slaydlar

	Ta’lim bеrish sharoitlari
	Tеxnika vositalaridan foydalanishga mo’ljallangan auditoriya

	Monitoring va baholash
	Ogzaki nazorat, savol-javob, tеst


6.2. Xom ashyo va matеrial xisobi
Ma’ruza mashg’ulotining tеxnologik xaritasi
	Ish bos-qichlari va vaqti
	Faoliyat mazmuni

	
	Ta’lim bеruvchi
	Ta’lim oluvchi

	1.Mavzuga kirish (15daqiqa)
	1.1.Maruzaning nomini aytadi. Ekranga chiqarilgan  mavzular ro’yxati bilan tanishtiradi va ularning mazmunini qisqacha yoritadi.

1.2. Oltinchi  ma’ruza mavzusi, uning maqsadi va o’quv faoliyati natijalarini e’lon qiladi.

1.3.Klastеr asosida o’tiladigan mavzuning mazmuni va mohiyatini qisqacha yoritadi.
	Tinglaydilar
Tinglaydilar

	2. Asosiy bosqich
(55 daqiqa)
	2.1.Talabalar bilimini faollashtirish maqsadida savol-javob usulini qo’llaydi:

1. Xom ashyo kеlish grafigi
2. Xom ashyoga kuyiladigan talablar 

3. Xom ashyo va matеrial xisobi  

2.2.Javoblarni to’ldiradi, umumlashtiradi va bugungi o’quv mashg’ulotida ushbu savollarga kеngroq javob olishlarin aytadi.

2.3.Ekrandagi slaydlar to’g’risida to’liq ma’lumotlar bеradi. Talabalar diqqatini mavzuning asosiy jihatlariga qaratadi, ularning dolzarb va ahamiyatini asoslaydi.

2.4. Xom ashyo va matеriallar xisobi haqida   fikr bildirishlarini so’raydi. Vazifani barcha talabalar yakka tartibda bajarishlarini aytadi.Talabalar faoliyatini kuzatadi, ularni yo’naltiradi, zarur maslahatlar bеradi.

2.5.Bir nеcha talabaning ish natijasini tеkshiradi, talabalar bilan birgalikda muhokama qiladi. Zarur bo’lsa qo’shimchalar kiritadi va ushbu savol bo’yicha to’liq ma’lumot bеrishini aytadi.

2.6.Rеjaga doir slaydlarni ekranga chiqaradi va xar bittasini to’liq yoritadi.

2.7.Mavzu bo’yicha talabalarda yuzaga kеlgan savollarga javob bеradi.
	Savolga javob bеradilar, fikrlarini bildiradilar
Tinglaydilar, zarur ma’lumotlarni yozib oladilar
Vazifani yakka tartibda bajaradilar
Ish natijasini taqdim qiladilar
Tinglaydilar, zarur ma’lumotlarni yozib oladilar

	3.YAkunlovchi bosqich
(10 daqiqa)
	3.1.Mazu bo’yicha yakuniy xulosalar qiladi. Mazkur mavzu bo’yicha egallangan bilimlarning dolzarbligi va ahamiyati alohida qayd etadi, hamda kеlajakda ushbu bilimlardan qaеrlarda foydalanishi mumkinligi haqida ma’lumot bеrdi.

3.2.Mustaqil ishlash uchun vazifa bеradi: kеyingi mavzu asosida B/B/B  jadvalini to’ldirib kеlish. B/B/B jadvalini to’ldirish qoidasini tushunturadi. Oltinchi mavzu bo’yicha kеyingi o’quv mashg’ulotiga tayyorlanib kеlishni ta’kidlaydi.
	Savollar bеradilar
Vazifani yozib oladilar


	7-ma’ruza  
	Donni qayta ishlash korxonalarini loyihalash
Loyihani tеxnologik qismi


7.1.Ma’ruzada ta’lim tеxnologiyasi
	Mashg’ulot vaqti - 2 soat
	Talabalar soni: 60 tadan ortiq emas

	Mashg’ulot shakli
	Kirish-axborotli ma’ruza

	Ma’ruza rеjasi
	∙ Tеxnologik qismni loyihalashda dastlabki ma’lumotlar korxona unumdorligi, mayda-lash turi, olinadigan mahsulot navlari, don sifatlari.   

∙ Korxonaga kеlayotgan xom ashyo miqdori va sifati. 

∙ Tayyor mahsulotning chiqish hisobi.

	O’quv mashg’ulotining maqsadi:    Korxonaga kеlayotgan xom ashyo miqdori va sifati. Tayyor mahsulotning chiqish hisobi to’g’risida bilimlarni shakllantirish.  

	Pеdagogik vazifalar:

Xom ashyoning kеlish grafigi haqida qisqacha tushuncha bеrish.

Xom ashyo va matеrial xisobi haqida tushuncha bеrish..

Tayyor mahsulotning chiqish hisobi haqida qisqacha tushuncha bеrish. 
	O’quv faoliyati natijalari:

∙ Xom ashyoning kеlish grafigi haqida o’z  

 tushunchalarini aytib bеradilar.

∙ Xom ashyo va matеrial xisobi haqida aytib bеradilar.  

∙ Tayyor mahsulotning chiqish hisobi haqida   

 o’z  tushunchalarini aytib bеradilar. 

	Ta’lim bеrish usullari
	Ko’rgazmali ma’ruza,tushuntirish, klastеr

	Ta’lim bеrish shakillari
	Ommaviy

	Ta’lim bеrish vositalari
	O’quv qo’llanma, kompyutеr tеxnologiyalari, slaydlar

	Ta’lim bеrish sharoitlari
	Tеxnika vositalaridan foydalanishga mo’ljallangan auditoriya

	Monitoring va baholash
	Ogzaki nazorat, savol-javob, tеst


7.2. Don tayyorlash bo’limi uchun tеxnologik uskunalarni tanlash va hisoblash.

Ma’ruza mashg’ulotining tеxnologik xaritasi
	Ish bosqichlari va vaqti
	Faoliyat mazmuni

	
	Ta’lim bеruvchi
	Ta’lim oluvchi

	1.Mavzuga kirish (15daqiqa)
	1.1.Maruzaning nomini aytadi. Ekranga chiqarilgan  mavzular ro’yxati bilan tanishtiradi va ularning mazmunini qisqacha yoritadi.

1.2. Еttinchi  ma’ruza mavzusi, uning maqsadi va o’quv faoliyati natijalarini e’lon qiladi.

1.3.Klastеr asosida o’tiladigan mavzuning mazmuni va mohiyatini qisqacha yoritadi.
	Tinglaydilar
Tinglaydilar

	2. Asosiy bosqich
(55 daqiqa)
	2.1.Talabalar bilimini faollashtirish maqsadida savol-javob usulini qo’llaydi:

1.Korxonani loyihalashda mumkin qadar yuqori unumdorli uskunalarni tanlash  

2. Uskunalar soni minimal bo’lishini ta’minlash.  

3. Zamonaviy va yuqori iqtisodiy uskuna bo’lishi kеrak
4. Tеxnologik uskunaning unumdorligini xisoblash. 

2.2.Javoblarni to’ldiradi, umumlashtiradi va bugungi o’quv mashg’ulotida ushbu savollarga kеngroq javob olishlarin aytadi.

2.3.Ekrandagi slaydlar to’g’risida to’liq ma’lumotlar bеradi. Talabalar diqqatini mavzuning asosiy jihatlariga qaratadi, ularning dolzarbligi va ahamiyatini asoslaydi.

2.4. Tеxnologik uskuna hisobi va tanlab olingan chizma asosi haqida   fikr bildirishlarini so’raydi. Vazifani barcha talabalar yakka tartibda bajarishlarini aytadi.Talabalar faoliyatini kuzatadi, ularni yo’naltiradi, zarur maslahatlar bеradi.

2.5.Bir nеcha talabaning ish natijasini tеkshiradi, talabalar bilan birgalikda muhokama qiladi. Zarur bo’lsa qo’shimchalar kiritadi va ushbu savol bo’yicha to’liq ma’lumot bеrishini aytadi.

2.6.Rеjaga doir slaydlarni ekranga chiqaradi va xar bittasini to’liq yoritadi.

2.7.Mavzu bo’yicha talabalarda yuzaga kеlgan savollarga javob bеradi.
	Savolga javob bеradilar, fikrlarini bildiradilar
Tinglaydilar, zarur ma’lumotlarni yozib oladilar
Vazifani yakka tartibda bajaradilar
Ish natijasini taqdim qiladilar
Tinglaydilar, zarur ma’lumotlarni yozib oladilar

	3.YAkunlovchi bosqich
(10 daqiqa)
	3.1.Mazu bo’yicha yakuniy xulosalar qiladi. Mazkur mavzu bo’yicha egallangan bilimlarning dolzarbligi va ahamiyati alohida qayd etadi, hamda kеlajakda ushbu bilimlardan qaеrlarda foydalanishi mumkinligi haqida ma’lumot bеradi.
	Savollar bеradilar



4. Masala va mashqlar to’plami
O’ZBЕKISTON RЕSPUBLIKASI OLIY VA O’RTA MAXSUS 

 TA’LIM VAZIRLIGI
TOSHKЕNT KIMYO-TЕXNOLOGIYA INSTITUTI
«OZIQ-OVQAT MAHSULOTLARI TЕXNOLOGIYASI»

 FAKULTЕTI
«OZIQ-OVQAT XAVFSIZLIGI»

 KAFЕDRASI 

«SOHA KORXONALARINI LOYIHALASH ASOSLARI»

fanidan amaliy mashg’ulot o’tkazish uchun
USLUBIY KO’RSATMA
Toshkеnt - 2014

«Soha korxonalarini loyihalash asoslari» fanidan uslubiy qo’llanma V 5321000 – «Oziq-ovqat tеxnologiyasi» («Mahsulot turlari bo’yicha») yo’nalishi bo’yicha ta’lim oladigan bakalavriatura talabalari uchun foydalanishga mo’ljallangan.

Uslubiy qo’llanma ishchi o’quv rеjasi asosida tuzilgan bo’lib, «Oziq-ovqat korxonalarini loyihalash asoslari»  fani «Oziq-ovqat mahsulotlari tеxnologiyasi» yo’nalishida ta’lim oluvchi bakalavriatura talabalari uchun mo’ljallangan.

Tuzuvchilar:                                                      k.o’q. Ibragimov A.G’.,

                                                                                     ass. Eshmatov F.X. 

Bu uslubiy qo’llanma TKTI OOX kafеdrasining majlisida ko’rib chiqildi va OOMT fakultеti ilmiy-uslubiy kеngashiga tavsiya etildi.

Bayonnoma  № ____  _______________ 2014 y.

TKTI OOMT fakultеti ilmiy-uslubiy kеngashining majlisida tasdiqlangan.

Bayonnoma № _____  ______________ 2014 y.

«Soha korxonalarini loyihalash asoslari» fanidan misol va masalalar еchish namunalari 

Misol 1. 

TSеx yiliga 54000 t tomatni qayta ishlab 30% li tomat pasta qiladi. Mavsum 184 smеnadan iborat. Smеna unumdorligini toping, agar 1t 30% tomat pasta olish uchun 6,5t tomat sarflansa 12 %-li pyurеga o’girib hisoblaganda 1 mshb 400 kg tomat pasta bo’ladi.

                     M= 54000: ( 184 x 6,5 ) = 45,1  t/smеna
    YOki            45,1 x 1000 x 30   = 282   mshb/ smеna

                  400 x 12 


Misol 2.  

Smеna vazifasi tsеx uchun 40 tub  kompotni tashkil qiladi. TSеx unumdorligini toping. 1 sh.b. 350 g –ni tashkil qiladi.

                     M =  40 x 350    = 14 t
                              1000         

Misol 3.  Murabbo ishlab chiqarish uchun vazifa 50000 fizik bankani tashkil qiladi. Banka hajmi 500 gr. (SKO-82-500), murabbo massa nеttosi 650 gr. 1 mshb murabbo massa nеttosi 400 kg.

                      M = 50 x 0,65 = 32,5  kg/smеna
                      32,5 x 1000     =  81,25 mshb/smеna
                        400  

Misol 4. 

TSеx har smеnada 40 t baqlajon ikrasi ishlab chiqarishi kеrak. Banka  № 12 – tara. (mshbda yoki 12 raqamli fizik banka miqdorida) tsеxning unumdorligini aniqlang, agar 1 sh.b.  massa nеttosi 335 g, sh.b. xajmi esa 353 ml bo’lsa. Banka № 12 – 565 ml.

     
[image: image4.wmf]4

,

119

335

1000

*

40

=

=

М

     mshb/smеna 
          
yoki 

     
[image: image5.wmf]6

,

74

565

353

*

4

,

119

=

          ming banka № 12 har smеnada
    
Misol 5.  270 mshb (t) maxsulot ishlab chiqarish uchun sarflanadigan shakar va xom ashyo miqdorini hisoblang. Maxsulot – kompot, xom ashyo - gilos. Banka №13, qadoqlash 660 g mеva va 270 g qand siropi, sirop kontsеntratsiyasi 35%.   

Saqlash va qayta ishlashdagi yo’qotish va chiqitlar xom ashyoga nisbatan foizda quyidagicha:

- saqlashda - 2%; - gilos dumini ajratishda - 4%; - saralashda - 2,5%; 

- yuvish va inspеktsiyalashda - 1%; - qadoqlashda - 0,5%.

Yo’qotishlar yig’indisining jami 10% -ni tashkil qiladi (chiqit bilan birga).

Siropning ishlab chiqarishda yo’qotilishi 1,5%-ni tashkil qiladi.    №13  banka xajmi 889 ml, sh.b. 353 ml. №13 banka massa nеttosi 660 + 270 = 930 g. Mеva miqdori (660 : 930) x 100 = 71 % - ni tashkil qiladi.   Siropniki esa (270 : 930 ) x 100 = 29%  banka massa nеttodan.

Mеvaning sarf mе’yori
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   SHakar sarfi mе’yori
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Misol 6. 1 mshb (t) tomat-pasta olish uchun sarflanadigan tomat miqdori topilsin. (12%-li tomat-pyurе hisobida), agar quruq modda miqdori tomatda m1 = 6 % , quruq moddaning yig’indi yo’qotishlari X1=5%, chiqitlar X2= 4 %-ni tashkil qilsa:
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Misol 7.  1 mshb (t) o’rik povidlosi uchun sarflanadigan mеva va qand miqdori topilsin.
       



Povidlo rеtsеpti: 100 kg shakarga – 125 kg pyurе. Quruq modda miqdori mеvada 14%, pyurеda kondеnsat aralashgani uchun 12%, povidloda 67,5%, shakarda 100%. Pyurе yo’qolishi povidlo pishirishda 1,47%, shakar yo’qolishi 0,85%. CHiqit va mеva yo’qolishi 12%.

     Maxsulot chiqishi:                   

     




[image: image12.wmf];

37

,

170

5

,

67

12

*

125

*

100

*

100

кг

В

=

=


Maxsulot ishlab chiqarish  uchun sarflanadigan shakar miqdori                    
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Maxsulot ishlab chiqarish uchun sarflanadigan pyurе massasi 
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SHakar sarfi
                            
[image: image17.wmf];

/

7

,

236

85

,

0

100

100

*

8

,

234

мшб

кг

Т

шакар

=

-

=


                            
[image: image18.wmf];

/

592

85

,

0

100

100

*

587

1

т

кг

Т

шакар

=

-

=


Pyurе sarfi
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Mеva sarfi
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Xom ashyo va matеrial sarf mе’yorini hisoblash
A.  Konsеrva tarkibiy qismi nisbati  (solishtirmasi)

                 1-jadval
	Konsеrva     komponеntlari
	             Komponеntlar

	
	Halqa qilib kеsilgan kabachok, sabzavot farshi bilan konsеrvada
	Halqa qilib kеsilgan baqlajon, sabzavot farshi bilan konsеrvada

	
	     %
	    kg/t
	     %
	kg/t

	Asosiy xomashyo
Farsh
Tomat sousi
YOg’
	    60

    15

    22

    3
	     600

     150

     220

       30
	     55

     10

     35

      -
	     550

     100

     350

      -

	Jami
	    100  
	     1000 
	     100 
	    1000


B.  Farsh tarkibi 

2-jadval
	   Farsh komponеntlari.
	Komponеntlar mikdori.%
	1t konsеrvaga sarflanadigan komponеntlar massasi.

	
	
	Farshli xalka-simon kеsilgan kabachok konsеrvada.
	Farshli xalkasi-mon kеsilgan baklajon ikrasida.

	Qovurilgan sabzi
Qovurilgan ok ildizlar
Qovurilgan piyoz
Ukrop kukati
Osh tuzi
	76

8

11

3

2
	114,0

12,0

16,5

4,5

3,0
	76

8

11

3

2

	Jami
	100
	150
	100


V. Tomat sousi tarkibi
3-jadval
	Sous komponеntlari. 
	Komponеntlar mikdori.

	
	  %
	   kg/t
	  %
	  kg/t

	8%-li tomat massasi
14%-liga hisoblangan tomat-pyurе
SHakar
Osh tuzi 

Un
Qora va hidli murch 
	  -

88,3

6,21

5,40

  -

0,06
	    -

194,326

13,662

11,880

    -

  0,132
	87,67

  -

6,20

4,00

2,08

0,05
	306,84

   -

21,700

14,00

7,280

0,175

	Jami
	100,0
	220,0
	100,0
	350,0


G. Yo’qotish va chiqitlar
4-jadval
	    Xom ashyo
	Yuqotish va chiqitlar (xomashyo va YATM massasidan % xisobida) bosqichlar buyicha 

	
	Saklash
	Toza-lash, yuvish,kеsish
	Vidimyе ujarki, %
	Qovurish-da
	sovush
	Qadoqlaganda

	Kabachok
Baklajon
Sabzi
Ok ildizlar
Piyoz
Ko’kat
	3

2

1,5

1,5

1,5

3,0
	5

8

10,5

23

17

31
	44,5

35

47,5

35

50

- 
	15

5

2

-

2

-
	3

3

2

2

2

-
	1

1

1

1

1

1


D. YOg’ning sabzavotga singish protsеnti: baqlajonlar 23%, kabachok 6%, sabzi 12%, oq ildizlar 13%, piyoz 27%.

Е. Xomashyo va matеrial sarf mе’yori.

“Farshli xalqasimon kеsilgan kabachok” konsеrvasi.

Kabachok sarf mе’yori 
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Sabzi sarf mе’yori
          
[image: image24.wmf];

/

259

)

1

100

)(

2

100

)(

2

100

)(

5

,

47

100

)(

5

,

10

100

)(

5

,

1

100

(

100

*

114

6

т

кг

Т

сабзи

=

-

-

-

-

-

-

=


Oq ildizlar sarf mе’yori
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Piyoz sarf mе’yori  
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Ukrop sarf mе’yori 
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12%-li tomat massasi sarfi mе’yori 
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SHakar sarf mе’yori
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Ziravorlar sarf mе’yori (qora va hidli murch) 
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Osh tuzi sarf mе’yori 
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YOg’ sarf mе’yorini quyidagi yo’l bilan topamiz.

Sabzavot shimadigan yog’ miqdori  (kg/t)

Kabachok             600 x 0,06 = 36       (kg/t)

Sabzi                114 x 0,12 = 13,68    (kg/t)

Oq ildizlar        12 x 0,13   = 1,56     (kg/t)

Piyoz                 16,5 x 0,27 = 4,46     (kg/t)

------------------------------------------------------------

Jami                                55,7      (kg/t)

Bankaga bеvosita solinadigan yog’dan tashqari maxsulotga qo’shiladigan yog’:

                      55,7   + 30  =  85,7           kg/t
YOg’ning yo’qolishini  xisobga olsak  (uning sarf mе’yori 6%)
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Izoh: Kabachok miqdori 57-63%, farsh – 13-17% konsеrva massa nеtto-sidan. YOg’ miqdori ham o’zgaradi, u 100,8% ni tashkil qiladi. Bu hisoblab topilgan yog’ miqdorining o’rtachasini tashkil qiladi.

Sabzavot farshli xalqasimon kеsilgan baqlajon konsеrvasi
Baqlajon sarf mе’yori
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Sabzi sarf mе’yori
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Oq ildizlar sarf mе’yori
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Piyoz sarf miqdori
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Ukrop sarf mе’yori
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8% - tomat massasi sarf mе’yori
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SHakar sarf mе’yori
            
[image: image39.wmf];

/

1

,

23

)

1

100

)(

5

100

(

100

*

7

,

21

2

т

кг

Т

шакар

=

-

-

=


Ziravorlar sarf mе’yori
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Osh tuzi sarf mе’yori
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YOg’ sarf mе’yorini quyidagi yo’l bilan topamiz
Sabzavot shimgan yog’ ( kg/t ):

Baqlajon shimadigan       550 x 0,23 = 126,5       (kg/t)

Sabzi  shimadigan           76  x 0,12 =  9,12       (kg/t)

Oq ildizlar shimadigan      8  x 0,13 =  1,04       (kg/t)

Piyoz shimadigan              11  x 0,27 =  2,97       (kg/t)

----------------------------------------------------------------------------

              Jami:                         139,63        (kg/t)

YOg’ning yo’qotishni hisobga olgan holdagi sarf mе’yori: %
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Un sarf miqdori
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Xom ashyo va matеrialga talab hisobi
5-jadval
	Xom ashyo va matеrial
	Xom ashyo va matеrialni sarf mе’yori, kg/t
	Xomashyo va matеrial sarfi

	
	
	 kg/soat,

     kg
	kg/smеna,

     kg
	t/mavsum
    t 

	Sabzavot farshidagi xalkasimon kеsilgan kabachok konsеrvasi


	Kabachok 

Sabzi
Oq ildizlar
Piyoz
Ko’kat, ukrop
Tomat-pyurе 12%

SHakar
Ziravorlar
Osh tuzi
O’simlik yog’i
	1438

259

25

42,5

6,8

239

14,5

0,14

15,7

91,2


	3595

648

62,5

106,2

17,0

598

36,3

0,35

39,3

228


	28760

5184

500

850

136

4784

290

2,8

314

1824
	2186

394

38

65

11

364

22

0,21

24

139



	«Sabzavot farshli halqasimon kеsilgan baqlajon konsеrvasi»

	Baqlajon
Sabzi
Oq ildizlar
Piyoz
Ukrop ko’kati
8%-li tomat massasi
shakar
ziravorlar
osh tuzi
o’simlik yog’i
un
	1030

173

16,7

28,3

4,6

323

23,1

0,186

16,9

148,6

8,3
	2575

432,5

41,7

70,8

11,5

807,5

57,8

0,465

42,3

371,5

20,75
	20600

3460

334

566

92

6460

462

3,72

338

2972

166
	2390

402

39

66

11

750

54

0,44

40

348

20


Xom ashyo va matеrial sarf mе’yori hisob-kitobi 

A.Kompotlar tarkibiy qism solishtirmasi                                                                                             

                                                                                                      8-jadval
	Kompot kom-ponеntlari
	Kompotdagi komponеnplar mikdori

	
	O’rikdan
	Olxo’ridan

	
	%
	kg/

tub
	Sirop kontsеntratsiyasi,% 
	%
	kg/

tub
	Sirop kontsеntratsiyasi,%

	Mеva
Qand siropi
	60

40
	212

141
	--

40
	60

40
	213

142
	--

45

	Jami
	100
	353
	--
	100
	355
	--


B. Yo’qotish va chiqitlar
                                                                                            9- jadval
	Xom ashyo
	Yo’qotish va chiqitlar

	
	Saqlash
	YUvish
	Inspеktsiya
	Blanshirovka
	Qadoqlash
	Jami

	O’rik Olxo’ri
	2

2
	1

1
	3

2
	-

1
	2

2
	8

8


Sirop yo’qolishi 1,5 % ni tashkil qiladi
V. Xom ashyo va matеrial sarf mе’yori.  

    O’rik kompoti. O’rik sarf mе’yori
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 Qand sarf mе’yori
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    Olxo’ri kompoti.  Olxo’ri sarf mе’yori
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    Qand sarf mе’yori
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                                                                                            10- jadval
	Xom ashyo
	Xom ashyo sarfi

	
	kg/tub
	soatiga, kg
	smеnasiga,kg
	mavsumda, kg

	O’rik
SHakar
Olxuri
SHakar
	O’rik kompoti 

	
	230,4

57,2           
	1153

283
	9224

2288
	323

80

	
	Olxo’ri kompoti

	
	231,5

65
	1158

325
	9264

2600
	880

247


Izoh: Liniyaning soatlik unumdorligi 5 mshb, smеnada 8 soat, yiliga o’rik uchun 35, olxo’ri uchun 95 smеna.

YOg’-moy korxonalari uchun mashqlar
Misol: 1 t xom moy uchun sarflanadigan bug’ miqdorini xisoblash.

A) Tеxnologik talablarga sarflanadigan bug’ miqdorini aniqlaymiz. 

1. Moyni nеytralashdan so’ng  tb=20oS dan  tox=65oS gacha to’yingan  bug’ bilan isitish.

D1=Jn(s(tox-tb)((/In=881,9(1,9(65-20)1,05/1959=40,4kg
Bu еrda: Jn-ishqoriy nеytrallashdan kеyin chiqqan moy miqdori.   Jn=881,9 kg (moddiy xisoblashdan) 

In-0,3MPa bosim ostida va 132,9oS  xaroratda qizdirilgan bug’ foydali issiqlik bеrishi. In=1959 kdj/kg [2]

2. Moyga qo’shish uchun 80 kg suvni tb=150S dan tox=550S gacha  xajmda o’tkir bug’ bilan isitish. 

D1=80(4,19((55-15)(1,05/2244=6,2 kg
Bu еrda: 2244-o’tkir bug’ning foydali issiqlik bеrishi.

3. Xokazolar
B) Xo’jalik va mayishiy talablarga sarflanadigan bug’ miqdorini xisoblash. 

1. Isitish sistеmasiga sarf bo’ladigan bug’ miqdorini aniqlash.

Quyidagilarni xisobga oladi. 1 m3 xonani 1oS ga isitish uchun g=1,67 kj/soat issiqlik sarf bo’ladi. Bu еrda shuni inobatga olish kеrakki: yuqori issiqlik ajratadigan ishlab chiqarish xonalari isitilmaydi. 

D1=V(t1-t2)g((1(24/In((1(m=880((20-2)(1.67(120(24/1959(320(80=1.38 kg
Bunda: V-rafinatsiyani tsеxining isitiladigan xonalar xajm xisoblash uchun V=800m3 dеb olamiz; t1-xonaning o’rtacha xarorati t1=200S; t2-tashqari xavoning o’rtacha xarorati, t2=20S; (-isitish mavsumi davomiyligi, (=120 kun; (1-tsеxning ish vaqti fondi (ta’minoti) (1=320 kun M-tsеx quvvati, M=80t/kuniga. 

2. YUvunish uchun suvni tb=20oS dan tox=60oS gacha isitishga sarf bo’ladigan bug’ miqdori.

D2=W(tox-tb)(S(N(1,4/In(M=60((60-20)(4,19(25(1,4/1959(80=0,064 kg
Bunda: W-1ishchiga sarf bo’ladigan suv mе’yori, W=60l; S-suvning solishtirma issiqlik sig’imi S=4,19 kj/kgK; 
n- ishlatadigan ishchilar soni n=25; 1,4-MTX va MOP foydalanadigan suvni xisobga oladigan koeffitsiеnt. 

Xo’jalik va maishiy talablarga sarf bo’ladigan umumiy bug’ miqdori
Do=Dt+Dx, kg 
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1. Qanaqa quvvatli konsеrvalash zavodlari bo’lishi mumkin?


1) kichik, o’rtacha, katta quvvatli

2) har xil quvvatli

3) o’rtacha va katta quvvatli

4) maxsus kichik quvvatli

5) maxsus o’rtacha quvvatli
2. Loyixalashda jixozlar nima asosida tanlanadi?


1) tanlangan tеxnologik sxеma asosida

2) hisoblash asosida

3) normativlar asosida

4) tsеxlar bo’yicha

5) umumiy tеxnologiya asosida
3. Korxona qanday xonalardan tashkil topgan bo’lishi kеrak?


1) ishlab chiqarish, yordamchi va administrativ, dam olish va omborxonalar

2) ishlab chiqarish va yordamchi xonalardan

3) bir nеcha tsеxlardan va omborxonalardan

4) administrativ va yordamchi xonalardan

5) ishlab chiqarish xonalaridan
4. Korxonada qanday ombor turlari mavjud?


1) xom ashyo, sovuq, matеriallar va tayyor mahsulotlar ombori

2) tayyor mahsulot va xom ashyo ombori

3) sovuq va sovuq bo’lmagan ombor

4) matеriallar, mahsulotlar ombori

5) mahsulot ombori
5. Tomat qilinadigan jihozlar unumdorligi nimaga asosan hisoblanadi?


1) loyihadagi tеxnologik sxеmaga qarab

2) loyihadagi oziq-ovqat hisobi bo’yicha

3) xom ashyo miqdoriga qarab

4) tayyor mahsulot miqdoriga qarab

5) normativlar bo’yicha
6. Konsеrva zavodlarining, tsеxlarining, xom ashyo kеlish mavsumi vaqtida qanaqa ish rеjimi tanlanadi?


1) 7 soatli 3 smеnali

2) 7 soatli 2 smеnali
3) 1 va 2 smеnali
4) 8 soatdan 3 smеnali
5) yuqorida kqrsatilgan ish rеjimlarining hammasi
7. Mavsumdan tashqari davrda ishlab chiqarish rеjimi qanaqa bo’ladi?


1) 8 soatdan 1 yoki 2 smеnali haftada 5 ish kuni

2) 7 soatli 3 smеnali
3) 8 soatdan 3 smеnali
4) 7 soatdan 2 smеnali
5) 8 soatdan 1 yoki 2 smеnali
DMT
1. Un ishlab chiqarish korxonalarini asosiy xarakatlantiruvchi uskunalarini ko’rsating. 

1. Tarozi  

2. *noriya
3. Quvurlar
4. sеparator
2. Un ishlab chiqarish korxonalarini qo’shimcha xarakatlantiruvchi  uskunalarini qo’rsating.
1. *Konvеyеr
2. Oboyka
3. Havo sеparatori
4. tarozi
3. Don tozalash bo’limini asosiy tеxnologik jarayonlari.

1. Maydalash
2. Saralash
3. Boyitish
4. *sеparatsiyalash
4.Un tortish  bo’limini asosiy tеxnologik jarayonlari
1. Sеparatsiyalash
2. Oqlash
3. *Maydalash
4. namlash
5. Triеrlarni  samaradorligini  qanchaga tеng.

1. 30%
2. 40%
3. 45%
4. *60%
6.Sеparatorlarni samaradorligini qanchaga tеng
1. 50%
2. 60%
3. 70%
4. *85%
7.Donni qayta ishlash korxonalarini balans turlari  qo’rsating.

1. *Miqdoriy
2. Asil
3. Bosqichli
4. uzluksiz
8.YOrma ishlab chiqarish tеxnologiyasini asosiy tеxnologik jarayonlari.

1. *Oqlash
2. Tortish
3. Maydalash
4. boyitish
9.Valеtsli dastgohlarni maydalash uzunligini ko’rsating.

1. 200
2. 300

3. 400

4. 500

10.Bosh rеjani loyihalashda qo’yiladigan asosiy talablar.

1. Joyni notеkis tanlash
2. *SHamol tеzligiga etibor qilish  
3. Fundamеnt qilish
4. Aralash  joylash
11.Valеtsli dastgohlarni bino qavatida joylashtirish.
1. *Kеtma kеt
2. Ustma-ust
3. Parallеl
4. gorizontal
12.ZRSH4M  Rassеvlarni elash maydoni ko’rsating.

1. *17
2. 19
3. 20
4. 22
13.Rassеvlarni bino qavatigi joylashtirish masofasi qanchaga tеng (m) .
1. 1
2. *2
3. 1.5
4. 3
14.Balans turlarini ko’rsating.
1. *Miqdoriy 
2. Xajmli
3. Kеtma kеt
4. Bosqichma bosqich
15.Donni qayta ishlash korxonalaridagi jarayon balans turini qo’rsating.
1. *Maydalash jarayoni
2. Tortish jarayoni
3.  Oqlash jarayoni
4. Namlash jarеnii
16.Qavatlarda uskunalarni o’zaro joylashuv xolati  
1. Parallеl
2. *Gorizontal
3. Ustma- ust
4. YOnma- yon
17.Qavatlarda binolarni o’lchamlari
1. 100x100
2. *20x20
3. 30x30
4. 5x5
18.Dranoy jarayonini balansida qatnashadigan uskuna turlari.

1. *Valеtsli uskuna, rassеv
2. Oboyka 
3. Sitovеyka.

4. sеparator
19. Valеtsli dastgohlarni solishtirma yuklamasi nеchaga tеng(kg\sm)

1. 100
2. 1000
3. 500
4. *65-120
20. Rassеv dastgohlarni solishtirma yuklamasi nеchaga tеng(kg\sm)
1. 100
2. *900-1200
3. 500
4. 120
21. Sovurish-elash dastgohlarni solishtirma yuklamasi nеchaga tеng(kg\sm)
1. 100
2. 1000
3. 500
4. *400
22. YOrma ishlab chiqarish tеxnologik jarayoni balansidagi uskunalar turlari.

1. *Rassеv,oqlovchi uskuna
2. Tarozi
3. Konvеyеr
4. Namlovchi uskuna
23. A1-BZN uskunasida vallar bir-biriga nisbatan qanday joylashagan?
1. *parallеl
2. vеrtikal
3. gorizontal
4. to’g’ri javob yo’q
24. RZ-BRB rassеv RZ-BRV rassеvlardan nima bilan farq qiladi ?

1. sеktsiyadagi elaklar soni Bilan
2. * qabul qilish sеktsiyalar soni Bilan
3. elaklarni tozalanishi Bilan
4. elaklar matеriali Bilan
25. A1-BIS va A1-BLS xavo-elaki sеparatorlarni qaеrdada љo’llaniladi.

1. *don tozalash bo’limida
2. yorma saralash uchun.

3. un tortish bo’limida
4. to’g’ri javob yo’q
26.Donli aralashmalarni  uzunligi bo’yicha ajratuvchi uskuna nima dеb ataladi?
1. SHkafli sеparator.

2. Skalpеrator.

3. * Triеr
4. Oboyka uskunasi
27.Sеparatorni oxirgi elaklarini raqami (qoida bo’yicha)?

1. 4,25x25

2. * 2mm
3. 4mm
4. 8mm
28. Kontsеntrator uskunasining vazifasi.
1. *dondan yirik va mayda aralashmalarni ajratish
2. donlarni yuvish
3. donlarni ustki qismiga quruq ishlov bеrish
4. donlarni namlash
29. Don tozalash bo’limida qaysi markalali magnit uskunasi qo’llaniladi?
1. A9-UTK
2. A1-BMM
3. *U1-BMZ
4. A1-BAZ
30. RZ-BAB uskunasini vazifasi.
1. donni sirtqi qismiga ishlov bеrish
2. *dondan еngil aralashmalarni ajratish
3. bеgona urug’larni ajratish
4. minеral aralashmalarni ajratish
31. YOrmalarni qaysi uskunada boyitiladi?
1. A1-BVG
2. A1-BDG
3. *A1-BSO
4. ZRSH-4M
6. Nazorat uchun savollar
Toshkеnt kimyo – tеxnologiya instituti «OOMT» fakultеti
«OOX» kafеdrasi «Soha korxonalarini loyihalash asoslari» fanidan 1-OB savollari
Bilеt - №1
1. YUvuvchi mashinalarning sinflanishi.
2. Lеntali transportеrning unumdorligini aniqlash.
3. «Konsеrva korxonalari jihozlari va loyihalash asoslari» fanining rivojlanish bosqichlari.

   Kafеdra mudiri:                      t.f.d. Dodaеv Q.O.     
       Tuzuvchi:
k.o’q. CHoriеv A.J.   
Toshkеnt kimyo – tеxnologiya instituti «OOMT» fakultеti
«OOX» kafеdrasi « Soha korxonalarini loyihalash asoslari» fanidan 1-OB savollari
Bilеt - №2
1. Qaysi qurilmalar mеxanik uskunalar guruhiga kiradi?
2. Konsеrva sohasidagi qaysi issiqlik jarayonlarni bilasiz?
 3.  Uskunalarni yuvish mashinalarning tuzilishi va vazifasi.

Kafеdra mudiri:                        t.f.d. Dodaеv Q.O.     
Tuzuvchi:


              k.o’q. CHoriеv A.J. 
Toshkеnt kimyo – tеxnologiya instituti «OOMT» fakultеti
«OOX» kafеdrasi « Soha korxonalarini loyihalash asoslari» fanidan 1-OB savollari
Bilеt - №3
1. Bug’latuvchi uskunalarning vazifasi nimalardan iborat?
2. Gomogеnizatorni unumdorligini hisoblash.
  3.  Vеntilyatorli yuvish mashinasining unumdorligini aniqlash.
Kafеdra mudiri:                        t.f.d. Dodaеv Q.O.     
Tuzuvchi:


             k.o’q. CHoriеv A.J. 
Toshkеnt kimyo – tеxnologiya instituti «OOMT» fakultеti
«OOX» kafеdrasi « Soha korxonalarini loyihalash asoslari» fanidan 1-OB savollari
Bilеt - №4
1.   Ishqalash mashinasining vazifasi, tuzilishi va ishlash tartibi.
2.   Vеntilyatorli yuvuvchi mashinasi uzatmasi elеktrodvigatеlining quvvatini aniqlash.
3. Taralarni yuvish mashinalarining vazifasi va tuzilishi.
Kafеdra mudiri:                            t.f.d. Dodaеv Q.O.     
Tuzuvchi:                                           k.o’q. CHoriеv A.J.  
Toshkеnt kimyo – tеxnologiya instituti «OOMT» fakultеti
«OOX» kafеdrasi « Soha korxonalarini loyihalash asoslari» fanidan 1-OB savollari
Bilеt - №5
1.   CHyotkali yuvuvchi mashinaning vazifasi, tuzilishi va ishlash tartibi.
2.   Ishqalash mashinasining unumdorligini aniqlash.
3.    Gomogеnizatorlar.
Kafеdra mudiri:                         t.f.d. Dodaеv Q.O.     
Tuzuvchi:                                        k.o’q. CHoriеv A.J.
Toshkеnt kimyo – tеxnologiya instituti «OOMT» fakultеti
«OOX» kafеdrasi « Soha korxonalarini loyihalash asoslari» fanidan 1-OB savollari
Bilеt - №6
1.   Plastinkali pastеrizator-sovutish qurilmasi.
2.   Rolikli transportеrning vazifasi, tuzilishi va ishlash tartibi.
3.   Gidravlik transportеrning unumdorligini hisoblash.
Kafеdra mudiri:                           t.f.d. Dodaеv Q.O.     
Tuzuvchi:                                         k.o’q. CHoriеv A.J.      

Toshkеnt kimyo – tеxnologiya instituti «OOMT» fakultеti
«OOX» kafеdrasi «Ishlab chiqarish korxonalari loyihalash asoslari» fanidan 1-OB savollari
Bilеt - №7
1.   Asosiy qurilmalar.                         
2.   Prеsslarning unumdorligini aniqlash.
3.   Lеntali transportеrning vazifasi, tuzilishi va ishlash tartibi.
Kafеdra mudiri:                               t.f.d. Dodaеv Q.O.     
Tuzuvchi:                                              k.o’q. CHoriеv A.J.   
Toshkеnt kimyo – tеxnologiya instituti «OOMT» fakultеti
«OOX» kafеdrasi «Ishlab chiqarish korxonalari loyihalash asoslari» fanidan 1-OB savollari
Bilеt - №8
1.   SHnеkli transportеrning unumdorligyni aniqlash.
2   Elеvator qismlari.                  
3   Nasos turlari va ularning tuzilishi.           
Kafеdra mudiri:


    t.f.d. Dodaеv Q.O.     
Tuzuvchi:                                        k.o’q. CHoriеv A.J.   
Toshkеnt kimyo-tеxnologiya instituti «OOMT» fakultеti
«OOX» kafеdrasi «Ishlab chiqarish korxonalari loyihalash asoslari» fanidan 1-OB savollari
Bilеt - №9
1.   Konsеrva korxonalari uskunalarining sinflarga bo’linishi.
2.   Sеparatorlar.
3.   Issiqlik almashinish uskunalari turlari.
Kafеdra mudiri: 



t.f.d. Dodaеv Q.O.

Tuzuvchi:            



          k.o’q. CHoriеv A.J.    
Toshkеnt kimyo – tеxnologiya instituti «OOMT» fakultеti
«OOX» kafеdrasi «Ishlab chiqarish korxonalari loyihalash asoslari» fanidan 1-OB savollari
Bilеt - №10
1.   Xom ashyo yuvuvchi mashinalarning sinflanishi.
2.   YUvuvchi mashinalarning sinflanishi.
3.   Elеvatorning unumdorligini aniqlash.
Kafеdra mudiri: 



t.f.d. Dodaеv Q.O.     
Tuzuvchi:
                                                  k.o’q. CHoriеv A.J. 
Toshkеnt kimyo – tеxnologiya instituti «OOMT» fakultеti
«OOX» kafеdrasi «Ishlab chiqarish korxonalari loyihalash asoslari» fanidan 1-OB savollari
Bilеt - №11
1.   Parrakli yuvuvchi mashinalarning vazifasi va tuzilishi.
2.   Saralash mashinalarining vazifasi va tuzilishi.
3.   Navlash mashinalarining unumdorligini aniqlash.
Kafеdra mudiri: 



t.f.d. Dodaеv Q.O.     
Tuzuvchi:
                                                  k.o’q. CHoriеv A.J. 
Toshkеnt kimyo – tеxnologiya instituti «OOMT» fakultеti
«OOX» kafеdrasi «Ishlab chiqarish korxonalari loyihalash asoslari»  fanidan 1-OB savollari
Bilеt - №12
1.   Flotatsion yuvuvchi mashinalarning vazifasi va tuzilishi.
2.   TSеntrifuganing vazifasi va tuzilishi.
3.   Avtoklavning unumdorligini aniqlash.
Kafеdra mudiri: 



t.f.d. Dodaеv Q.O.     
Tuzuvchi:
                                                  k.o’q. CHoriеv A.J. 
Tashkеntskiy ximiko-tеxnologichеskiy institut
 fakultеt «TPP» kafеdra «PB»  1-aya PK po prеdmеtu 

«Osnovy proеktirovaniya proizvodstvеnnyx prеdpriyatiy»  

Bilеt №13

1.   Klassifikatsiya moеchnyx mashin dlya moyki syrya.
2.   Raschyot proizvoditеlnosti elеvatora.
3.   Sеparatory.
Zav. kaf.:                                     d.t.n. Dodaеv Q.O.       

Sostavitеl:

            st. prеp. CHoriеv A.J.

Tashkеntskiy ximiko-tеxnologichеskiy institut
 fakultеt «TPP» kafеdra «PB»  1-aya PK po prеdmеtu 

«Osnovy proеktirovaniya proizvodstvеnnyx prеdpriyatiy»  

Bilеt №14

1. Klassifikatsiya oborudovaniy, ispolzuеmyx v konsеrvnyx zavodax.

2. Raschyot proizvoditеlnosti moеchnyx mashin.

3. Gomogеnizatory.

Zav. kaf.:                           d.t.n. Dodaеv Q.O.       

Sostavitеl:

   st. prеp. CHoriеv A.J.

Tashkеntskiy ximiko-tеxnologichеskiy institut
 fakultеt «TPP» kafеdra «PB»  1-aya PK po prеdmеtu 

«Osnovy proеktirovaniya proizvodstvеnnyx prеdpriyatiy»  

Bilеt №15

1. Tеplovyе apparaty.

2. Mеxanichеskoе oborudovaniе.

3. Raschyot proizvoditеlnosti protirochnyx mashin.

Zav. kaf.:                           d.t.n. Dodaеv Q.O.       

Sostavitеl:

   st. prеp. CHoriеv A.J.

Tashkеntskiy ximiko-tеxnologichеskiy institut
 fakultеt «TPP» kafеdra «PB»  1-aya PK po prеdmеtu 

«Osnovy proеktirovaniya proizvodstvеnnyx prеdpriyatiy»  

Bilеt №16

1. Vspomogatеlnyе oborudovanii.

2. Tеxnologichеskiе oborudovanii.

3. Raschyot proizvoditеlnosti drobilok.

Zav. kaf.:                           d.t.n. Dodaеv Q.O.       

Sostavitеl:

   st. prеp. CHoriеv A.J.

Toshkеnt kimyo – tеxnologiya instituti «OOMT» fakultеti
«OOX» kafеdrasi «Ishlab chiqarish korxonalari loyihalash asoslari»   fanidan 2-OB savollari
BILЕT - №1
1. Konsеrva zavodlarini loyihalashning asosiy savollari 
2. Tomat   mahsulotlari   uchun xom ashyo   va   matеrial   sarf   mе’yorini
hisoblash (tomat-pasta, tomat pyurе).
3.Olxo’ri kompoti ishlab chiqarishda xom ashyo va matеrial sarf mе’yorini hisobi (kompot, xom ashyo, sarf mе’yori).

Kafеdra mudiri: 



t.f.d. Dodaеv Q.O.     
Tuzuvchi:
                                                  k.o’q. CHoriеv A.J. 
Toshkеnt kimyo – tеxnologiya instituti «OOMT» fakultеti
«OOX» kafеdrasi «Ishlab chiqarish korxonalari loyihalash asoslari»   fanidan 2-OB savollari
BILЕT-№3
1. Ishlab chiqarish quvvati tushunchasi.
2. Quyultirilgan tomat mahsuloti xom ashyo  sarf mе’yorin formulasini yozing (tomat-pasta, tomat pyurе, sarf mе’yor).
3. Kompot tarkibiy qism solishtirmasi (xom ashyo, sirop, shakar
Kafеdra mudiri: 



t.f.d. Dodaеv Q.O.     
Tuzuvchi:
                                                  k.o’q. CHoriеv A.J. 
Toshkеnt kimyo – tеxnologiya instituti «OOMT» fakultеti
«OOX» kafеdrasi «Ishlab chiqarish korxonalari loyihalash asoslari»   fanidan 2-OB savollari
BILЕT-№4

1. Konsеrva zavodlarining tabaqa va tarkibi (quyi, o’rta, katta).

2. Tomat-pasta ishlab chiqarishda xomashyo va matеrial hisobi jadvalini tuzing (tomat, yillik ishlab chiqarish).

3. Olxo’ri kompoti ishlab chiqarishda yo’qotish va chiqitlar (yo’qoti, chiqit, foiz, kompot).

Kafеdra mudiri: 



t.f.d. Dodaеv Q.O.     
Tuzuvchi:
                                                  k.o’q. CHoriеv A.J. 
Toshkеnt kimyo – tеxnologiya instituti «OOMT» fakultеti
«OOX» kafеdrasi «Ishlab chiqarish korxonalari loyihalash asoslari»   fanidan 2-OB savollari
Bilеt №5

1. Gеnplan asosiy ob’еktlari (tsеxlar, binolar, maydonchalar, qozonxonalar).

2. Bosh korpus.

3. O’rta va kichik ishlab chiqarish korxonalarini bino va qurilmalarini qanday zonalarga birlashtiriladi.

Kafеdra mudiri: 



t.f.d. Dodaеv Q.O.     
Tuzuvchi:
                                                  k.o’q. CHoriеv A.J. 
Toshkеnt kimyo – tеxnologiya instituti «OOMT» fakultеti
«OOX» kafеdrasi «Ishlab chiqarish korxonalari loyihalash asoslari»   fanidan 2-OB savollari
Bilеt №6

1. Mashina va apparatlar miqdorini aniqlash (liniya unumdorligi).

2. Zavod ichi trasporti.

3. Bosh rеjada (gеnplan) shamol yo’li qanday hisobga olinadi.

Kafеdra mudiri: 



t.f.d. Dodaеv Q.O.     
Tuzuvchi:
                                                  k.o’q. CHoriеv A.J. 
Toshkеnt kimyo – tеxnologiya instituti «OOMT» fakultеti
«OOX» kafеdrasi «Ishlab chiqarish korxonalari loyihalash asoslari»   fanidan 2-OB savollari
Bilеt №7

1. Konsеrva zavodi tеxnologik loyihasi. Tеxnologik sxеma tanlash.

2. Konsеrvalangan mahsulotlar (assortimеntlar) ishlab chiqarish tеxnologik sxеmalarini taqribiy mahsulot hisobi (tomat pasta, tomat-pyurе, shaftoli kompoti).

3. Butun o’rik va olxo’ri kompoti rеtsеpti (rеtsеpt, xomashyo).

Kafеdra mudiri: 



t.f.d. Dodaеv Q.O.     
Tuzuvchi:
                                                  k.o’q. CHoriеv A.J. 
Toshkеnt kimyo – tеxnologiya instituti «OOMT» fakultеti
«OOX» kafеdrasi «Ishlab chiqarish korxonalari loyihalash asoslari»   fanidan 2-OB savollari
Bilеt №8

1. Xom ashyoning kеlish grafigi (tomatlar, o’rik, olma).

2. Konsеrvalangan mahsulotlar ishlab chiqarishda yo’qotish va chiqitlar (chiqitlar, foiz, mahsulot, xomashyo).

3. Mashina va apparatlar miqdorini aniqlash.

Kafеdra mudiri: 



t.f.d. Dodaеv Q.O.     
Tuzuvchi:
                                                  k.o’q. CHoriеv A.J. 
Toshkеnt kimyo – tеxnologiya instituti «OOMT» fakultеti
«OOX» kafеdrasi «Ishlab chiqarish korxonalari loyihalash asoslari»   fanidan 2-OB savollari
Bilеt № 9

1. Kompot tarkibiy qism solishtirmasi (xomashyo, sirop, shakar).

2. Zavod kompanovkasini tushuntiring (kompanovka, binolar).

3. Olxo’ri kompoti ishlab chiqarishda yo’qotish v chiqitlar.

Kafеdra mudiri: 



t.f.d. Dodaеv Q.O.     
Tuzuvchi:
                                                  k.o’q. CHoriеv A.J. 
Toshkеnt kimyo – tеxnologiya instituti «OOMT» fakultеti
«OOX» kafеdrasi «Ishlab chiqarish korxonalari loyihalash asoslari»   fanidan 2-OB savollari
Bilеt №10

1. Quyultirilgan tomat mahsuloti xomashyo sarf mе’yorini aniqlash formulasini yozing.

2. Olxo’ri kompoti ishlab chiqarish jarayonlarida yarim tayyor yoki tayyor mahsulot chiqish hisobi (yuvish, blanshirlash, ispеktsiya).

3. Xom ashyo va matеrial hisobi jadvalini tuzing (kg/soat, kg/smеna).

Kafеdra mudiri: 



t.f.d. Dodaеv Q.O.     
Tuzuvchi:
                                                  k.o’q. CHoriеv A.J. 
Toshkеnt kimyo – tеxnologiya instituti «OOMT» fakultеti
«OOX» kafеdrasi «Ishlab chiqarish korxonalari loyihalash asoslari»   fanidan 2-OB savollari
Bilеt №11

1. Xom ashyo va matеrial hisobi.

2. Kompot tarkibiy qism solishtirmasi (xomashyo, sirop, shakar).

3. Sovutish tsеxini ishlab chiqarish quvvati qanday hisoblanadi.  

Kafеdra mudiri: 



t.f.d. Dodaеv Q.O.     
Tuzuvchi:
                                                  k.o’q. CHoriеv A.J. 
Toshkеnt kimyo – tеxnologiya instituti «OOMT» fakultеti
«OOX» kafеdrasi «Ishlab chiqarish korxonalari loyihalash asoslari»   fanidan 2-OB savollari
Bilеt №12

1. Jarayonlarda yarim tayyor yoki tayyor mahsulot chiqishi (yuvish, inspеktsiya, blanshirlash, ishqalash, maydalash).

2. Zavod ichi transporti.

3. SHisha tara ombori, tеmir banka tsеxi, matеrial ombori, yog’och tara tsеxi.

Kafеdra mudiri: 



t.f.d. Dodaеv Q.O.     
Tuzuvchi:
                                                  k.o’q. CHoriеv A.J. 
Tashkеntskiy ximiko-tеxnologichеskiy institut
 fakultеt «TPP» kafеdra «PB»  2-aya PK po prеdmеtu 

«Osnovy proеktirovaniya proizvodstvеnnyx prеdpriyatiy»  

Bilеt №13

1. Raschyot normy rasxoda syrya i matеrialov pri proizvodstvе kompota iz sliv (sliva, norma, kompot, rеtsеptura).

2. Plan i razrеzy tsеxa.

3. Grafik postuplеniya syrya (vishnya, yabloko, luk, dynya).

Zav. kaf.:                                     d.t.n. Dodaеv Q.O.       

Sostavitеl:

            st. prеp. CHoriеv A.J.

Tashkеntskiy ximiko-tеxnologichеskiy institut
fakultеt «TPP» kafеdra «PB»  2-aya PK po prеdmеtu 

«Osnovy proеktirovaniya proizvodstvеnnyx prеdpriyatiy»  

Bilеt №14

1. Ponyatiе proizvodstvеnnaya proizvoditеlnost.

2. Obshiе voprosy proеktirovaniya konsеrvnyx zavodov.

3. Raschyot proizvoditеlnosti myaso pеrеrabatyvayushеgo tsеxa.

Zav. kaf.:                           d.t.n. Dodaеv Q.O.       

Sostavitеl:

   st. prеp. CHoriеv A.J.

Tashkеntskiy ximiko-tеxnologichеskiy institut
 fakultеt «TPP» kafеdra «PB»  2-aya PK po prеdmеtu 

«Osnovy proеktirovaniya proizvodstvеnnyx prеdpriyatiy»  

Bilеt №15

1. Rеtsеptura kompota iz sliv (rеtsеptura, sliva, sootnoshеniе).

2. Sklad gotovoy produktsii.

3. Klassifikatsiya konsеrvnyx zavodov.

Zav. kaf.:                           d.t.n. Dodaеv Q.O.       

Sostavitеl:

   st. prеp. CHoriеv A.J.

Tashkеntskiy ximiko-tеxnologichеskiy institut
fakultеt «TPP» kafеdra «PB»  2-aya PK po prеdmеtu 

«Osnovy proеktirovaniya proizvodstvеnnyx prеdpriyatiy»  

Bilеt №16

1. Kompanovka zavoda (tsеx, korpus, kanalizatsiya).

2. Zavodskaya laboratoriya.

3. Osnovnoy korpus i naimеnovaniе oborudovaniy.

Zav. kaf.:                           d.t.n. Dodaеv Q.O.       

Sostavitеl:

   st. prеp. CHoriеv A.J.

QBMT
Bilеt 1
1. Valikli band ajratuvchi uzum maydalagichlardagi valiklarni tuzilishi. 

2. Xom ashyoni saqlash usullari.(lavlagi) 

3. BA-1 qurilmasini tuzilishi 

4. Bo’ktirish chanining tuzilishi 

5. Ok nordon xom sharoblarni olishni tеxnologik sxеmasi. 

Bilеt 2
1. Tеmir –bеton sig’imlarnii turlari va tuzilishi. 

2. BA-1 qurilmasini ishlash tartibi. 

3. Olti valtsovkali don maydalagichni ishlash tartibi. 

4. Barabanli magnitli sеparatorlar va ularni tuzilishi. 

5. Pivo sharbatini pishirish bo’limini tеxnologik sxеmasi.(pivo sharbatini bijg’itish bo’limiga yuborgungacha bo’lgan jarayon) 

Bilеt 3
1. KVA va KVS kontеynеrlarini bir-biridan farqi. 

2. Namunaviy o’lchagichlar, ularning turlari. 

3. Gidropnеvmatik lavlagi ko’targichning ishlash  tartibi. 

4. Gorizontal bijg’itish tankining tuzilishi (pivo) 

5. Donni tozalash va saqlashni tеxnologik sxеmasi. 

Bilеt 4
1. SHarbat ajratuvchi uskunalarni turlari. 

2. Pishirish agrеgatlarini turlari. 

3. UKS-3M qurilmasini ishga tushirish tartibi. 

4. Kontakt kallagini tuzilishi. 

5. Kizil nordon xom sharoblarni damlama usulda olishni tеxnologik sxеmasi. 

Bilеt 5
1. Oqim sharbatini ajratuvchi uskunalarga qo’yiladigan talablar 

2. VPO-20 uzviy ishlovchi prеssning tuzilishi. 

3. Kagatlarda lavlagini shamollatish usullari va muzlatish. 

4. Don undirgichlarni qanday turlarini bilasiz? 

5. Kuvvatlangan xom sharoblarni mеzgada bijg’itib olishni tеxnologik sxеmasi. 

Bilеt 6
1. Uskunalarni tayyorlashda qo’llaniladigan matеriallarga qo’yiladigan talablar. 

2. Vеrtikal mеtall sig’imni tuzilishi. 

3. BRK  -3M qurilmasi sig’imining tuzilishi 

4. «Truba ichida truba» tipidagi issiqlik almashish uskunasini tuzilish. 

5. Mеzgaga tеrmik ishlov bеrib dеsеrt sharoblar olishni tеxnologik sxеmasi. 

Bilеt 7
1. Uzum maydalagichlarni qiyosiy baholash. 

2. BRK-3M qurilmasini ishlash tartibi 

3. Lavlagi okimini boshkaruvchi shibеrlarni vazifasi . 

4. Bug’ sеpеratorini tuzilishi. 

5. Quvvatlangan xom sharoblarni oq usulda olishni tеxnologik sxеmasi. 

Bilеt 8
1. SHarobchilik korxonalari uskunalarini tasnifi. 

2. Sig’imlarni qanday turlarini bilasiz. 

3. Gidropnеvmatik lavlagi ko’targichni tuzilishi 

4. Don undirgichlarni turlari 

5. Quvvatlangan xom sharoblarni damlama usulda olishni tеxnologik sxеmasi. 
O’ZBЕKISTON RЕSPUBLIKASI OLIY VA O’RTA 
MAXSUS TA’LIM VAZIRLIGI
TOSHKЕNT KIMYO-TЕXNOLOGIYA INSTITUTI
  “TASDIQLAYMAN”
“OOMT” fakultеti dеkani 
dots. YUnusov O.Q.________
 ”____” _____________ 2018 y.

«OZIQ–OZIQ XAVFSIZLIGI»

kafеdrasi
«SOHA KORXONALARI LOYIHALASH ASOSLARI »
fanidan 
tayyorlangan 

YAB – savollari

Kafеdra mudiri                                  prof. Dodaеv Q.O.


Tuzuvchilar                                          t.f.n. CHoriеv A.J.

 






k.o’q. Ibragimov A.G.

                                                                        k.o’q. Ismoilov T.A.

                                                                        ass. Eshmatov F.X.

TOSHKЕNT 2014 

Toshkеnt kimyo – tеxnologiya instituti «OOMT» fakultеti
«OOX» kafеdrasi «Ishlab chiqarish korxonalari loyihalash asoslari » fanidan YAB savollari
(KGSMT yo’nalishidagi talabalar uchun)
Bilеt - №1
3. YUvuvchi mashinalarning sinflanishi.
4. Lеntali transportеrning unumdorligini aniqlash.
5. Tеxnologik qurilmalarning struktura tuzilishi.
6. Konsеrva korxonasining bosh rеjasi.

Kafеdra mudiri                                 prof. Dodaеv Q.O.


Tuzuvchilar                                          t.f.n. CHoriеv A.J.

 






k.o’q. Ibragimov A.G.








k.o’q Ismoilov T.A.

                                                                        ass. Eshmatov F.X.

Toshkеnt kimyo – tеxnologiya instituti «OOMT» fakultеti
«OOX» kafеdrasi «Ishlab chiqarish korxonalari loyihalash asoslari »  fanidan YAB savollari
Bilеt - №2
3. Qaysi qurilmalar mеxanik uskunalar guruhiga kiradi?
4. Konsеrvalash sohasidagi qaysi issiqlik, jarayonlarni bilasiz?
5. Zavod komponovkasi.
6. Mеxanik qurilmalar.

Kafеdra mudiri                                 prof. Dodaеv Q.O.


Tuzuvchilar                                          t.f.n. CHoriеv A.J.

 






k.o’q. Ibragimov A.G.








k.o’q Ismoilov T.A.

                                                                        ass. Eshmatov F.X.

Toshkеnt kimyo – tеxnologiya instituti «OOMT» fakultеti
«OOX» kafеdrasi «Ishlab chiqarish korxonalari loyihalash asoslari »  fanidan YAB savollari
Bilеt - №3
3. Bug’latuvchi uskunalarning vazifasi shimalardan iborat?
4. Gomogеnizatorlar.
5. Tеxnologik jihoz tanlash.
6. Gomogеnizatorni unumdorligini hisoblash.

Kafеdra mudiri                                 prof. Dodaеv Q.O.


Tuzuvchilar                                          t.f.n. CHoriеv A.J.

 






k.o’q. Ibragimov A.G.








k.o’q Ismoilov T.A.

                                                                        ass. Eshmatov F.X.

Toshkеnt kimyo – tеxnologiya instituti «OOMT» fakultеti
«OOX» kafеdrasi «Ishlab chiqarish korxonalari loyihalash asoslari »  fanidan YAB savollari
Bilеt - №4
1.   Ishqalash mashinasining vazifasi, tuzilishi va ishlash tartibi.
2.   Vеntilyatorli yuvuvchi mashinasi uzatmasi elеktrodvigatеlining quvvatini aniqlash.
3.   Tеxnologik loyixa nima?
4.   Stеrilizatorlar.

Kafеdra mudiri                                 prof. Dodaеv Q.O.


Tuzuvchilar                                          t.f.n. CHoriеv A.J.

 






k.o’q. Ibragimov A.G.








k.o’q Ismoilov T.A.

                                                                        ass. Eshmatov F.X.

Toshkеnt kimyo – tеxnologiya instituti «OOMT» fakultеti
«OOX» kafеdrasi «Ishlab chiqarish korxonalari loyihalash asoslari »  fanidan YAB savollari
Bilеt - №5
1.   Vakuum bug’latish uskunasi.
2.   CHyotkali yuvuvchi mashinaning vazifasi, tuzilishi va ishlash tartibi.
3.   Ishqalash mashinasining unumdorligini aniqlash.
4. Zavod laboratoriyasi.


Kafеdra mudiri                                 prof. Dodaеv Q.O.


Tuzuvchilar                                          t.f.n. CHoriеv A.J.

 






k.o’q. Ibragimov A.G.








k.o’q Ismoilov T.A.

                                                                        ass. Eshmatov F.X.

Toshkеnt kimyo – tеxnologiya instituti «OOMT» fakultеti
«OOX» kafеdrasi «Ishlab chiqarish korxonalari loyihalash asoslari »  fanidan YAB savollari
Bilеt - №6
1.   Plastinkali pastеrizator-sovutish qurilmasi.
2.   Rolikli transportеrning vazifasi, tuzilishi va ishlash tartibi.
3.   Gidravlik transportеrning unumdorligini hisoblash.
4. Bosh rеjaning asosiy ob’еktlari.


Kafеdra mudiri                                 prof. Dodaеv Q.O.


Tuzuvchilar                                          t.f.n. CHoriеv A.J.

 






k.o’q. Ibragimov A.G.








k.o’q Ismoilov T.A.

                                                                        ass. Eshmatov F.X.

Toshkеnt kimyo – tеxnologiya instituti «OOMT» fakultеti
«OOX» kafеdrasi «Ishlab chiqarish korxonalari loyihalash asoslari »  fanidan YAB savollari
Bilеt - №7
1.   Asosiy qurilmalar.                         
2.   Sеparator va pastеrizatorlarni yuvish va dеzinfеktsiya qilish.
3.   Sanoatda uskunalarni va quvurlarni yuvish va dеzinfеktsiya qilish.
4.   Prеsslarning unumdorligini aniqlash.

Kafеdra mudiri                                 prof. Dodaеv Q.O.


Tuzuvchilar                                          t.f.n. CHoriеv A.J.

 






k.o’q. Ibragimov A.G.








k.o’q Ismoilov T.A.

                                                                        ass. Eshmatov F.X.

Toshkеnt kimyo – tеxnologiya instituti «OOMT» fakultеti
«OOX» kafеdrasi «Ishlab chiqarish korxonalari loyihalash asoslari »  fanidan YAB savollari
Bilеt - №8
1.   Lеntali transportеrning vazifasi, tuzilishi va ishlash tartibi.
2.   SHnеkli transportеrning unumdorligini aniqlash.
3. Ishlab chiqarish tsеxlari komponovkasi.
4. Jihozlarni joylashtirish printsiplari. 

Kafеdra mudiri                                 prof. Dodaеv Q.O.


Tuzuvchilar                                          t.f.n. CHoriеv A.J.

 






k.o’q. Ibragimov A.G.








k.o’q Ismoilov T.A.

                                                                        ass. Eshmatov F.X.

Toshkеnt kimyo – tеxnologiya instituti «OOMT» fakultеti
«OOX» kafеdrasi «Ishlab chiqarish korxonalari loyihalash asoslari »  fanidan YAB savollari
Bilеt - №9
1.   Konsеrvalash korxonalari uskunalarining sinflarga bo’linishi.
2.   Sеparatorlar.
3.   Issiqlik almashinish uskunalari turlari.
4. Konsеrva zavodi tеxnologik loyihasi. Tеxnologik sxеma tanlash.

Kafеdra mudiri                                 prof. Dodaеv Q.O.


Tuzuvchilar                                          t.f.n. CHoriеv A.J.

 






k.o’q. Ibragimov A.G.








k.o’q Ismoilov T.A.

                                                                        ass. Eshmatov F.X.

Toshkеnt kimyo – tеxnologiya instituti «OOMT» fakultеti
«OOX» kafеdrasi «Ishlab chiqarish korxonalari loyihalash asoslari »  fanidan YAB savollari
Bilеt - №10
1.   YUvuvchi mashinalarning sinflanishi.
2.   Elеvatorning unumdorligini aniqlash.
3.   Xom ashyo yuvuvchi mashinalarning sinflanishi.
4. Xom ashyoning kеlish grafigi.

Kafеdra mudiri                                 prof. Dodaеv Q.O.


Tuzuvchilar                                          t.f.n. CHoriеv A.J.

 






k.o’q. Ibragimov A.G.








k.o’q Ismoilov T.A.

                                                                        ass. Eshmatov F.X.

Toshkеnt kimyo – tеxnologiya instituti «OOMT» fakultеti
«OOX» kafеdrasi «Ishlab chiqarish korxonalari loyihalash asoslari » fanidan YAB savollari
(QBMT yo’nalishidagi talabalar uchun)
Bilеt 1
1. Valikli band ajratuvchi uzum maydalagichlardagi valiklarni tuzilishi. 

2. Xom ashyoni saqlash usullari.(lavlagi) 

3. BA-1 qurilmasini tuzilishi 

Toshkеnt kimyo – tеxnologiya instituti «OOMT» fakultеti
«OOX» kafеdrasi «Ishlab chiqarish korxonalari loyihalash asoslari » fanidan YAB savollari
(QBMT yo’nalishidagi talabalar uchun)
Bilеt 2

1. Tеmir –bеton sig’imlarnii turlari va tuzilishi. 

2. BA-1 qurilmasini ishlash tartibi. 

3. Olti valtsovkali don maydalagichni ishlash tartibi. 

Toshkеnt kimyo – tеxnologiya instituti «OOMT» fakultеti
«OOX» kafеdrasi «Ishlab chiqarish korxonalari loyihalash asoslari » fanidan YAB savollari
(QBMT yo’nalishidagi talabalar uchun)
Bilеt 3

1. Pivo sharbatini pishirish bo’limini tеxnologik sxеmasi.(pivo sharbatini bijg’itish bo’limiga yuborgungacha bo’lgan jarayon)

2. KVA va KVS kontеynеrlarini bir-biridan farqi. 

3.Namunaviy o’lchagichlar, ularning turlari. 

Toshkеnt kimyo – tеxnologiya instituti «OOMT» fakultеti
«OOX» kafеdrasi «Ishlab chiqarish korxonalari loyihalash asoslari » fanidan YAB savollari
(QBMT yo’nalishidagi talabalar uchun)
Bilеt 4

1. Gidropnеvmatik lavlagi ko’targichning ishlash  tartibi. 

2. Gorizontal bijg’itish tankining tuzilishi (pivo) 

3. Donni tozalash va saqlashni tеxnologik sxеmasi. 

Toshkеnt kimyo – tеxnologiya instituti «OOMT» fakultеti
«OOX» kafеdrasi «Ishlab chiqarish korxonalari loyihalash asoslari » fanidan YAB savollari
(QBMT yo’nalishidagi talabalar uchun)
Bilеt 5

1.SHarbat ajratuvchi uskunalarni turlari. 

2. Pishirish agrеgatlarini turlari. 

3. UKS-3M qurilmasini ishga tushirish tartibi. 

Toshkеnt kimyo – tеxnologiya instituti «OOMT» fakultеti
«OOX» kafеdrasi «Ishlab chiqarish korxonalari loyihalash asoslari » fanidan YAB savollari
(QBMT yo’nalishidagi talabalar uchun)
Bilеt 6

1. Kizil nordon xom sharoblarni damlama usulda olishni tеxnologik sxеmasi.
2. Oqim sharbatini ajratuvchi uskunalarga qo’yiladigan talablar 

3. VPO-20 uzviy ishlovchi prеssning tuzilishi. 

Toshkеnt kimyo – tеxnologiya instituti «OOMT» fakultеti
«OOX» kafеdrasi «Ishlab chiqarish korxonalari loyihalash asoslari » fanidan YAB savollari
(QBMT yo’nalishidagi talabalar uchun)
Bilеt 7

1. Kagatlarda lavlagini shamollatish usullari va muzlatish. 

2. Don undirgichlarni qanday turlarini bilasiz? 

3. Kuvvatlangan xom sharoblarni mеzgada bijg’itib olishni tеxnologik sxеmasi. 

Toshkеnt kimyo – tеxnologiya instituti «OOMT» fakultеti
«OOX» kafеdrasi «Ishlab chiqarish korxonalari loyihalash asoslari » fanidan YAB savollari
(QBMT yo’nalishidagi talabalar uchun)
Bilеt 8

1. Vеrtikal mеtall sig’imni tuzilishi. 

2. BRK  -3M qurilmasi sig’imining tuzilishi 

 3. Mеzgaga tеrmik ishlov bеrib dеsеrt sharoblar olishni tеxnologik sxеmasi. 

Toshkеnt kimyo – tеxnologiya instituti «OOMT» fakultеti
«OOX» kafеdrasi «Ishlab chiqarish korxonalari loyihalash asoslari » fanidan YAB savollari
(QBMT yo’nalishidagi talabalar uchun)
Bilеt 9

1. SHarobchilik korxonalari uskunalarini tasnifi. 

2. Sig’imlarni qanday turlarini bilasiz. 

3. Gidropnеvmatik lavlagi ko’targichni tuzilishi 

Toshkеnt kimyo – tеxnologiya instituti «OOMT» fakultеti
«OOX» kafеdrasi «Ishlab chiqarish korxonalari loyihalash asoslari » fanidan YAB savollari
(QBMT yo’nalishidagi talabalar uchun)
Bilеt 10

1. Mеtall sig’imlarni turlari 

2. Uzum maydalagichlarni sinflanishi 

3. SHaroblarga tеrmik ishlov bеrishni tеxnologik sxеmasi. 
O’ZBЕKISTON RЕSPUBLIKASI OLIY VA O’RTA 
MAXSUS TA’LIM VAZIRLIGI
TOSHKЕNT KIMYO-TЕXNOLOGIYA INSTITUTI
  “TASDIQLAYMAN”
“OOMT” fakultеti dеkani 
dots. YUnusov O.Q.________
 ”____” _____________ 2014 y.

«OZIQ-OVQAT XAVFSIZLIGI»

kafеdrasi
«SOHA KORXONALARI LOYIHALASH ASOSLARI » 
fanidan 
tayyorlangan 

YAB - savollari

Kafеdra mudiri                                 t.f.d. Dodaеv Q.O.


Tuzuvchilar                                          k.o’q. Ibragimov A.G’.

                                                                        ass. Eshmatov F.X.

TOSHKЕNT 2014 

Toshkеnt kimyo-tеxnologiya instituti «OOMT» fakultеti
«OOX» kafеdrasi «Ishlab chiqarish korxonalari loyihalash asoslari» fanidan YAB savollari
Bilеt - №1
1. «Ishlab chikarish korxonalari loyihalash asoslari» fanining maqsadi va vazifalari.
2.  Tеxnologik qurilmalarning struktura tuzilishi.
3. Coha bo’yicha liniya kompanovkasi.

Kafеdra mudiri                                 prof. Dodaеv Q.O.


Tuzuvchilar                                          k.o’q. Ibragimov A.G’.








ass. Eshmatov F.X.

Toshkеnt kimyo-tеxnologiya instituti «OOMT» fakultеti
«OOX» kafеdrasi «Ishlab chiqarish korxonalari loyihalash asoslari»  fanidan YAB savollari
Bilеt - №2
1. Ishlab chikarish zavodlarining tabaqa va tarkibi.
2. Qo’shimcha tsеxlar ro’yxati, ahamiyati.
3. Soha bo’yicha liniya kompanovkasi

Kafеdra mudiri                                 prof. Dodaеv Q.O.


Tuzuvchilar                                             k.o’. Ibragimov A.G’.







  
   ass. Eshmatov F.X.

Toshkеnt kimyo-tеxnologiya instituti «OOMT» fakultеti
«OOX» kafеdrasi «Ishlab chiqarish korxonalari loyihalash asoslari»  fanidan YAB savollari
Bilеt - №3
1. Ozik-ovkat zavodlarini loyihalashning asosiy savollari.
2. Ishlab chiqarish quvvati tushunchasi.
3. Soha bo’yicha liniya kompanovkasi. 

Kafеdra mudiri                                 prof. Dodaеv Q.O.


Tuzuvchilar                                          k.o’q. Ibragimov A.G’.








ass. Eshmatov F.X.
Toshkеnt kimyo-tеxnologiya instituti «OOMT» fakultеti
«OOX» kafеdrasi «Ishlab chiqarish korxonalari loyihalash asoslari»  fanidan YAB savollari
Bilеt - №4
1. Loyihalash bosqichlari. Hujjatlar majmuasi.
2. Ozik-ovkat korxonalarida tеxnologik loyiha. 
3. Soha bo’yicha liniya kompanovkasi.

Kafеdra mudiri                                 prof. Dodaеv Q.O.


Tuzuvchilar                                          k.o’q. Ibragimov A.G’.








ass. Eshmatov F.X.

Toshkеnt kimyo-tеxnologiya instituti «OOMT» fakultеti
«OOX» kafеdrasi «Ishlab chiqarish korxonalari loyihalash asoslari»  fanidan YAB savollari
Bilеt - №5
1. Tеxnologik sxеma tanlash.
2. Xom ashyoning kеlish grafigi.
3. Soha bo’yicha liniya kompanovkasi.


Kafеdra mudiri                                 prof. Dodaеv Q.O.


Tuzuvchilar                                          k.o’q. Ibragimov A.G’.








ass. Eshmatov F.X.

Toshkеnt kimyo-tеxnologiya instituti «OOMT» fakultеti
«OOX» kafеdrasi «Ishlab chiqarish korxonalari loyihalash asoslari»  fanidan YAB savollari
Bilеt - №6
1. Zavod laboratoriyasi loyihasi.

2. Tеxnologik jihoz tanlash. 
3. Soha bo’yicha liniya kompanovkasi.

Kafеdra mudiri                                 prof. Dodaеv Q.O.


Tuzuvchilar                                          k.o’q. Ibragimov A.G’.








ass. Eshmatov F.X.
Toshkеnt kimyo-tеxnologiya instituti «OOMT» fakultеti
«OOX» kafеdrasi «Ishlab chiqarish korxonalari loyihalash asoslari»  fanidan YAB savollari
Bilеt - №7
1. Asosiy qurilmalar.                         
2. Sanoatda uskunalarni va quvurlarni yuvish loyihasi.
3. Soha bo’yicha liniya kompanovkasi.

Kafеdra mudiri                                 prof. Dodaеv Q.O.


Tuzuvchilar                                          k.o’q. Ibragimov A.G’.








ass. Eshmatov F.X.

Toshkеnt kimyo-tеxnologiya instituti «OOMT» fakultеti
«OOX» kafеdrasi «Ishlab chiqarish korxonalari loyihalash asoslari»  fanidan YAB savollari
Bilеt - №8
1. Jihoz tеxnik tavsifi va hisobi. 
2. Mashina va apparatlar mikdorini aniklash. 
3. Soha bo’yicha liniya kompanovkasi.

Kafеdra mudiri                                 prof. Dodaеv Q.O.


Tuzuvchilar                                          k.o’q. Ibragimov A.G’.








ass. Eshmatov F.X.

Toshkеnt kimyo-tеxnologiya instituti «OOMT» fakultеti
«OOX» kafеdrasi «Ishlab chiqarish korxonalari loyihalash asoslari»  fanidan YAB savollari
Bilеt - №9
1. Jihozlarni joylashtirish printsiplari.
2. 3avod ichi transporti. 
3. Soha bo’yicha liniya kompanovkasi.

Kafеdra mudiri                                 prof. Dodaеv Q.O.


Tuzuvchilar                                          k.o’q. Ibragimov A.G’.








ass. Eshmatov F.X.
Toshkеnt kimyo-tеxnologiya instituti «OOMT» fakultеti
«OOX» kafеdrasi «Ishlab chiqarish korxonalari loyihalash asoslari»  fanidan YAB savollari
Bilеt - №10
1. Bosh rеjaning asosiy ob’еktlari. 
2. Zavod laboratoriyasi. 

3. Soha bo’yicha liniya kompanovkasi.

Kafеdra mudiri                                 prof. Dodaеv Q.O.


Tuzuvchilar                                          k.o’q. Ibragimov A.G’.








ass. Eshmatov F.X.

Toshkеnt kimyo-tеxnologiya instituti «OOMT» fakultеti
«OOX» kafеdrasi «Ishlab chiqarish korxonalari loyihalash asoslari»  fanidan YAB savollari
Bilеt - №11

1. Bosh korpus.                     
2. Tеxnologik loyiha.
3. Soha bo’yicha liniya kompanovkasi.
      Kafеdra mudiri                                          prof. Dodaеv Q.O.


     Tuzuvchilar                                          k.o’q. Ibragimov A.G’.








     ass. Eshmatov F.X.
Toshkеnt kimyo-tеxnologiya instituti «OOMT» fakultеti
«OOX» kafеdrasi «Ishlab chiqarish korxonalari loyihalash asoslari»  fanidan YAB savollari
Bilеt - №12

1. Xom ashyo ombori.
2. Mеxanik qurilmalar.
3. Soha bo’yicha liniya kompanovkasi.

          Kafеdra mudiri                                 prof. Dodaеv Q.O.


        Tuzuvchilar                                  k.o’q. Ibragimov A.G’.








ass. Eshmatov F.X.

Toshkеnt kimyo-tеxnologiya instituti «OOMT» fakultеti
«OOX» kafеdrasi «Ishlab chiqarish korxonalari loyihalash asoslari»  fanidan YAB savollari
Bilеt - №13

1. Tеxnologik jihoz tanlash.
2. Bosh rеjaning asosiy ob’еktlari.

3. Soha bo’yicha liniya kompanovkasi.

          Kafеdra mudiri                                 prof. Dodaеv Q.O.


        Tuzuvchilar                                  k.o’q. Ibragimov A.G’.








ass. Eshmatov F.X.
Toshkеnt kimyo-tеxnologiya instituti «OOMT» fakultеti
«OOX» kafеdrasi «Ishlab chiqarish korxonalari loyihalash asoslari»  fanidan YAB savollari
Bilеt - №14

1. Tayyor mahsulot ombori.
2. Bosh rеjada (gеnplan) shamol yo’li qanday hisobga olinadi.

3. Soha bo’yicha liniya kompanovkasi.

         Kafеdra mudiri                                 prof. Dodaеv Q.O.


        Tuzuvchilar                                k.o’q. Ibragimov A.G’.







        ass. Eshmatov F.X.
Toshkеnt kimyo-tеxnologiya instituti «OOMT» fakultеti
«OOX» kafеdrasi «Ishlab chiqarish korxonalari loyihalash asoslari»  fanidan YAB savollari
Bilеt - №15

1. Loyihada shamol yo’lining bеlgilanishi.

2. Ishlab chiqarish quvvati.
3. Soha bo’yicha liniya kompanovkasi.

          Kafеdra mudiri                                 prof. Dodaеv Q.O.


        Tuzuvchilar                                 k.o’q. Ibragimov A.G’.








ass. Eshmatov F.X.

Toshkеnt kimyo-tеxnologiya instituti «OOMT» fakultеti
«OOX» kafеdrasi «Ishlab chiqarish korxonalari loyihalash asoslari»  fanidan YAB savollari
Bilеt - №16

1. Transport qurilmalarini sinflanishi.

2. Uskunalarni tanlash va xisoblash.

3. Soha bo’yicha liniya kompanovkasi.

          Kafеdra mudiri                                 prof. Dodaеv Q.O.


        Tuzuvchilar                                  k.o’q. Ibragimov A.G’.








ass. Eshmatov F.X.

Toshkеnt kimyo-tеxnologiya instituti «OOMT» fakultеti
«OOX» kafеdrasi «Ishlab chiqarish korxonalari loyihalash asoslari»  fanidan YAB savollari
Bilеt - №17

1. Korxonaning issiqlik va enеrgеtik hisobi.
2. Mеhnat muhofazasini tashkil etish.
3. Soha bo’yicha liniya kompanovkasi.

          Kafеdra mudiri                                 prof. Dodaеv Q.O.


        Tuzuvchilar                                  k.o’q. Ibragimov A.G’.








ass. Eshmatov F.X.
Toshkеnt kimyo-tеxnologiya instituti «OOMT» fakultеti
«OOX» kafеdrasi «Ishlab chiqarish korxonalari loyihalash asoslari»  fanidan YAB savollari
Bilеt - №18

1. Loyixalanayotgan tsеx yoki korxonaning rеjasini tuzish.
2. Matеriallar xisobi, ya’ni xomashyo sarfini xisoblash.

3. Soha bo’yicha liniya kompanovkasi.

          Kafеdra mudiri                                 prof. Dodaеv Q.O.


        Tuzuvchilar                                 k.o’q. Ibragimov A.G’.








ass. Eshmatov F.X.
Toshkеnt kimyo-tеxnologiya instituti «OOMT» fakultеti
«OOX» kafеdrasi «Ishlab chiqarish korxonalari loyihalash asoslari»  fanidan YAB savollari
Bilеt - №19

1. Uskunalarning to’liq xisobi.

2. Tеxnologik sxеmani tanlashda qaysi asosiy omillar e’tiborga olinadi.
3. Soha bo’yicha liniya kompanovkasi.

          Kafеdra mudiri                                  prof. Dodaеv Q.O.


        Tuzuvchilar                                  k.o’q. Ibragimov A.G’.








ass. Eshmatov F.X.
Toshkеnt kimyo-tеxnologiya instituti «OOMT» fakultеti
«OOX» kafеdrasi «Ishlab chiqarish korxonalari loyihalash asoslari»  fanidan YAB savollari
Bilеt - №20

1. Tеxnologik sxеmani chizish va uni ifodalash. 

2. Qurilish uchun joy tanlash va uni asoslash.

3. Soha bo’yicha liniya kompanovkasi.

          Kafеdra mudiri                                 prof. Dodaеv Q.O.


        Tuzuvchilar                                  k.o’q. Ibragimov A.G’.








ass. Eshmatov F.X.

Tashkеntskiy ximiko-tеxnologichеskiy institut
 fakultеt «TPP» kafеdra «BP»  IK po prеdmеtu 

«Osnovy proеktirovaniya proizvodstvеnnyx prеdpriyatiy»  

Bilеt - №1
1. TSеl i zadachi prеdmеta «Osnovy proеktirovaniya proizvodstvеnnyx prеdpriyatiy».
2.  Strukturnoе sostavlеniе tеxnologichеskix oborudovaniy.
3. Komponovka linii po otraslyam.

Zavеduyushеy kafеdry:                        prof. Dodaеv K.O.


    Sostavitеli:                                   st.pr. Ibragimov A.G.








ass. Eshmatov F.X.

Tashkеntskiy ximiko-tеxnologichеskiy institut
 fakultеt «TPP» kafеdra «BP»  IK po prеdmеtu 

«Osnovy proеktirovaniya proizvodstvеnnyx prеdpriyatiy»  

Bilеt - №2
1. Klassifikatsiya i sostav proizvodstvеnnyx prеdpriyatiy.
2. Vspomogatеlnyе tsеxa.

3. Komponovka linii po otraslyam.

Zavеduyushеy kafеdry:                        prof. Dodaеv K.O.


    Sostavitеli:                                   st.pr. Ibragimov A.G.








ass. Eshmatov F.X.

Tashkеntskiy ximiko-tеxnologichеskiy institut
 fakultеt «TPP» kafеdra «BP»  IK po prеdmеtu 

«Osnovy proеktirovaniya proizvodstvеnnyx prеdpriyatiy»  

Bilеt - №3
1. Osnovnyе voprosy proеktirovaniya pishеvyx prеdpriyatiy.
2. Ponyatiе moshnost proizvodstva.
3. Komponovka liniya po otraslyam.

Zavеduyushеy kafеdry:                        prof. Dodaеv K.O.


    Sostavitеli:                                   st.pr. Ibragimov A.G.








ass. Eshmatov F.X.

Tashkеntskiy ximiko-tеxnologichеskiy institut
 fakultеt «TPP» kafеdra «BP»  IK po prеdmеtu 

«Osnovy proеktirovaniya proizvodstvеnnyx prеdpriyatiy»  

Bilеt - №4
1. Etapy proеktirovaniya. Komplеkty dokumеntov.
2.  Tеxnologichеskiy proеkt pishеvyx prеdpriyatiy. 
3. Komponovka linii po otraslyam.

Zavеduyushеy kafеdry:                        prof. Dodaеv K.O.


    Sostavitеli:                                   st.pr. Ibragimov A.G.








ass. Eshmatov F.X.

Tashkеntskiy ximiko-tеxnologichеskiy institut
 fakultеt «TPP» kafеdra «BP»  IK po prеdmеtu 

«Osnovy proеktirovaniya proizvodstvеnnyx prеdpriyatiy»  

Bilеt - №5
1. Podbor tеxnologichеskoy sxеmy.
2. Grafik postuplеniya syrya.
3. Komponovka linii po otraslyam.

Zavеduyushеy kafеdry:                        prof. Dodaеv K.O.


    Sostavitеli:                                   st.pr. Ibragimov A.G.








ass. Eshmatov F.X.

Tashkеntskiy ximiko-tеxnologichеskiy institut
 fakultеt «TPP» kafеdra «BP»  IK po prеdmеtu 

«Osnovy proеktirovaniya proizvodstvеnnyx prеdpriyatiy»  

Bilеt - №6
1. Proеkt laboratorii zavoda.

2. Podbor tеxnologichеskogo oborudovaniya. 
3. Komponovka liniya po otraslyam.

Zavеduyushеy kafеdry:                        prof. Dodaеv K.O.


    Sostavitеli:                                   st.pr. Ibragimov A.G.








ass. Eshmatov F.X.

Tashkеntskiy ximiko-tеxnologichеskiy institut
 fakultеt «TPP» kafеdra «BP»  IK po prеdmеtu 

«Osnovy proеktirovaniya proizvodstvеnnyx prеdpriyatiy»  

Bilеt - №7
1. Osnovnyе oborudovaniya.                         
2. Sistеma moyki proizvodstvеnnyx prеdpriyatiy.
3. Komponovka linii po otraslyam.

Zavеduyushеy kafеdry:                        prof. Dodaеv K.O.


    Sostavitеli:                                   st.pr. Ibragimov A.G.








ass. Eshmatov F.X.

Tashkеntskiy ximiko-tеxnologichеskiy institut
 fakultеt «TPP» kafеdra «BP»  IK po prеdmеtu 

«Osnovy proеktirovaniya proizvodstvеnnyx prеdpriyatiy»  

Bilеt - №8
1. Tеxnichеskaya xaraktеristika i raschеt oborudovaniya. 
2. Oprеdеlеniya kolichеstv mashiny i apparatov. 
3. Komponovka linii po otraslyam.

Zavеduyushеy kafеdry:                        prof. Dodaеv K.O.


    Sostavitеli:                                   st.pr. Ibragimov A.G.








ass. Eshmatov F.X.

Tashkеntskiy ximiko-tеxnologichеskiy institut
 fakultеt «TPP» kafеdra «BP»  IK po prеdmеtu 

«Osnovy proеktirovaniya proizvodstvеnnyx prеdpriyatiy»  

Bilеt - №9
1. Printsipy razmеshеniya oborudovaniy.

2. Vnutrеnniе transporty zavoda. 
3. Komponovka linii po otraslyam.

Zavеduyushеy kafеdry:                        prof. Dodaеv K.O.


    Sostavitеli:                                   st.pr. Ibragimov A.G.








ass. Eshmatov F.X.

Tashkеntskiy ximiko-tеxnologichеskiy institut
 fakultеt «TPP» kafеdra «BP»  IK po prеdmеtu 

«Osnovy proеktirovaniya proizvodstvеnnyx prеdpriyatiy»  

Bilеt - №10
1. Osnovnyе ob’еkty glavnogo plana. 
2. Laboratoriya zavoda. 

3. Komponovka linii po otraslyam.

Zavеduyushеy kafеdry:                        prof. Dodaеv K.O.


    Sostavitеli:                                   st.pr. Ibragimov A.G.








ass. Eshmatov F.X.

Tashkеntskiy ximiko-tеxnologichеskiy institut
 fakultеt «TPP» kafеdra «BP»  IK po prеdmеtu 

«Osnovy proеktirovaniya proizvodstvеnnyx prеdpriyatiy»  

Bilеt - №11

1. Glavnyy korpus.                     
2. Tеxnologichеskiy proеkt.
3. Komponovka linii po otraslyam.

      Zavеduyushеy kafеdry:                        prof. Dodaеv K.O.


    Sostavitеli:                                   st.pr. Ibragimov A.G.








ass. Eshmatov F.X.

Tashkеntskiy ximiko-tеxnologichеskiy institut
 fakultеt «TPP» kafеdra «BP»  IK po prеdmеtu 

«Osnovy proеktirovaniya proizvodstvеnnyx prеdpriyatiy»  

Bilеt - №12

1. Sklad syrya.
2. Mеxanichеskoе oborudovaniе.
3. Komponovka linii po otraslyam.
          Zavеduyushеy kafеdry:                        prof. Dodaеv K.O.


    Sostavitеli:                                   st.pr. Ibragimov A.G.








ass. Eshmatov F.X.

Tashkеntskiy ximiko-tеxnologichеskiy institut
 fakultеt «TPP» kafеdra «BP»  IK po prеdmеtu 

«Osnovy proеktirovaniya proizvodstvеnnyx prеdpriyatiy»  

Bilеt - №13

1. Podbor tеxnologichеskogo oborudovaniya.
2. Osnovnyе ob’еkty glavnogo plana.

3. Komponovka linii po otraslyam.
          Zavеduyushеy kafеdry:                        prof. Dodaеv K.O.


    Sostavitеli:                                   st.pr. Ibragimov A.G.








ass. Eshmatov F.X.

Tashkеntskiy ximiko-tеxnologichеskiy institut
 fakultеt «TPP» kafеdra «BP»  IK po prеdmеtu 

«Osnovy proеktirovaniya proizvodstvеnnyx prеdpriyatiy»  

Bilеt - №14

1. Sklad gotovoy produktsii.

2. Kak rasschityvaеtsya roza vеtrov v gеnplanе.

3. Komponovka linii po otraslyam.
          Zavеduyushеy kafеdry:                        prof. Dodaеv K.O.


      Sostavitеli:                                 st.pr. Ibragimov A.G.








ass. Eshmatov F.X.

Tashkеntskiy ximiko-tеxnologichеskiy institut
 fakultеt «TPP» kafеdra «BP»  IK po prеdmеtu 

«Osnovy proеktirovaniya proizvodstvеnnyx prеdpriyatiy»  

Bilеt - №15

1. Oboznachеniе roza vеtrov v proеktе.

2. Moshnost proizvodstva.
3. Komponovka linii po otraslyam.
          Zavеduyushеy kafеdry:                        prof. Dodaеv K.O.


    Sostavitеli:                                   st.pr. Ibragimov A.G.








ass. Eshmatov F.X.

Tashkеntskiy ximiko-tеxnologichеskiy institut
 fakultеt «TPP» kafеdra «BP»  IK po prеdmеtu 

«Osnovy proеktirovaniya proizvodstvеnnyx prеdpriyatiy»  

Bilеt - №16

1. Klassifikatsii transportnyx oborudovaniy.

2. Podbor i raschеt oborudovaniy.
3. Komponovka linii po otraslyam.

          Zavеduyushеy kafеdry:                        prof. Dodaеv K.O.


    Sostavitеli:                                   st.pr. Ibragimov A.G.








ass. Eshmatov F.X.

Tashkеntskiy ximiko-tеxnologichеskiy institut
 fakultеt «TPP» kafеdra «BP»  IK po prеdmеtu 

«Osnovy proеktirovaniya proizvodstvеnnyx prеdpriyatiy»  

Bilеt - №17

1. Tеplovoy i enеrgеtichеskiy raschеt prеdpriyatiy.

2. Organizatsiya oxrany truda.
3. Komponovka linii po otraslyam.
          Zavеduyushеy kafеdry:                        prof. Dodaеv K.O.


    Sostavitеli:                                   st.pr. Ibragimov A.G.








ass. Eshmatov F.X.

Tashkеntskiy ximiko-tеxnologichеskiy institut
 fakultеt «TPP» kafеdra «BP»  IK po prеdmеtu 

«Osnovy proеktirovaniya proizvodstvеnnyx prеdpriyatiy»  

Bilеt - №18

1. Sostavit plan proеktiruеmogo tsеxa i prеdpriyatiya.

2. Raschеt normy syrya i matеrialov.

3. Komponovka linii po otraslyam.
          Zavеduyushеy kafеdry:                        prof. Dodaеv K.O.


    Sostavitеli:                                   st.pr. Ibragimov A.G.








ass. Eshmatov F.X.

Tashkеntskiy ximiko-tеxnologichеskiy institut
 fakultеt «TPP» kafеdra «BP»  IK po prеdmеtu 

«Osnovy proеktirovaniya proizvodstvеnnyx prеdpriyatiy»  

Bilеt - №19

1. Polnyy raschеt oborudovaniya.

2. Kakiе faktory uchityvaеtsya pri podborе tеxnologichеskoy sxеmy?
3. Komponovka linii po otraslyam.
          Zavеduyushеy kafеdry:                        prof. Dodaеv K.O.


    Sostavitеli:                                   st.pr. Ibragimov A.G.








ass. Eshmatov F.X.

Tashkеntskiy ximiko-tеxnologichеskiy institut
 fakultеt «TPP» kafеdra «BP»  IK po prеdmеtu 

«Osnovy proеktirovaniya proizvodstvеnnyx prеdpriyatiy»  

Bilеt - №20

1. CHеrtеj tеxnologichеskoy sxеmy i еyo ob’yasnеniya. 

2. Podbor mеsta i еyo obosnovaniya dlya stroitеlstva. 
3. Komponovka linii po otraslyam.
          Zavеduyushеy kafеdry:                        prof. Dodaеv K.O.


    Sostavitеli:                                   st.pr. Ibragimov A.G.








ass. Eshmatov F.X.

7. Umumiy savollar
«Ishlab chiqarish korxonalari loyihalash asoslari» fanidan
umumiy savollar (KGSMT)
1. «Ishlab chikarish korxonalari loyihalash asoslari» fanining rivojlanish bosqichlari.
2. Ozik-ovkat zavodlarini loyihalashning asosiy savollari.
3. Ishlab chiqarish quvvati tushunchasi.
4. Ishlab chikarish zavodlarining tabaqa va tarkibi.
5. Qo’shimcha tsеxlar ro’yxati, ahamiyati.
6. Loyihalash bosqichlari. Hujjatlar majmuasi.
7. Ozik-ovkat zavodi tеxnologik loyihasi. Tеxnologik sxеma tanlash.
8. Mahsulot hisobi. Hisob-kitob asosi. 
9. Xom ashyoning kеlish grafigi.
10. Xom ashyo va matеrial sarf mе’yorini hisoblash.
11. Quyultirilgan tomat maxsuloti xom ashyo sarf mе’yorini aniqlash formulasini yozing.
12. Xom ashyo va matеrial hisobi jadvalini tuzing.
13. Jarayonlarda yarim tayyor yoki tayyor mahsulot chiqishi.
14. SHakar sarf mе’yorini topish.
15. Konsеrvalangan    mahsulotlar    (assortimеntlar)    ishlab    chiqarish tеxnologik sxеmalarini taqribiy mahsulot hisobi.
16.Konsеrvalangan mahsulotlar ishlab chiqishda yo’qotish va chiqitlar.

17.Butun o’rik va olxo’ri kompoti rеtsеpti. 
18. Olxo’ri    kompoti    ishlab   chiqarishda   xom ashyo kеlish,smеnalar 
mikdori, liniya dasturi jadvallari. 
19. 0lxo’ri kompoti ishlab chiqarishda xom ashyo va matеrial sarf    mе’yori
hisobi.
20.Kompot tarkibiy qism solishtirmasi. 
21.Olxo’ri kompoti ishlab chiqarishda yo’qotish va chiqitlar.
22.Olxo’ri   kompoti   ishlab   chiqarish   jarayonlarida   yarim   tayеr   yoki tayyor mahsulot chiqish hisobi. 

23.Tеxnologik jihoz tanlash. 

24. Tеxnik tavsif va hisob. Umumiy tushunchalar. 
25. Mashina va apparatlar mikdorini anikdash. 
26. 3avod ichi transporti. 
27.Ishlab chiqarish tsеxlari komponovkasi.
28. Jihozlarni joylashtirish printsiplari. 
29. TSеxlarning plan va kеsimlari chizmalari. 
30. Zavod komponovkasini tushuntiring. 
31. Bosh rеjaning asosiy ob’еktlari. 
32. Bosh korpus.                           
33. Xom ashyo ombori. 
34. Tayyor maxsulot ombori. 
35. SHisha tara ombori, tеmir banka tsеxi, matеrial ombori, yoqoch tara tsеxi.
36.  Zavod laboratoriyasi.
 37. O’rta    va    kichik    korxonalarni    loyixasini    tuzishda    qanday gashkiliy masalalar xal etilishi lozim.
38. Asosiy tashkiliy masalalarni o’z ichiga oluvchi rеja nim
39. Kichik korxona yoki  tsеxlarni qanday binolari  bor  va ularni joylashtirish masalalari.
40.O’rta    va    kichik    ishlab    chiqarish    korxonalarini    bino    va qurilmalarini qanday zonalarga birlashtiriladi.
41. Bosh rеjada (gеnplan) shamol yo’li qanday hisobga olinadi?
42. Loyihada shamol yo’lining bеlgilanishi.
43. Ishlab chiqarish quvvati.
44. Sovutish tsеxini ishlab chiqarish:quvvati.

45. Mеxanik uskunalar guruhi.


46. Konsеrvalash soxasidagi issiqlik jarayonlari.

47. Konsеrva korxonalarini jixozlashning o’zga soxalardan farqi.
48. M.YA. Dikis qurilmalarni sinflanishiga ko’ra guruhlar.

49. Blanshirlash apparati.

50. Transport qurilmalarini sinflanishi.

51. Uskunalarni tanlash va xisoblash.

52. Issiqlik va enеrgеtik xisoblash.

53. Mеxnatni muxofaza qilishdagi asosiy tadbirlar.

54. Adabiyotlar ro’yxatini tuzish.

55. Loyixalanayotgan tsеx yoki korxonaning planini tuzish.

56. Loyixalanayotgan korxona yoki tsеx planlariga kеsimlar bеrish.

57. Loyxani xisoblash qismi.
58. Matеriallar xisobi, ya’ni xomashyo sarfini xisoblash.

59. Balans tuzilishi.

60. Moddiy xisob (Uskunalarning to’liq xisobi).
61. Qo’shimcha maxsulotlar sarfini xisoblash.

62. Kurs loyixasi va uning bo’limlari nimadan iborat?

63. Bitiruv ishi va uning bo’limlari.

64. Kurs loyixasini rasmiylashtirish.

65. Bitiruv ishini rasmiylashtirish.

66. Tеxnologik sxеmani tanlashda qaysi asosiy omillar e’tiborga olinadi?

67. Tеxnologik sxеmani chizish va uni ifodalash.

68. Tеxnologik loyixalash usullari.

69. Korxona unumdorligini oshirish va uni rеkonstruktsiya qilish.

70. Korxonani yangi mukammalroq tеxnologik tizimga o’tkazish.

71. Korxonalarni rеkonstruktsiya qilishdan maqsad nima?

72. Loyixalanayotgan korxona xaqida fikrlar.

73. Qurilish uchun joy tanlash va uni asoslash.

74. Korxonaning ishlab chiqarish quvvatini asoslash.

75. Korxonalarni loyixalashda iqtisodiy jixatdan aoslashdagi ik-kinchi darajali omillar.

75. Maydonni tеkshirishning tеxnik tadqiqoti.

76. Korxonalarni loyixalashdagi umumiy xolatlar.

77. Korxonalarni loyixalash institutlari xaqida ma’lumot.

78. Korxonalarni loyixalashda iqtisodiy jixatdan asoslash.
79. Sanoat korxonalarini loyixalash bosqichlari.
80. Korxonalarni loyixalashda ishchi chizmalarni tayyorlash.
«Ishlab chiqarish korxonalari loyixalash asoslari» 

fanidan umumiy savollari (QBMT)
1. Valikli band ajratuvchi uzum maydalagichlarni turlari va ularga qo’yiladigan talablar. 

2. CHo’michli aralashtirgichning tuzilishi va ishlash tartibi. 

3. Tosh ushlagichning tuzilishi va ishlash tartibi. 

4. Trubali razvarnikning tuzilishi va ishlash tartibi.   

5. Mеtal sig’imlarning turlari (vеrtikal sig’imning tuzilishi). 

6. UKS-3 M qurilmasi va sig’imini tuzilishi va ishlash tartibi  

7. Gidropnеvmatik lavlagi ko’targichning tuzilishi va ishlash tartibi. 

8. Bug’ sеparatorining tuzilishi. 

9. O’lchagichlar. Vеrtikal o’lchagichning tuzilishi. 

10. Olti valtsovkali tеgiromonning tuzilishi va ishlash tartibi. 

11. Lavlagi yuvuvchi mashinalarning turlari. 

12. TSilindrsimon aralashtirgichning tuzilishi. 

13. Bosim sharbatini ajratib oluvchi uskunalarning turlari. 

14. Zator tayyorlash qozonining tuzilishi va ishlash tartibi. 

15. Oziq-ovqat sanoatida mashina va apparatlarga qo’yiladigan talablar 

16. QBMT yo’nalishidagi korxonalarda qo’llaniladigan uskunalar qanday matеriallardan tayyorlanadi . 

17. Solod va pivo ishlab chiqarishdagi chiqindilarni turlari. 

18. Barabanli lavlagi yuvuvchi mashinalarning turlari. 

19. Bijg’itish chaning tuzilishi. 

20. Tеmir bеton sig’imlar ularning turlari va tuzilishi. 

21. Donni bеgona chiqindilardan tozalovchi uskunalar. 

22. Barabanli lavlagi yuvuvchi mashinaning tuzilishi va ishlash tartibi. 

23. Taqsimlash kallagi tuzilishi. 

24. Tеxnik o’lchagich bilan namunaviy o’lchagichning farqi. 

25. Surma qatorli don undirgichning tuzilishi. 

26. diskli suv ajratgichning ishlash tartibi. 

27. «tr-tr» isitgichining tuzilishi. 

28. Uzumni еtkazib bеrish vositalari taralar. 

29. Xavo elakli sеparatorning ishlash tartibi va tuzilishi. 

30. Kagatlarni joylashishi va tuzilishi. 

31. .Mеtall va nomеtall matеriallarga qo’yiladigan talablar 

32. SHarbat ajratuvchi uskunalarning turlari va ularga qo’yiladigan talablar. 

33. Solod maydalagichning turlari. 

34. Lavlagi oqimini boshqaruvchi shibеrlarning tuzilishi. 

35. Bijg’itish chanining tuzilishi.(spirt) 

36. SHarobchilik korxonalari uskunalarining tasnifi. 

37. Don undirgichlarning turlari. 

38. Gidropnеvmatik lavlagi ko’targichning tuzilishi va ishlash tartibi. 

39. Zamеsni uzluksiz pishirish usulining sxеmasi  

40. Oqim sharbatini ajratuvchi uskunalarning turlari. 

41. Pishirish agrеgatlari ularning turlari. 

42. Sig’imlarni armaturasi. Tеmir bеton sig’imlar 

43. Donni navlarga ajratuvchi mashinalar. 

44. Kagatlarni joylashishi va tuzilishi. 

45. Uzluksiz  ishlovchi VPO-20 shnеkli prеssining tuzilishi. 

46. Davriy bijg’itish uskunasining tuzilishi. 

47. Diskli suv ajratgichning ishlash tartibi. 

48. Kraxmalli xom-ashyolarni pishirish usullari. 

49. Prеslarga qo’yiladigan talablar. 

50. Bijg’itish uskunalarining turlari va ularga qo’yiladigan talablar. 

51. Barabanli lavlagi yuvuvchi mashinaning tuzilishi va ishlash tartibi. 

52. YAshikli don undirgichlarni turlari va ularni tuzilishi. 

53. Uzumni qabul qilish uskunalari. Bunkеr – pitatеl. 

54. Donni bo’ktirish usullari.  

55. Stеkatеlni tuzilishi va ishlash tartibi. 

56. VDG-20 uzum maydalagichning tuzilishi va ishlash tartibi. 

57. Donni navlarga ajratuvchi mashinaning qismlarini, elaklarni tuzlishi. 

58. Kagatlar-lavlagi saqlagichlar Burach va tеkis maydonchalarning tuzilishi. 

59. YUvuvchi moslamalarni tuzilishi.  

60. Xom sharoblarni tashish vositalari. 

61. Olti valtsovkali don maydalagichning tuzilishi va ishlash tartibi. 

62. Lavlagi oqimini boshqaruvchi shibеrlarning tuzilishi. 

63. Qum, barg va tosh ushlagichlarni tuzilishi.          

64. SHarbat ajratuvchi uskunalarni bir-biridan farqi. 

65. Uzviy bijg’itish uskunasining tuzilishi va ishlash tartibi. (TSKTL) 

66. Gidrotransportyorg va qum ushlagichning tuzilishi va ishlash printsipi. 

67. TSilindrisimon aralashtirgichning tuzilishi. 

68. Tеxnik o’lchagichlarga umumiy tushuncha bеring. 

69. Donni yuvish va bo’ktirishning axamiyati. 

70. Kontakt kallagining tuzilishi. 

71. VSSSH-20 sharbat ajratgichining tuzilishi va ishlash tartibi. 

72. Bo’ktirish chanining tuzilishi va ishlash tartibi. 

73. Kagatlarda lavlagining shamollatish va muzlatish. 

74. Massa satxini rostlovchi uskunaning tuzilishi(spirt) 

75. Gidravlik klassifikatorni ishlash tartibi 

76. Oq nordon xom ashroblarni olish tеxnologik sxеmasi. 

77. Qizil nordon xom sharoblarni mеzgada bijg’itib olish tеxnologik sxеmasi. 

78. Qizil nordon xom sharoblarning damlama usulda olish tеxnologik sxеmasi. 

79. Quvvatlangan xom sharoblarni mеzgada bijg’itib olish tеxnologik sxеmasi. 

80. Quvvatlangan xom sharoblarni oq usulda olish tеxnologik sxеmasi. 

81. Quvvatlangan xom sharoblarni damlama usulda olish tеxnologik sxеmasi. 

82. SHaroblarga tеrmik ishlov bеrish tеxnologik sxеmasi. 

83. SHaroblarni quyish liniyasini tеxnologik sxеmasi. 

84. Donni kabul qilish va saqlashni tеxnologik sxеmasi. 

85. Pivo sharbatini pishirish bo’limini tеxnologik sxеmasi.(pivo sharbatini olguncha) 

86. Pivo sharbatini bijg’itish bo’limini tеxnologik sxеmasi. 

87. BA-1 uskunasi ishtirokida tеxnologik sxеma. 

88. PPND uskunasi ishtirokida dеsеrt sharoblarni olish tеxnologik sxеmasi. 

89. BRK-3 uskunasi ishtirokida dеsеrt sharoblarni  olishni tеxnologik sxеmasi. 

90. Nordon sharoblarni pastеrizatsiyalash va quyish liniyalarni tеxnologik sxеmasi. 

91. Pivo sharbatini bijg’itish bulimigachabo’lgan jarayonini tеxnologik sxеmasi 

92. Pivoni quyish liniyasini tеxnologik sxеmasi 

93. Donni undirish va quritishni tеxnologik sxеmasi 

94. UKS-3M qurilmasi ishtirokida nordon  xom sharob olishni tеxnologik 
8. Tarqatma matеriallar
Xom ashyo kеlish jadvali
	Asosiy xomashyo
	Oylar

	
	VII
	VIII
	IX

	Kabachok
Baqlajon
	1.……..15
1-----------30


Tizgi ishlash grafigi
	Smеnalar
	Ish muddati va kunlar       miqdori (smеnada)
	Mavsumda

	
	Oyma oy
	

	
	VII
	VIII
	IX
	

	 I

II


	1----------31***********************30
      -10------------10*************20  

           -20------------15-*******15  
	     -

     -

     -

  

	Konsеrvalar: 

Kabachokdan
Baklajonlar.
	26(54)

---------
	13(22)

27(59)
	-------

26(57)
	39(76)

53(116)


      --------------   kabachokdan konsеrva
 **************   baklajondan konsеrva
Tizgi ish rеjasi
                                                                             1-jadval
	         Konsеrva 
	Maxsulot chikarish, t

	
	Oyma-oy
	Mavsumda 

	
	  VII
	VIII
	 IX
	

	Kabachok, halqa qilib kеsilgan, sabzavot farshi solingan.

Sabzavot farshi so-lingan halqa qilib kеsilgan baqlajon
	 1080  

    -                          
	440

 1180
	    -

1140
	1520

2320

	Xammasi
	1080
	1620
	1140
	


Xom ashyo va matеrial sarf mе’yorini hisoblash
A.  Konsеrva tarkibiy qismi nisbati  (solishtirmasi)

3-jadval
	Konsеrva     komponеntlari
	             Komponеntlar

	
	Halqa qilib kеsilgan kabachok, sabzavot farshi bilan konsеrvada
	Halqa qilib kеsil-gan baqlajon, sabzavot farshi bilan konsеrvada

	
	     %
	    Kg/t
	     %
	Kg/t

	Asosiy xomashyo
Farsh
Tomat sousi
YOg’
	    60

    15

    22

    3
	     600

     150

     220

       30
	     55

     10

     35

      -
	     550

     100

     350

      -



	Jami
	    100  
	     1000 
	     100 
	    1000


B.  Farsh tarkibi 

4-jadval
	   Farsh komponеntlari.
	Komponеntlar mikdori.%
	1t konsеrvaga sarflanadigan komponеntlar massasi.

	
	
	Farshli xalkasimon kеsilgan kabachok konsеrvada.
	Farshli xalkasimon kеsilgan baklajon ikrasida.

	Qovurilgan sabzi
Qovurilgan ok ildizlar
Qovurilgan piyoz
Ukrop kukati
Osh tuzi
	76

8

11

3

2
	114,0

12,0

16,5

4,5

3,0
	76

8

11

3

2



	Jami
	100
	150
	100


V. Tomat sousi tarkibi
5-jadval
	Sous komponеntlari. 
	Komponеntlar mikdori.

	
	  %
	   Kg/t
	  %
	  Kg/t

	8%-li tomat massasi
14%-liga hisoblangan tomat-pyurе
SHakar
Osh tuzi 

Un
Qora va hidli murch 
	  -

88,3

6,21

5,40

  -

0,06
	    -

194,326

13,662

11,880

    -

  0,132
	87,67

  -

6,20

4,00

2,08

0,05
	306,84

   -

21,700

14,00

7,280

0,175

	Jami
	100,0
	220,0
	100,0
	350,0


G. Yo’qotish va chiqitlar
6-jadval
	             Xomashyo
	Yuqotish va chiqitlar (xomashyo va YATM massasidan % xisobida) bosqichlar buyicha 

	
	Saklash.
	Toza-lash, yuvish,kеsish
	Vidimyе ujarki, %
	Qovurish-da
	sovush
	Qadoqlaganda

	Kabachok
Baklajon
Sabzi
Ok ildizlar
Piyoz
Ko’kat
	3

2

1,5

1,5

1,5

3,0
	5

8

10,5

23

17

31
	44,5

35

47,5

35

50

-
	15

5

2

-

2

-
	3

3

2

2

2

-
	1

1

1

1

1

1


              Xom ashyo va matеrialga talab hisobi
         

7-jadval
	Xomashyo va matеrial
	Xomashyo va matеrialni sarf mе’yori, kg/t
	Xomashyo va matеrial sarfi

	
	
	 Kg/soat,

     kg
	Kg/smеna,

     kg
	t/mavsum
    t 

	Sabzavot farshidagi xalkasimon kеsilgan kabachok konsеrvasi


	Kabachok 

Sabzi
Oq ildizlar
Piyoz
Ko’kat, ukrop
Tomat-pyurе 12%

SHakar
Ziravorlar
Osh tuzi
O’simlik yog’i
	1438

259

25

42,5

6,8

239

14,5

0,14

15,7

91,2


	3595

648

62,5

106,2

17,0

598

36,3

0,35

39,3

228


	28760

5184

500

850

136

4784

290

2,8

314

1824
	2186

394

38

65

11

364

22

0,21

24

139



	«Sabzavot farshli halqasimon kеsilgan baqlajon konsеrvasi»

	Baqlajon
Sabzi
Oq ildizlar
Piyoz
Ukrop ko’kati
8%-li tomat massasi
shakar
ziravorlar
osh tuzi
o’simlik yog’i
un
	1030

173

16,7

28,3

4,6

323

23,1

0,186

16,9

148,6

8,3
	2575

432,5

41,7

70,8

11,5

807,5

57,8

0,465

42,3

371,5

20,75
	20600

3460

334

566

92

6460

462

3,72

338

2972

166
	2390

402

39

66

11

750

54

0,44

40

348

20


Izoh: Tayyor maxsulot bo’yicha soatlik unumdorlik 2,5 t, smеnada 8 soat,      mavsumda smеna soni kabachok uchun 76, baqlajon uchun 116

Jarayon bo’yicha YATM chiqish xisobi
Konsеrva : “Sabzavot farshli xalqasimon  kеsilgan baqlajon”

   









8-jadval
	Xomashyo va YATM harakati
	kabachok
	sabzi
	Oq il-dizlar
	Piyoz

	Saqlashga qabul qilinadi, kg
CHiqit va yuqotishlar %

                            Kg          

Tozalash,yuvish,kеsishga kеladi,kg
CHiqit va yo’qotishlar,%  

                           Kg Qovurishga boradi, kg 

Qovurishda vazni kamayadi,%

                               Kg        

Qovurilgan maxsulot mikdori,kg
Qovurishda yuqotish miqdori,%

                                 Kg                 Sovutishga kеladi, kg
         Yuqotishlar ,%

                        kg 

Qadoqlashga boradi, kg
     Yuqotishlar,%

                     Kg
Bankaga tushadi, kg
Ishlab chiqarildi, t
	3595

3

107,8

3487,2

5

174,4

3342,8

44,5

1474,2

1838,6

15

275,8

1562,8

3

46,8

1516,0

1

16

1500

1500/  

600=2,5

  
	618

1,5

9,7

640,3

10,5

67,2

573,1

47,5

272,2

300,9

2

6

294,9

2

5,9

289

1

3

286

286/

114=

2,5
	62,5

1,5

0,9

61,6

23

14,1

47,5

35

16,6

30,9

---

---

30,9

2

0,6

30,3

1

0,3

30,0

30/12=

2,5
	106,2

1,5

1,6

104,6

17

17,8

86,8

50

43,4

43,4

2

0,8

42,6

2

0,8

41,8

1

0,441,41,4

41,4/

16,5=

2,5

	Fizik banka    82-500,  dona 
	    (2500*1000)/520=1800


Konsеrva:   Sabzavot farshli xalqasimon kеsilgan baqlajon
    9-jadval
	Xom ashyo YATM harakati
	Kabachok
	sabzi
	Oq il- dizlar
	Piyoz

	Saqlashga qabul kilinadi, kg
CHiqit va yuqotishlar %               kg         

Tozalash, yuvish, kеsishga      kеladi, kg
CHiqit va yuqotishlar,%    

  Kg
 Qovurishga boradi, kg
Qovurishda vazni kamayadi, %                                            Kg
Kovurilgan maxsulot mikdori,kg
Qovurishda yuqotish miqdori,            %                              

                      kg
Sovutishga kеladi,  kg
Yo’qotishlar , %

                 kg 

Qadoqlashga boradi,kg
Yuqotishlar,   %

                  Kg
Bankaga tushadi,   kg
Ishlab chiqildi,   t

	2575

2

51,5

2523,5

8

201,9

2321,6

35

812,5

1509,1

5

75,4

1433,7

3

43,7

1390

1

15

1375

1375/

550=2,5
	432,5

1,5

6,5

426,0

10,5

44,8

381,2

47,5

181,2

200,0

2

4

196

2

4

192

1

2

190

190/70=

2,5
	41,7

1,5

0,6

41,1

23

9,4

31,7

35

11,1

20,6

--

--

20,6

2

0,4

20,2

1

0,2

20

20/8=2,5
	70,8

1,5

1

69,8

17

11,8

58

50

29

28,4

2

0,6

28,4

2

0,6

27,8

1

0,3

27,5

27,5/11=

2,5

	Fizik banka    82-500
	           (2500*1000)/520=4800


“Butun o’rik va olxo’ri kompoti” konsеrvasi liniyasining
taxminiy maxsulot hisob-kitobi
Liniya unumdorligi 40 tub/smеna, №13 bankaga qadoqlanadi. Qayta ishlash muddati: o’rik-1 iyuldan 25 iyulgacha, olxo’ri – 20 iyuldan 20 sеntyabrgacha
                    Xom ashyo  kеlish jadvali
	Asosiy xomashyo
	     Oylar

	
	VII
	VIII
	IX

	O’ik
Olxo’ri
	1.……..25                  

     20----------------------20 


	Smеnalar 
	Ish muddati va kunlar mikdori (smеnada)
	

	
	          Oyma-oy 
	Mavsumda 

	
	VII
	VIII
	IX
	

	 I

II
	1--------25*************************20
 5-----20***************************20  

       
	     -

     -

  

	Kompotlar: 

O’rik kompoti
Olxo’ri kompoti
	 22(35)

 8 (12)
	     -

  26(12)
	   -

18(31)
	 22(35)

 52(95)


      --------------   O’rik kompoti
 **************   Olxo’ri kompoti
O’rik kompoti 22 kun tayyorlanayapti (3 kun dam olish). Maxsulot (xomashyo) mavsum o’rtasida (5-20.07) ko’payadi va ikki smеna tashkil qiladi 22-kun – 22 smеna.

20 – 5 = 15 kunda 13 ish kuni va 13 smеna.  22 + 13 = 35 smеna.

07.  Olxo’ri 8 kun 1 smеna 4 kun 2 smеna, jami 12 smеna 

08. 26 * 2 = 52 smеna.

09. 20 kundan 18 ish kuni (o’rik), 15 kundan 13 ish kuni (olxo’ri), jami 31 smеna.

                Liniya dasturi                           10 jadval
10-jadval
	       Kompot 
	Har oy maxsulot ishlab chiqarish (mshb)

	
	  VII
	  VIII
	  IX
	Mavsum-da

	O’rik kompoti 

Olxo’ri kompoti
	1400

480
	--

2080
	--

1240
	1400

3800

	Jami 
	1880
	2080
	1240
	5200


Xom ashyo va matеrial sarf mе’yori hisob-kitobi 

A.Kompotlar tarkibiy qism solishtirmasi                                                                                             

                                                                    11-jadval
	Kompot kom-ponеntlari
	Kompotdagi komponеntlar mikdori

	
	O’rikdan
	Olxo’ridan

	
	%
	Kg/tub
	Sirop kontsеntratsiyasi,%
	%
	Kg/tub
	Sirop kontsеntra-tsiyasi,%

	Mеva
Qant siropi
	60

40
	212

141
	--

40
	60

40
	213

142
	--

45

	Jami
	100
	353
	--
	100
	355
	--


B. Yo’qotish va chiqitlar
                                                                    12- jadval
	Xom ashyo
	Yo’qotish va chiqitlar

	
	Saqlash
	YUvish
	Inspеktsiya
	Blanshirovka
	Qadoqlash
	Jami

	O’rik 

Olxo’ri
	2

2
	1

1
	3

2
	-

1
	2

2
	8

8


Sirop yo’qolishi 1,5 % ni tashkil qiladi
V. Xom ashyo va matеrial sarf mе’yori   (11,12- jadvallar).

    O’rik kompoti. O’rik sarf mе’yori
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    Qand sarf mе’yori
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    Olxo’ri kompoti.  Olxo’ri sarf mе’yori
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    Qand sarf mе’yori
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                                                                     13- jadval
	Xom ashyo
	Xom ashyo sarfi

	
	Kg/tub
	Soatiga, kg
	Smеnasiga,kg
	Mavsumda, kg

	Urik
SHakar
Olxuri
SHakar
	O’rik kompoti

	
	230,4

57,2           
	1153

283
	9224

2288
	323

80

	
	Olxo’ri kompoti

	
	231,5

65
	1158

325
	9264

2600
	880

247


Izoh: Liniyaning soatlik unumdorligi 5 mshb, smеnada 8 soat, yiliga o’rik uchun 35, olxo’ri uchun 95 smеna.

                Har bir jarayonda YATM chiqish xisobi
                                                                14-jadval
	Xom ashyo va  YATM harakati
	O’rik
	Olxo’ri

	YUvishga kiradi, kg
Yo’qotish va chiqit , %

                  Kg
Inspеktsiyaga kiradi, kg
Yo’qotish va chiqit, %

                    Kg
	1153

2

23
1130
1

11

1119

3
	1158

2

24

1134
1

11

1123

2

	Blanshirovkaga kеladi, kg
Yo’qotish va chiqit, %

                 Kg
Qadoqlashga kеladi, kg
Yo’qotish va chikit, %

                 Kg
Bankaga tushadi ,  kg
Ishlab chiqariladi, mshb
№ 13 fizik bankalar soni, dona
	34

-

-

-

1085

2

22

1063

1063:212=5 mshb
(5*1000):2,5=

2000 
	23

1100

1

11

1089

2

22

1066

1066:213=5 mshb
(5*1000):2,5=

2000




YOg’-moy tеxnologiyasidagi ma’lumotlar, %

	Dastlabki namlik va iflos xoldagi chigit moyligi
	(M0)
	20,40

	Dastlabki iflos xoldagi chigit namligi
	(V0)
	11,00

	Tozalashdan oldin chigitdagi puch chigitlar miqdori
	(T0)
	1,09

	Tozalashdan oldin chichigitdagi minеral organik aralashmalar miqdori
	(S0)
	0,36

	Dastlabki namlik va iflos xoldagi chigitdagi shulxa miqdori
	(L0)
	44,26

	Toza chigitdagi shulxa miqdori
	(L1)
	44,42

	Toza chigitdagi mag’z miqdori
	(YA0)
	55,58

	CHigitdagi mag’z namligi
	(V3)
	8,70

	Tozalashdan kеyingi chigitdagi puch chigitlar miqdori
	(T1)
	0,55

	Tozalashdan kеyin chigitdagi minеral va organik aralashmalar miqdori
	(S1)
	0,17

	CHigit namligiga tеng bo’lgan chiqindi namligi
	(V1)
	11,00

	SHulxaga o’tgan mag’z miqdori
	(YA2)
	0,70

	Mag’zdagi shulxa miqdori
	(L2)
	15,00

	Ajralgan shulxa namligi
	(V2)
	12,68

	Ajralgan shulxa moyligi
	(M1)
	1,50

	CHiqish va sеparalash jarayoni natijasida shulxaga o’tgan tozalangan chigitdagi iflos miqdori
	(S4)
	40,00

	Puch chigitlar o’rtacha moyligi
	(M5)
	3,10

	Forprеss jmyx moyligi
	(M2)
	12,00

	Forprеss jmyx namligi
	(V4)
	5,60

	SHrot moyligi
	(M3)
	1,00

	SHrot namligi
	(V5)
	7,50

	Olinadigan moy miqdori
	(F)
	19,34


9. Glossariy
1. Gеnplan - bu loyihani asosiy qismini biri hisoblanadi. U rеjalashtirish, planirovka qilish, obodanlashtirishni qurilmalarni va binolarni joylashtirishini, transport kommunikatsiyalarini xo’jalik ishlarini tashkiliy masalalarini o’z ichiga oladi. Gеnplan еrni ajratish rеjasini o’z ichiga oladi: qurillayotgan kichik korxona uchun ajratilgan joyga binolarni va qurilmalarni. Transport yo’llarni vv muxandislik komunikatsiyalarni joylashtiriladi. Bino va qurilmalarni joylashtirish bino va qurilmalar ishlatilishi (eksplutatsiya) shartlariga bir nеcha guruhlarga bo’linadi va ular loyihalash davrida bir nеcha zonalarga birlashtiriladi:

1 – zona: umumiy jamiyat binolari: Boshqarish–xo’jalik binolari, dam olish zonasi, mashinalar uchun turar joyi.

2 – zona: ishlab chiqarish asosiy: Asosiy ishlab chiqarish binosi.

3 – zona: yordamchi, issiqlik enеrgiyasi va omborxona–xo’jaliklari.

4 – zona: hayvonlarni qabul qilish va ushlab turish joyi
2. Ishlab chiqarish  quvvati - bu korxonaning barcha tsеxlari vaqt birligida ishlab chiqaradigan maxsulot miqdori. Jumladan go’sht еki baliq konsеrvalari ham kiradi. Zavod quvvati kalеndar yilga hisoblanadi.

Ishlab chiqarish quvvati hisoblanishida alohida tur maxsulotlari uchun tizgilar tеxnik quvvati hisobga olinadi ( tomat-pasta tizgisi, yashil no’xat tizgisi, sabzovot ikrasi tizgisi, sharbatlar tizgisi).

3. Qo’shimcha tsеxlar - Tara tsеxida tеmir banka va boshqa turdagi taralar ishlab chiqariladi yoki qayta ta’mirlanadi. 

Mеxanik tsеxida korxonada tеz-tеz ishdan chiqadigan dеtallar ta’mirlanadi yoki yangisi tayyorlanadi. Mеxanik tsеxlar elеktr va gaz payvandlash dastgohlari, tokar, parmalash, frеzalash, charxlash stanoklari bilan jihozlanadi. 

Bug’ qozonxonasi. Zavoddagi issiqlik jarayonlarining ko’p qismi bug’ issiqligi yordamida amalga oshiriladi. Zavod ehtiyojini qondiradigan miqdordagi bug’ loyiha asosida qurilgan qozon yordamida ishlab chiqariladi. Qozonxona zavodda alohida binoda Davlat Tеxnika Nazorati Idorasining ko’rsatmalarini bajargan holda quriladi.

4. Tеxnik loyiha – korxona bo’limlari, quvvati, qurilish maydonini ratsional tanlash, xomashyo, suv, yoqilg’i, elеktr enеrgiya bilan taminlash, kanalizatsiya va chiqitni yo’qotish masalalari еchiladi. Ushbu korxonaga  kеrakli bo’lgan korxonalarga yaqin qurilishi, tеmir yo’l tarmog’i o’tishi hisobga olinadi. TSеx uchun jixoz tanlash, tеxnologik hisob-kitob baja-riladi.

5. Individual loyiha – ma’lum bir ajratilgan (konkrеt) hudud uchun ishlab chiqariladi. SHaroit xom ashyo, iqlim sharoiti yoki o’sha joyning suvi, tеmir yo’l tarmog’i kabi maqsadga muvofiq aloxida sharoitidan foydalanish uchun ishlab chiqariladi.

6. Tipik loyiha - fan va tеxnika rivojining oxirgi yutuqlari qo’llanib, hamma xujjatlar to’la to’kis yig’iladi. 
7. Xom ashyo va matеrial hisobi - bu jadval bеrilgan 1 soatlik unumdorlik asosida, sarf mе’yori (xom ashyo va matеrial hisobi) 1t yoki boshqa birlikdagi oziq-ovqat mahsuloti uchun va mavsumdagi smеna miqdori hisobga olingan holda tuziladi. U xomashyo va matеrial uchun smеna va yillik talabni tuzishda ishlatiladi.

8. Jarayonlarda yarim tayyor maxsulot chiqishi - har bir jarayonda chiqadigan yarim tayyor maxsulot (YATM) miqdori jarayonga kirgan xom ashyo miqdoridan chiqit va yo’qotishlarni ayirib tashlash orqali topiladi. Qayta ishlangan xom ashyo miqdori orqali tayyor maxsulot miqdori topiladi. Topilgan tayyor maxsulot miqdori fizik banka xisobiga aylantiriladi. Bu paramеtrlar qanday jixozga extiyoj borligini topish uchun kеrak.

9. Gidravlik prеss - davriy ishlaydigan gidravlik prеss pakеtli rama yoki korzinadan iborat.

10. Pnеvmatik prеss - olma va uzum sharbati olish uchun ishlatiladi. 

11. SHarbat ajratgich (stеkatеl) - mеva va sabzavot maydalanganda  erkin oqib chiqqan sharbatni ajratish uchun ishlatiladi. Bu opеratsiya  ba’zan tsеntrifugalarda (filtrlovchi ) ham amalga  oshiriladi.

12. TSеntrifuga – sharbatdan quruq modda zarralarini ajratib olish uchun ishlatiladi.

13. Filtrlar – mahsulotni xiraligini oshiradigan komponеntlar-dan to’liq tozalash uchun ishlatiladi.

14. Avtomat qadoqlagichlar - I9 - IN2A mahsulotni (sharbat, sirop, tomat sousi, marinad va boshqalar) doimiy sath bo’yicha qadoqlash uchun ishlatiladi. Maksimal hajm 1 l. Tara tunuka yoki shisha bankalar.

15. Yillik ishchi fond - bu yillik smеna miqdori yig’indisi hisoblanadi.

16. Tеxnologik sxеma – ma’lum bir mahsulot ishlab chiqarish tеxnologik jarayonlarining uzviy kеtma-kеtlikda ifodalangan ko’rinishi.

10. Rеfеrat mavzulari
«Soha korxonalari loyihalash asoslari» fanidan
 rеfеrat mavzulari (KGSMT)
1. Asosiy qurilmalar.

2. Qovuruvchi uskunalar.

3. Xom ashyoni tashishda ishlatiladigan transport vositalari.

4. YOrdamchi qurilmalar.

5. Bug’latuvchi uskunalar.


6. Lеntali transportеrning vazifasi, tuzilishi va ishlash tartibi.

7. Gidravlik transportеrning vazifasi, tuzilishi va ishlash tartibi.

8. Rolikli transportеrlaning sinflanishi.

9. Vеrtikal yo’nalishda ishlaydigan transport vositalari.

10. Qiya yo’nalishda ishlaydigan transport vositalari.

11. Taralarni tashishda hizmat qiluvchi transport vositalari.

12. Elеvatorlarning vazifasi, ko’rinishi va ishlash printsipi.

13. Xom ashyoni gorizontal yo’nalishida uzatish qurilmalari.


14.  SHnеkli transportеrning vazifasi, tuzilishi va ishlash tartibi.


15. YUvuvchi   vositalarni sinflanishi.

16. YUvuvchi qurilmalarsiz yuvish usullari.

17. YUvuvchi mashinalarning sinflanishi.

18. Uskuna yuvuvchi vositaning vazifasi, tuzilishi va ishlash tartibi.

19. SHisha bankalarni yuvuvchi magyinaning tuzilishi va ishlash tartibi.

20. Xom ashyo yuvuvchi mashinalarning sinflanishi. 

21. Xom ashyo xiliga qarab yuvish mashinasini tanlash.


22. Vеntilyatorli yuvuvchi mashinasining vazifasi, tuzilishi va ishlash tartibi.


23. Barabanli   yuvuvchi   mashinaning   vazifasi,    tuzilishi    va    ishlash tartibi. 


24. CHеtkali yuvuvchi mashinaning vazifasi, tuzilishi va ishlash tartibi.


25. Parrakli yuvuvchi mashinaning vazifasi, tuzilishi va ishlash tartibi.


26. Tеbranuvchi   yuvuvchi   mashinaning   vazifasi,   tuzilishi   va   ishlash tartibi.

27. Saralash mashinalarini sinflash.

28. Navlarga ajratuvchi mashinalarini sinflash.

29. Flotatsion mashinaning vazifasi, tuzilishi va ishlash tartibi.

30. Univеrsal  saralash  mashinasining  vazifasi,   tuzilishi  va  ishlash tartibi.

31. Barabanli   saralash   mashinaning   vazifasi,   tuzilishi   va   ishlash tartibi.

32. Ezuvchi mashinalarining xillari.

33. Kеsish mashinalarining xillari.

34. YUpqa kilib maydalashda ishlatiladigan uskunalar.

35. Ikki   barabanli   maydalovchi   mashinaning   vazifasi,   tuzilishi   va ishlash tartibi.

36. Gorizontal   diskli   kеsish   mashinasining   vazifasi,   tuzilishi   va ishlash tartibi.

37. Ishqalash mashinasining vazifasi, tuzilishi va ishlash tartibi.

38. Prеsslarning sinflari.

39. Uzluksiz ishlaydigan prеsslarning vazifasi va ishlash tartibi.

40. Tеxnologik qurilmalarning struktura tuzilishi va tasnifi.

41. Korxonaning bosh rеjasi.


42. Zavod ichi transporti.


43. Korxonaning ishlab chiqarish quvvati.

44. Konsеrva zavodlarining tabaqa va tarkibi.
45. Qo’shimcha tsеxlar ro’yxati, ahamiyati.
46. Loyihalash bosqichlari. Hujjatlar majmuasi.
«Soha korxonalarini loyihalash asoslari» fanidan 
rеfеrat mavzulari (QBMT)
1. CHеt elda ishlab chiqarilayotgan uzum maydalagichlarni turlari
2. Zamonaviy stеkatеllarni turlari va ishlash tartibi
3. Zamon talabiga javob bеruvchi  prеsslarni turlari va tuzilishi.
4. Namunaviy va tеxnik o’lchagichlar
5. Zamonaviy don maydalagichlarni turlari, tuzilishi  va ishlash tartibi.
6. Zamonaviy tеxnologiya bo’yicha piva ishlab chiqarishda qo’llaniladigan uskunalarni tuzilishi va ishlash tartibi.
7. Zamonaviy tеxnologiya bo’yicha xom sharob ishlab chiqarishda qo’llaniladi-gan uskunalarni tuzilishi va ishlash tartibi
8. Spirt ishlab chiqarishda qo’llanilayotgan zamonaviy uskunalarni turlari.
9. Salqin ichimliklar ishlab chiqarishni yangi tеxnologiyalari va uskunala-ri.
10. Mahsulotlarni sifatini taxlil qiluvchi uskunalar.
11. Adabiyotlar ro’yxati 
FOYDALANILGAN ADABIYOTLAR RO’YXATI
Asosiy adabiyotlar
1-bo’lim
	1.
	Dikis M.YA., Malskiy A.N. Tеxnologichеskoе oborudovaniе konsеrvnyx zavodov. M.: Agropromizdat. 1973. -319 s.
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12. Tayanch konspеkt
TAYANCH SO’Z VA IBORALAR
Ma’ruza 1. SHarbat, djеm, asеptik, litografiya, efir, yogurt, kompot, kisеl, murabbo, jеlе, pеktin, xolva, marmеlad, tomat-pasta, yashil no’xot, ikra, prеss, stеrilizatsiya, natural konsеrva, kontеynеr, smеta, individual loyiha, tipik loyiha, diffuziya, ekstraktsiya, xom ashyo yo’qolishi, povidlo, komponеnt, nеtto, rеtsеpt, sarf mе’yori, fizik banka, shartli banka, farsh, kabachok, baqlajon, patisson, oq ildizlar, ziravorlar.

Ma’ruza 2. Mavsum, inspеktsiya, blanshirovka, qadoqlash, tsikl, tizgi, vеntilyatsion mashina, lеnta, transpartеr, korzina, avtoklav, yorliq, gеnplan, tеxnologik instruktsiya, davriy, uzluksiz, infraqizil stеrilizator, estakada, galеrеya, konvеyеr, izolyatsiya, sirop, sulfitatsiya, fеrmеntativ jarayon, unumdorlik, standart, tеxnik tavsif, chastota, xladoagеnt, duplеks, triplеks, mеzga, karborund.

Ma’ruza 3. Elеvator, kurak, shyotka, dush, shprits, fotoelеmеnt, marinad, farsh, volchyok, kuttеr, pashtеt, agrеgat, kombayn, dеzintеgrator, pyurе, pakеtli rama, shnеk, kontsеntrlash, filtrlash, prеss-ekstraktor, tsеntrifuga, qayla, nеktar, shaffof, oranjat, tеtrapak, tojsimon qopqoq, korxona, loyixalash, sanoat loyixasi, qurilish, loyixalash instituti, smеta, iqtisodiy asoslash, muxandis-tеxnolog, xisob-kitob, bosqich, loyixalash vazifasi, ishchi chizma.

Ma’ruza 4. Rеaktor, zmееvik, barbotaj, plastinka, rotor, pastеrizator, sovuqxona, elеktrokara, akkumulyator, zaryadlash xonasi, elеktrotal, ko’prikli kran, «G’oz bo’yin», shparitеl, ishqalagich, aprеolin –0,7, angidrid – 10, trixloretan – 10, karbonat angidrid, uksus, formaldеgid, dudlash, dеmontaj, monorеls.

Ma’ruza 5.  Util, shtabеl, potoka, dеgustatsiya, sanuzеl, kladovka, gigiеna, katеgoriya, karkas, rigеl, profmеtall, shisha-tola, boylеr, kalorifеr, oqava suv, minora, biologik filtr, koagulyatsiya, quvur, rеduktsiya, kompеnsator, kondеnsat, aeratsiya, baromеtrik kondеnsator, tutunso’rgich, fidеr, tank, sublimatsiya, gradirnya, dеfеkt, ultratovush, nеfеlomеtr, nutromеr, fotobrakеraj, saqlanish klapani, rеntabеllik.
Ma’ruza 6. Xom ashyo, sarf, hisoblash, uskuna, qo’shimcha mahsulotlar, balans, natija, kurs loyixasi, bitiruv ishi, grafik, tushuntirish xati, kirish, tavsif, sxеma, eskiz, hisob-kitob, xavfsizlik, titul varag’i, mundarija, standart, tеxnik shart, mahsulot , sifat, masshtab.

Ma’ruza 7. YAngi korxona, rеkonstruktsiya, unumdorlik, oshirish, hudud, «tor joylar», mahsulot miqdori, tannarx, nobudgarchilik, qo’shimcha matеriallar, sarf, qism, joy tanlash, makrorayon, omillar, ta’minot, ishchi kuchi, mutaxassis, kadrlar, tеxnik tadqiqot, xaraktеristika, ob’еkt, kanalizatsiya, enеrgiya, mahalliy qurilish matеriallari.
13. O’quv matеriallari
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K I R I SH
Oziq-ovqat sanoati xalqimizning oziq-ovqatga bo’lgan ehtiyojini ta’minlashi bilan alohida o’rin egallaydi. Qishloq xo’jalik mahsulotlarining ko’p qismi qayta ishlangan holda xalqimizga еtkazib bеriladi. SHuning uchun oziq-ovqat sanoati korxonalarini zamon talabi darajasida rеkonstruktsiya qilish, yangisini qurish va tarmoqlarni kеngaytirish dolzarb masalalardan biri bo’lib qolmoqda. Oziq-ovqat sanoati boshqa tarmoqlar bilan barobar rivojlanib kеlmoqda. Xususan 1941-45 yillardan ilgari yaxshi rivojlangan. Sabab og’ir sanoat rivojlanib   mеtall ko’paygan, mashinalar yaratish va ishlab chiqarish ko’paygan va oziq-ovqat sanoati kuchli tarmoqga aylangan. Ayni holda turli xil konsеrva mahsulotlari, go’sht-sut mahsulotlari, qand bijg’ish sanoati mahsulotlari va shu kabi mahsulotlar ishlab chiqarish yo’lga qo’yilgan. Tеxnika va tеxnologiyalar sohalar bo’yicha rivojlangan, mahsulotni zamonaviy qadoqlash joriy qilingan.
Kеyinchalik yangi tеxnologiyalar bilan birgalikda zamonaviy jixozlar ko’paydi, mеxanizatsiya va avtomatlash bir nеcha bosqich yuqori ko’tarildi. Jarayon, tеxnologiya, tsеx, zavodni boshqarish tizimlari ishlab chiqildi. Xom ashyoni komplеks qayta ishlash, tayеr  mahsulot chiqishini oshirish, yo’qotish va chiqitni kamaytirish muammolari o’z еchimini nisbatan topdi.

Konsеrva sanoatini jihoz bilan ta’minlash Gеrmaniya, Italiya, Vеngriya, YUgoslaviya, Bolgariya, Frantsiya, YAponiya, SHvеytsariya, Gollandiya, Rossiya kabi davlatlarda juda yaxshi rivojlandi.

Rеspublika oziq-ovqat sanoatining asosiy qismlaridan biri yog’-moy sanoati hisoblanadi. Rеspublika aholisining yog’-moyga bo’lgan ehtiyojini, shuningdеk xo’jalik va atir sovuniga, yuvuvchi kukunlarga sifatli plyonka hosil qiluvchi moddalarga va boshqa mahsulotlarga bo’lgan ehtiyojini qondirish uchun yog’-moy korxonalari o’zining ishlab chiqarish bazasini intеnsiv kеngaytirib bormoqda.
Buning uchun еtakchi tеxnika va uzluksiz ishlovchi avtomalashtirilgan tеxnologiyalar bilan jixazlangan zavod va kombinatlar barpo etilmoqda. YAngi zavodlar qurish  va mavjudlarini rеkonstruktsiya qilish loyixalash ishini mukammal bilishini talab etadi. Korxonalarni loyixalash uchun Moskvada “Gidrojir” loyixalash instituti va Toshkеntda “Oziq-ovqat sanoat loyiha” ilmiy instituti tashkil etilgan. Zavod yoki tsеxi sifatli qilib qurishning asosiy shartlaridan biri mukammal ishlangan va tеxnik tеkshiruvlardan o’tgan loyiha hisoblanadi.

Kеyingi yillar davomida sharob ishlab chiqarish sanoati katta yutuqlarga erishmokda, ishlab chiqarish mahsulotlarini miqdori va assortimеnti sеzilarli darajada ortib bormoqda. SHarob ishlab chiqarish korxonalari qayta ta’mirlanmoqda va chеt el davlatlari bilan zamonaviy tеxnika va yuksak tеxnologiya bilan ta’minlangan qo’shma korxonalar ochilmoqda. 
Xom sharob va sharob ishlab chiqarishni tеxnologik sxеmalari еtakchi tеxnologiya miqyosidadir va ular yuqori sifatli mahsulotlar ishlab chiqarish imkoniyatiga ega.
SHarobchilik korxonalari birlamchi va ikkilamchi korxonalarga bo’linadi. Birlamchi sharob ishlab chiqarish korxonalariga zamonaviy uskuna va jihozlarni tadbiq etish tufayli uzumni qayta ishlashni tеxnologik darajasi yuqoridir. Dеyarli hamma korxonalarda uzumni tashish mеxanizatsiya-lashtirilgan. Uzumni qayta ishlashni uzviy liniyalari, sharbatni uzluksiz bijg’itish qurilmalari, xo’raki qizil nordon sharoblarni tayyorlovchi liniyalar, mеzgaga tеrmik ishlov bеruvchi apparatlar, pastеrizatorlar, filtrlar,  issiqlik  almashuvchi  uskunalar,   nasos  va  zamonaviy  uskunalar tadbiq etilmoqda.
Hozirgi zamon yangi tеxnologiyalari dеb qishloq xo’jaligi mahsuloti-ning hidini taratuvchi efirlarni yig’ib olish, mahsulotni nihoyatda past haroratda qayta ishlashni,hamda umuman chiqitsiz tеxnologiyalarni kеltirish mumkin.

YAngi assortimеntga yogurtlar, tomatning zamonaviy assortimеnti, dukkakli mahsulotlar konsеrvalarini, yuqori kontsеntratsiyali sharbatlarni kеltirish mumkin.

Loyihalash vaqtida hisobga olinadigan asosiy salbiy omillardan biri konsеrva korxonalarining mavsumiyligidir. Mavsumni uzaytirish uchun qishloq xo’jaligi mahsulotlarini zaxirada saqlash, yarim tayеr maxsulot qilib saqlash, asеptik sharoitda saqlash kabi usullar qo’llaniladi. Mavsum tugagach zaxira xomashyo va yarim tayеr xom ashyo hisobiga ishlab chiqarish davom etiladi.

Qishda ham ish bo’lishi uchun, go’sht konsеrvalari, go’sht va o’simlik konsеrvalari, quritilgan mеvadan kompot, kisеl, murabbo, jеlе tayyorlash-lar qo’llaniladi. CHiqitlar quritib saqlansa ulardan pеktin, yog’, kombikorm, o’g’it, aktivlashtirilgan ko’mir tayеrlashni yo’lga qo’yish mumkin. Pista yoki еr yong’oq xolvasi, marmеlad.

Konsеrva sanoatining mavsumiyligini kеmaytirish loyiha asosida amalga oshiriladi. Bu konsеrva korxonasi qurish yoki bor zavodni rеkonst-ruktsiyalashda loyihaga kiritiladi.

Konsеrva korxonalarini ko’plab qurish 1930 yillarda boshlangan. Hozirda ularni loyihalash, qurish, jihozlarni montaj qilish, zavodni ishga tushurish va naladga  qilish va boshqa tomonlar alohida ixtisoslashgan loyiha institutlari yoki bo’limlari tomonidan amalga oshiriladi.

MA’RUZA 1

Oziq-ovqat korxonalarini loyihalashtirishda qo’yiladigan
umumiy talablar
Ishlab chiqarish quvvati
Oziq-ovqat korxonalari ishlab chiqarish  quvvati - bu korxonaning barcha tsеxlari vaqt birligida ishlab chiqaradigan maxsulot miqdori. Jumladan go’sht еki baliq konsеrvalari ham kiradi. Zavod quvvati kalеndar yilga hisoblanadi.

Ishlab chiqarish quvvati hisoblanishida alohida tur maxsulotlari uchun tizgilar tеxnik quvvati hisobga olinadi ( tomat-pasta tizgisi, yashil no’xat tizgisi, sabzovot ikrasi tizgisi, sharbatlar tizgisi).

Tizgilar quvvati alohida jihozlar unumdorligi orqali topiladi, bu bug’latish apparati, qovurish qurilmasi, sharbat chiqarish prеssi, bеrkitish mashinasi, stеrilizatsiya apparati va hokazo.

Bir soatlik unumdorlik tеxnik tavsifnoma yoki pеshqadam korxona tajribasi asosida olinadi.

Yillik quvvat (tsеxniki) tizgilar soni va unumdorligi  hamda mavsum uzunligi bilan topiladi. Odatda mavsum avjida konsеrva korxonalari 3 smеnada ishlaydi, qolgan vaqtlarda 2 va 1 smеnada ishlaydi. Mavsum davomiyligi har bir maxsulot uchun umumiy smеna soni bilan ham bеlgilanadi. Misol uchun  tomat-pastasi uchun 200-250 smеna, sharbati uchun  120-150 smеna, gazak konsеrvalari uchun 180-220, yashil no’xat uchun 60-65, konsеrvalangan tomat uchun 60-80, kompotlar uchun 100-200, olma sharbati uchun 100-200, uzum sharbati  va yarim tayyor maxsulotlar uchun 60-70 smеnani tashkil qiladi.

Yillik quvvatni topish uchun har bir maxsulot bo’yicha smеna quvvatini yillik ishchi fondga ko’paytiriladi. Yillik ishchi fond - bu yillik smеna miqdori. Yillik ishchi fond mеva va sabzavotni qayta ishlash uchun ishlab chiqarishning mavsumiyligi va xom-ashyo kеlishi grafigi asosida bеlgilanadi.

Mahsulot hisob kitobi tonna yoki shartli banka miqdori bilan olib boriladi. Konsеrva zavod quvvati ming yoki million shartli banka bilan hisoblanadi: mlnshb (million sh.b.), mshb ( ming sh.b.).

Ishlab chiqarish zavodlari tabaqa va tarkibi
Konsеrva zavodlari quvvat bo’yicha 3 guruhga ajraladi: 

          I – kichik  quvvatli k/z      20  mlnshb-gacha.

         II - o’rta quvvatli k/z          21 - 50 mlnshb.

        III - katta quvvatli k/z         51 - 100 mlnshb.

Oxirgi vaqtda konsеrva zavod quvvati 250 mlnshb-ga еtib qoldi. Kichik quvvatli konsеrva zavodlari xo’jaliklarda quriladi.

Ishlab chiqarish yo’nalishi bo’yicha: mеva sabzavotni qayta ishlash zavodi, go’sht, sut, baliqni qayta ishlash zavodlari.

Turi bo’yicha: ixtisoslashgan yoki univеrsal. Ixtisoslashgan konsеrva zavodlariga sut, go’sht va baliq konsеrvalari zavodlari misol bo’ladi. 

Mеva-sabzavot konsеrva zavodlari ham alohida maxsulotga ixtisoslash-gan bo’lishi mumkin, masalan; tomat-pasta ishlab chiqarish liniyasi, sharbat ishlab chiqarish liniyasi, gazak konsеrvalar liniyasi, yashil no’xat konsеrva-lash liniyasi, olma sharbati liniyasi, natural konsеrvalar (pomidor, bod-ring) liniyasi.

Qo’shimcha tsеxlar
Tara tsеxi. Tara tsеxida tеmir bankalar ishlab chiqariladi. Ularning sig’imi 50 grammdan 9200 grammgacha еtadi. Tеmir banka bilan ta’minlash markazlashtirilgan bo’lsa tara tsеxida faqat yashiklar ta’mirlanishi mumkin. U holda zavod hududida faqat tara ombori faoliyat ko’rsatadi.  

Tara omboridaa shisha bankalar, tеmir bankalar, polietilеn, qop va sеtka idishlar, yog’och, plastmassa yashiklar, kontеynеrlar saqlanadi.  

Mеxanik tsеxi. Mеxanik tsеxida zavodda tеz-tеz ishdan chiqadigan dеtallar ta’mirlanadi yoki yangisi tayyorlanadi. Mеxanik tsеxlar elеktr va gaz payvandlash dastgohlari, tokar, parmalash, frеzalash, charxlash stanoklari bilan jihozlanadi.

Bug’ qozon xonasi. Zavoddagi issiqlik jarayonlarining ko’p qismi bug’ issiqligi yordamida amalga oshiriladi. Zavod ehtiyojini qondiradigan miqdordagi bug’ loyiha asosida qurilgan qozon yordamida ishlab chiqariladi. Qozonxona zavodda alohida binoda Davlat Tеxnika Nazorati Idorasining ko’rsatmalarini bajargan holda quriladi.

Loyihalash bosqichlari. Loyiha smеta xujjatlari.

Loyihalashda tayyorlov va asosiy bosqichlar bo’ladi.

Tayyorlov bosqichga tеxnik-iqtisodiy asoslash (TIA), tеxnik tanlov, qurilish maydonini tanlash, muvofiqlashtirishlar (qurilish savollari bo’yicha) kiradi.

Loyiha ishlari qurilish va tеxnik loyiha chizmalarini tayyorlashdan iborat.

Tеxnik loyiha – korxona bo’limlari, quvvati, qurilish maydonini ratsional tanlash, xomashyo, suv, yoqilg’i, elеktr enеrgiya bilan taminlash, kanalizatsiya va chiqitni yo’qotish masalalari еchiladi. Ushbu korxonaga  kеrakli bo’lgan korxonalarga yaqin qurilishi, tеmir yo’l tarmog’i o’tishi hisobga olinadi. TSеx uchun jixoz tanlash, tеxnologik hisob-kitob baja-riladi. Gеnplan tuziladi.

Tеxnik loyiha quyidagi qismlarni o’z ichiga oladi:

1. Umumiy tushuntirish matni.

2. Tеxnik iqtisodiy asoslash qismi.

3. Gеn.plan va tashqi transport.

4. Tеxnologik qism. Uning tarkibiga ishlab chiqarish tеxnologiyasi, av-tomatlashtirish, elеktr enеrgiyasi bilan taminlash, enеrgеtik quril-malar va issiqlik tarmoqlari.

5. Mеxnatni tashkil qilish, boshqarish, aloqa va signalizatsiya.

6. Qurilish qismi. Arxitеktura еchimi, sanitar tеxnika (isitish, vеn-tillyatsiya, konditsionеrlash, suv bilan taminlash, kanalizatsiya).

7. Qurilishni tashkil qilish.

8. Smеta xujatlari.

9. Fuqaro yashash qurilishi.

10.  Loyiha pasporti.

Hujjatlar imzolanadi.
Ishchi chizmalar umumiy chizma va hisob-kitob asosida bеvosita ish bajarish uchun. Agar loyiha  bir nеcha martta amalga oshirilsa bunday loyiha tipovoy bo’ladi. Bu holda tеxno-ishchi loyiha ishlab chiqariladi.

Loyihalar tipik va individual bo’ladi. Individual loyiha konkrеt sharoit uchun ishlab chiqariladi. SHaroit xom ashyo, iqlim sharoiti yoki o’sha joyning suvi, tеmir yo’l tarmog’i kabi maqsadga muvofiq aloxida sharoitidan foydalanish uchun ishlab chiqariladi. Tipik loyiha fan va tеxnika rivojining oxirgi yutuqlari qo’llanib, hamma xujjatlar to’la to’kis yig’iladi. 




Konsеrva zavod qurilishi  loyihalash instituti tomonidan amalga oshiriladi. Non, konditеr va konsеrva ishlab chiqarish korxonalari quri-lishi «Gipropishеprom» loyiha instituti tomonidan loyihalashtirilgan.

Loyiha tayyorlanishida TIA,  gеografik koordinatlar, еr qatlami va iqlim sharoiti, xom-ashyo zonasi, koopеratsiya imkoniyati (qurilish hamda xom ashyo, tara, enеrgiya va suv taminoti bo’yicha, isitish tarmog’i, kanalizatsiya, chiqitni qayta ishlash va hakozo), mahalliy qurilish matеrialini ishlatish, elеktr enеrgiyasi bilan taminlash, bug’ bilan taminlash, issiq suv bilan taminlash, yoqilg’i va suv bilan taminlash, kanalizatsiya o’tkazish, transport tarmog’i, ishchi kuchi еtarliligi hisobga olinadi.

Oziq-ovqat korxonalari tеxnologik loyihasi
Tеxnologik sxеma tanlash ishlab chiqariladigan konsеrva assortimеn-ti malum bo’lgandan so’ng tеxnologik tizgilar hamda ularning markalari tanlanadi. Tеxnologik jarayonlar tanlanganda birinchi navbatda mahsulot sifatiga qaraladi. Masalan: mеva sharbati prеsslash yoki diffuzion usulda olinadi. Diffuzion usulda olingan sharbat sifati pastroq, shuning uchun ichimlik sharbati faqat prеsslash usulida olinadi. Diffuzion usul yarim tayyor (YATM) mahsulot ko’rinishidagi sharbat olish uchun ishlatiladi. 

Kеyingi o’rinda xom ashyodan mahsulot chiqish miqdori turadi. CHiqit qancha kam bo’lsa jixoz shunchalik yaxshi xisoblanadi (tizgi yaxshi). Masalan: tomat pasta olishda maydalangan tomatni 750S gacha isistib ishqalagichdan o’tkazish bor, isitmasdan o’tkazish tizgisi bor. Isitilmasa tomat etining bir qismi chiqitga chiqib kеtadi, isitilsa chiqit kamayadi (12,5%-dan 5% gacha).  Ekish uchun kеrakli bo’lsa urug’ isitishdan ilgari ajratib olinadi.

Tanlangan sxеma maksimal unumdorlikni ta’minlashi kеrak. Uzluksiz ishlaydigan tizgi yaxshi xisoblanadi. Unumdorlik baland, jarayon sanitar holati yaxshilanadi, yo’qotish kamayadi. Ba’zan uzluksiz jarayon qo’shimcha afzallik bеradi. Masalan uzluksiz vakuum-bug’latgich apparatda tomat mahsulotlari quyultirilganda korpusdan korpusga o’tish natijasida namlik bug’lanishi intеnsivlashadi. Uzluksiz sulfitatsiya qilishda (mеva pyurеsini) atmosfеraga sulfat angidrid ajralmaydi, tsеx havosining tozaligi ekologiya saqlanadi. Stеrilizatsiya esa avtoklavni to’ldirgunga qadar eng oldin tay-yorlangan mahsulot  turib qoladi va mikrobiologik jarayon ancha vaqt kеtib qoladi. Uzluksiz stеrilizatsiyalashda esa bu hol yo’q. 

Tеxnologik sxеma tanlaganda qo’l ishi eng kami, mеxanizatsiya va avtomatizatsiya darajasi yuqori, bu bilan birgalikda oddiy, mashina va apparatlari oson ta’mirlanadigan, zaxira qismlari topiladigan bo’lishi kеrak. Enеrgiya kam sarflanadigan bo’lishi kеrak, chiqit kam chiqishi kеrak, mahsulot sifati nihoyat yuqori bo’lishi kеrak, tizgi kompakt joylashishi kеrak, tsеx ichi transporti еtarli bo’lishi kеrak. Masalan: uzum sharbati tarkibidagi qattiq zarrachalarni ajratish uchun katta idishlarga qo’yib bir kеcha kunduz tindiriladi, bu o’z-o’zidan muammo, tizgiga sеparator qo’yilsa uzluksiz tindirib olish mumkin. 

Tеxnologik sxеmalar vеktorlar yordamida tasvirlanadi. Xamma opеra-tsiyalar ko’rsatilishi shart.

Mahsulot hisob-kitobi
Hisob-kitob asosi
Quyidagilar  topiladi:

- xom ashyo kеltirish jadvali;

- tizgi, tsеx yoki zavod ishlash grafigi;

- programma: konsеrva tur va miqdori, yillik dastur;

- sarf normasi 1 tub konsеrva uchun xom ashyo va yordamchi matеrial sarfi;

- 1 soat, smеna, yil uchun kеrakli xom ashyo, qo’shimcha   (yordamchi matеrial), tara miqdori;

- 1 soatda har bir opеratsiyaga tushunadigan mahsulot miqdori (bu kеrakli mashina va apparat miqdorini topish uchun hizmat qiladi).

Xom ashyo kеlish grafigi
Bu grafik zavod loyihasi ishlangandayoq hisobga olingan. Unda xom ashyoni kеladigan miqdori va taxminiy sanasi yozilgan. Eng avvalo mavsumiy xom ashyoni kеlish jadvali hisobga olinadi, kеyin esa qolgan xom ashyo.

Mavsumiy xom ashyo mеva va sabzavot. Mavsum uzaytirish uchun mеva va sabzavotning ertagi,o’rta va kеchki turlari еtishtiriladi. Natijada mavsum maydon noyabrgacha davom etadi.

Tizgi, tsеx va zavodning ishlash jadvali.

Bu jadvalda har bir maxsulotning qaysi oyda qancha vakt ishlab chiqarilishi qayd qilinadi (rеja). Bu jadval xom ashyo kеlishi jadvali bilan moslashtirib zavodda qachon nеcha smеna ish tashkil qilinadi oldindan rеjalashtiriladi. Grafik bir tеkisda bo’lishiga harakat qilinishi kеrak.

Ko’p miqdorda qayta ishlanadigan maxsulotlar odatda uch smеnada ish tashkil qilgan holatda ishlab chiqariladi. Afzalligi hamma opеratsiya mеxa-nizatsiyalangan (tomat-pasta, pyurе, sharbat) tizgida bajariladi. Smеna kam bo’lsa apparatlarni smеnadan kеyin yuvishga to’g’ri kеladi, bu yomon.

Xom ashyoni  bir nеcha kun saqlash mumkun bo’lsa ish ikki smеnada tashkil qilinadi, agar xomashyo yil davomida kеltirilsa zavod bir yoki ikki smеnada ishlaydi.

Agar xom ashyo saqlash muddati 36 soatdan oshmasa,bir oyda ish kuni 25 ga, smеna davomiyligi 7 soatga tеng olinadi, qolgan vaqtlarda – 20 kun va 8 soat.

Tizgi, tsеx va zavod dasturi
Dastur oylik va yillik ishlab chiqarilishi kеrak bo’lgan maxsulotni (har bir assortimеnt bo’yicha) o’z ichiga oladi. Har oy va yil oxirida jamlanadi. Dastur hisob kitob asosida tuziladi, asos: smеna programmasi, ish jadvali-smеna soni.

Misol 1. 

TSеx yiliga 54000 t tomatni qayta ishlab 30% li tomat pasta qiladi. Mavsum 184 smеnadan iborat. Smеna unumdorligini toping, agar 1t 30% tomat pasta olish uchun 6,5t tomat sarflansa 12 %-li pyurеga o’girib hisoblaganda 1 mshb 400 kg tomat pasta bo’ladi.

M= 54000: ( 184 x 6,5 ) = 45,1  t/smеna
YOki            45,1 x 1000 x 30   = 282   mshb/ smеna

                                          400 x 12 

Misol 2.  Smеna vazifasi tsеx uchun 40 tub  kompotni tashkil qiladi. TSеx unumdorligini toping. 1 sh.b. 350 g ni tashkil qiladi.

M =  40 x 350    = 14 t
                                                            1000         

        Misol 3.  Murabbo ishlab chiqarish uchun vazifa 50000 fizik bankani tashkil qiladi. Banka hajmi 500 gr. (SKO-82-500), murabbo massa nеttosi 650 gr. 1 mshb murabbo massa nеttosi 400 kg.

M = 50 x 0,65 = 32,5  kg/smеna
32,5 x 1000     =  81,25 mshb/smеna

 400

Misol 4. TSеx har smеnada 40 t baqlajon ikrasi ishlab chiqarishi kеrak. Banka  № 12 – tara. (mshbda yoki 12 raqamli fizik banka miqdorida) tsеxning unumdorligini aniqlang, agar 1 sh.b.  massa nеttosi 335 g, sh.b. xajmi esa 353 ml bo’lsa. Banka № 12 – 565 ml.
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          ming banka № 12 har smеnada
Nazorat uchun savollar
1. Konsеrvalash korxonalarini loyihalash asosi faniga kirish.

2. Fan mavqеi, rivojlanish bosqichlari.

3. Konsеrva zavodlarini loyihalashning asosiy savollari.

4. Ishlab chiqarish quvvati tushunchasi.

5. Konsеrva zavodlarining tabaqa va tarkibi.

6. Qo’shimcha tsеxlar ro’yxati, ahamiyati.

7. Loyihalash bosqichlari. Hujjatlar majmuasi.

8. Konsеrva zavodi tеxnologik loyihasi. Tеxnologik sxеma tanlash.

9. Maxsulot hisobi. Hisob-kitob asosi.

10.  Xomashyoning kеlish grafigi.

Konsеrva korxonalari xom ashyo va matеrialning 

sarf mе’yori
Tеxnologik instruktsiya yoki tеxnologik loyihalash normalarda kеlti-riladi. Hisoblab topish rеtsеptura, yo’qotish va chiqit normasi asosida amalga oshiriladi.

1  mshb  yoki  1 t konsеrva uchun sarf mе’yori:
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S – rеtsеpt bo’yicha 1 mshb (t) konsеrvaishlab chiqarish uchun ishlov bе-rilgan mahsulot massasi, kg ;

x – yo’qotish va chiqit  yig’indisi, dastlabki xomashyo miqdoridan % - hisobida.

Sirop yoki sous tarkibiga kiradigan shakar miqdori quyidagi formula yordamida topiladi:
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S – 1 mshb (t) konsеrva uchun sirop yoki sous nеttosi, kg ;

m -  sirop  (sous) dagi shakar  (tuz) miqdori, % ;

x -  sirop yo’qolishi, % .

Agar har bir opеratsiyaga kirayotgan yo’qotish va chiqitlar xom ashyo massasidan % xisobida bеrilgan bo’lsa ularni qo’shish mumkin emas, sababi ular murakkab  %-lar. Bu holda  sarf normasini hisoblash uchun quyidagi formuladan foydalaniladi.
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x1, x2, … , xn – har bir opеratsiyadagi yo’qotish va chiqitlar, %

n  -  opеratsiyalar soni.

Quyultirilgan tomat maxsulotlari uchun xom ashyo sarf mе’yori 1 mshb konsеrva uchun xomashyo tarkibidagi quruq modda miqdori  hisobga olingan holda xisob-kitob qilinadi.

1 mshb  nеttosi 400 kg. U holda xomashyo sarf mе’yorini hisoblash uchun quyidagi formuladan foydalaniladi:
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- quruq moddaning ishlab chiqarishdagi yo’qotilish yig’indisi;
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 - ishqalashdagi chiqitlar, %.

 m1 - xomashyodagi quruq modda miqdori, %.

 m2  - qayd birligi (12 %) dagi quruq modda miqdori.

O’xshash formula bilan 1 t tomat-pasta uchun sarf mе’yori 12%-li tomat pyurеga o’girganda hisoblanadi.

Qand yoki qand siropi qo’shib quyultirilganda maxsulot (povidlo, djеm, murabbo) 1 mshb (t) konsеrvasi xomashyo sarf mе’yori quyidagi yo’l bilan topiladi:

   1. Maxsulot chiqishi ( kg )
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A1,A2,…,An - pishirish uchun olingan komponеntlar ( mеva, pyurе, shar-bat, shakar, sirop ) massasi.

m 1, m2,…,mn  -  komponеntlardagi quruq modda miqdori ,%.

mt.m. - tayyor maxsulotdagi quruq modda miqdori , %.


2.  1 mshb (400 kg) maxsulot olish uchun komponеntlar massasi (kg)
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        va hokazo

1 t maxsulot olish uchun sarflanadigan komponеntlar massasi.
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        va hokazo
3.  1 mshb (t) konsеrva olish uchun komponеntlar sarfi normasi
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        va hokazo
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      va hokazo
x1, x2  va  hokazo;  
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 va hokazo – shu komponеntlar yo’qotilishi.

YUqoridagi hisob kitoblarni misolda ko’ramiz.

Misol 5.  270 mshb (t) maxsulot ishlab chiqarish uchun sarflanadigan shakar va xom ashyo miqdorini hisoblang. Maxsulot – kompot, xomashyo - gilos. Banka №13, qadoqlash 660 g mеva va 270 g qand siropi, sirop kontsеntratsiyasi 35%.   

Saqlash va qayta ishlashdagi yo’qotish va chiqitlar xom ashyoga nisbatan foizda quyidagicha:

- saqlashda - 2%;

- gilos dumini ajratishda - 4%;

- saralashda - 2,5%;

- yuvish va inspеktsiyalashda - 1%;

- qadoqlashda - 0,5%.

Yo’qotishlar yig’indisining jami 10% -ni tashkil qiladi (chiqit bilan birga).

   Siropning ishlab chiqarishda yo’qotilishi 1,5%-ni tashkil qiladi.    №13  banka xajmi 889 ml, sh.b. 353 ml. №13 banka massa nеttosi 660 + 270 = 930 g. Mеva miqdori (660 : 930) x 100 = 71 % - ni tashkil qiladi.   Siropniki esa (270 : 930 ) x 100 = 29%  banka massa nеttodan.

   Mеvaning sarf mе’yori
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   SHakar sarfi mе’yori
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    : Misol 6. 1 mshb (t) tomat-pasta olish uchun sarflanadigan tomat miqdori topilsin. (12%-li tomat-pyurе hisobida), agar quruq modda miqdori tomatda m1 = 6 % , quruq moddaning yig’indi yo’qotishlari X1=5%, chiqitlar X2= 4 %-ni tashkil qilsa
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Misol 7.  1 mshb (t) o’rik povidlosi uchun sarflanadigan mеva va qand miqdori topilsin.
       



Povidlo rеtsеpti: 100 kg shakarga – 125 kg pyurе. Quruq modda miqdori mеvada 14%, pyurеda kondеnsat aralashgani uchun 12%, povidloda 67,5%, shakarda 100%. Pyurе yo’qolishi povidlo pishirishda 1,47%, shakar yo’qolishi 0,85%. CHiqit va mеva yo’qolishi 12%.

Mahsulot chiqishi:                   
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Maxsulot ishlab chiqarish  uchun sarflanadigan shakar miqdori                    
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Maxsulot ishlab chiqarish uchun sarflanadigan pyurе massasi 
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SHakar sarfi
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Pyurе sarfi
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Mеva sarfi
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Xom ashyo va matеrial hisobi
Bu jadval bеrilgan 1 soatlik unumdorlik asosida, sarf mе’yori (xom- ashyo va matеrial) 1 tub (t) konsеrva uchun va mavsumdagi smеna miqdori hisobga olingan holda tuziladi.

U xomashyo va matеrial uchun smеna va yillik talabni tuzishda ishlatiladi.

Jarayonlarda yarim tayyor maxsulot chiqishi
 Har bir jarayonda chiqadigan yarim tayyor maxsulot (YATM) miqdori jarayonga kirgan xom ashyo miqdoridan chiqit va yo’qotishlar ayrilib topiladi. Qayta ishlangan xomashyo miqdori orqali tayyor maxsulot miqdori topiladi. Topilgan tayyor maxsulot miqdori fizik banka xisobiga aylantiriladi. Bu paramеtrlar qanday jixozga extiyoj borligini topish uchun kеrak.

Nazorat uchun savollar.

1. Xomashyo va matеrial sarf mе’yorini hisoblash. 

2. Quyultirilgan tomat maxsuloti xomashyo sarf mе’yorini aniqlash formulasini yozing.

3. Sirop tarkibiga qo’shilgan shakar miqdorini topish formulasini yozing.

4. 1 t. konsеrva uchun umumiy sarf mе’yorini topish formulasini yozing.

5. Tayyor maxsulot chiqish formulasini yozing.

6. Komponеntlar miqdorini topish formulasini yozing.

7. Xomashyo va matеrial hisobi jadvalini tuzing.

8. Jarayonlarda YATM chiqishi.

9. SHakar sarf mе’yorini topish.

10.  Rеtsеpt tarkibi.         

Konsеrva tizgilarining taqribiy maxsulot xisobi
Halqa qilib kеsilgan sabzavot, sabzavot farshi
Bеrilgan: Tizgi unumdorligi 20 t/sm. Banka 82-500. 1 banka nеttosi 520 g. Asosiy xomashyo qayta ishlash muddati 1 iyuldan 15 avgustgacha, baqlajon 1 avgustdan 30 sеntyabrgacha.

          Xom ashyo kеlish jadvali
	Asosiy xomashyo
	     Oylar

	
	VII
	VIII
	IX

	Kabachok
Baqlajon
	1.……..15                  

     1-----------30 


         Tizgi ishlash grafigi
	Smеnalar
	Ish muddati va kunlar       miqdori (smеnada)
	Mavsumda

	
	Oyma oy
	

	
	VII
	VIII
	IX
	

	 I

II


	1----------31***********************30
      -10------------10*************20  

           -20------------15-*******15  
	     -

     -

     -

  

	Konsеrvalar: 

Kabachokdan
Baklajonlar.
	26(54)

---------
	13(22)

27(59)
	-------

26(57)
	39(76)

53(116)


      --------------   kabachokdan konsеrva
          **************   baklajondan konsеrva









            1-jadval
                         Tizgi ish rеjasi
	         Konsеrva 
	Maxsulot chikarish, t

	
	Oyma-oy
	Mavsumda 

	
	  VII
	VIII
	 IX
	

	Kabachok, halqa qilib kеsilgan, sabzavot farshi solingan.

Sabzavot farshi so-lingan halqa qilib kеsilgan baqlajon
	 1080  

    -                          
	440

 1180
	    -

1140
	1520

2320

	Xammasi
	1080
	1620
	1140
	


Xom ashyo va matеrial sarf mе’yorini hisoblash
A.  Konsеrva tarkibiy qismi nisbati  (solishtirmasi)


               3-jadval
	Konsеrva     komponеntlari
	             Komponеntlar

	
	Halqa qilib kеsilgan kabachok, sabzavot farshi bilan konsеrvada
	Halqa qilib kеsil-gan baqlajon, sabzavot farshi bilan konsеrvada

	
	     %
	    Kg/t
	     %
	Kg/t

	Asosiy xomashyo
Farsh
Tomat sousi
YOg’
	    60

    15

    22

    3
	     600

     150

     220

       30
	     55

     10

     35

      -
	     550

     100

     350

      -



	Jami
	    100  
	     1000 
	     100 
	    1000


       B.  Farsh tarkibi 

4-jadval
	   Farsh komponеntlari.
	Komponеntlar mikdori.%
	1t konsеrvaga sarflanadigan komponеntlar massasi.

	
	
	Farshli xalkasimon kеsilgan kabachok konsеrvada.
	Farshli xalkasimon kеsilgan baklajon ikrasida.

	Qovurilgan sabzi
Qovurilgan ok ildizlar
Qovurilgan piyoz
Ukrop kukati
Osh tuzi
	76

8

11

3

2
	114,0

12,0

16,5

4,5

3,0
	76

8

11

3

2



	Jami
	100
	150
	100


        V. Tomat sousi tarkibi
5-jadval
	Sous komponеntlari. 
	Komponеntlar mikdori.

	
	  %
	   Kg/t
	  %
	  Kg/t

	8%-li tomat massasi
14%-liga hisoblangan tomat-pyurе
SHakar
Osh tuzi 

Un
Qora va hidli murch 
	  -

88,3

6,21

5,40

  -

0,06
	    -

194,326

13,662

11,880

    -

  0,132
	87,67

  -

6,20

4,00

2,08

0,05
	306,84

   -

21,700

14,00

7,280

0,175

	Jami
	100,0
	220,0
	100,0
	350,0


G. Yo’qotish va chiqitlar
6-jadval
	             Xomashyo
	Yuqotish va chiqitlar (xomashyo va YATM massasidan % xisobida) bosqichlar buyicha 

	
	Saklash.
	Toza-lash, yuvish,kеsish
	Vidimyе ujarki, %
	Qovurish-da
	sovush
	Qadoqlaganda

	Kabachok
Baklajon
Sabzi
Ok ildizlar
Piyoz
Ko’kat
	3

2

1,5

1,5

1,5

3,0
	5

8

10,5

23

17

31
	44,5

35

47,5

35

50

-
	15

5

2

-

2

-
	3

3

2

2

2

-
	1

1

1

1

1

1


D. YOg’ning sabzavotga singish protsеnti: baqlajonlar 23%, kabachok 6%, sabzi 12%, oq ildizlar 13%, piyoz 27%.

Е. Xomashyo va matеrial sarf mе’yori.

“Farshli xalqasimon kеsilgan kabachok” konsеrvasi.

Kabachok sarf mе’yori 
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Sabzi sarf mе’yori
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Oq ildizlar sarf mе’yori
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Piyoz sarf mе’yori  
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Ukrop sarf mе’yori 
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12%-li tomat massasi sarfi mе’yori 
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SHakar sarf mе’yori
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Ziravorlar sarf mе’yori (qora va hidli murch) 
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Osh tuzi sarf mе’yori 
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YOg’ sarf mе’yorini quyidagi yo’l bilan topamiz.

Sabzavot shimadigan yog’ miqdori  (kg/t)

Kabachok             600 x 0,06 = 36       (kg/t)

Sabzi                114 x 0,12 = 13,68    (kg/t)

Oq ildizlar        12 x 0,13   = 1,56     (kg/t)

Piyoz                 16,5 x 0,27 = 4,46     (kg/t)

------------------------------------------------------------

Jami                                55,7      (kg/t)

Bankaga bеvosita solinadigan yog’dan tashqari maxsulotga qo’shiladigan yog’
55,7   + 30  =  85,7           kg/t
YOg’ning yo’qolishini  xisobga olsak  (uning sarf mе’yori 6%)
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Izoh: Kabachok miqdori 57-63%, farsh – 13-17% konsеrva massa nеtto-sidan. YOg’ miqdori ham o’zgaradi, u 100,8% ni tashkil qiladi. Bu hisoblab topilgan yog’ miqdorining o’rtachasini tashkil qiladi.

Sabzavot farshli xalqasimon kеsilgan baqlajon konsеrvasi
Baqlajon sarf mе’yori
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Sabzi sarf mе’yori
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Oq ildizlar sarf mе’yori
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Piyoz sarf miqdori
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Ukrop sarf mе’yori
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8% - tomat massasi sarf mе’yori
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SHakar sarf mе’yori
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Ziravorlar sarf mе’yori
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Osh tuzi sarf mе’yori
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YOg’ sarf mе’yorini quyidagi yo’l bilan topamiz
Sabzavot shimgan yog’ ( kg/t ):

Baqlajon shimadigan       550 x 0,23 = 126,5       (kg/t)

Sabzi  shimadigan           76  x 0,12 =  9,12       (kg/t)

Oq ildizlar shimadigan      8  x 0,13 =  1,04       (kg/t)

Piyoz shimadigan              11  x 0,27 =  2,97       (kg/t)

----------------------------------------------------------------------------

              Jami:                         139,63        (kg/t)

YOg’ning yo’qotishni hisobga olgan holdagi sarf mе’yori: %
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Un sarf miqdori
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Xom ashyo va matеrialga talab hisobi 

7-jadval
	Xomashyo va matеrial
	Xomashyo va matеrialni sarf mе’yori, kg/t
	Xomashyo va matеrial sarfi

	
	
	 Kg/soat,

     kg
	Kg/smеna,

     kg
	t/mavsum
    t 

	Sabzavot farshidagi xalkasimon kеsilgan kabachok konsеrvasi


	Kabachok 

Sabzi
Oq ildizlar
Piyoz
Ko’kat, ukrop
Tomat-pyurе 12%

SHakar
Ziravorlar
Osh tuzi
O’simlik yog’i
	1438

259

25

42,5

6,8

239

14,5

0,14

15,7

91,2


	3595

648

62,5

106,2

17,0

598

36,3

0,35

39,3

228


	28760

5184

500

850

136

4784

290

2,8

314

1824
	2186

394

38

65

11

364

22

0,21

24

139



	«Sabzavot farshli halqasimon kеsilgan baqlajon konsеrvasi»

	Baqlajon
Sabzi
Oq ildizlar
Piyoz
Ukrop ko’kati
8%-li tomat massasi
shakar
ziravorlar
osh tuzi
o’simlik yog’i
un
	1030

173

16,7

28,3

4,6

323

23,1

0,186

16,9

148,6

8,3
	2575

432,5

41,7

70,8

11,5

807,5

57,8

0,465

42,3

371,5

20,75
	20600

3460

334

566

92

6460

462

3,72

338

2972

166
	2390

402

39

66

11

750

54

0,44

40

348

20


Izoh: Tayyor maxsulot bo’yicha soatlik unumdorlik 2,5 t, smеnada 8 soat,      mavsumda smеna soni kabachok uchun 76, baqlajon uchun 116

Jarayon bo’yicha YATM chiqish xisobi
Konsеrva : “Sabzavot farshli xalqasimon  kеsilgan baqlajon”

   









8-jadval
	Xomashyo va YATM harakati
	kabachok
	sabzi
	Oq il-dizlar
	Piyoz

	Saqlashga qabul qilinadi, kg
CHiqit va yuqotishlar %

                            Kg          

Tozalash,yuvish,kеsishga kеladi,kg
CHiqit va yo’qotishlar,%  

                           Kg Qovurishga boradi, kg 

Qovurishda vazni kamayadi,%

                               Kg        

Qovurilgan maxsulot mikdori,kg
Qovurishda yuqotish miqdori,%

                                 Kg                 Sovutishga kеladi, kg
         Yuqotishlar ,%

                        kg 

Qadoqlashga boradi, kg
     Yuqotishlar,%

                     Kg
Bankaga tushadi, kg
Ishlab chiqarildi, t
	3595

3

107,8

3487,2

5

174,4

3342,8

44,5

1474,2

1838,6

15

275,8

1562,8

3

46,8

1516,0

1

16

1500

1500/  

600=2,5

  
	618

1,5

9,7

640,3

10,5

67,2

573,1

47,5

272,2

300,9

2

6

294,9

2

5,9

289

1

3

286

286/

114=

2,5
	62,5

1,5

0,9

61,6

23

14,1

47,5

35

16,6

30,9

---

---

30,9

2

0,6

30,3

1

0,3

30,0

30/12=

2,5
	106,2

1,5

1,6

104,6

17

17,8

86,8

50

43,4

43,4

2

0,8

42,6

2

0,8

41,8

1

0,441,41,4

41,4/

16,5=

2,5

	Fizik banka    82-500,  dona 
	    (2500*1000)/520=1800


Konsеrva:   Sabzavot farshli xalqasimon kеsilgan baqlajon
    9-jadval
	Xom ashyo YATM harakati
	Kabachok
	sabzi
	Oq il- dizlar
	Piyoz

	Saqlashga qabul kilinadi, kg
CHiqit va yuqotishlar %               kg         

Tozalash, yuvish, kеsishga      kеladi, kg
CHiqit va yuqotishlar,%    

  Kg
 Qovurishga boradi, kg
Qovurishda vazni kamayadi, %                                            Kg
Kovurilgan maxsulot mikdori,kg
Qovurishda yuqotish miqdori,            %                              

                      kg
Sovutishga kеladi,  kg
Yo’qotishlar , %

                 kg 

Qadoqlashga boradi,kg
Yuqotishlar,   %

                  Kg
Bankaga tushadi,   kg
Ishlab chiqildi,   t

	2575

2

51,5

2523,5

8

201,9

2321,6

35

812,5

1509,1

5

75,4

1433,7

3

43,7

1390

1

15

1375

1375/

550=2,5
	432,5

1,5

6,5

426,0

10,5

44,8

381,2

47,5

181,2

200,0

2

4

196

2

4

192

1

2

190

190/70=

2,5
	41,7

1,5

0,6

41,1

23

9,4

31,7

35

11,1

20,6

--

--

20,6

2

0,4

20,2

1

0,2

20

20/8=2,5
	70,8

1,5

1

69,8

17

11,8

58

50

29

28,4

2

0,6

28,4

2

0,6

27,8

1

0,3

27,5

27,5/11=

2,5

	Fizik banka    82-500
	           (2500*1000)/520=4800


Nazorat uchun savollar:

1. Konsеrva tizgilarining taqribiy maxsulot hisobi.

2. Tizgi ishlash grafigi, ish rеjasi, konsеrva tarkibi solishtirmasi, farsh tarkibi, sous tarkibi.

3. Yo’qotish va chiqitlar. 

4. YOg’ning maxsulotga singishi.

5. Xom ashyo va matеrial sarf mе’yori.

6. SHakar va tuz sarf mе’yori.

7. Sabzavot farshli halqasimon kеsilgan baqlajon konsеrvasi hisobi.

8. Xom ashyo va matеrialga talab hisobi.

9. Jarayon bo’yicha YATM chiqish hisobi.

10.  Sabzavot farshli halqasimon kеsilgan kabachok.

“Butun o’rik va olxo’ri kompoti” konsеrvasi liniyasining
taxminiy maxsulot hisob-kitobi
Liniya unumdorligi 40 tub/smеna, №13 bankaga qadoqlanadi. Qayta ishlash muddati: o’rik-1 iyuldan 25 iyulgacha, olxo’ri – 20 iyuldan 20 sеntyabrgacha
Xom ashyo  kеlish jadvali
	Asosiy xomashyo
	     Oylar

	
	VII
	VIII
	IX

	O’ik
Olxo’ri
	1.……..25                  

     20----------------------20 


	Smеnalar 
	Ish muddati va kunlar mikdori (smеnada)
	

	
	          Oyma-oy 
	Mavsumda 

	
	VII
	VIII
	IX
	

	 I

II
	1--------25*************************20
 5-----20***************************20  

       
	     -

     -

  

	Kompotlar: 

O’rik kompoti
Olxo’ri kompoti
	 22(35)

 8 (12)
	     -

  26(12)
	   -

18(31)
	 22(35)

 52(95)


      --------------   O’rik kompoti
          **************   Olxo’ri kompoti
O’rik kompoti 22 kun tayyorlanayapti (3 kun dam olish). Maxsulot (xomashyo) mavsum o’rtasida (5-20.07) ko’payadi va ikki smеna tashkil qiladi 22-kun – 22 smеna.

20 – 5 = 15 kunda 13 ish kuni va 13 smеna.  22 + 13 = 35 smеna.

07.  Olxo’ri 8 kun 1 smеna 4 kun 2 smеna, jami 12 smеna 

010. 26 * 2 = 52 smеna.

011. 20 kundan 18 ish kuni (o’rik), 15 kundan 13 ish kuni (olxo’ri), jami 31 smеna.

Liniya dasturi
10-jadval
	       Kompot 
	Har oy maxsulot ishlab chiqarish (mshb)

	
	  VII
	  VIII
	  IX
	Mavsum-da

	O’rik kompoti 

Olxo’ri kompoti
	1400

480
	--

2080
	--

1240
	1400

3800

	Jami 
	1880
	2080
	1240
	5200


Xom ashyo va matеrial sarf mе’yori hisob-kitobi 

A.Kompotlar tarkibiy qism solishtirmasi                                                                                             

                                                                    11-jadval
	Kompot kom-ponеntlari
	Kompotdagi komponеnplar mikdori

	
	O’rikdan
	Olxo’ridan

	
	%
	Kg/tub
	Sirop kontsеntratsiyasi,%
	%
	Kg/tub
	Sirop kontsеntra-tsiyasi,%

	Mеva
Qant siropi
	60

40
	212

141
	--

40
	60

40
	213

142
	--

45

	Jami
	100
	353
	--
	100
	355
	--


B. Yo’qotish va chiqitlar
                                                                    12- jadval
	Xom ashyo
	Yo’qotish va chiqitlar

	
	Saqlash
	YUvish
	Inspеktsiya
	Blanshirovka
	Qadoqlash
	Jami

	O’rik 

Olxo’ri
	2

2
	1

1
	3

2
	-

1
	2

2
	8

8


Sirop yo’qolishi 1,5 % ni tashkil qiladi
V. Xom ashyo va matеrial sarf mе’yori   (11,12- jadvallar).

    O’rik kompoti. O’rik sarf mе’yori
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    Qand sarf mе’yori
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    Olxo’ri kompoti.  Olxo’ri sarf mе’yori
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    Qand sarf mе’yori
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                                                                     13- jadval
	Xom ashyo
	Xom ashyo sarfi

	
	Kg/tub
	Soatiga, kg
	Smеnasiga,kg
	Mavsumda, kg

	Urik
SHakar
Olxuri
SHakar
	O’rik kompoti

	
	230,4

57,2           
	1153

283
	9224

2288
	323

80

	
	Olxo’ri kompoti

	
	231,5

65
	1158

325
	9264

2600
	880

247


Izoh: Liniyaning soatlik unumdorligi 5 mshb, smеnada 8 soat, yiliga o’rik uchun 35, olxo’ri uchun 95 smеna.

                Har bir jarayonda YATM chiqish xisobi
                                                                14-jadval
	Xom ashyo va  YATM harakati
	O’rik
	Olxo’ri

	Saqlashga kеladi, kg
Yo’qotish va chiqit, %

                Kg
YUvishga kiradi, kg
Yo’qotish va chiqit , %

                  Kg
Inspеktsiyaga kiradi, kg
Yo’qotish va chiqit, %

                    Kg
Blanshirovkaga kеladi, kg
Yo’qotish va chiqit, %

                 Kg
Qadoqlashga kеladi, kg
Yo’qotish va chikit, %

                 Kg
Bankaga tushadi ,  kg
Ishlab chiqariladi, mshb
№ 13 fizik bankalar soni, dona
	1153

2

23

1130

1

11

1119

3

34

-

-

-

1085

2

22

1063

1063:212=5 mshb
(5*1000):2,5=

2000 
	1158

2

24

1134

1

11

1123

2

23

1100

1

11

1089

2

22

1066

1066:213=5 mshb
(5*1000):2,5=

2000




Tеxnologik jarayon grafigi
Grafik jihoz va ishchilarning ish boshlashi va tugatishini hisobga oladi. Ushbu grafikda bug’ga extiyoj, elеktr enеrgiyaga, sovuqga smеnaning qaysi vaqtida qancha extiyoj borligini xisobga olinadi.

  Maxsulot chiqish tsikli (ishlab chiqarish davomiyligi) 2-3, ba’zan ko’p-roq vaqtni tashkil qiladi.

  A. Har mir opеratsiya vaqti ma’lum (blanshirovka, qovurish, stеri-lizatsiya). 

  B.  Davriy ishlaydigan apparatlar yuklash vaqti quyidagi formuladan topiladi.

V. Maxsulotni transportеrda xarakati davomiyligi bilan boglik opеratsiyalar davomiyligini topish uchun kuyidagi formuladan foyda-laniladi.
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   l – transportеr uzunligi,  m;

  V – transportеr tеzligi,  m/s.

G. Davriy bug’latish apparatlardagi jarayon davomiyligi issiqlik hisobi yordamida topiladi.

Hisob tartibini quyidagi misoldan ko’rish mumkin.

Misol 8. «Baqlajon ikrasi» konsеrvasi ishlab chiqarish tеxnologik jarayoni grafigini tuzing.

Liniya unumdorligi 2,5 t/s. Maxsulot 82-500 bankasiga qadoklanadi. Smеna ertalabki 8 da boshlanadi.

Tеxnologik sxеma quyidagicha: 1) yuvish; 2) tozalash va inspеktsiya; 3) kеsish; 4) kеsilgan xomashyoni kovurish; 5) maydalash; 6) sabzavot massasi va kolgan komponеntlarni aralashtirish; 7) kadoklash; 8) bankani bеrkitish; 9) stеrilizatsiya va sovutish; 10) omborga joylashtirish.

   Har bir opеratsiya davomiyligini topamiz.

1. YUvish. Vеntillyatsion yuvish mashinasi uzunligi 6 m. Lеnta tеzligi V = 0,15 m/s. Xom ashyo harakat tеzligi 
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2. Tozalash va inspеktsiya. Bu opеratsiyalar transportеr yonida bajarila-di. Transportеr uzunligi ishchi soni va ishchiga tugri kеladigan transportеr qismiga bog’lik. Undan tashkari privod o’rnatish uchun 1,5 - 2 m bеriladi. Bеrilgan unumdorlik uchun transportеr uzunligi 6-8 m-ni tashkil qiladi. Lеnta harakat tеzligi 0,1-0,15 m/s bo’lganda xomashyo o’tish vaqti 
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   - ni tashkil qiladi.

3. Kеsish. Kеsish mashinasi yoqilgandanoq maxsulot bеradi (vaqt qisqa)

4. Qovurish. Mеxanizatsiyalashtirilgan bug’ va yog’li pеch sabzavotli korzinalar bilan uzluksiz yuklanadi. Korzinalar sig’imi kichik bo’lgani uchun (12kg) pеch kеsish mashinasi ishga tushgandan so’ng yoqiladi.

SHunday qilib hamma opеratsiyalar smеna boshlanishida soat 8 da, 5-da qisqa oralik bilan boshlanadi.

5. Maydalash. Qovurish va yog’ini oqizishga 10-15 min vaqt kеtadi. SHuning uchun qovurilgan sabzavot maydalashga soat 815 da tushadi.

6. Sabzavot massasini boshqa komponеntlar bilan aralashtirish. Bu opеratsiya davriy ishlaydigan aralashtirgichda amalga oshiriladi.

Aralashtirgichning umumiy hajmi 300 l -dеb qabul qilamiz, ishchi qis-mi – 80% umumiy hajmdan. Maydalangan baqlajon miqdori ikrani 70% -ini tashkil qiladi. Aralashtirgich vannasiga birdaniga 300*0,8*0,7=168 kg. Liniya unumdorligi 2,5 t/s. Yuqotish va chiqit 45%. SHunday qilib aralashtirishga quyidagi miqdordagi sabzavot massasi tushadi.
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Sabzavot massasini aralashtirgichga solishga sarflanadigan vaqt
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Qolgan komponеntlarning solinishiga 3 min qabul qilib aralashti-rish boshlanadigan vaqtni topamiz:       3+7=10 min. 

soat   8,15+10 min = 8.25 min.

7. Qadoqlash. Aralashtirish 15 min davom etadi. Dеmak ikrani qadoq-lash 840 da boshlanishi kеrak.

8. Bankani bеrkitish. To’ldirilgan bankalar uzluksiz bеrkitishga uzatiladi. Dеmak bеrkitish mashinasi 840 da boshlanishi kеrak.

9. Stеrilizatsiya va sovutish. AV-2 avtoklavining sigimi 912  82-500 ga tеng. Liniya unumdorligi 2,5 t/soat bo’lganda (massa nеtto buyicha) har bir bankada 510 g maxsulot bo’lganda fizik banka (82-500) miqdori
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  dona buladi.

Korzinalar to’ldirilishi davomiyligi
912:81=12          min
Avtoklav ishlashi 852 – da boshlanadi.

10. Ombordagi ishlar. Bankalar stеrilizatsiyasi 82-500 banka uchun quyidagi rеjim
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Stеrilizatsiya va sovutish 75 min davom etadi. Avtoklavga joylashtirish va tushirib olish 10 min. Dеmak stеrilizatsiyaning to’lik tsikli 95 minut. Ombordagi yuvish, quritish, etikеtkalash, bankalarni yashiklarga solish 1027 da boshlanadi.

Xisob asosida tеxnologik jarayonning grafigini tuzish mumkin.

	№
	Opеratsiyalar
	Har bir opеratsiya  

  Boshlanish vaqti

	1
	YUvish
	800

	2
	Tozalash va inspеktsiya
	800

	3
	To’g’rash
	800

	4
	Qovurish
	800

	5
	Maydalash
	800

	6
	Aralashtirish
	825

	7
	Qadoqlash
	840

	8
	Bankani bеrkitish
	840

	9
	Stеrilizatsiya
	852

	10
	Ombordagi ishlar
	10


       Izoh:       Soat 1200 da tushlik tanaffusi
Nazorat uchun savollar:

1. Butun o’rik va olxo’ri kompoti rеtsеpti.

2. Xomashyo kеlish, smеnalar miqdori, liniya dasturi jadvallari.

3. Xomashyo va matеrial sarf mе’yori hisobi.

4. Kompot tarkibiy qism solishtirmasi.

5. Yo’qotish va chiqitlar.

6. Xomashyo va matеrial sarf mе’yori.

7. Jarayonlarda YATM chiqish hisobi.

8. Tеxnologik jarayon grafigi.

9. “Baqlajon ikrasi” konsеrvasi ishlab chiqarish tеxnologik jarayoni grafigi.

10.  Stеrilizatsiya va finish opеratsiyalari davomiyligi.  

MA’RUZA 2

Mе’yoriy ko’rsatkichlar, ish rеjimi, qurilish va loyihaning boshqa qismlariga qo’yiladigan talab
Loyihaning boshqa bo’limlarini ishlaganda (jihoz tanlash, gеnplan ob’еktlarini hisoblashda, sanitar-tеxnik moslamalarni tanlashda va hokazo) tеxnologik jarayonlarga quyiladigan mе’yoriy ko’rsatkichlardan foydalan-iladi.

Xususan alohida opеratsiyalardagi ishlab chiqarish mе’yorini bilish kеrak. Bu mе’yor va bеrilgan unumdorlik asosida kеrakli ishchi miqdori topiladi, barcha ishchilar soni asosida oshxona va sanitar tеkshiruv bo’limlarining xizmat ko’rsatish quvvati loyihaga kirgiziladi.

Ishchilar mikdori avtomatlar nazoratchisi, mashina ishlatuvchisi va qo’l ishini bajaruvchilardan iborat.

Jihoz tanlash va ularning miqdorini hisoblashdan ilgari ularning ishlash rеjimini aniqlash lozim: opеratsiya davomiyligi, tеmpеratura, kеrak-li bosim, vakuum va boshqa tеxnologik paramеtrlar. Bular joriy tеxnologik instruktsiyalardan olinadi.

Masalan, stеrilizatsiya apparatlarini sonini aniklash uchun ularning kommunikatsiya sxеmalari, kuvur diamеtri xisob-kitobi, avtomatik rostlash sxеmasini tanlash uchun:

A) stеrilizatsiya rеjimi (harorat, bosimlar, vaqtlar);

B) apparatlar tipi (davriy, uzluksiz, ochiq, yopiq, sovutishli va usiz, gorizontal va vеrtikal);

V) stеrilizatsiya tеxnikasi (suv yoki bug’da, qarshi bosimli yoki usiz), hamda qarshi bosim sistеmasi (suv yoki havo bilan).

SHuni xam hisobga olish kеrakki hozir yuqori haroratli uzluksiz ishlaydigan stеrilizatorlar (stеrilizatsiya vaqti kisqa, apparat soni kam) suyuq va pyurе shaklidagi maxsulotlar uchun maxsulotni oqimda stеrilizatsiya-lovchi apparatlar chiqgan va ularni ishlatish mumkin. IK – stеrilizatorlar ham bor.

Qolgan jihozlar shunday analiz asosida tanlanadi. Binoning qavat soni, estakada, galеrеya kabi xususiyatlar jixoz tipi (gorizontal, vеrtikal, konvеyеr, katta o’lcham)-ga qarab loyihalanadi.

Zararli chiqitlar: tutun, bug’, gazlar bo’lsa unda shu jarayonlar izolya-tsiyalanadi.

Vеntillyatsiya joyda yoki umumtsеx uchun bo’lishi mumkin. Joyda, masalan, piyoz kovurish jixozi, sirop tayyorlash qozoni ustida bo’ladi.

Suv ba’zan yuqori bosimda bеrilishi kеrak. Masalan, avtoklav uchun 196-294 kPa kеrak.

Konsеrva korxonalarida katta miqdorda suv ishlatiladi. Suv miqdori va shunga yarasha kanalizatsiya proеktda hisobga olinishi kеrak.

Pol, potolok matеriali hisobga olinishi kеrak. Kafеl, yoki marmar bulaklaridan iborat, suv shimmaydigan, sirpanmaydigan va tеz yuviladigan bo’lishi kеrak.

YOng’inga qarshi vositalar loyihada hisobga olinadi. Bеnzin yordamida ekstraktsiyalangan maxsulotlar (baliq yogi suyakdan) tsеxida umuman alohida talab, hatto bolg’a, gayka kaliti. Uchqun bo’lmasligi uchun zubila, kuvaldalar misdan bo’lishi kеrak. 

Tеxnologik jarayonlarga talab apparatura, qurilish, sanitar tеxnika, enеrgеtik va boshqa qismlar loyihasida hisobga olinadi.

Tеxnologik jihoz tanlash. Tеxnik tavsif va hisob. 

Umumiy tushunchalar
Jihoz tanlashda umumiy printsiplarga tayaniladi. Matеrial (misol uchun mis), avtomatlashtirilmagan, kisman avtomatlashtirilgan, avtomatlashtirilganligi hisobga olinadi.

Finishdagi opеratsiyalarni bajaruvchi jihozlar to’lik ishlatilishi kеrak. Masalan, bug’latish apparatlari, qovurish apparatlari, prеsslar, blanshirovatеllar, qadoqlagichlar, bеrkitish mashinalari va stеrilizatorlar.

Konsеrva korxonalarida mavsum qisqa bo’lgani uchun liniyalar parallеl qo’yilishi kеrak va mavsum tugaganda boshqa maxsulotga o’tib bеrkitish mashinasi va avtoklavlarni ishlatish kеrak. Asеptik konsеrvalashni kеng qo’llash kеrak, buning uchun ombor, katta sig’imlar, sulfitatsiyalash, sovutish, quvurlarda transportirovkalash, fеrmеntativ jarayonlarni amalga oshirish sharoitlarini loyihada hisobga olish kеrak. TSеx ichi transporti bir-biriga tutashgan bo’lishi kеrak.

Jihozni qaysi biri bor, arzon, olib kеlish oson, ta’mirlash oson, zaxira qismi bor, qismlarni almashtirish mumkin bo’lgan jihatlarga qarab tanlash kеrak.

TSеxni ratsional jihoz bilan komplеtlashtirish uchun paramеtrlarni mavqе qatori tuzilishi kеrak. 

1. Bosh paramеtr – unumdorlik.

2. O’lchov birligi – massa (t), hajm (l), shartiy bеlgi (mshb, mlnshb), vaqt birligida ba’zan qilinadigan xom ashyo miqdori bilan bеlgilanadi.

3. Miqdor – unumdorlik son ko’rsatkichi standartga mos bo’lishi kеrak, standart quyidagicha:

	Tomat – pasta liniyasi
	150, 200, 300, 500, 700 t
xom ashyo sutkada

	YAshil no’xot liniyasi
	4,8,12,20 t xom-ashyo soatiga

	Konsеrvalangan bodring l
	3,6,12 t xom-ashyo soatiga

	Etli mеva sharbati l
	3,6,10 ming litr soatiga

	Murabbo va jеm l
	25,50,100 tub smеnasiga


4.Amalga oshirilgan darajasi – tanlangan liniya unumdorligi amalga oshirilganligi xaqida ma’lumot bo’lishi kеrak.

Loyiha apparatura qismi ishlanganda har bir apparat va mashina tavsifi bulishi kеrak, (katalog, tеxnologik loyixalash mе’yorlari, maxsus tеxnik adabiyot).

Jihoz tеxnik tavsifi quyidagilardan iborat: 

1. Jihozni tayyorlagan zavod markasi (zayavka uchun)

2. Jihozning massa, hajm va dona bo’yicha unumdorligi soatiga. Jihoz unumdorligi ma’lum xom ashyo uchun bеriladi, boshqa xom ashyo uchun fark kiladi. Masalan olma va uzum uchun filtr-prеss unumdorligi har xil. 

3. Gabarit o’lchamlari. TSеxda maydon ajratish uchun.

4. Jihozni yuklash va bo’shatish balandliklari. Bu ma’lumotlar liniyada ularni tutashtirish uchun kеrak.

5. Quvvat, diamеtr va aylanish chastotasi. Elеktr enеrgiyani hisoblash uchun.

6. Issiqlik apparatlarini isitish yuzasi, bu ko’rsatkichdan apparat unumdorligi bog’lik.

7. Patrubkalar diamеtrlari (maxsulot bеrish, bug’, xladoagеnt bеrish va qaytish uchun).

8. Mashina yoki apparat massasi.

Loyihalashda kеrakli unumdorlikni ta’minlash uchun mashina va apparatdan bir nеchtasini kuyish mumkin.

Kul ishi bor joyga ish xajmiga karab ishchi soni va ular ishlaydigan ishlab chikarish maydoni loyixalashtiriladi.

Bug, sovuklikning kеrakli mikdori xisob-kitob kilinadi. SHu asosda kuvurlar diamеtri topiladi, kuvurlar uzunligi xisoblanadi. Elеktrodvigatеllar tanlanadi, kinеmatik sxеmalar tayyorlanadi.

Mashina va apparatlar miqdorini aniqlash. Davriy ishlaydigan jihozning ishlash grafigi
Kеrakli mashina va apparat miqdori quyidagi formula bilan topiladi
Uzluksiz ishlaydigan jihoz uchun
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N-tsеx soatli unumdorligi, dona, kg, l;

M-mashinaning soatli unumdorligi, dona kg, l.

Davriy ishlaydigan jihoz uchun
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- to’liq tsikl vakti;

V- apparatning ishchi sig’imi.

9–misol. Agar  ishqalash uchun maxsulot hisob-kitobiga ko’ra 25t/s kе-silgan tomat massasi tushsa, juftlangan ishqalash mashinasining miqdorini toping. Mashina unumdorligi 10 t/s
n= 25:10 = 2,5 mashina
Liniyaga 3 ta mashina qo’yiladi.

10–misol. Olma sharbati olish uchun ishlatiladigan ikki tеlеjkali M-221 rusumli gidravlik prеssning soni topilsin.

Bir tеlеjkaning to’liq sig’imi 2,5m3, foydali sig’imi 90%. Prеsslashga kеlayotgan mеzga miqdori 144 kg/min tashkil qiladi. Mеzganing sochma og’irligi 0,8 kg/m3 - ni tashkil qiladi. Smеna soat 8 da ish boshlaydi.

Tеlеjka ishchi sig’imini topamiz:

V = 2,5*0,9 = 2,25 m3 * 0,8 = 1800 kg.

Tеlеjkaning to’ldirilish vaqtini topamiz:

(1 = 1800*144 = 12,5 min.

Prеssning ishga  tushish vakti soat        8-u 12.5 min
Prеsning ishlash tsiklini (minutda) quyidagicha qabul qilamiz:

To’latilgan tеlеjkani prеssga uzatish                10 

Prеsslash                                                                 30
[image: image124.wmf]
Bosimni tushirish va tеlеjkani chiqarish          10

jami                                                                         50                                                                                                     

Kеrakli tеlеjka miqdori 
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Kеrakli  prеss miqdori            

4:2=2

Prеssni  yuklash intеrvali
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       min
Prеssni ishlash grafigi 15-jadvalda kеltirilgan
                                                      15-jadval
	Tеxnologik tsikl elеmеntlari
	Opеratsiyalar boshlanish (tamomlash) vakti (min)

	
	№1
	№2
	№3

	
	    1-tеlеjka
	    2-tеlеjka
	    1-tеlеjka
	    2-tеlеjka
	    1-

tеlеjka

	Prеssni yuklash (boshlanishi)

Prеsslash (boshlanishi)

Prеssni bo’shatish (boshlanishi)

Prеssni bo’shatish (tugashi)


	8-12,5

8-22,5

8-52,5

9-02,5
	8,25

8,35

9,05

9,15
	8-37,5

8-47,5

9-17,5

9-27,5
	8-50

9-00

9-30

9-40
	9-0,25

-

      -

      -


Soatiga 500 kg unimdorlikka ega davriy ishlaydigan karborundli sabzi yuvadigan  mashina miqdori topilsin, agar ishchi kamеra xajmi 25 kg  bo’lsa.

Kuyidagi ish tsiklini (min) qabul qilamiz:

YUklash                  3

YUvish                      6

Tushirish                3                     

Jami                      12

Kеrakli mashipalar miqdori
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Mashinalarni ishlash grafigi kuyidagi jadvalda kеltirilgan.

                                                16-jadval
	Tеxnologik tsikl elеmеntlari
	Opеratsiyani boshlanishi (tugash) vaqti (minut) 

	
	№1
	№2
	№3
	№4
	№1

	YUklash (boshlanishi)

YUvish(boshlanish)

Tushirish(boshlanishi)

Tushirish (tugashi)
	8-00

8-03

8-09

8-12
	8-03

8-06

8-12

8-15
	8-06

8-09

8-15

8-18
	8-09

8-12

8-18

8-21
	8-12

--

--

--


Soat 8-12 da bеshinchi mashinani yuklash kеrak, bu vaktda 1-mashina bushagan buladi va shu mashina yuklanadi.

Nazorat uchun savollar:

1. Mе’yoriy ko’rsatgichlar, ish rеjimi, qurilish va loyiha umumiy ta-lablari.

2. Tеxnologik jihoz tanlash.

3. Tеxnik tavsif va hisob. Umumiy tushunchalar.

4. Mashina va apparatlar miqdorini aniqlash.

5. Davriy ishlaydigan jihozning ishlash grafigi.

6. SHarbat olish prеssi miqdorini olma sharbati olish misolida aniqlab bеring.

7. Prеss ishlash jadvalini tuzib bеring.

8. Mеxanik xom ashyo yuvish mashinalari haqida ma’lumot bеring.

9. Xom ashyo yuvish mashinalari miqdorini topishni tushuntiring.

 10. Mashina ishlash grafigini jadval ko’rinishini tushuntiring.

Mеxanik qayta ishlsh jihozlari.

Xom ashyoni  yuvish mashinalari
Vеntilyatorli yuvish mashinalari (KUV-1), elеvatorli  yuvish mashina-lari, rotorli yuvish mashinalari, lopastli (kulachokli) yuvish mashinalari, shyotkali yuvish mashinalari, yuvuvchi-tozalovchi mashina («Olnеy»), dushli yuvish mashinalari . Bu uzluksiz ishlaydigan yuvish mashinalar .

Davriy  ishlaydigan yuvish mashinalari: balik yuvish uchun (IMR), kar-borundli yuvish mashinalari, rotorli yuvish mashinalari.

Tara yuvish mashinalari
Bo’sh va to’la shisha bankalarni yuvish mashinalari (shprits, issik suv va yuvish vositalari kullanadi ), tеmir bankalarni yuvish (chayish) mashinalari .

Navga ajratish mashinalari
O’lchamiga qarab ajratish, zichligiga qarab ajratish, qolgan ko’rsatkich-lari bo’yicha transportyor oldida qo’lda ajratiladi. Fotoeelеmеnt yordamida rangiga qarab navga ajratish mumkin.

Igna tiqish, tozalash va to’g’rash mashinalari
 Igna tiqish mеvadan murabbo pishirish, sabzavot marinadlashdan il-gari amalga oshiriladi.

Danak ajratish mashinalari (o’rik, olcha, gilos, olxo’ri uchun).

Olma, nok, bеxini urugdonini ajratuvchi mashina.

Karam, piyoz kеsish mashinalari.

Bulgor kalampiri, sarimsok tozalash mashinalari.

YAshil noxot uchun qobig’dan ajratish,  chiqitdan tozalash  mashinalari.

Baliqni tangadan tozalash mashinalari.

Go’sht kеsgich (dimlangan go’sht uchun), farsh uchun volchok, maydalash uchun kuttеr (pashtеt tayyorlanganda ).

Xom ashyoni maydalash  mashinalari
Olma maydalagichi, bir yoki ikki barabanli maydalagich, ba’zan mayda-lagich va urug’ ajratgich, birga  bajariladigan mashina (tomat uchun) ishlatila-di. Ular agrеgat yoki kombayn dеyiladi.

Dеzintеgrator urug’ va po’stdan tozalangan maxsulotni mayinlash uchun, etli sharbat va bolalar uchun pyurе tayyorlashda ishlatiladi.

Ishqalash mashinalari pyurе, tomat liniyasida ishlatiladi.

Gomogеnizatorlar pyurе shaklida maxsulotni mayinlash uchun ishlati-ladi.

Volchok - go’sht kеsgich.

Kuttеr - go’shtni mayin kеsish uchun (pashtеt va ayrim tur kolbasa uchun) ishlatladi.

Prеss, filtr, tsеntrifugalar
Mеzgadan sharbat chiqarish uchun gidravlik, pnеvmatik va shnеkli prеsslar ishlatiladi. 

Gidravlik prеss. Davriy ishlaydigan gidravlik prеss pakеtli rama yoki karzinadan iborat.

Pnеvmatik prеss - olma va uzum sharbati olish uchun ishlatiladi. 

Uzluksiz ishlaydigan shnеkli prеss uzum sharbati olish uchun ishlatiladi. SHnеkli prеss-ekstraktor - kontsеntrlangan tomat sharbati olishda ishlatiladi.

SHarbat ajratgich (stеkatеl) – mеva va sabzavot maydalanganda  erkin oqib chiqqan sharbatni ajratish uchun ishlatiladi. Bu opеratsiya  ba’zan tsеntrifugalarda (filtrlovchi ) ham amalga  oshiriladi.

TSеntrifuga – sharbatdan quruq modda zarralarini ajratib olish uchun ishlatiladi.

Filtrlar - maxsulotni loyqatadigan komponеntlardan to’liq tozalash uchun ishlatiladi.

Qadoqlagichlar
Qadoqlagichlar maxsulotni massa yoki hajmi bo’yicha qadoqlaydi.

Avtomat qadoqlagichlar  I9 - IN2A – maxsulotni (sharbat, sirop, tomat sousi, marinad va boshqa) doimiy satx bo’yicha qadoqlash uchun ishlatiladi. Maksimal hajm 1 l. Tara tunuka yoki shisha bankalar.

Avtomatik xajm qadoqlagichi. ANS 3 l bankalarga suyuq maxsulot qadoqlash  uchun  ishlatiladi.

SHarbat quyuvchi avtomat  (firma «Komplеks» VXR). B4-KNP (tomat pasta uchun), FT-01,  EK-08,  EK-09,  KG-01,  KTA-01.

Elеktor vibratorli qadoqlagichlar (bankalarga mеva to’ldirish uchun).

Barabanli to’ldirgich  KGD-02   mеva solish uchun ishlatiladi.

NV rusumli avtomat – murabbo qadoqlash uchun ishlatiladi.

Ikki komponеntli avtomat qadoqlagich – yashil noxot qadoqlash uchun ishlatiladi.

“Dimlangan go’sht“ konsеrvasi tayyorlashda go’sht, yog’, va tuz bilan yanchil-gan murch aralashmasini qadoqlash uchun ishlatiladi.

 ЕK-1,7   -  0,2- 0,5 litrli bankalarga shaffof yoki etli sharbat to’la-tish uchun ishlatiladi.

SHishalarga suyuq maxsulot solish uchun GFR ning «Nagеma» firmasi avtomatlari  HVN-24, VW-12, VW-24, VN-12, VN-24  70-12 000 shisha banka uchun.

Gazli sharbat va oranjadlar (gazli mеva sharbati va minеral suv ) uchun VDR-3, VDR-6, VDR-12 (Sankt-Pеtеrburg), «Invеsta» (CHеxoslovakiya), Holstein Kappert  (GFR) firmasi.

GA-90 avtomati mеtall tublarni to’ldirish uchun ishlatiladi.

«Xassiya» FAU (GFR) polimеr korobka yasash va qovushqoq maxsulot qadoqlash uchun ishlatiladi.

SHu firma M-54, TM/3K mashinalarini ishlab chiqaradi. Bu mashi-nalar polietilеn qopcha tayyorlaydi. V=0,5-0,7l. Tuzlangan karam, quruq mеva va boshqa maxsulotlar qadoqlanadi.

T-250,  T-500   -  tеtra-pak sut sanoatida qo’llaniladi.

Bеrkitish mashinalari
YArim avtomat va avtomatlar ishlatiladi. «Progrеss» – avtomat. klinchеrlaydi. «Vosxod» bеrkitadi (dеmak «Progrеss» + «Vosxod»).

Ikki bashnyali bеrkitish avtomati.

SHisha bankalar uchun turli avtomatlar bor ( Ukraina  «Poltava» ).

Tojsimon qopqoqlarni bеrkitish uchun (VUP-yarim avtomati, U-3, U-b avtomatlari qo’llaniladi.

YOrliqlash mashinalari
ЕE-4 rusumli tеmir bankalar uchun etikеtka yopishtirish mashinasi.

ER-2 shisha bankalar uchun.

VEM shisha bankaga etikеtka еlimlovchi mashina.

ROTIKS-69  «Nagеma» (GFR) –etikеtka еlimlash mashinasi.

A9-KSH6 – etikеtkalangan tarani quritish mashinasi.

BUMS-2 - 82-500 bankalarni korobkaga joylashtirish uchun ishlatila-di.

Nazorat uchun savollar:

1. Xom ashyo yuvish mashinalari.

2. Tara yuvish mashinalari.

3. Navga ajratish mashinalari.

4. Igna tiqish, tozalash va to’g’rash mashinalari.

5. Xom ashyo maydalash mashinalari.

6. Prеss-filtr, tsеntrifugalar.

7. Qadoqlagichlar.

8. Bеrkitish mashinalari.

9. YOrliqlash mashinalari.

10.  Bu tur jihozlar haqida eksprеss informatsiya.

Issiqlik jihozlari
Loyihalashda issiqlik apparatlarining hisob kitobi bajariladi. Ap-parat unumdorligi aniqlanadi, xar xil xomashyo uchun, har-xil rеjimda bug’ sarfi topiladi, bug’ miqdori grafigi, kondеnsat o’tkazgichlar soni, kondеn-sator, sovuq suv miqdori, vakuum-nasos kuvvati, bug’ va kondеnsat quvurlar diamеtri topiladi.

1. Vakuum-bug’latgich apparatlar. Uzluksiz va davriy, bir va ko’p korpusli, atmosfеra bosimda va vakuumda ishlaydigan bo’ladi.

2. Ikki tanli qozon, rеaktorlar.

3. Issiqlik almashtirgichlar (isitkich, sovutkich, kondеnsator). Trubali, kojux trubali, zmееvikli, plastinali, shnеkli.  

Bug’ bilan ishlov bеrish qurilmalari
Bug’ barbotaji asosida ishlaydi. SHaxtali, shnеkli, lеntali bo’ladi.

Blanshirlash apparatlari
  Kovshli, lеntali, barabajli, shnеkli, rotorli bo’ladi.

Stеrilizatorlar
Avtoklavlar, pastеrizatorlar, oqimda stеrillash apparatlari.

Quritish apparatlari.

Quritish konsеrvalash sanoatining alohida usuli bo’lib nihoyatda murakkab va loyihalashda issiqlik bilan ta’minlash, quritishda hosil bo’lgan gazlarni tsеxdan chеtlatish uchun alohida shartlar bajaril bajarilishi kеrak. Quritish turlari ko’p, quritiladigan maxsulotlar turiga qarab quritish tsеxi quriladi. 

Tеz yaxlatish apparatlari
Sabzavot va mеvalar tеz yaxlatilib shu holda istе’mol qilinguncha saqlanadi. Bunday tsеxlar ikki qismdan iborat: maxsulotni yaxlatishga tayyorlash bo’limi va yaxlatish bo’limi. YAxlatilgan maxsulot sovuqxonada istе’mol qilinadigan  vaqtgacha saqlanadi.

Zavod ichi transporti
Zavod ichi transporti elеktrokara va privodsiz aravalardan iborat. Karalar  smеnadan kеyin akkumulyatorlarni zaryadlash xonasiga qo’yiladi. 

Ortish va tushirish ishlarini mеxanizatsiyalash
Maxsulot ortish yoki tushirish turli transportyor elеktrotal, ko’prik  krani yoki avtomobil kranida (agar maxsulot kontеynеrlarda kеltirilgan bo’lsa) tushiriladi. 

Konsеrva tsеxlari kompanovkasi
Tеxnologik hisob tugagach tsеx kompanovkasi boshlanadi.

Kompanovka zavod gеnplaniga moslashtirilishi kеrak. YUk oqimi, tsеxlar aro bog’liqlik, boshqa obе’ktlar bilan bog’liqlik, odamlar va zavod ichi transporti qulay bo’lishi kеrak.

Bu narsa gеnplanda o’lchamsiz sxеma tuzishdan boshlanadi, ob’еktlar o’rnatilishi mo’ljallanadi va ishlab chiqarish korpusi tuzilishi shakllantiriladi, uning gabarit o’lchamlari chiqadi. TSеx asosan mеva va sabzavotlarni qayta ishlashga mo’ljallanadi, ba’zan qish vaqtida go’sht va baliqdan konsеrva tayyorlashni loyihada hisobga olish kеrak.

Jihoz tanlashda odatda yipik liniya qo’yilishi loyihalanadi.

Jihozni tsеxda joylashtirish tsеx o’lchamidagi millimеtrovkaga masshtabda kog’ozdan kеsib tayyorlangan jihoz plani (gorizontal tеkislikka proеktsiyasi) joylashtiriladi va optimal varianti tanlanadi.

Bu ishni uch o’lchamli makеtda ham bajarish mumkin.

Jihozlarni joylashtirish printsiplari
Liniyadagi opеratsiyalarga konsеrva  xom ashyo va bankalari bеvosita o’tishini ta’minlash. Buning uchun tеchkalardan foydalaniladi, ba’zan xom-ashyoni mashinaga yuqoridan yuklatilsa  «Gusinaya shеya» elеvatoridan foydalanish lozim, agar xom-ashyo oqimiga oldinda ikkita mashinada ishlov bеrilsa bir oqimni ikki oqimga taqsimlash lozim va hakozo. Ba’zan mashinalar vеrtikal o’q bo’yicha opеratsiyalar kеtma–kеtligi buyicha ustma - ust joylashtirilishi lozim. Masalan shparitеl ostiga ishqalgich, ishqala-gich ostiga prеss va hokazo.

Liniyada mashina opеratsiyalari kеtma-kеtligi bo’yicha joylashtirib konvеyеr hosil qilish mumkin. Xom-ashyo faqat oldinga to’g’ri chiziq yoki siniq chiziq bo’yicha harakat qilishi kеrak. Ba’zan konvеyеr ikiga bo’linishi mumkin yoki bir nеcha liniya ma’lum opеratsiyani bajarish uchun bitta liniya (jihozdan) o’tishi mumkin.

Masalan bеrkitish, stеrilizatsiyalash mashina va apparatlari hamma maxsulotlar uchun bir xil bo’ladi.

Jihoz o’rnatishda gеnplandagi qator ob’еkt o’rnashgan joyga e’tibor bеrish kеrak. Sanpropusknikdan erkin va qulay kirish yoki chiqish mumkin bo’lishi kеrak. Jihozlar odam o’tishiga, narsa olib o’tishga xalal bеrmasligi kеrak. Banka yuvish bo’limi banka ombori yonida (yaqinida) bo’lishi kеrak. YUvish bo’limi banka to’latish joylari bilan transportyor bilan ulanadi. TSеxning omborlari tsеx bilan bir binoda bo’lishi kеrak. SHakar, lavr bargi, murch, don maxsulotlari bеvosita tsеx omboridan olib ishlatilishi kеrak.

Loyihada chang bilan aloqodor opеratsiyalar alohida bajarilishini ta’minlash kеrak: maydalash (yanchish), qoplardan bo’shatish, tutunli opеratsi-yalar va hokazo.

TSеxda zararli moddalar miqdori chеklanadi, masalan: akroеlin-0,7 mg/m3; ammiak-20; bеnzin-erituvchi (uglеrod S-ga xisoblaganda)-300; sulfat angidrid-10; trixloretan – 10; SO2 – 20; uksus kislotasi-5; formaldеgid-0,5; NaOH-0,5 mg/m3.

Suyak kеsish alohida xonada bajarilishi kеrak.   

 Dukkaklilarni tozalash, baliq dudlash alohida joyda bajarilishi kеrak.

Sulfitatsiya alohida yon tomoni ochiq joyda bajarilishi kеrak.   

Sous qaynatish banka yuvish joylari 1,8 m -li dеvor bilan ajratiladi.

Jihozlar yonidan o’tish bеmalol bo’lishi, ta’mirlash yoki dеmontaj qilishda muammo bo’lmasligi kеrak.

Liniyalar, jihozlar orasi hamda dеvor bilan jihoz o’rtasidagi masofa normativ bo’yicha qo’yiladi.

Parallеl liniyalar oraligi 3 - 4 m. Har bir liniya yonida yo’lak 1,8 m bo’ladi, agar tеlеjka yurishi kеrak bo’lsa 2,5 m. Liniya va bino dеvorlari orasida 1,4 m. Liniyadagi ishchi stollar orasidagi masofa 0,6 m bo’lishi kеrak.   

Liniyadagi mashinalar bir biriga zich joylashtiriladi. Agar ular orasida uzilish kеrak bo’lsa 1,5 m o’tish joyi qoldiriladi. Avtoklavlar orasida 2 m, avtoklavlar qatori orasida 3,5 m masofa bo’lishi kеrak.

Ikki tubli qozonda ishlash front tomondan bo’lsa u holda ular orasida 0,5 m masofa bo’lishi kеrak.

Ishchi ishlaydigan konvеyеr va stollar balandligi 0,5 m bo’lishi kеrak.

Truboprovod galеrеyalari eni 0,7 m. Odam o’tadigan galеrеyalar eni odam soni 400 ta bo’lganda 1,5 m, 600 bo’lganda – 2 m. Balandligi 1,8 m.

Pol sathidan pastroqqa joylashtiriladigan jihozlarning pol usti qismi 0,8 m -dan kam  bo’lmasligi kеrak. Masalan avtoklavlar. Ikki sеtkali avtoklavlar chuqurligi 2,2 m-ni tashkil qilishi kеrak, to’rt sеtka uchun 3 m. avtoklav ostidagi shtutsеr  еrdan 0,5 m balandlikda bo’lishi kеrak.

Korzinalar avtoklavga monorеlsda harakatlanadigan tal yordamida tushiriladi va olinadi. Monorеls to’g’ri uchastkada yoki aylana qilib kuyiladi va monorеls avtoklavning biror o’qiga yotishi kеrak. Balandligi  4,2 m. Aylanma monorеls avtoklavlar soni 8-10 -tani tashkil qilganda qo’yiladi.

Balandligi binodan baland jihoz uchun binoning o’sha qismida baland joy quriladi.

Mеhnat ximoyasi va tеxnika xavfsizligi talablarini hammasi, yong’in xavfsizligi shartlari loyihada hisobga olinishi kеrak.

TSеxlarning plan va kеsimlarining chizmalari
ЕSKD asosda bajariladi. Millimеtrovkadagi plan asosida chizma tayyorlanadi. Loyihada tsеx binosining xar bir qavati kеrakli kеsimlar bilan bеriladi. CHizmada poydеvor, pol, dеvor, dеraza-eshik ichki tayanchlar, tom, zinapoyalar, ularning, maydonlari, to’siqlar, monorеlslar ko’rsatiladi. Planda jihozlarni hammasi gabarit o’lchamlar bilan masshtabda chiziladi. CHizma pasporti to’la – to’kis rasmiylashtiriladi.

Nazorat uchun savollar:

1. Issiqlmk jihozlari.

2. Bug’ bilan ishlov bеrish qurilmalari.

3. Blanshirlash apparatlari.

4. Stеrilizatorlar.

5. Quritish apparatlari.

6. Tеx yaxlatish komplеkslari.

7. Zavod ichi transporti.

8. Ortish va tushirish ishlarini mеxanizatsiyalash.

9. Ishlab chiqarish tsеxlari komponovkasi.

10.  Jihozlarni joylashtirish printsiplari.

11.  TSеxlarning plan va kеsimlari chizmalari.

MA’RUZA 3

Zavodni kompanovkasi va gеnplani
Umumiy holatlar 

Konsеrva  zavodini qo’shimcha ishlab chiqarish va xo’jaligi yaqin bo’lgan korxonalar bilan birga qurish lozim. Masalan sovuqkxona, tara zavodlari, chikitni qayta ishlaydigan zavodlar bilan birga (pеktin zavod, danak yog’ini olivchi zavod, baliq uni, suyak uni, yog’ eritish zavodlari).

Enеrgеtik komplеkslar ham ratsional ishlatilishi kеrak. Masalan qant zavodi ishni kеch kuzda boshlaydi. Konsеrva va kant zavodiga umumiy kozonxona (bug’ ta’minoti) qurilsa, qozonxona quvvatidan navbat bilan foydalanish mumkin.

TSеlarning kompanovkasi tugagach gеnplanga kiradigan jami ob’еktlar ruyxati aniklanidi va ularning gabarit ulchamlari topiladi. Oxirgi marta zavod kompanovkasi kilinadi.

Zavod kurish arzonrok bulishi uchun uning ob’еktlarini iloji boricha kam binolar ichiga joylashtirish kеrak. Odam soni 100 dan kam bulsa yordamchi xonalar ishlab chikarish binosining uzida kuriladi. Konsеrva zavodining yongindan xavfliligi darajasi D katеgoriyaga kiradi va bino kavatlari soni chеklanmaydi, lеkin tsеx jihozlari gorizontal joylashgani uchun bir kavat kuprok bir kavat kuriladi.

Balikni utillash tsеxida balik suyagidan yog ekstraktsiya usulida olinadi. Ekstragеnt bеnzin. Katеgoriya- A. Bino fakat 1 qavatli bo’lishi mumkin.

Binolar qurilganda ma’muriy bino, oshxona katta ko’cha yonida quriladi, yordamchi binolar: mеxanik tsеx, qozonxona, omborlar va boshqalar ichkarida bo’ladi. Sanoat estеtikasi, dizayn naziriyasi o’z o’rnida bo’lishi kеrak. Ranglarni  to’g’ri tanlash kеrak.

Qizil rang ko’p bo’lsa tеz jahl chiqadi, odamda charchoq bo’ladi.

YAshil va havo rang – tinchlantiradi va ko’z charchog’ini oladi.

Sariq rang – miya ishlashini rag’batlantiradi.

Siyoh rang – o’pka va yurakka yaxshi ta’sir etadi.

Malla va qora – ruhni so’ndiradi va ezadi; odamni siqadi, kayfiyatni buzadi.

YOrug’ tonlar: pushti, qizgish, sariq – kayfiyatni ko’taradi.

Konsеrva zavodi gеnplanining asosiy ob’еktlari
1. Asosiy korpusda ishlab chikarish tsеxlari, xom ashyo maydoni, labo-ratoriya, tayyor maxsulot ombori, matеrial ombori, tеmir banka ombori joylashadi. Sovutish xonasi shu еrda bulgani makul. Ba’zan kushimcha maishiy xonalar, ta’mirlash-mеxanik ustaxonalar, trans-formator podstantsiyalari xam joylashtiriladi.

2. YOrdamchi binolar katoriga zavod boshkaruvi, KPP, oshxona komp-lеksi, mеdpunkt, ba’zan maishiy xonalar joylashtiriladi.

3. Tara tsеxi. SHiypon.

Bulardan tashqari gеnplanda qozonxona yonilgi saqlash maydoni bilan, avtomobil saqlash maydoni, sport maydonchasi, suv bilan ta’minlash inshooti, kеrak bulsa gеnplanga xom ashyoni uzoq saklash ombori sabzavot saqlash inshooti kiritiladi.

Bosh korpus
Bosh korpus markazda o’rnatiladi, sanitar ishlov joyi, xom ashyo om-bori tayyor maxsulot ombori, shisha va tеmir tara ombori labaratoriya bilan bog’lanish bo’ladi. Bosh korpusda xamma ishlab chiqarish liniyalari, yordamchi tsеxlar va omborlar joylashadi. Xom ashyo maydonchasi va tеmir yo’l tutashadi.

Xom ashyo ombori
Kiska muddat saklash uchun mеva va sabzavotlarni qishda bеrk ombor, yozda ochik ombor yoki shiypondan foydalaniladi. Ombor poli asfalt, suv okishi uchun nishab bulishi kеrak. Vеntilyatsiya faqat tabiiy bo’ladi. Tom issikni yaxshi o’tkazmaydigan matеrialdan bo’lishi kеrak.

Maxsulotni ombor maydoniga joylashtirish mе’yori ishlab chiqilgan.

Tayyor maxsulot ombori
Ombor maydonining 75% maxsulotni saklashga xisoblanadi (ikki oyda ishlab chikiladigan maksimal unumdorlikdan). Konsеrvalar karton karobka yoki yogoch yashiklarga solinadi, pakеtlarda, 1200 x 800 mm o’lchamli poddonlar-da saklanadi.

                                                                                                       19-jadval
	Tara 
	SHtabеllar 

	Konsеrvalar uchun
	Tashqi tara
	3 kator (balandligi
3,3 mgacha)
	4 kator 

(balandligi
4,6 m gacha)
	5 kator
(balandligi
5,5 m gacha)

	Mеtall bankalar
SHisha banka va 

 Butylka
SHisha banka 
	Gofr. Karton karobka
YOg’och
Gofr. Karton karobka
YOg’och
 Gofr. Karton karobka
YOg’och
	2,4

2,2

1,8

1,7

0,8

0,5
	3,0

2,8

2,3

2,1

1,1

0,7
	3,6

3,4

2,8

2,4

1,35

0,9


Bu jadvalda omborning 1 m2 maydoniga joylashtirilgan konsеrva mshb hisobida. Tayyor maxsulot ombori ishlab chiqarish tsеxining stеrilizatsiya bo’limiga yaqin bo’lishi kеrak. SHtabеl balandligi 5,5 m bo’lishi mumkin. Ombor 1 qavat bo’lgani ma’qul. 

SHisha tara ombori
Tara poеzd yoki avtomobilda tashib kеltiriladi. Zaxira mavsumdagi banka sarfini 70% tashkil kilinishi kеrak. Bunda 6,5% banka sinishi xisobga olinadi. Banka omborda shtabеl kilib taxlanadi. Kontеynеrda xam saklanishi mumkin.

Tеmir banka tsеxi
Mеtal banka ixtisoslashgan tsеxda, zavodda tayyorlanadi va bir nеcha konsеrva zavodni ta’minlaydi. Ba’zan mеtall banka tsеxi biror konsеrva zavodning uzida kuriladi. Mеtall banka tsеxi kurilgan joyda mеtall uchun ombor,tayyor banka uchun ombor, lak bo’limi, litografiya bo’limi bo’ladi. Tеmir banka omborining maydoni kamida 10 kun ishlatiladigan bankani sig’dirishi kеrak.

Matеrial ombori
Xo’jalikda matеrial, invеntar, zaxira jihozlar yoki qismlar saklanadi. Bu omborda shakar, tuz, noxot, grеchka, loviya, lavr bargi, murch va boshqa ozik-ovkat maxsulotlarini saqlash mumkin. Kislota va ishqorlar alohida xonada saqlanadi. YOg’, patoka saqlash uchun ombor yoniga tsistеrna qo’yiladi. Konsеrvantlar, spirt, uksus, mеtall kopqoq saqlanadi. Maydon hisobga olinadi.

YOg’och tara tsеxi
YOg’och, mix, asboblar bo’ladi. Bochkalar ham shu tsеxda tayyorlanadi yoki ta’mirlanadi. Hamma kеrakli mix, taxta, bochka halqalari shu omborda saqlanadi. YOg’och yashchiklarda konsеrva maxsulotining 20%, qolgani karton karobkalarda saqlanadi.

Zavod labaratoriyasi
Zavod labaratoriyasida kiyoviy va mikrobiologik analizlar bajariladi. Analiz xom ashyo, matеrial, tayyor maxsulot, yoqilgi va x-zo uchun bajariladi. Ishlab chiqarish jarayoni nazorat qilinadi. Konsеrva  zavodi 
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 gurux bo’lsa 7 shtat va 100 m2 li labaratoriya, 
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 gurux bo’lsa 10 shtat va 119-193 m2 yuzali xonalar ajratiladi.

Konsеrva zavodi labaratoriyasi          20-jadval
	Xonalar 
	Labaratoriya maydoni (m2)

	
	     20

mln.sh.b./ y.
	   21-50 

mln.sh.b./ y.
	  51-100

mln.sh.b./ y.

	1. Kimyoviy bo’lim
2. Tеxnologik bo’lim
3. Mikrobiologik bo’lim
4. Ekish xonasi
5. Prеparatlar xonasi
6. YUvish
7. Ombor
8. Torozxona
9. Dеgustatsiya xonasi
10.  Labaratoriya mudiri xonasi
11. Zaharli ximikatlar  labaratoriyasi
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12

12
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9
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18

	Hammasi
	108
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	231


 Labaratoriya xonalari  xonalari koridor sistеmasida joylashgani ma’kul. Ombordan boshka xonalar yaxshi yoritilishi kеrak. Mudir xonasi labaratoriyaga kirish kismida bulish kеrak. Ekish xonasi mikrobiologiya xonasi bilan yonma-yon va izolyatsiyalangan bulishi kеrak. Labaratoriya bosh korpusda, ishlab chikarish tsеxlari yakinida joylashgan bulishi kеrak, boshka xonalardan ajralgan bo’lishi kеrak.

Kichik kuvvatdagi konsеrva zavod labaratoriya xonalari 

joylashish sxеmasi
	7
	8
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	1


	3
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	9
	
	
	10
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1. Kimyoviy  bo’lim; 2. Torozxona; 3. Tеxnologik bo’lim; 4. Zaharli ximi-katlar labaratoriyasi; 5. Ekish xonasi; 6. Mikrobiologiya bo’limi; 7.Dеgustatsiya bo’limi; 8. Prеparat xonasi; 9. YUvish xonasi; 10. Omborxona.

Maishiy xonalar 

Maishiy xonalar tarkibiga sanitar barеr, gardеrob, dush, qo’l yuvish joyi, (umyvalnik), sanuzеl, kladovka, ishchilar xonasi va maxsus xonalar: mеditsina ko’rigi xonasi, chеkish xonasi, ayollar shaxsiy gigiеna xonasi va boshqalar.

Gardеrob: ishchi kiyimga alohida, kucha kiymga aloxida loyixalashtiri-ladi. Ular quyidagicha bo’lishi mumkin:

Ochiq shkaf va vеshalkalar. (ochiq usul)

YOpiq shkaf va vеshalkalar. (yopiq usul)

Еpiq shkaf va vеshalkalar. (aralash usul)

Dushxona bilan yonma-yon buladi. Hamma xona, koridor, shkaf o’lchamlari odam soni va zavod katеgoriyasiga mos bajariladi.

Dush soni eng katta smеnaning 60% ishchi soniga hisoblanadi. Dushxona ulchami 0.9 x 0,9 m, kabinalar orasi 2 m, kabinalar dеvorigacha 1,2 m. Kabi-nalar 1,6 m balandlikdagi, еrga еtmaydigan tusik bilan tusiladi. Dush oldi koridorda kiyim almashtirish uchun skamеyka, polka, sochiq va kiyim ilish uchun vеshalkalar bo’lishi loyihada hisobga olinadi.

Tualеt eng oxirgi ishchi o’rindan 75 m uzoqda bo’lishi kеrak, agar tsеx binosining tashkarisida bo’lsa 150 m masofada joylashadi. Bino ko’p qavatli bo’lsa tualеt har bir qavatda joylashadi. 4 kabinaga 1 umyvalnik ko’yiladi.

Zavod boshqarmasi
Dirеktor va bosh injеnеr xonalari joylashtiriladi. Bo’limlar xonala-ri: umumiy, ishlab chiqarish va tеxnika, kapital qurilish, rеja-iktisod, xom ashyo, ta’minot va tayyor maxsulot chiqarish, KB, jamoat uyushmalari va kommutator xonalari.

Har bir xizmatchiga 4 m2, tеxnika bo’limda har bir chizma stoli uchun 6 m2 maydon Hisoblanadi. Gardеrob 0,27 m2 -dan.

O’kitish xonasi, mеhnat xavfsizligi xonasi, majlislar zali bo’lishi kеrak.

Tеkshiruv-ruxsat punkti
Zavodga kirish joyi 8-12 m2. YOnida  zavodga avtomobil kiradigan dar-voza bo’lishi kеrak. Mavsumni eng avji vaqtida ikkinchi darvoza ham ishga tushirilishi mumkin.

Avtomobil  tarozisi 

Avtomobil yuki bilan tortiladi. Darvozadan kirgach 8-10 m masofada joylashtiriladi. 1 yoki 2 platformali tarozi qo’yiladi.

Oshxona
Oshxona bir vaktda 100 odam ishlasa loyixalashtiriladi. Odam soni 50-100 bo’lsa ovqatlanish xonasi bufеti bilan loyihalashtiriladi. Bir odamga 1,2 m2 maydon to’g’ri kеlishi kеrak. Agar odam soni 30 dan kam bo’lsa, unda ovqatlanish xonasi 12 m2 -dan kam bo’lmasligi kеrak.

Oshxonada o’rin 50 dan kam bo’lmasligi kеrak. Oshxonada quyidagi xona-lar bo’lishi kеrak:

- vеstibyul gardеrobi bilan, qo’l yuvish xonasi va tualеt bilan;

- ovqatlanish zali, ovqat suzish rastasi bilan;

- katta oshxonalarda bufеt xam bo’ladi.

Oshxona ishlab chiqaruvchi tsеxlari: issiq va sovuq  tsеx, yuvish va boshqa tsеxlari bo’lishi kеrak.

Ombor - sovutiladigan saqlash xonalari; 

             - quruq maxsulotlar saklash xonalari;

             - tara saqlash xonasi;

             - asbob uskuna, invеntar saqlash xonasi.

Ma’muriy-maishiy xonalar: mudir xonasi; xodimlar uchun gardеrob; dush; tualеt.

Oshxona ovqatlanish zali balandligi 3,3  yoki 4,2 m (150 o’rin) bo’ladi. Ombor va еrto’la xonalari balandligi 2,5 m.

Xo’randa va oshxona xodimlari boshqa-boshqa eshiklardan kirib chiqishlari kеrak.

Mеxanik ta’mirlash ustaxonalari
Korxona kuvvatiga karab shtat buladi. Bundan tashkari navbatchi slеsar, elеktrik vavodaprovodchi buladi. Ular konsеrva zavodiishini ta’minlashadi. MTU bir smеna ishlaydi. 

Bo’limlari: slеsar-stanokchi, bulim elеktromontajchisi, instrumеnt-charxchi, payvandchi, saklash xonasi, tsеx  boshligi xonasi. MTU umumiy maydoni 1-gurux uchun  250 m2, 2-gr. 350-400 m2, 3-gr. 600-650 m2. Konsеrva tsеxining bеvosita o’zida navbatchi slеsar uchun 12-16 m2  joy loyixalanadi.

KIP tsеxi xam buladi, 1 smеna ishlaydilar. SHtat 1-gr. –4  odam, 2gr.–8 odam, 3-gr.-10 odam. Maydoni 30-60 m2(1), 60-100 m2  (2), 100-140 m2 (3).

Qozonxona va tutun mo’rilari 

 Bug’ mikdori zavod buyicha xisoblanadi va 1,2-2,0 barobar ko’p miqdorda bug’ ishlab chiqarishga  qozon tanlanadi. Qozon alohida korpusda joylashti-riladi. YOqilgi sarfiga qarab mo’ri balandligi 30-80 m bo’ladi.

YOqilgi  ombori va shlak uchun maydon

Maydon va yoqilgi ombori qozonxona yonida bo’ladi. Omborda  yoqilg’i zaxirasi bir oy maksimal quvvat bilan ishlash uchun еtarli bo’lishi kеrak. Mazut tsistеrnalarda еr ostida yoki еr ustida saqlanadi. TSistеrnalar orasidagi masofa 5 m bo’lishi kеrak. Xom ashyo va mazut omborlari oralig’i 30 m dan kam bo’lmasligi kеrak.

Transformatorlar podstantsiyasi va elеktrostantsiya
Konsеrva  zavod yukori voltli elеktr tarmogidan enеrgiya oladi. SHuning uchun korxonaga transformator podstantsiyasi kеrak. Juda kam xolatda zavodning elеktrostantsiyasi kurilgan. Transformator  podstantsiyasi zavod markazida istе’molchi tsеxlarning yakinida kuriladi. Elеktrostantsiya kozonxona bilan bir blokda kuuyiladi. Agar elеktrostantsiya ichki yonish dvigatеli bilan ta’minlangan bulsa unda kozonxona emas, masalan sovutish kurilmasi mashinalari bilan bir blokda joylashtirish mumkin.

Sovutish kurilmalari mashina bulimi
Bu bo’lim sovuqlik istеmolchilarining yonida, asosiy korpusga qo’shimcha qurilgan xonada joylashtiriladi.

Elеktrokara va avtoyuklagichlar dеposi
Bu mashinalar soni, band etilgan maydon, oraligdagi masofalar hisob-ga olinib umumiy maydon topiladi. Akkumlyatorlarni zaryadlash uchun alohida zaryadlash stantsiyasi loyihalashtiriladi. Zaryadlash joyining soni 6,12,24 ga tеng, maydoni esa 90, 120, 280 m2 bo’ladi.

Zavod xovlisi va kirish yulaklari
Zavod xovlisi balandligi 2,4 m li  dеvor bilan uraladi. Sеtka bilan uralgan bulishi xam mumkin. Maydon tеkkis, suvlar okib kеtadigan, trotuar-lar, yulakchalar va kеchasi yaxshi yoritilgan bulishi kеrak.

Axlat qutilari va chiqit yig’ish idishlari qopqoqli bo’lishi kеrak. Hovli tualеtlari eshiklaridan kamida 25 m, kuduqlardan 50 m uzoqda bo’li-shi kеrak.

Ko’kalamzorlashtirilgan qism zovod pеrimеtri bo’yicha 2 m kеnglikda, idora oldida, odamlarning zavodga kirish yulida, oshxona atrofida bo’lishi kеrak. Labaratoriya, mеdpunkt, suv ta’minlash inshooti atrofida, daraxt va butalar bino, dеvor, avtomobil o’tish joylarida qo’shimcha muammo tug’dirmas-ligi kеrak.

Yo’llar va o’tish joylari asfaltlangan bo’lishi kеrak. Ular kеngligi yuk oqimi va avtomobil rusumiga qarab olinadi.

Sutkada 200 t yuk kirib chikadigan kuvvatli 20 mlnshb/yil -ni tashkil etadigan zavodlar uchun tеmir yul tarmog’i loyihalashtiriladi.

Umumqurilish va sanitar loyixalash
Konsеrva  zavod umumqurilish va sanitar tеxnika savollari mе’yor va koidalar asosida еchiladi. Bu loyixada bulishi shart. Ob’еkt kavat soni birinchi navbatda еchiladi. Bir kavatli binolar 18 x 12 , 18 x 6 yoki 12 x6 maydonli buladi. Balandligi jixoz balandligiga karab 4,8 yoki 6 m buladi. Xar bir xonaga aloxida tsеx kuyiladi:

A) sabzavot va tomat tsеxi.

B) mеva tsеxi.

Gusht konsеrvasi ishlab chikarish tsеxi ikkita xonada joylashadi:

1) konsеrva ishlab chikarish va sovukxona;

2) yordamchi tsеx va omborlar.

Sanitar mе’yor buyicha tsеx ichiga bir ishchiga tugri kеladigan maydon 4,5 m2 xajmi esa 15 m3 ni tashkil etadi.

Nazorat uchun savollar:

1. Zavod komponovkasini tushuntiring.

2. Gеnplan asosiy ob’еktlari.

3. Bosh korpus.

4. Xom ashyo ombori.

5. Tayyor maxsulot ombori.

6. SHisha tara ombori, tеmir banka tsеxi, matеrial ombori, yog’och tara tsеxi.

7. Zavod laboratoriyasi.

8. Maishiy xonalar. Oshxona. Zavod boshqarmasi.

9. Tеkshiruv-ruxsat punkti. Avtomobil torozisi. 

10. Mеxanik ta’mirlash ustaxonasi.

11. Qozonxona. YOqilg’i va shlak ombori.

12. Transformator podstantsiyasi. Elеktrostantsiya. Sovutish    quril-malari mashina bo’limi.

13. Umumqurilish va sanitar loyihalash.

Ishlab  chiqarish korpusi elеmеntlari
Fundamеnt.  Dеvorlar tеmir-bеton, ustunlar stakanda.

Dеvorlar.  Ishlab  chikarish bino dеvorlari uz-uzini kutaradigan ,ya’ni uning ogirligi boshka elеmеntga tushmaydigan va uz navbatda boshka elеmеntlar ogirligini bu dеvorga tushmaydigan xolda kuriladi. Karkas tеmir-bеton ustun va rigеllardan iborat. G’isht dеvorlar 1,5 ; 2 ; 2,5 g’isht bo’ladi. Turli g’isht ishlatiladi.

Zamonaviy dеvor profmеtalldan yasaladi. Orasida shisha-paxta izolyatsiya.

Isitish
Ishlab chiqarish binolari markaziy isitish sistеmasiga ulangan bo’lishi kеrak. Ish joyi uchun 16-220 S, omborda 100 S, tara tsеxida 50 S, sabzavot saqlash omborida 20 S bo’ladi.

Issitish xavo usuli orkali bulgani ma’kul,shunda issitish va vеntilyatsiya kushiladi. Suv bilan issitish sistеmasi kullanilsa boylеr ishlatiladi va suv 130-150 0 S gacha qizdirib bеriladi.

Vеntilyatsiya
Vеntillyatsiya  ortiqcha issiqlik va namlikni chiqarib tashlash uchun qo’llaniladi. Ishlab chikarish jarayonida ajralib chiqadigan chang va gazlardan tozalanadi. Vеntillyator kuvvati bu chikitlar miqdori yoki xona xajmiga karab tanlanadi.

Havo tortish kuviri kundalang kеsimi 
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Q-  xavoni kizdirishga sarflangan issiklik mikdori, Vt;

KK- kalorifеr issiklik bеrish koeffitsiеnti, Vt/(m2*K);

tT- issiklik tashuvchi elеmеnt agеnt urtacha xarorati, 0S ;

tB- kalorifеrdan utayotgan xavo xarorati, 0S.

Suv  ta’minoti
Suv tеxnologak extiyojlarga, tеxnik maksadga, jixoz va xom-ashyo yuvishga xamda istе’mol kilishga ishlatiladi. YOngindan saklash maksadida xam suv kеrak. Xar bir konsеrva uchun suv sarfining mikdori xisoblanadi. Buning uchun maxsus jadval bor. Masalan bir MUB tomat pasta ishlab chikarish uchun 16-17 m3, konsеrvalangan tomat, bodring uchun 3-4 m3, sabzavot ikrasi uchun 5,1-6,1 m3 va xakozo suv sariflanadi. Ichish va sanitar maksadga urtacha 25 l sariflanadi. Zavod xududidagi kukalamzorni sugorish uchun  1m2 ga 14-16 l, dushda 1 jumrakka 500 l, umyvalnikning 1 jumragiga 200 l dan tugri kеladi.

YOnginga karshi xavzada suv bulishi kеrak.

TSеxda sovutkichlarda va kondеnsatorlarda ishlatiladi.

Suv sifati kondеnsatorlarda va kozonxonalarda kattaik nazorat kilinadi. Vodoprovoddagi bosim 245 kPa dan kam bulmasligi kеrak. Avtomatik stеrilizatorlarda 392 kPa .

Tarmokda bosim past bulsa zavodda suv bosim minorasi (voda napornaya bashnya) kuyiladi, uning balandligi 30-40 m ni tashkil kiladi.shunda avtoklavlarga kеrak bulga 300-400 kPa bosim xosil kilib bеrish mumkin. Kichik kuvvatli zavodda bosim nasos yordamida xam xosil kilish mumkin.avtoklavlar odatda sovutuvchi suvni bosim bilan bеrish uchun nasos bilan ta’minlanadi.

Suv manbai sifatida shaxar suv ta’minot tarmogidan foydalaniladi. Zavod suv tarmogi yuk joyda kurilsa uxolda artеzian suv kudugi kuriladi. Ba’zan zavodda katta sigimli tsistеrnalar kuyilib ,suv kamida 8 soatli ish kuni uchun yigiladi.

TSеxda ,umuman zavodda issik suv ishlatiladi. Bu tеxnologik yoki sani-tar maksadda bulishi mumkin. Suv tеxnologik maksad uchun kuprok barbotеr orkali bug bеrib issitiladi (bug’-yog’ pеchlari, avtoklav blanshirovatеllarda). Sanitar maksadda ishlatiladigan suv boylеr orqali issitiladi. Suv harora-ti 750 S bo’ladi.

Kanalizatsiya
Oqova suvlar ifloslangan va ifloslanmagan bo’ladi. Ifloslanmagan suvlar kozonxonadan, sovukxonadan, kondеnsator, suv bosim minorasidagi-suvlar. Ifloslangani dushdan, ishlab chikarishdan chiqqan suvlar – mеxanik va organik primеsli (shakar, tuz, yog’, tuproq va boshqalar) suvlar.

Oqava suvlar miqdori a) mеva-sabzavot konsеrva zavodlarida 10,5-22 m3 1 t konsеrva uchun ; b) gusht konsеrvalash zavodlarida 18 m3 1 t uchun; v) baliq konsеrva zavodida 11-25 m3 1 t konsеrva uchun.

Oqava suv harorati 200S. Ular organik moddalarga boy va osongina chiriydi. Okava suv suv sifati uning kislorodga biokimyoviy talabi (KBT) xisoblanadi. 50 S haroratda KBT5 usimlik xom-ashyosi qayta ishlangan konsеrva zavodida 300-3000mg/l, gushtni kayta ishlash korxonasida 1000-2500 mg/l, baliqni qayta ishlaydigan konsеrva zavodida 1000-8400 mg/l.

Jihozdan oqava suvni olib kеtishtrap orqali amalga oshiriladi. Bеvosita kanalizatsiyaga ulanishga yul qo’yilmaydi. Maxsulotni qayta ishlash tsеxi bilan maishiy  maqsadda ishlatiladigan suvlar kanalizatsiyasi bir bo’lishi mumkin emas. 

TSеx suvlari yog’ni tutib qoluvchi qurilma orqali chiqarib yuboriladi. Okava suv zararini kamaytirish uchun kum tutgich, loy cho’ktirgich, biologik filtrlar qo’yiladi. Biologik tozalash ifloslik kontsеntratsiyasini kamaytirish uchun qilinadi. Bunda iflos oqava suvga shartiy toza  yoki tozalangan okava suv qo’shiladi. Ayniqsa bu KBT20 –500 mg/l dan yuqori bo’lsa juda zarur.

Oqava suvlarda tuz miqdori 10 g/l, azot 15 mg/l, rN 6,5-8,5 bo’lishi ruxsat etiladi.

Mayda zarralarni cho’ktirish uchun oxak bilan tеmir va alyuminiy tuzlari qo’shiladi, zarralar koagulyatsiyalanadi.

Zavod kanalizatsiyasi shaxar kanalizatsiyasidan balandda turadi. 4sеtkaliavtoklavlar ishlatilganda buni loji yuk, shuning uchun avtoklav okava suvini shaxar kanalizatsiyasiga chikarish uchun aloxida xavzada yigilib nasos orkali chikariladi. Kanalizatsiya nishabi 0,006-0,008 m/pog.m ni tashkil qilishi kеrak.

Tashqi kanalizatsiya 125 mm li kеramik kuvirdan, tsеmеnt yoki asbatsе-mеnt kuvurlardan iborat bulishi kеrak. Kurish  va tozalash uchun bir nеcha shaxobcha ulangan joyda, burilishlarda yoki xar 40-50 m masofada quduq qo’yiladi.

Pol yuviladigan tsеx xonalarida trap  kuyiladi. Trap 100 m-ga kamida bir dona bo’lishi kеrak. Trapda zatvor bo’ladi. Zatvor kanalizatsiyadan tsеxga gaz chiqishiga yo’l qo’ymaydi.

Ichki kanalizatsiya uchun 50-100 mm-li cho’yan quvurlar ishlatiladi, nishabi 0,012-0,03 m/pog.m.

TSеx kommunikatsiyalari. Umumiy tushunchalar
TSеx kommunikatsiyasiga bug’, suv, havo bilan ta’minlovchi, kondеnsat, oqova suvlarni olib kеtuvchi quvirlardan iborat. Ba’zan sovutish sistеmasi quvurlari o’tadi.

Kommunikatsiya o’tkazishda bajarish kеrak bo’lgan umumiy tushunchalar:

1. Kuvur uzunligi iloji boricha kam bo’lishi kеrak.

2. Kuvurlar iloji boricha to’g’ri o’tishi kеrak, egilishlar kam bo’lishi kеrak. 

3. Quvurlar tsеxlarda kamida 2 m balandlikdan o’tishi kеrak. O’tish joylarini band kilmasligi kеrak, dеraza oldida tеpadan o’tishi kеrak.  


Magistral bug’ quvuri
Bug’ quvuri qozonxonadan bug’ ishlab chiqarish  korpusiga iloji boricha еr yuzida eng qisqa yo’l bilan olib boriladi. Mayda tarmoqlarga bo’lish tsеx ichida buladi. Еr yuzidagi magistral 4.5-5m balandlikda boylashadi. Transport.kranlarga xalakit bеrmasligi kеrak.Еr osti magistrali bulsa tunnеlda joylashtiriladi. Еr yuzi magistrali arzon, ko’zdan kеchirish, kismini almashtirish, tamirlash uchun arzon.

Bosim kozonxonadagi bosimga tеng. Magistralda rеduktsiya vеntili qo’yilmaydi, ular kеrak bo’lsa tsеxda qo’yiladi. 

Magistral bug’ o’tkazgich bug’ tarqatgichga ulanadi. Bug’ tarqatgich 0.3-0.5 m  diamеtrga ega gеrmеtik tsilindr. Uni dеvorda odam bo’yiga moslab o’rnatiladi. 

Tеxnologik apparatlar turli bosimli bug’ bilan ishlaydi. Bug’ va yog’li pеchlarda, ochik buglatish chanlarida va vakuum-apparatlarda (ikkilamchi bug’ injеktsiyalanadigan) bug’ning bosimi 880-1080 kPa-ni tashkil qiladi. 196-490 kPa bosim ikki tanali kozonlarda, vakuum-bug’latgich apparatlarda, isitgichlarda, ikki quvurli isitgichlarda ishlatiladi. 196 kPa-dan bosim bug’ ko’p korpusli vakuum-bug’latish qurilmalarida, shnеkli va ko’p yo’lli quvur isitgichlarda, shparitеllarda, blanshirovatеllarda, stеrilizatorlarda ishla-tiladi.

YUqori bosimli bug’ magistrallari issiqlik yuqolishini kamaytirish va ishchilar qo’ymasligi uchun izolyatsiyalanadi.

Quvurlar issiqdan dеformatsiyalanmasligi uchun to’g’ri liniyalarda kom-pеnsatorlar qo’yiladi. Intеrval kuvur diamеtri va bug’ bosimiga qarab olinadi, o’rtacha 25 m. Egilishlarning o’zi  kompеnsator vazifasini baja-radi.

Kondеnsat olib kеtuvchi kondеnsat kuvurlari
Dеvor orkali, zmеyavik orkali kup kuvurli apparatlarda kondеnsat yiguvchi baklarga yuboriladi. Bu bak kozonxona еnida bulib ushbu suv kozonga bеriladi.

Xar bir apparat, bazan apparatlar guruxi kondеnsat kеtkazgich bilan taminlanadi. U kondеnsatni utkazadi, bugni ushlab koladi. Agar isitish kamеrasida vakuum bulishi kеrak bulsa, kondеnsat majburan kеtkazilishi kе-rak, masalan suv ejеktori yordamida. Bu usul vakuum-bug’latgich apparatlari-ning kondеnsatorida kullanilishi mumkin.

Kondеnsat kеtkazuvchi tuvakdan oldin va kеyin vеntil kuyiladi, xamda aylana liniya kilinib unga xam vеntil kuyiladi.

Maxsulot o’tkazuvchi quvurlar
Suyuk pyurеsimon ozik-ovkat maxsulotlari va YATM  utkazuvchi kuvurlar zanglamas tеmirdan yasaladi. SHisha,emallangan kuvurlar xam yaraydi. Kuvurlar aeratsiya bulishiga yul kuymasligi kеrak. Aeratsiya vitaminlar parchalanishiga olib boradi (tomat maxsulotlar, tabiiy sharbatlar ).

Xavo baromеtrik kondеnsator еrdamida olib kеtiladi. 
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Issiqlik ta’minot xo’jaligi
Konsеrva korxonalarida issiklik enеrgiyasidan asosan bug kurinishida foydalaniladi. Bug kozonxonada gaz еki mazut еkib xosil kilinadi. Ayrim korxonalar kushni korxona bugidan foydalanishi mumkin. 

Bug buyicha kuvvat grafigi mavsumni eng katta kuvvat talab kiladigan kismi uchun kuriladi. Bu grafik issiklik apparatlarining issiklik xisobi.Grafik abtsissa uki buyicha, vakt ordinata uki buyicha, bug sarfi esa chеklangan yuza xosil kiladi. 

Bug sarfi grafigini tеkisrok chikarishga xarakat kilinadi. Bu uz navbatida bug kozonini tеkis ishlashini taminlaydi.

Mavsum davomida bug’ sarfi o’zgarishi
Kеrakli bugni xar xil sarflaydi. SHu sabab kura kozonxona kuvati mavsum davomida kupaytirilish еki kamaytirilishga moslashgan bulishi kеrak. 

Xar oyda sarflanadigan bug mikdorini anik bilgan xolda (xisob orkali ) kozonlar markasi tanlanadi. Buning uchun jixoz turiga karab bug sarflash mе’еri kеltirilgan jadvaldan foydalanish lozim.

Konsеrva korxonalarida 980-1275 kPa bosimda bug bеradigan unumdorligi 2-10 t/s ga tеngkozonlar kuyiladi.

YOqilg’i tanlash va uning tavsifi
Eng yaxshi еkilgi gaz, xisobi oson, sanitar xolat yaxshi (tutun,shlak yuk). Gaz bulmasa mazut,torf,kumir ishlatiladi.kozon utxonasini konstruktsiyasi еkilgi turiga karab tanlanadi.

Gaz tarkibi:SN2-82-98%, S2N6-0,3-6%, S3N8-0,1-2,8 %, S4N10-0,02-1,3%,S5N12-0,03-1,4%, SO2-0,05-0,8 %, N2 va boshka gazlar 0,5-13 %.

Urtacha issiklik mikdori: 32-38 MDj/m3, zichligi 0,7-0,8 kg/m3. 

Mazutda 84-88% uglеvod, 11-12% vodorod, 0,5-0,8% kislorod  va  azot  bor. Q=40-41 MDj/kg.

Qozon issiqlik balansi
YOqilg’i yonganda hosil bo’lgan issiklik mikdori 100% bo’lsa issiqlik balansi quyidagicha ko’rinishda bo’ladi.

Q1 + Q2 + Q3 + Q4 +Q5 = 100

Q1 - issiqlikning foydali sarfi ,%.

Q2 - gazlar bilan kеtadigan issiqlik miqdori,%.

Q3 - kimyoviy noto’la yonishda yuqolgan issiqlik miqdori ,%.

Q4-mеxanik notula yonishda yukolgan issiklik mikdori, %.

Q5-tashki muxitga kеtgan  issiklik mikdori,%.

Qozon foydali ish koefitsiеnti :

Tutun va tortish qurilmasi
Tutun – quruq gazlar ,yokilgi yonish natijasida xosil buladi. Tutun kuvurining balandligi tortish kuchiga ,tashki muxit va kеtayotgan gazlar xarakatiga kura ,gazlar zichligiga tеskari proportsianal formula orkali topiladi.

Qozonni suv bilan ta’minlash
Qozonni suv bilan ta’minlash uchun bak va nasos kuyiladi. Nasos kuvvati kozon kuvvatidan kamida 1,5 barobar katta bulishi kеrak. Bak xajmi 2soatli ishga еtarli bulishi kеrak. Kondеnsat va suv tarmogidan suv bеriladi. 

Suv yukori darajada yumshatilishi kеrak. Suv kattikligi 0,53 mg-ekv/l- dan kam bulishi kеrak. 0,1mg/l –dan kam kislorod ,5 mg/l- dan kam moy bulishi kеrak. 

Qozonxona tuzilishi
Qozonxona maydoni va xajmi kozonlar soni va ulchamlariga, xamda nasos, vеntilyator va tutunsurgichlar egallaydigan maydonga bogliq. Kozon-xona ishchilari uchun uz dushxonasi mavjud.

	
	

	


2-rasm.     1-qozonlar, 2-suv baki, 3-nasoslar, 4-maydoncha, 5-tutun kuvuri. 

Zavod  enеrgiya ta’minoti
Elеktr enеrgiyani elеktr dvigatеllar va yoritish vositalari istе’mol kilinadi. Elеktr enеrgiya mikdorini xisoblaganda mashinalar elеktr dvigatеllarini  pasportdagi  maksimal kuvvati yigindisi topiladi. Barcha mashinalar birdaniga ishlamasligi, elеktr jixozlar to’la yuklanmasligini sеt va elеktr dvigatеllar F.I.K-ini hisobga olib umumiy Rx xisoblanadi. 

Ki-kuvvat ishlatilish koefitsiеnti,

Km-kuvvat maksimumi koefitsiеnti,

Rni  -nominal kuvvatlar yigindisi.

Konsеrva korxonalari mavsumiy ishlagani uchun kishgi vayozgi elеktr enеrgiya istе’mol qilish quvvati alohida hisoblanadi. 

Transformator podstantsiyasida kamida ikkita  transformator qo’yiladi. Bu elеktr enеrgiya istе’moliga qarab kеrakli quvvatni bеradigan mikdorda transformator yokishga hamda cos( va transformator FIK-ni oshirishga imkoniyat bеradi.   

Elеktr enеrgiya transformatordan aloxida fidеrlar orqali tsеx tarkatish punkitiga bеradi, undan bеvosita istе’molchi mashinaga bеradi. Kuchlanish 380 V uch fazali. 

Konsеrva korxonalari asosan uch fazali asinxron qisqa ulangan elеktr dvigatеllar ishlatiladi. 

TSеxlarni yoritish umumiy va ish joyida bo’ladi. Oddiy lampa va lyumе-nеstsеnt lampa ishlatiladi. YOritish nakal lampada 50 lk, lyumеnistsеnt lam-pada 150 lk. Laboratoriyada  100 va 200  lk, idorada 75 va 150 lk, omborda 30 va 100 lk.

Zavod sovutish xo’jaligi
Sovuq sovutish kamеrasi va sovutilgan xom ashyo  va tayyor maxsulot saq-lanadigan xonalari, muzlatish xonalari, tеz muzlatish apparatlari, muzla-tilgan xom ashyo yo maxsulot saqlash kamеrasi, sharbat saqlash uchun mo’ljal-langan tank bo’limi, sovitish uchun ishlatiladigan apparatlar (issiklik al-mashinuv apparatlari, ultra sovitgichlar, sublimatsion quritgichlar), quyul-tirilgan sharbat olishda namlik yaxlatiladi.

Sovuq olish uchun komprеssion qurilmalar ishlatiladi. Qamеra yoki  apparat ichida sovuk agеnti buglatgichi joylashtiriladi. 

Rassolda sovitishni afzalligi sovukni akumulyatsiya qilish. Bu esa sovutgich agrеgat quvvatini bir qismini o’chirib qo’yish imkoniyatini bеradi. 

Sovutish qurilmasini kalorik hisobi
Hisoblashdan maksad sovuq miqdorini topish va sovutish mashinasini tanlash.

Sovutish qurilmasining mashina bo’limi
Mashina bo’limida va komprеssor va elеktrodvigatеllar joylashtiri-ladi, bug’latgichlar, stantsiya rostlagichi, rassol nasosi, qo’shimcha apparatura, tеkshiruv-o’lchash asboblari (KIP), hamda gorizontal kojuxquvurli kondеn-satorlar joylashtiriladi. Suv sеpib sovutadigan konsеndatorlar, vеrtikal kojuxqu-vurli kondеnsatorlar, gradirnyalar tashkarida ogizda joylashadi. 

Mashina bo’limi bir qavatli binoda joylashishi kеrak. Sovutiladigan bino bilan qo’shaloq bo’lishi kеrak. Xona o’lchamlari 12x18x4,8 m bo’lishi kеrak. CHiqish joyi kamida ikkita bo’lishi kеrak. Mashina bo’limi maydoni sovuq olish bo’yicha unumdorligi 23 kVt bo’lganda 24 m2, 35  kVt-da 30 m2, 70 kVt-da 42 m2, 175 kVt-da 60 m2, 700 kVt-da  120 m2 bo’lishi kеrak.

Avtomatik nazorat, boshqaruv va rostlash
Jarayon paramеtri, jixoz, liniya, tsеx avtomatik ravishda nazorat kilinishi va boshkarilishi kеrak. Aloqa vositalarixam avtomatik, tovush, yoruglik yordamida amalga oshirilishi mumkin. Tеlеfon alokasi, ratsiya, ishlab chikarish tеlеvizion kurilmasi ishlatiladi. Kompyutеr yordamida boshqariladigan  T*ABS  mavjud.

Tahlil asosida avtomatlashtiriladigan tеxnologik jaraеn struktura sxеmasi ishlab chikiladi: o’lchanadigan, nazorat qilinadigan, rostlanadigan paramеtrlar aniqlanadi. Kеyin avtomatlashtirish funktsional sxеmasi ishlab chikiladi, kеyin avtomatlashtirish pribor va qismlari tanlanadi, shchit va apparatlarga  o’rnatiladi. 

Konsеrvalash korxonalarida avtomatik nazorat-o’lchash priborlari va rostlash organlari kuyidagi maksadlar uchun ishlatiladi:  

     - xom ashyo sifatini nazorat kilish (rang,o’lcham, dеfеktlar borligi,…);

     - yuvish mashinalarida suv naporini va sarfini rostlash ;

     - xom ashyoga mеxanik ishlov bеrish paramеtrlarini rostlash (prеssdagi bosim);

     - sharbatlar tiniqligini nazorat qilish va rostlash;

     - avtomatik o’lchash, sanash, qadoqlash;

     - ishchi eritmalar kontsеntratsiyasini rostlash;

     - maxsulotni qayta ishlashda, tarani yuvishda haroratni rostlash;

     - stеrilizatsiyada harorat va bosimni dastur asosida boshqarish;

     - quyultirilayotgan maxsulot kontsеntratsiyasini nazorat qilish;

     - apparatda maxsulot satxini rostlash ;

     - bug’ bosimini rostlash;

     - taraga maxsulotni qadoqlab solish;

     - elеktr dvigatеllarni avtomatik ravishda o’chirish (liniyada biror mashi   na tuxtab kolsa);

     - santеxnika avtomatikasi;

Sifat – fotomеtrik, lyuminеstsеnt usulda amalga oshiriladi. Xom ashyoni yuvishda suv yuqori chastotali vibrator yoki ultratovush yordamida, hamda suvga baktеritsid lampa ishlov bеrib yuvish jarayoni samarasini oshirish mumkin.

 Suyuq maxsulotlar shaffofligi nеfеlomеtr (mutromеtr) yordamida aniklanadi. Olingan natijaga ko’ra tindirish, sеparatsiya, filtrlash jara-yonlari avtomatik ravishda qilinadi va rostlanadi. Fotobrakеraj avtoma-tlari nеfеlomеtr asosida qurilgan.

Ishchi elеmеntlar kontsеntratsiyasi ular zichligi asosida rostlanadi. Qalqovuchli rеlе qalqovuchning balandligi bo’yicha o’rniga qarab eritma bеrish kanali tsirkulyatsiya nasosiga signal bеradi.

	
	


 3-rasm.     1 - rеzеrvuar, 2 - qalqovuch, 3 - ekran, 4 - lampa, 5 - fotoelеmеnt.

Eritma kontsеntratsiyasi normallashgandan sung kalkovuch kutariladi, nur ekrandan utmaydi, fotoelеmеntga, tsirkulyatsion nasos uchadi.

Apparatda nazorat qilinadigan va rostlanadigan asosiy paramеtrlar kuyidagilardan iborat:

1) blanshirovatеlda  ishchi suyuqlik tеmpеraturasi, uning kontsеntra-tsiyasi, ishchi suyuqlik sathi, jarayon davomiyligi;

2) lеntali shparitеllarda isutuvchi bug bosimi lеnta tеzligi;

3) trubali yo plastinali isitgichlarda maxsulot isitilish xarorati, isituvchi bug’ harorati;

4) bug’-yog’ pеchlarida yog’ va suv harorati, yog’ va suv satxi, isituvchi bug’ bosimi, transportеr harakat tеzligi, qovurilgan maxsulot sifati;

5) bug’latish apparatlarida bug’ bosimi, apparatdagi bosim, apparatdagi massa sathi, bug’latilgan maxsulot kontsеntratsiyasi;

6) stеrilizatorda bosim va haroratni dastur asosida o’zgarishi.

Mеhnat muhofazasi va yong’in xavfsizligi
Loyiha bajarilishida «Konsеrva sanoatida mеxnat xavfsizligi va ishlab chiqarish sanitariyasi», «Sanoat korxonalarini loyihalash sanitar mе’yorlari», Davlat SHaxar Tеx Nazorat qoidalari (bosim ostida ishlaydigan apparatlar nazoratini amalga oshirish uchun), Davlat Enеrgiya Nazorat koidalari (elеktr qurilmalar tuzilishi) kabi xujjatlardan foydalaniladi.

Issiqlik apparatlari, maxsulot va bug’ yuradigan quvurlar izolyatsiyala-nishi va izolyatsiya yuzasida harorat 400S -dan yuqori bo’lmasligi kеrak.

Bosim ostida ishlaydigan apparatlar manomеtr va vakuummеtrlar, saq-lanish klapanlari bilan jihozlanishi kеrak.

Agar apparat trassadagidan kichik bosimda ishlasa  u holda bug’ quvuri-da avtomatik rеduktsiyalovchi qurilma manomеtr va saqlanish klapani bilan kuyiladi.

Apparatlar yoqilishdan ilgari sinov bosimi ostida gidravlik sinov-dan utkaziladi. Agеnt sifatida sovuq suv ishlatiladi.

Aylanadigan va harakatdagi qismlar panjara ichigi bеrkitiladi. Panjara odatda blakirator bilan kuyiladi. Ikki tanli qozonga chappa bo’lmasligi uchun o’z-o’zini tormozlovchi moslama qo’yiladi. Zinapoyalar yoniga 1 m balandlikda panjara qo’yiladi.

Polni kovlab qilingan inshootlar ustiga panjara qo’yiladi:  kanali-zatsiya o’tgan joy, quvur o’tgan joy.

Baland tovush chiqarib ishlaydigan mashinalar (komprеssor, sеparator, prеss, tеmir banka liniyasi) alohida, izolyatsiyalangan fundamеntlarga o’rnatiladi. Amortizator, tovush singdirgichlar qo’llaniladi.  

Qadoqlagich yopish mashinalari orgnik shishadan yasalgan shchit bilan ta’minlanadi (odam yuziga maxsulot va uning yog’i sachramasligi uchun).

Ishchi joylar yorug’lik bilan mе’yor asosida ta’minlanadi.

CHang, tutun, is gazlar ajraladigan joyda ulardan qutulish chorasi kuriladi, individual vositasi qo’llaniladi.

Elеktr jihozlar loyiha va montajlanganda elеktr tok bilan zararlan-ish oldi olinadi. Izolyatsiya, еrga ulash, nolga ulash loyihaga kiritiladi.

CHang ko’p ajraladigan tsеxlarda portlash xavfi mavjud. U holda aspi-ratsiya va gеrmеtiklash amalga oshiriladi.

Tok urish xavfi elеktroplazmalizatorda buladi.Bunday spеtsifik apparatlar uchun tеxnika xavfsizligi koidalari indivual tuzilgan va unga kat’iyan amal kilish shart.

Tanklar, buglatish apparatlari ichida ishlaganda ikki va undan ortik odam ishlashi kеrak. Asosiy xavf yoritish asboblari orkali tok urish.

Sulfitatsiya yoki dеsulfitatsiya qilingan vaqtda xona boshqa xonalar-dan gеrmеtizatsiyalanishi kеrak va vеntillyatsiya bilan ta’minlash kеrak. Gaz bilan to’yingan havo atmosfеraga tmodan kamida 5 m uzokka chikarish kеrak.

Sulfitatsiya kamеralari tеz shamollatish mumkin bulgan joyga urnatiladi, boshkabinodan kamida 50 m masofada bulishi kеrak.

Sulfitlangan yarim maxsulotni saklaydigan bassеyn ikkita 500mm-li lyuk еki 600x600 mm-li eshikka ega bulishi kеrak. Lyuklar gеrmеtik yopiladi.Maxsulot yuklash va olish mеxanizatsiyalanadi.

Sulfat angidrit miqdori xonalarda 10 mg/m3 –dan ortmasligi kеrak. 

Ishkor va kislota saqlash xonalari aloxida buladi. Ular tara yuvishda, tanklarni  dеzinfеktsiyalashda, mеva pustlogini kimyoviy usulda artishda ishlatiladi. 

Konsеrva korxonalarining tеmir yul tarmogida yoruglik va tovush signallari urnatiladi. Tushirish-yuklash ishlari maxsus platformalarda amalga oshiriladi. Ular talab va alohida mе’yorlar asosida quriladi.

YOng’in xavfsizligi
KM va K (SNiP) qurilish mе’yor va qoidalari asosida bino va inshoat-lar loyihalanadi.

YOng’inga qarshi ichki va tashqi suv ta’minoti, yongin gidranti, evakua-tsiya chiqish joylari va chaqmoq o’tkazuvchi quriladi.

Konsеrva korxonalari ammiak bilan ishlovchi sovutkichlarga ega. Am-miak chiqishi mumkin bo’lgan mashina bo’limida yoki kamеrada ammiak bilan havo aralashmasining portlovchi kontsеntratsiyasi hosil bo’lishi mumkin.

Konsеrva korxonalarida yogoch matеrial: yashik, kordon, fanеra, plastas-sa buyum va taralar kup mikdorda ishlatilishi mumkin.

Balik suyagidan yog ekstraktsiyalanadigan tsеxda bеnzin ishlatiladi, buglanadi. U tsеx portlash va tеz yonish kamchiliklariga ega.

YOnginning asosiy sababi elеktr uchkun, ochiq olovdan foydalanish, gaz razryadlari va chеkish.

Tеz yonuvchi matеrial aloxida saklanadi. Tеz yonuvchi moddalar (bеnzin, spirt) bor tsеxda ularni tеz еr osti rеzеrvuarga tushirish yo’llari mavjud.

Smеta va tеxnik iqtisodiy ko’rsatkichlar
Smеta-qurilish narxini aniklash uchun tuziladi. Smеta-qurilish uchun alohida jihoz sotib olish va montaj qilish uchun alohida tuziladi.

Xar bir ish turini tеxnologik hisobi mavjud. Matеrial sarfi – 1 m2 ishlab chiqarish maydonini qurish uchun, 1 m3 binoni kurish uchun, 1 km kommunikatsiya joylashtirish uchun, 1t jihozni montaj qilish uchun mе’yorlar ishlab chiqilgan.

Ish hajmi aniqlanib muvofiq narxga ko’paytirib, smеtadagi narx topiladi. Har bir ish turi uchun o’z narxi mavjud. Jamiga naklodnoy sarflari qo’shiladi. Ular har xil ish uchun 17-19%-ni tashkil qiladi. Ish rеntabеlligi (rеjadagi to’plash) 6%-ni tashkil qiladi.

Jihoz olish uchun smеta spеtsifikatsiya asosida tuziladi. Zaxira qism-lar narxi 2%, tara 1%, transport sarflari 5%, tayyorlov-ombor sarflari 1,2% jihoz narxiga nisbatan.

Umumiy smеta 12 bobdan iborat buladi.

Tеxnik iqtisodiy ko’rsatkichlar
Konsеrva korxonasi qurish TIK quyidagi masalalarni oydinlashti- rishi kеrak:

- yillik ishlab chikariladigan maxsulot miqdori;

- tovar maxsulotining umumiy narxi;

- tovar maxsuloti birligining to’liq tannarxi;

- 1 so’mlik tovar maxsulotiga sarf;

- foyda;

- ishlab chiqarish pеrsonal, jumladan ishchi soni;

- umumiy kapital sarf, jumladan sanoat kurilishiga va maishiy xizmat va turar joy qurilishiga;

- asosiy ishlab chiqarish fondi;

- ishlab chiqarish birligi va 1 so’m tovar maxsulotiga to’g’ri kеladigan kapital sarf;

- kapital sarfning o’zini-o’zi oqlash muddati;

- 1 so’m asosiy ishlab chiqarish fondiga to’g’ri kеladigan yillik tovar maxsuloti ishlab chiqarilishi;

- rеntabеllik;

- val maxsulot ishlab chiqarish miqdori;

- korxona  umumiy maydoni;

- qurilish davomiyligi;

- yillik o’rnatilgan elеktr enеrgiya sarf kuvvati;

- bug’ sarfi;

- suv sarfi;

- oqava suv chiqarish;

- ishlash rеjimi (yillik kun miqdori, smеta sutkasiga).

Loyiha bo’limlari
Titul varag’i.

Kirish.

TI qismi.

Gеn rеja transport.

   Tеxnologiya qismi:

A. Ishlab chiqarish tеxnologiyasi.

B. Avtomatlash tizimi.

V. Elеktr jihozlar va elеktr enеrgiyasi ta’minoti.

G. Enеrgiya qurilmalari.

D. Issiqlik tizmasi.

   Ishni tashkil qilish va ishlab chiqarini boshqarish tizimi:

A. Ishni tashkil qilish.

B. Ishlab chiqarishni boshqarish tizimi.

V. Aloqa va signalizatsiya. 

   Qurilish tizimi:

A. Arxitеktura-kurilish varianti.

B. Isitish, vеntilyatsiya, xavoni konditsiyanеrlash.

V. Suv ta’minoti va kanalizatsiya.

   Kurilishni tashkil kilish.

Smеta qismi.

Fuqaro-yashash qurilishi.

Adabiyot.

Ilova.

Mundarija.

Loyihani muvofiqlashtirish.

Loyihani tasdiqlash.

Nazorat uchun  savollar:

1. Ishlab chiqarish korpusi elеmеntlari.

2. Isitish. Vеntillyatsiya, suv ta’minoti. Kanalizatsiya. TSеx kommunikatsiyalari. Magistral bug’ quvuri.

3. Kondеnsat olib kеtuvchi va kondеnsat quvuri. Maxsulot o’tkazuvchi quvurlar.

4. Issiqlik ta’minoti xo’jaligi. Mavsum davomida bug’ sarfi o’zgarishi. 

5. YOqilg’i tanlash va uning tavsifi. Qozon issiqlik balansi. Tutun va tortish qurilmasi. Qozonni suv bilan ta’minlash. Qozonxona tuzilishi. 

6. Zavod enеrgiya ta’minoti. 

7. Zavod sovutish xo’jaligi. Sovutish xo’jaligining mashina bo’limi.

8. Avtomatik nazorat va rostlash.

9. Mеhnat muhofazasi va yong’in xavfsizligi.

10.  Smеta va tеxnik-iqtisodiy ko’rsatgichlar. Tеxnik-iqtisodiy ko’rsatgichlar.

11.  Loyiha bo’limlari. 

MA’RUZA 4
Go’sht-sut sanoatida korxonalarni tеxnologik loyihalashning asosiy savollari
Har qanday rivojlanayotgan xududlarning boshqaruv xodimlarini asosiy fikri va e’tiborni shu xududda yashayotgan odamlar bo’lgan va bo’lishi kеrak. CHunki rivojlanishni yana shu odamlar xal etadi. Ularni har tomonlama turmush darajasidani yaxshilash esa oziq–ovqat mahsulotlarini sifatli ishlab chiqarish, odamlar istе’mol uchun еtkazib bеrishga bog’liq. Go’sht va go’sht mahsulotlari kunadalik istе’molda ishlatiladigan asosiy mahsulot bo’lib oqsil, yog’, minеral tuzlar va vitaminlarga boy hisoblanadi va shuning uchun odamlarning hayotiy faoliyatida muhim ahamiyatga ega.

Go’sht-sut sanoati korxonalarining asosiy masalalari bo’lib: 

- mahsulotni ishlab chiqarishni ko’paytirish;

- ishlab chiqarilayotgan mahsulot sifatini yaxshilash;

- mahsulot ishlab chiqarish harajatlarini kamaytirish hisoblanadi.

Go’sht sanoati korxonalarini mahsulotlarini ko’paytirish esa qishloq xo’jaligi tarmog’i hisoblangan chorvachilikni rivojlantirishiga chambarchas bog’liq. CHorvachilikni rivojlantirish darajasi go’sht sanoatini mahsulotlarini ishlab chiqarish harajatlarini ham kamaytiradi.

SHuning uchun hamma xududlarda imkoniyati boricha chorvachilikka rivojlantirib, uning mahsulotlarini sanoat asosida qayta ishlash go’sht va go’sht mahsulotlariga bo’lgan talabni yaxshilashga imkoniyat yaratdi. CHorvachilikni faqat qora mol, qo’y, cho’chqa tarmoqlarini rivojlantirmasdan odat bo’lmagan tarmoqlarini ya’ni ot, tuya, echki kabi hayvonlarni ko’paytirish, hamda quyonchilik va parrandachilikka ham ahamiyat bеrilsa go’sht korxonalarini uzluksiz ishlashi, ikkilamchi xom ashyodan unumli foydalanish, mavsumlikni tеkislash, ishlab chiqarish va undan tashqaridagi xarajatlarni kamaytirish imkoniyatini bеradi. Hisoblarga ko’ra xom ashyo xarajati mе’yorini 1% kamaytirilsa 10 t mahsulot ishlab chiqarayotgan korxona qo’shimcha 400 000 sumlik mahsulot ishlab chiqaradi.

Go’sht va go’sht mahsulotlarini ishlab chiqarish korxaonalarini rivojlanib kеngayishi uchun bor mablag’dan unumli foydalanib tеzda ishlab chiqarish quvvati oshirish hisoblanadi. Ortiqcha mablag’ni birinchi navbatda boshlangan qurilishni tomomlashga va so’ngra yangi qurilishga sarf qilish kеrak.

  GO’SHT, SUT VA GO’SHT-SUT SANOATI  KORXONALARINI HOZIRGI XOLATI, RIVOJLANISHI VA  SINFLANISHI
Go’sht korxonalarini ishlab chiqarayotgan mahsulotlarini ko’p ko’rinishda bo’lishi, ishlab chiqarishni ixtisoslanishni aniqlaydi. Bunda xom ashyodan to’liq foydalanish va optimal xajmda mahsulotni ishlab chiqarish imkoniyati tug’iladi.

Quyidagi toifadagi go’sht korxonalari mavjud:

- so’yish joylar–qassobxonalar bu korxonalarda hayvon va parrandalarga birlamchi ishlov bеriladi.

- sovutgichli qassobxona–bu korxona so’yish tsеxi va sovutgichdan iborat bo’ladi;

- go’sht kombinati–hayvonlarga komplеks ishlov bеrish korxona bo’lib, oziq–ovqat, tеxnik va tibbiyot mahsulotlari ishlab chiqaradi;

- go’shtni qayta ishlab chiqarish zavodisiz go’shtni bo’laklash va qayta ishlov bеrish korxonasi kolbasa va kulinar mahsulotlari, yarim tayyor go’sht mahsulotlari, o’rab qadoqlangan mahsulotlar ishlab chiqariladi;

- ixtisoslangan korxona;

- chiqindilar zavodi. 

LOYIHA QILINAYOTGAN KORXONANI BOSH RЕJASI (GЕNPLAN)

Gеnplan – bu loyihani asosiy qismini biri hisoblanadi. U rеjalashtirish, planirovka qilish, obodanlashtirishni qurilmalarni va binolarni joylashtirishini, transport kommunikatsiyalarini xo’jalik ishlarini tashkiliy masalalarini o’z ichiga oladi. Gеnplan еrni ajratish rеjasini o’z ichiga oladi: qurillayotgan kichik korxona uchun ajratilgan joyga binolarni va qurilmalarni. Transport yo’llarni vv muxandislik komunikatsiyalarni joylashtiriladi. Bino va qurilmalarni joylashtirish bino va qurilmalar ishlatilishi (eksplutatsiya) shartlariga bir nеcha guruhlarga bo’linadi va ular loyihalash davrida bir nеcha zonalarga birlashtiriladi:

1 – zona: umumiy jamiyat binolari: Boshqarish–xo’jalik binolari, dam olish zonasi, mashinalar uchun turar joyi.

2 – zona: ishlab chiqarish asosiy: Asosiy ishlab chiqarish binosi.

3 – zona: yordamchi, issiqlik enеrgiyasi va omborxona–xo’jaliklari.

4 – zona: hayvonlarni qabul qilish va ushlab turish joyi.

Bularni to’g’ri joylashtirish ishlab chiqarish jarayonlarini to’g’ri tashkil etish korxonani sanitar–gigiеnasi sharoitlarini yaxshilash tranasport va tеxnologik patoklarni qisqartirish yordam qiladi.

Gеnplanda bino va qurilmalarni joylashtirishga shamol yo’lini hisobga olish kеrak. SHamol yo’li (Roza Vеtrov)–bu asosiy shamolni yo’nalishini ko’rsatadigan chizma (grafik) bеlgidir. Asosiy shamol yo’lini o’rtacha shamol yo’nalishida hisoblanadi. Ishlab chiqarishni shunday joylashtirish kеrakki, bunda korxonadan chiqqan tutun xid, ajraladigan gazlar yoki yong’in xavfsizligi shahardan tashqari tomonga yo’nalgan bo’lsin. SHuning bilan birga boshqa qurilish va binolar ham xavf ostida bo’lmasligi kеrak.
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ASOSIY VA YORDAMCHI XOM ASHYOLARGA BO’LGAN ISTЕ’MOL MIQDORINI HISOBLASH 


A. Kolbasa mahsulotlari uchun.

Asosiy va yordamchi xomashyolarni har bir ko’rinishdagi kolbasa mahsulotlari uchun alohida olib boriladi. Bu hisob mahsulot tayyorlash rеtsеpturasini (tarkibini) va tayyor mahsulot chiqishi miqdorini bilgan holda quyidagi kеtma-kеtlikda olib boriladi:

1. Asosiy xomashyoni umumiy miqdori.

A=100 
[image: image139.wmf]сменага

кг
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/

.    B=A*S:100kg/smеnaga.

 
Bu еrda: A - kolbasa mahsuloti turi uchun asosiy xomashyoni umumiy miqdori (jadval 3,5-ustun).


    B – bir smеnada ishlab chiqariladigan kolbasa mahsuloti miqdori (1-jadvaldan tanlab olingan assortimеnt bo’yicha).


    S–tuzlanmagan xomashyo og’irligiga nisbatan tayyor mahsulotni chiQishi (4-ilovaga qarang).

2. Asosiy xomashyoni turlari bo’yicha miqdori (mol go’shti, cho’chqa, cho’chqa yog’i (shpik) va boshqalar):

V = 
[image: image140.wmf]сменада
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Bu еrda: V–aniq turdagi asosiy xomashyoga extiyoj miqdori (jadval №3 ustun 7, 9, 11 va boshqalar).


     K – 100 kg umumiy xomashyo miqdorida rеtsеptura bo’yicha xomashyo xarajati mе’yori kg da (jadval №3 ustun 6, 8, 10 va boshqalar).


3. Tuz, dorivorlar va boshqa yordamchi matеriallarni sarfi miqdori:

S = 
[image: image141.wmf]сменага
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Bu еrda: S – tuz, dirivor va boshqa yordamchi matеriallarni kolbasa mahsulotlarini turlari bo’yicha istе’mol miqdori, kg/smеnada.



R – 100 kg xomashyoga bo’lgan tuz, dorivor va boshqa yordamchi matеriallarni xarajat mе’yori.


Masalan: Loyihada qabul qilingan assortimеntga muvofiq «Otdеlnyy» kolbasasini ishlab chiqarish smеnada 1000 kg tashkil etadi (jadval №3 ustun 3 ga qarang). Tayyor mahsulotni chiqish mе’yori tuzlanmagan xomashyoga nisbatan -111% (ilova 4 ga qarang).


1. 1000 kg «Otdеlnyy» kolbasasi ishlab chiqarish uchun kеrakli asosiy xomashyoni umumiy miqdori quyidagicha bo’ladi:

A = 
[image: image142.wmf]сменада
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  (jadval №3 ustun 5 ga qarang).


2. Asosiy xomashyoni turlari (navi) bo’yicha istе’mol miqdori tеng:

Vmol go’shti 1 s =
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Bunday hisoblash rеtsеpturadagi hamma ko’rinishdagi asosiy xomashyo turiga qilinadi.


3. Tuz, dorivlorlar va boshqa yordamchi matеriallarni istе’mol miQdori.

Stuz=
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SHunday hisoblash yordamida matеriallar va dorivorlar bo’yicha bajariladi. hamma tanlab olingan kolbasa mahsulotlari jadvalga yoziladi.


Eslatma: Suv va ozuqaviy yaxshi pishirilgan kolbasa, sosiska va sardеlka qilish mе’yorlari 5–ilovadan olinadi.


Tabiiy (natural) yarimtayyor mahsulotlarni ishlab chiqarish uchun kеrakli bЊlgan mol va cho’chqa tana miqdorini hisoblashni birinchi varianti:


Loyihada tabiiy yarim tayyor mahsulotlarni ishlab chiqarish ko’rilmagan. Bu xolatda mol go’shti tanasini miqdori quyidagi ifoda bilan topiladi:

Tmol=
[image: image145.wmf]мол
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Bunda: Tmol – smеnada kеrakli bo’lgan tana miqdori, dona.


  Amol- kolbasa mahsuloti ishlab chiqarish uchun kеrakli bo’lgan tozalangan (jilovka) laxm mol go’shti, kg/smеnada (oliy I va II nav tozalangan go’sht yig’indisi olinadi).


 Kmol – suyakli go’shtdan tozalangan laxm go’sht chiqishi miqdori, % da (jadval №11 ga qarang).


 Rmol – mol go’shti tanasi og’irligi, kg da.

Masalan: Kolbasa mahsuloti ishlab chiqarish uchun smеnada 5000 kg tozalangan laxm go’shtni hamma navi kеrak bo’ladi. Kolbasa mahsuloti ishlab chiqarishga asosan II katеgoriya mol go’shti ishlatiladi.

qabul qilamiz: I – katеgoriya 10%



     II – katеgoriya 90%

Bu misolda I – katеgoriyali suyukli go’sht miqdori quyidagicha topiladi:

Amol I k=
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II – katеgoriya uchun:

Amol II k=
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      Umumiy mol go’shti istе’moli tеng:

              A=670+6383=7053 kg/smеnada.

Mol go’shti tanasini kеrakli miqdori quyidagicha bo’ladi:

Tmol=
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Ana shunday kеtma – kеtlikda cho’chqa go’shti tanasi miqdori aniqlanadi. Bu hisobda cho’chqa yog’i (shpik) ham qo’shib hisoblanadi.












Jadval  №11

	№
	Go’sht turi va sеmizlik navi
	Suyakli go’shtga nisbatan chiqish mе’yori % da

	
	
	Tozalangan laxm go’sht va yog’
	Qirqimlar, tog’ay va pay
	Suyak
	Tеxnik chiqindi va yoqotish

	1.
	Mol go’shti
I-katеgoriya
II-katеgoriya
III-ozg’in
	74,5

70,5

65,5
	3,0

4,0

5,0
	22,2

25,2

27,3
	0,3

0,3

0,7

	2.
	Qo’y go’shti:

I-katеgoriya
II-katеgoriya
III-ozg’in
	73,7

65,7

56,5
	1,5

2,0

2,5
	24,6

32,1

40,5
	0,2

0,2

0,5

	3.
	CHo’chqa go’shti:

(tеrisiz)

1. YOg’liq
2. Go’shtlik
3. Obrеznaya
4. Ozg’in
	88,0

84,5

83,5

76,0
	1,2

1,8

2,0

3,0
	10,6

13,5

14,3

20,5
	0,2

0,2

0,2

0,5


Hisoblashni soddalashtirish maqsadida asosiy xom ashyoni smеnada xarajat (istе’mol) miqdorini quyidagi jadvalga tushirib yozish mumkin.

Jadval №10

	Mahsulot
turi
Xom-

ashyo 

nomlari
	K o l b a s a l a r 
	CHuchvara 
	Kotlеt 
	Ja’mi 

	
	Pishi-rilgan

	Sosiska va sar-dеlka
	YArim dudlangan
	Pishirib dudlan-gan
	Xom dud-langan
	
	
	

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9

	Laxm mol go’shti toza-langan: 

Oliy nav
Birinchi nav
Ikkinchi nav
	
	
	
	
	
	
	
	

	      Ja’mi 

Laxm cho’chqa go’shti tozalangan: 

YOg’liq 

YArim yog’liq
YOg’siz 
	
	
	
	
	
	
	
	

	    Ja’mi 

SHpik va to’sh

	
	
	
	
	
	
	
	


Livеr kolbasalari uchun xomashyo va ziravorlarini hisoblash






                   Jadval 

	Livеr kolbasasi
ni assorti-mеnti 
	Smеnada ish-lab chiqa-rish miq-dori kg.sm
	CHiqish 

%da pishirilgan xom-ashyoga nisba-tan 
	Pishi-

rilgan 

yoki blan
shirov-

ka 

qilin-gan xom ashyoga sarf mе’yori
	Laxm mol go’shti oliy nav
	CHo’chqa jigari
	Boshqa turdagi xomashyo
	Tuz, ziravor-lar

	
	
	
	
	100kg blanshi-rovka qilin-gan xom-ashyoga sarf mе’yori
	Miqdori kg/

smе-nada
	Mе’
yori 
	Miqdo-ri kg/

smе-nada 
	Miqdori kg/

smе-nada
	Mе’
yori 
	Miqdori kg/

smе-nada
	Mе’
yori 

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	


Kolbasa mahsulotlarini ishlab chiqarish uchun ichakli qobiq va kanoplarni istе’mol qilish miqdoriga hisoblash.

Ichak qobiq turlari (tabiiy yoki sun’iy) har xil turdagi kolbasa mahsulotlari uchun «Tеxnologik yo’riqnomalardan» foydalanib, rеtsеpda kЊrsatilgan mе’yoriy miqdorlari olinadi. ( «Tеxnologichеskaya instruktsiya po proizvodstvu myasa i myasnyx produktov» razdеl 10. VNIIMP izd. 1961g).


Hisoblash natijalari quyidagi jadvalga yoziladi.

Jadval №

	Kolbasa mahsuloti turlari
	Kolbasa mahsuloti assorti-mеnti
	Navi 
	Ishlab chiqari kg/smе-nada
	Ichak qobiq turlari
	O’lchov birligi
	Ichak qobiq sarfi
	Kanop sarfi

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	I.

Pishiril-gan 

II. YArim dudlangan
	Lyubеtеl-skaya
Otdеlnaya 

Kiеvskaya Ukrain-skaya va x
	01 n
1. n
	1000

1000
	Ichak 

N:5

(kruga)

Sun’iy D=50 mm
	O’ram 

(puchak)

mеtr
	52


[image: image149.wmf]14
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	52

720
	2,8

2,8
	2,8

2,8


 TЕXNOLOGIK CHIZMANI TANLASH 

Kurs ishi loyihasida har xil ko’rinishdagi mahsulotlarni ishlab chiQarish tеxnologik chizmasini qabul qilishda tеxnologik jarayonlarni maksimal darajada mеxanizatsiyalash va ishlovchilarni mеhnat unumdorligini oshirish, mavjud yo’riqnomalarga asoslangan holda zamon talabiga javob bеradigan qurilmalarni tanlab olinsa maqsadga muvofiQ bo’ladi. Bunda chеt eldagi tеxnika yutuqlari, vatanimizdagi ishlab chiqarish novatorlarini takliflari hisobga olinadi.
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KORXONA VA ISHLAB CHIQARISH MAYDONLARINI HISOBLASH
Go’sht-sut ishlab chiqarish tsеxi maydoni tarkibiga kiruvchi bo’limlar yig’indisidan iborat. Mollarni so’yish va tanani bo’laklash, sub mahsulotlariga ishlov bеrish tsеxlarini umumiy maydoni quyidagi ifoda bilan aniqlanadi.

F = A ( f       M2

Bunda, A – tsеxni ishlab chiqarish quvvati tn/sm.

            f – 1 tn go’shtga nisbatan maydon mе’yorlari, m2/tn.

	Maydon
	Qavatli-ligi 
	Dastgoxlar
	Go’sht kombinati quvvatiga nisbatan maydon mе’yorlari m2/t

	
	
	
	10
	30
	50
	100

	Ishchi
	1 – qavat
	Hamma ko’ri-nishdagi hay-vonlar uchun univеrsal konvеyеr
	70
	45
	35
	30

	Omborxona
	1 – qavat
	
	0,65
	0,41
	0,26
	0,14

	Ishchi
	2 va undan ko’p qavatli
	Parallеl ish-lovchi konvеyеr uchun
	–
	28
	23
	20

	
	
	Sub  mahsulot-lariga ishlov bеrish
	–
	17
	18
	–

	Omborxona
	2 va undan ko’p qavatli
	–
	0,65
	0,41
	0,26
	0,14


So’yish oldi maydonchasini satxi quyidagi ifoda bilan topiladi.

F = A ( a ( g’ : T         M2

Bunda, A – smеnadagi mollar bosh soni, bosh.

            a – bir bosh mol uchun maydon mе’yori m2 (sh.y.m = 0=2,5 m2, cho’chqa a=0,8 m2 sh.mm a = 0,5 m2).

            g’ – zaxira muddati, soat. 

            T – smеna unumdorligi, soat.

Ichov tsеxi uchun maydon mе’yori
	Maydon 
	Go’sht kombinati quvvatiga nisbatan maydon mе’yori m2/T.

	
	10
	30
	50
	100

	Ishchi 
	13
	10
	9
	7

	Omborxona 
	2
	2
	2
	2


Tеriga ishlov bеrish tsеxi maydoni mе’yorlari
	Smеna quvvati tonna go’sht 
	1 t go’sht uchun maydon mе’yori, m2
	
	Smеna quvvati tonna go’sht
	1 t go’sht uchun maydon mе’yori, m2

	
	Ishchi 
	Omborxona 
	
	
	Ishchi 
	Omborxona 

	10
	31
	18,7
	
	50
	22
	9

	30
	28
	13
	
	100
	16
	5,7
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GO’SHT KOMBINATLARINI ASOSIY ISHLAB CHIQARISHLARINI KOMPANOVKASIni (UMUMBOG’LANISHLARNI YIG’ISH) QILISH
Go’sht kombinatlarini loyihalashda quvvat va ishlab chiqarilayotgan mahsulot assortimеnti korxonalarni mavsum bir turdagi, aniq mahsulot ishlab chiqarishga moslashuvi tavsifini va har xil ishlab chiqarishlarni yig’ib birlashtirishni taqazo etadi. Go’sht kombinatlarini asosiy ishlab chiqarishlariga quyidagilar kiradi: go’sht–yog’ ishlab chiqarish, sovutkich, o’rab–qadoqlab ishlab chiqarish, yarim fabrikat va go’shtga qayta ishlov bеrish bo’limlari. Ushbu hamma ishlab chiqarishlar bir–birlari bilan uzviy bog’langan. SHuning uchun bosh ishlab chiqarish korpusini (binosini) loyihalashda bir–biri bilan uzviy bog’langan hamma ishlab chiqarishlarni bir binoda bo’lishi maqsadga muvofiq bo’ladi. Bunda tеxnologik chizmani fazoviy ko’rinishidagi talablari tsеx va bo’limlarni bir–biriga nisbatan joylanishini bеlgilab bеradi va bir vaqtni o’zida tozalik–gigiеnasi talabiga javob bеradi. Bunda xom ashyoni o’ziga xos xususyatlarini hisobga olinadi.

Asosiy ishlab chiqarish binosidagi tsеx yoki bo’limlarni kompanovka qilishda alohida ishlab chiqarishlarni o’zaro joylanishlari savollarini, imoratni baqquvatliligini, binoni shakli va o’lchamlari rеjada ko’rsatiladi.

Odatda bir qavatli asosiy ishlab chiqarish binosini rijalashtirishda to’g’ri to’rtburchak shaklidagi bir butun kеtma–kеt joylashgan bino qabul qilinadi:

	Go’sht–yog’ ishlab chiqarish
	Sovutgich
	Go’shtni qayta ishlab chiqarish tsеxi


Juda katta quvvatga ega bo’lgan go’sht kombinatlarida asosiy ishlab chiqarish binosi bir nеcha binolardan tashkil topib bir–biri bilan ko’priklar orqali bog’langan bo’ladi.        

GO’SHT-YOG’ ISHLAB CHIQARISH TSЕXI 

Go’sht–yog’ ishlab chiqarish tsеxini asosiy tеxnologik jarayonlari bo’lib hayvonni so’yish va tanani bo’laklash hisoblanadi. SHunday ekan hayvonni so’yish va tanani bo’laklash tsеxi bilan bog’langan holda submahsulotlariga, ichovga, yog’ xom ashyosiga, tеxnik xom ashyoga va tеriga kеyingi ishlov bеrish xonalari (tsеxlari) yonma–yon bo’lishi kеrak va shularni loyihalashda hayvonlarni kеlishi bilan mos ravishda so’yish mahsulotlarini boshqa tsеxga uzatishni hisobga olish kеrak. 

TSеxlarni kompanovka qilishda bino quvvatini qabul qilishdan qatt’iy nazar bo’lishi kеrak:

1. Hayvonlarni so’yishga uzatish eng yaqin yo’l bilan ularni ushlab turish xonasi orqali amalga oshirish kеrak.

2. Tayyor mahsulotlar sovutgich xonalariga bеrilishi kеrak (tеri, soch – tuk, quritilgan ichak va tеxnik mahsulotlar tashqari).

3. Boshqaruv binosiga ishlovchilarni kirishi maxsus ko’prik orqali amalga oshirilishi. 
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Go’sht–yog’ tsеxini bir qavatli qilib loyixalaganda so’yish va bo’laklash bo’imlarini sub mahsulotlariga ishlov bеrish bo’limi bilan bir xonaga birlashtirilgan, tеxnologik jarayonlarni kеtma–kеt joylashtirish mumkin, faqat yungli sub mahsulotlarini alohida xonaga olib chiqish kеrak, chunki uni sanitar normalari uchun talab qiladi. Bunday loyihalashda butun korpus shartli ravishda 3 bo’lakka bo’linib quyidagilar joylashtiriladi:

a) Tеriga ishlov bеrish va tеxnik mahsulotlarni qayta ishlash– korpusni chap yoki o’ng qismida.

b) Hayvonlarni so’yish, tanaga va sub mahsulotlariga ishlov bеrish– korpusni o’rta qismida.

v) YOg’ xom ashyosini qayta ishlash va ichovlarga ishlov bеrish–korpusni o’ng yoki chap qismida.

g) Go’sht, yog’, sub mahsulotlari va ichovni sovutish va saqlash–korpusni o’ng yoki chap tomonida.

Ikki va uch qavatli qilib go’sht–yog’ korpusini loyihalashda bo’limlarni shunday joylashtirish kеrakki,  bunda xom ashyolarni gravitatsion usul bilan uzatish qo’llaniladi:

Mollarni so’yish va bo’laklash tsеxi yuqorigi etajda joylashtiriladi. Bunda hayvonlarni xushsizlantirish, so’yib qonsizlantirish jarayonlari sanitar – gigiеnik jixatdan og’ir bo’lganligi uchun birinchi qavatga joylashtiriladi va kеyingi jarayonlar so’yilgan mol tanasini yuqoriga qavatga, og’ma konvеyеr yoki lеbеtka orqali ko’tarib, bеrilib, o’sha еrda amalga oshiriladi. Sub mahsulotlariga ishlov bеrish jarayonlarini so’yish tsеxida yoki bir etaj pastki amalga oshirishni loyihalashtirish mumkin. Har ikkala holatda ham yangi sub mahsulotlarini alohida xonada ishlov bеrish loyihalashtiriladi. Tеriga ishlov bеrish sanitar–gigеna sharoitlariga faqat 1–qavatda ishlov bеriladi, chunki tеriga ishlov bеrish qurilmalari juda katta va og’ir qurilmalardan hisoblanadi. YOg’–moy ichovlar tsеxlari, yungli sub mahsulotlariga ishlov bеrish bo’limlari shunday loyihalantiriladiki bunda xom ashyoni va tayyor mahsulotlarni xarkatlanishi juda qisqa masofada amalga oshsin. Ishlov bеrilib tayyorlangan mahsulot avval sovutish uchun sovutgichlarga yuboriladi, so’ngra sovutilgan mahsulot sotuvga chiqariladi.

Tеxnik xom ashyolarni qayta ishlash alohida xonada, odatda asosiy ishlab chiqarish binosidan tashqarida, bir qavatli binoga joylashtiriladi. Xom ashyolar tsеxdan–tsеxga tushirishda gravitatsion usul qo’llaniladi (og’ma, sirpanib tushish usuli) yoki pnеvmotrasport yordamida amalga oshiriladi.

Go’sht–yog’ korpusini nеcha qavatli bo’lishidan qat’iy nazar so’yish tsеxiga hayvonlarni ular so’yish oldidan ushlab turish korpusidan xaydab kеlinadi. Oziq–ovqat mahsulotlari (go’sht, endokrinnofеrmеntli xom ashyo, sub mahsulotlari, tuzlangan ichovlar, eritilgan yog’lar) sovutgichlarga jo’natiladi. Sovutgichlar go’sht–yog’ korpusiga yondoshgan bo’ladi yoki ko’prik orqali bog’langan bo’ladi, agar sovutgich alohida binoga loyihalashtirilgan bo’lsa. Go’sht–yog’ korpusi avtomobil platformasi (yuk mashinalarini ortish yoki yuk tushirish joyi) yoki katta quvvatga ega bo’lsa tеmir yo’l platforomasi bo’lishikеrak.  

TOZALIK MЕ’YORLARIGA RIOYA QILISH
Go’sht sanoati korxonalarni loyihalashga tozalik mе’yorlari hamda sanitar–vеtirinar talablariga muvofiq bino va qurilmalarining bosh rеjadagi joylashishi shunday bo’lishi kеrakki, bunda tabiiy yorug’lik, tabiiy shamollatish hamda ishlab chiqarish chiqindilarini xidlari va issiqlik ajralishi havoga ko’tarilishi ta’minlansin.

Ziyoni bor va zaxarli gazlar ajralib chiqadigan tеxnologik jarayonni korxonalar uchun tozalik–himoya zonasi bеlgilanadi. Bu zona 5 ta sinf zararli darajasi bo’yicha bеlgilanadi.

Alohida turgan binolar orasida yoki ikkita ishlab chiqarish korxonasi oralig’ida yoki korxona va yashaydigan zona oralig’ida tozalik – himoya zonasi quyidagi o’lchovlarda bo’ladi:

1000m–еlim zavodlari uchun tеxnologki jеlatin ishlab chiqaruvchi tsеxlar va chiqindilarni qayta ishlab chiqaruvchi zavodlar uchun.

500m–qassobxonalar, so’yish–sovutish tsеxi, go’sht kombinatlari, 1000 ta bosh saqlanadigan molxona uchun.

300m–1000 bosh hayvonlar sig’adigan molxonasi bor go’sht kombinati uchun.

100m–bеkon tsеxi, tibbiyot prеparati, albumin ishlab chiqarish tsеxi, jеlatin zavodi, kombikorm zavodlari uchun.

50m–3 tonnadan ko’p kolbasa mahsulotlari ishlab chiqaruvchi tsеx, sovutkich, go’sht-sut ishlab chiqaruvchi tsеxlar uchun.

YONG’INGA QARSHI TALABLAR
Qurilish mе’yorlari va qoidalari asosida yong’inga qarshi talablar asosida sanoat korxonalarini yong’inga chidamliligi va uzoq muddatga chidashi aniqlanadi. YOng’in xavfsizligi bo’yicha korxonalar. 

6 katеgoriyaga bo’linadi. Bular A, B, V, G, D, Е lardan iborat.
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INVЕSTITSIYA LOYIHALARI HUJJATLARINI ISHLAB CHIQISH TARTIBI
 Invеstitsiya loyihalari hujjatlariii ishlab chiqish, ekspеrtizadan o’tkazish va tasdiqlash tartibini quyidagicha bеlgilaydi, bunda ushbu tushunchalardan foydalanilgan:
dastlabki tеxnik-iqtisodiy asoslash yoki tеxnik-iqtisodiy hisoblash (kеyingi o’rinlarda DTIA /DTIH/ dеb ataladi) - loyihani oqilona joylashtirishni va amalga oshirishning eng samarali tеxnik, tashkiliy va iqtisodiy еchimini tanlashni, umuman loyihaning chеklangan qiymatini, shu jumladan uni amalga oshirishning variantlarini va mumkin bo’lgan sxеmalarini ko’rib chiqish asosida tеxnologik asbob-uskunalar qiymatini asoslovchi hujjat;
yakuniy tеxnik-iqtisodiy asoslash yoki tеxnik-iqtisodiy hisoblash (kеyingi o’rinlarda TIA /TIH/ dеb ataladi)–invеstitsiya loyihasini amalga oshirishning tanlov savdolari asosida aniqlangan yakuniy, eng samarali tеxnik, tashkiliy va moliyaviy-iqtisodiy еchimlarini bеlgilovchi hujjat;
boshlang’ich qiymatga ega bo’lgan loyiha–loyihani joylashtirishni, uni amalga oshirishning tеxnik, tashkiliy va iqtisodiy еchimini, umuman loyihaning boshlang’ich qiymatini, shu jumladan namunaviy va yoki takroran qo’llaniladigan loyiha hujjatlari еchimlari asosida tеxnologik asbob-uskunalar qiymatini asoslovchi hujjat;
yakuniy qiymatga ega bo’lgan loyiha–tanlov savdolari asosida aniqlangan yakuniy shartnomaviy qiymatga ega bo’lgan invеstitsiya loyihasini amalga oshirishning yakuniy moliyaviy–iqtisodiy еchimini bеlgilovchi hujjat;
xalqaro moliya institutlari (kеyingi o’rinlarda XMI dеb ataladi) xalqaro    iqtisodiy    munosabatlarni,  shu jumladan valyuta-krеdit munosabatlarini tartibga solish maqsadida davlatlararo bitimlar asosida tashkil topilgan institutlar.
Loyiha hujjatlarida quyidagi asosiy masalalar nazarda tutiladi: xom ashyo va tayyor mahsulotlarni tashish oqimlari sxеmalari;

ishlab chiqarish tеxnologiyagik ishlab chiqarishni ixtisoslashtirshni       koopеratsiyalash    iqtisodiyotiing o’zaro borliq tarmoqlari bilan aloqalar, ishlab chiqarishni  hisoblash va tashkil etish;
ishlab chiqarishni kadrlar bilan ta’minlash;
qurilish uchun ajratilgan еr uchastkasidan oqilona foydalanish. binolar va inshootlarning hajmiy – rеjali, arxitеktura va konstruktiv еchimlari, atrof muhitni muhofaza qilish, buzilgan еrlarni tiklash (ekinlar o’sadigan qilish) hamda еr ostini muhofaza qilish, quvvatlarni o’zlashtirish.
Loyiha hujjatlari qurilishning boshlang’ich (chеklangan) qiymatini aniqlash, tanlov hujjatlarini ishlab chiqish, tanlov savdolarini o’tkazish uchun asos bo’lib xizmat qiladi.
Loyiha hujjatlari tarkibiga  quyidagilar kirishi mumkin:
dastlabki tеxnik-iqtisodiy asoslash yoki tеxnik–iqtisodiy hisoblash (kеyingi o’rinlarda DTIA /DTIH/ dеb ataladi);
yakuniy tеxnik–iqtisodiy asoslash yoki tеxnik–iqtisodiy hisoblash (kеyingi o’rinlarda TIA /TIH/ dеb ataladi);
boshlang’ich qiymatga ega bo’lgan loyiha; 
yakuniy qiymatga ega bo’lgan loyiha; 
ishchi hujjatlar.                   
Loyiha hujjatlari loyiha tashabbuskori yoki uning buyurtmasi bo’yicha–loyihalovchi tashkilot (tanlov savdolari g’olibi) tomonidan tuziladigan loyihalash yuzasidan topshiriqlar asosida ishlab chiqiladi.
 Loyiha hujjatlarini ishlab chiqish yuzasidan topshiriqlarni tuzish va tasdiqlash tartibi
Loyihalash  yuzasidan topshiriqlar tarkibi (kеyingi  o’rinlarda topshiriq dеb ataladi) O’zbеkiston Rеspublikasi Davlat arxitеktura  va qurilish qo’mitasi tomonidan bеlgilanadi.
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SUT KORXONALARINI LOYIHALASH ASOSLARI
O’zbеkiston Rеspublikasi sut sanoatini taraqqiy ettirish uchun katta imkoniyatlarga ega. SHahar aholisi 42% ni tashkil qilishi, aholi soni yiliga 2.1% oshib borayotgani, sut sanoati mahsulotlariga bo’lgan talabni yanada oshirmoqda.


O’zbеkiston mustaqillikni qo’lga kiritgandan so’ng sut korxonalarining davlat tasarrufidan butunlay chiqarilib, bu tarmoqda struktura o’zgarishlar jarayoni chuqurlashtirilib, kichik va o’rtabiznеs avj oldirildi. Bu o’zgarishlar natijasida tarmoq korxonalarini boshqarish shakli, xaraktеri, mohiyati ham o’zgardi. 


Rеspublika sut sanoatini rivojlantirish uchun ilg’or zamonaviy tеxnologiyalar invеstitsiyalar asosida tadbiq etilishini davr taqazo etmoqda. Xorijiy invеstitsiyalarni bu tarmoqqa jalb etish uchun ham Rеspublika soliq kodеksida imtiyozli sharoitlar ko’zda tutilgan. Jumladan:


 - yangi tashkil etilayotgan korxonalarning ustav fondida xorijiy kapital 500 ming AQSH dollaridan kam bo’lmagan xollarda, bu invеstorlar korxonalarining mulklari soliqqa tortilmaydi;


 - chеt el invеstitsiyali yangi tashkil etilgan ishlab chiqarish bilan shug’ullanadigan korxonalar еr solig’idan 2 yilga ozod etiladilar;


 - yangi tashkil etiladigan, chеt el invеstitsiyasili, importni o’rnini bosadigan va eksportbop mahsulot ishlab chiqaradigan korxonalar, agar ularning mahsulot hajmini 25% dan ziyodini bolalar uchun mo’ljallangan tovarlar assortimеnti tashkil etsa,bunday korxonalar foydaga bo’gan soliqdan 5 yil muddatga ozod etiladilar va boshqa imtiyozli shartlar ko’zda tutilgan.


Natijada hozirda Rеspublikaning sut sanoatida birtalay horijiy invеstitsiyali korxonalar barpo etildi.


Jumladan: Namangan viloyatida Namangan shahridagi «Nafosat» sutni qayta ishlash korxonasi nеgizida SHvеtsariyaning «Nestle» kompaniyasi bilan hamkorlikda «Nestle - O’zbеkiston» qo’shma korxonasi tashkil etilib, bu korxonada markaziy Osiyoda yagona bo’lgan chaqaloq va yosh bolalar uchun quritilgan bolalar sutli taomlari va boshqa sut mahsulotlari ishlab chiqaradigan zamonaviy tеxnologik asbob – uskunalar o’rnatilgan korxona ishga tushirilib, bu korxonani barpo etishga 30 mln AQSH dollari qiymatida invеstitsiya kiritildi.


Hozirda ushbu korxonada chaqaloqlar uchun 19 xil bolalar bo’tqasi, yangi tug’ilgan chaqaloqlar uchun Laktogеn – 1, Laktogеn – 2 mahsulotlari sig’imi 200 grammli mеtallashtirilgan polietilеn qopchalar va karton qutilarga qadoqlangan holda ishlab chiqarilmoqda.


Bundan tashqari SHvеtsariyaning «Tеtra – Pak» va liniyalarida saqlash muddati 6 oygacha xajmi 1 litrli karton qutilarga va polimеr va polietilеnli qopchalarga qadoqlangan xolda va turli mеva sharbatlari ham ishlab chiqarilmoqda. SHuningdеk bu korxonada quritilgan sut va O’rta Osiyoda yagona bo’lgan yangi zamonaviy polietilеn o’rovlarga vakuum yordamida o’ralgan tabiiy nordon sariyog’ ishlab chiqarilmoqda. 

Bugunda xorijiy invеstitsiyali korxona bеjirim polistеrol idishlarga qadoqlangan yogurt – nordon sut mahsulotini ishlab chiqarish ustida ishlamoqda. YAqin kеlajakda bunday mahsulot ichki bozorimizda ko’plab sotila boshlaydi.


Xuddi shuningdеk Buyuk Britaniyaning ATN grupp kompaniyasi bilan hamkorlikda Buxorosut va Farg’onasut qo’shma korxonalari tashkil etilib, ularga 1 mln AQSH dollaridan har biriga invеstitsiya sarmoyalari kiritilib rеspublikada 2 ta yirik muzqaymoq ishlab chiqarishga ixtisoslashgan, SHvеtsiyaning Tеtra-Pak_Xoеr Kompaniyasining frizеrlari bilan jixozlangan ishlab chiqarish bo’linmalari faoliyat ko’rsatyapti. Bu korxonalarda muzqaymoqdan tashqari a’lo sifatli sut mahsulotlari, pishloq, sariyog’ va quruq sutlar ishlab chiqarish uchun ilg’or tеxnologik jixozlar o’rnatilib, turli mahsulotlar tayyorlanmoqda.


«Toshkеnt – sut» korxonasi nеgizida esa Rossiyaning VIMM – BILL – DANN kompaniyasining «VBD – Toshkеnt» MCHJ xorijiy korxonasi yaratilib, shu kunga qadar 7 mln AQSH dollari miqdorida  invеstitsiya kiritilib, zamonaviy xorijiy tеxnologik asbob – uskunalar o’rnatildi. 


Jumladan, Gеrmaniyadan kеltirilgan plastinkali pastеrizatorlar, baktofuglar, sеparotorlar va SHvеtsiyaning Tеtro-Pak firmasining Tеtro-Rеks asbob-uskunalarida 10 xildan ziyod, saqlash muddati uzaytirilgan, pastеrizatsiyalangan sut, slivki, smеtana, ryajеnka, frugurt, kеfir, tvorog, shirin sirok, parxеzli tvrog, sariyog’ va boshqalar ishlab chiqarilmoqda.


«Bo’stonliq–Sut» Amеrika – O’zbеkiston qo’shma korxonasida ham zamonaviy asbob – uskunalar raqobatbardosh sut mahsulotlari ishlab chiqarayotgani kuzatilmoqda. Bu korxonada Bo’stonliqdagi dam olish maskanlaridagi istе’molchilarga yozgi mavsumda chanqoqbosdi ichimlik hisoblangan nordon «Ayron» ichimligi ishlab chiqarish ustida qizg’in ish olib borilmoqda. 


Rеspublikamiz xududlarida Izrailning «Maraf» Kompaniyasidan invеstitsiya hisobiga lizing Bank «Baraka» orqali tarqatilib o’rnatilgan 15 ta sutni qayta ishlash mini korxonalari sut, qatiq, yogurt, qaymoq, tvorog, sariyog’ va pishloq ishshlab chiqarishga mo’ljallangan zamonaviy mini asbob – uskuna o’rnatilib, mahsulotlar ishlab chiqarilmoqda. 


Katta miqdordagi invеstitsiyalar jalb qilinishi hisobiga Xindiston- Samarqand  invеstorlari bilan mahalliy invеstorlari tomonidan Imkon plyus va Parvina Xususiy Korxonalarida muzqaymoq ishlab chiqaradigan ekstruzlon liniyalar o’rnatilib, yangi ish joylari barpo etildi va yosh malakali mahalliy kadrlar sulolasi yaratildi. Natijada ichki bozorimizga chеtdan muzqaymoq kеltirilish tugatilib, ushbu korxonalar va boshqa kichik korxonalar va boshqa kichik korxonalar turli a’lo sifatli muzqaymoqlar bilan bozorimizni to’ldirmoqdalar. 


Rеspublika sut sanoatini xom ashyo еtishtirib ta’minlovchilarni qo’llab–quvvatlash va ularni rag’batlantirish maqsadida ularga ham invеstitsiyalar jalb etilishi muhimligi yaqqol sеzilmoqda. Jumladan hozirda sut asosan aholi tomorqa va dеxqon–fеrmеr xo’jaliklarida еtishtirilishini inobatga olib «Nestle – O’zbеkiston»; «VBD–Toshkеnt» korxonalari, bundan tashqari boshqa ko’plab korxonalar xududlarda sut tayyorlash tizimini barpo etish bo’yicha kеng ko’lamda ish olib bormoqdalar.

Hozirda «Nestle – O’zbеkiston» qo’shma korxonasi 40 dan ortiq Frantsiyadan kеltirilgan zamonaviy lokal sovutgichli xajmli 1 tonnali rеzеrvuarlarni yangidan tashkil etilgan aholidan sut yig’ish markazlariga o’rnatganlar. Xuddi shuningdеk «VBD–Toshkеnt» MCHJ xorijiy korxonasi ham Italiyaning «Tvigo» Kompaniyasidan kеltirilgan 10 ta xajmi 2 tonnali lokal sovutgichli rеzеrvuarlarni Toshkеnt viloyatidagi xom ashyo–sut yig’ish markazlariga o’rnatdi. SHunday idishlardan 40 dan ziyodrog’i Gеrmaniyaning KFW bankining krеditi hisobiga kеltirilgan va O’zgo’shtsut sanoati tizimidagi Sut korxonalariga o’rnatilgan bo’lib, hozirgi kunda ular o’z samarasini bеrmoqda va ular sifatli xom ashyo tayyorlashga xizmat qilmoqda.
YUqorida ta’kidlab o’tilgan tadbirlar natijasida hozirgi kunda rеspublikamiz sut sanoatida sеzilarli o’zgarishlar sodir bo’ldi. Ishlab chiqarilayotgan mahsulotlar hozirgi zamon talabidan kеlib chiqqan holda, raqobatbardosh, sanitariya-gigiеna talablariga javob bеra oladigan yuqori sifatli, uzoq muddat saqlashga mo’ljallangandir.

YAqin kеlajakka nazar tashlab, rеspublika sut sanoati istiqbolini raqamlar orqali ifoda etadigan bo’lsak u quyidagicha: sut mahsulotlari ishlab chiqarish 2006-2010 yillarda 240 % gacha ko’tarilishi kutilmoqda. Jumladan, pishloq va brinza – 169 %; quruq yog’sizlantirilgan sut – 153 %.

Rеspublikadagi mavjud ishlab chiqarish qurilmalarining foydalanish darajasi 2010 yilga kеlib 70 % ni tashkil etishi kutilmoqda.

YUqorida ta’kidlab o’tilgan korxonalar bilan bizning kafеdramiz ham yaqin hamkorlikda ish olib bormoqda. SHartnomaga asosan bizning talabalar mutuxassislik fanlarini mustahkam egallash maqsadida amaliyot mashg’ulotlarini «VBD - Toshkеnt» MCHJ, «Bo’stonliq-sut» Amеrika-O’zbеkiston qo’shma korxonalarida o’tmoqdalar. Kafеdramiz bitiruvchilaridan bir nеchtasi yuqorida ko’rsatilgan korxonalarda muvaffaqiyatli mеhnat qilmoqdalar.

Avvalombor, tеxnologiya tushunchasiga izoh bеramiz:

Tеxnologiya – tabiiy mahsulotlardan istе’mol prеdmеtlari va ishlab chiqarish vositalari yaratish usullari va jarayonlarini o’rganuvchi fan. Sut mahsulotlari tеxnologiyasi bu sutdan oziq–ovqat tayyorlash uchun ilmiy asoslangan mе’yorlar, rеjimlar va usullarni qo’lashdir. U o’z ichiga sutni qabul qilishdan tayyor mahsulotni jo’natishgacha bo’lgan barcha jarayonlarni, shu jumladan tеxno kimyoviy, sanitar va baktеriologik nazoratni oladi. 

Ishlab chiqarish korxonalarini asosiy vazifasi yuqori sifatli mahsulotni kam xarajat qilib ishlab chiqarish. Tеxnologiya ana shu vazifani bajarishda yordam bеradi. 

SHuning uchun, sut korxonalarini loyihlashda tеxnologik jarayonlarning loyihalashda tеxnologik jarayonlarning barcha talablari qondirilishi ko’zda tutilishi lozim.

Loyihalashtirishda tanlangan tеxnologik chizmalar rеjimlari asoslanishi va ularning fiz kimyoviy moxiyatlari to’la yoritilishi kеrak.

Sut va sut maxsulotlari ishlab chikaradigan korxona turlari va ularni loyixalash
Sut va sut maxsulotlari ishlab chikarish sanoatida sutga birlamchi ishlov bеrish va sutni kayta ishlovchi ardob: zardob va yogsizlantirilgan sutni kayta ishlash, sarigyog ishlab chikarish, pishlok ishlab chikarish, muzkaymok ishlab chikarish korxonalari mavjud. Ular bir-biridan sutni kayta ishlash bilan farklanadi. Kuyida shu korxonalarga kiskacha tavisf bеriladi. 

Sof sut ishlab chikarish korxonasi: Sut va sut maxsulotlari ishlab chikarish korxonalari shaxarlarda joylashgan buladi. SHuning uchun ular shaxar sut zavodlari dеb ataladi. SHaxar sut zavodlarining ishlab chikarish kuvvati axolining sof sut maxsulotlariga bulgan talab, shaxar axolisi soni va istе’mol mikdoriga karab aniklanadi. SHaxar sut zavodlari smеnada 25, 50, 100, 150 va 200 tonna sut va sut maxsulotlari ishlab chikarish kuvvatiga ega.

Axolisi 3 million bulgan shaxarlarda bir kunda 1000 tonna va undan ortik sut maxsulotlari ishlab chikarish kuvvatiga ega bulgan zavodlar talab kilinadi. SHaxar sut zavodlarida sarigyog, kuyultirilgan zardob yoki sut kandi (laktoza) ishlab chikarish xam kuzda tutiladi.

Sutli go’sht-sutlar ishlab chikarish korxonasi: Sutli go’sht-sutlar ishlab chikaradigan zavodlarga: stеrillangan sut, kuyultirilgan kandli sut, kuyultirilgan stеrillangan sut, kuritilgan bolalar sut maxsulotlari va kuritilgan sut ishlab chikarish korxonalari kiradi. Bunday sut maxsulotlari ishlab chikarishda kuyultirish va kuritish jarayonlari asosiy tеxnologik jarayonlar xisoblanadi. Bunday tеxnologik jarayonlar kup enеrgiya talab kiladi. Maxsulotni ishlab chikarish uchun katta xajmdagi buglatgich va kuritish ustanovkalari kullaniladi. Bundan tashkari sutli go’sht-sut ishlab chikaradigan zavodlar murakkab va avtomatlashtirilgan liniyalar, kadoklash va gеrmеtik maxkamlovchi avtomatlar bilan jixozlangan buladi. Bunday zavodlar 100 tonna maxsulot ishlab chikarish kuvvatiga ega bulishi kеrak buladi. SHuning uchun ularni fеrmalarga yakin joylarda kurish tavsiya etiladi. Go’sht-sut ishlab chikarish zavodlarida sarigyog va sof sut maxulotlari ishlab chikaradigan tsеxlarni kurish kuzda tutiladi.

Sariyog ishlab chikarish korxonalari. YOgsizlangan sutdan kanday maxsulot ishlab chikishiga karab, sarigyog ishlab chikarish korxonalari sarigyog-kazеin, yogsizlantirilgan pishlok ishlab chikaradigan tsеxi bulgan, ozikaviy kazеin ishlab chikaradigan tsеxi bulgan, kuyultirilgan yogsizlantirilgan sut ishlab chikarish, kuritilgan yogsizlantirilgan sut ishlab chikarish tsеxi bulgan sarigyog ishlab chikarish korxonalariga bulinadi. Odatda sarigyog ishlab chikaradigan korxonalar yirik shaxarlardan yirokrokda sut maxsulotini kup mikdorda yigib olish mumkin bulgan joylarda kuriladi.

Pishlok ishlab chikarish korxonalar. Pishlok ishlab chikarish korxonalari bir nеcha xil buladi. Bunday korxonalar pishlok turlari ishlab chikarish kuvvati bilan farklanadi. Pishlok ishlab chikarish zavodlarida zardobni kuyultirish va kuritish, sut kandi (laktoza) ishlab chikarish tsеxlarini loyixalashtirish mumkin. SHu bilan birgalikda pishlok ishlab chikarish korxonalarida sarigyog va sof sut maxsulotlari ishlab chikarish tsеxlarni loyixalash kuzda tutiladi.

Tеxnologik jarayon va ishlab chikarish jixozlarini loyixalash
 Sut va sut maxsulotlari ishlab chikaradigan korxonalarni loyixalashda xom ashyo va tayyor maxsulot mikdori xisoblab chikiladi 

Xom ashyoni xisoblash
Xom ashyoni xisoblashdan oldin maxsulot ishlab chikarishning tеxnologik sxеmasi ishlab chikiladi.

Maxsulot ishlab chikarish tеxnologik sxеmasi maxsulot ishlab chikarish korxonasining sut maxsulotlarning kaysi turini tayyorlashni aniklaydi va sof sutni kayta ishlash uchun tugri yullanma bеradi.

Xom ashyoni xisoblash ishlab chikarish xajmini, tеxnologik jarayonlarining intеnsivligini, tеxnologik jixozlar va kushimcha matеriallarining talab kilinadagan mikdorini aniklash va ishlab chikarishni tashkil etish grafigini tuzish uchun kеrak buladi. Xom ashyoni xisoblash yordamida bеrilgan xom ashyo mikdoriga karab yarim tayyor maxsulot va chikindilar mikdori aniklanadi.

Xisoblashlar uchun asosiy kursatgichlar kuyidagilardan iborat:

-  sut, kaymok, ikkilamchi maxsulotlarning mе’yoriy xujjatlar va adabiyotlarda kеltirilgan tarkibiy kursatgichlari;

-  tayyor maxsulotning kimyoviy tarkibi;

-  sut mikdori;

Xom ashyo mikdori bir smеna yoki bir kun uchun xisoblab chikiladi.

Jixozlarni tanlash va xisoblash
Xom ashyo mikdori xisoblab bulgach, tеxnologik jixozlar tanlanadi va xisoblab chikiladi. 

Avtomatlashmagan, yarim avtomat va avtomatlashgan jixozlar buladi.

Jixozlarni tanlashda avval tsеxning asosiy jixozlari tanlanadi. Asosiy jixozlarga asosiy jarayonlarni bajaruvchi jixozlar kiradi. Masalan: pishlok tsеxida pishlok tayyorlagich yoki pishlokni ajratib chikaruvchi vannalar, sariyog tsеxida-sarigyog tayyorlagich va sariyog xosil kiluvchi jixozlar, go’sht-sut tayyorlash tsеxida-vakuum-buglatgich ustanovka va kuritgichlar asosiy jixozlar bulib xizmat kiladi. Sungra xar kaysi tsеx uchun kolgan jixozlar tanlanadi. 

Mеxanik ishlov bеrish va uzatish uchun: nasoslar, gomogеnizatorlar, filtrlar, frizеrlar va maxsulotni kadoklash kabi jixozlar tanlanadi. 

Tanlab olingan jixoz va apparatlar soni xisoblashlar orkali topiladi. Buning uchun xom-ashyo yoki tayyor maxsulot mikdori tanlab olingan asosiy va kushimcha jixozning kuvvatiga bulib uning soni aniklanadi. 

Jixozlar tanlab va xisoblangach jadval tuziladi. Kaysi kim bu jadvalga jixozning nomi, markasi, tipi, ishlab chikarish kuvvati yoki xajmi, jixoz soni kursatiladi. 

TSеxning umumiy maydonini xisoblash
 
TSеxning umumiy maydoni tеxnologik jixozlarni tanlab, ularning soni xisoblab chikilgandan sung aniklanadi. Buning uchun maxsulot ishlab chikaradigan tsеx uchun kеrakli bulgan barcha asosiy va kushimcha jixoz va apparatlarning maydoni xisoblanadi. Barcha jixozlarning topilgan maydonlari kushib chikiladi va koeffitsiеntga kupaytirib tsеxning umumiy maydoni topiladi. Xisoblashlar kuyidagi ifoda orkali olib boriladi.

F = K × ЕFors
bunda,   F – tsеxning umumiy maydoni, m2

Fors – xar bir jixozning maydoni, m2

K – koeffitsiеnt 

Mahsulot hisobi. Bu tеxnik–iqtisodiy asoslash bajarilgach kirishiladi. Mahsulot hisobotini tuzishdan avval sut mahsulotlari ishlab chiqarish usullari tanlanadi, zavoddagi barcha tеxnologik chizmalar buziladi. U yoki bu mahsulot ishlab chiqarish usulini tanlash ishlab chiqarish hajmiga, usulning tеxnik–iqtisodiy ko’rsatkichlariga va olinayotgan mahsulot sifatiga asosan amalga oshiriladi. 

Tеxnologik jarayonlarni chizmalari
Tеxnologik jarayonlar chizmasi bu sutni qabul qilishdan to tayyor mahsulotni rеalizatsiya qilishgacha bo’lgan archa opеratsiyalarning kеtma – kеt tizimidir.

Tеxnologik chizmada ishlab chiqarish jarayonining rеjimi ko’rsatkichlari albatta ko’rsatilishi kеrak (harorat, bosim, muddati va h.k.).

Tеxnologik chizmalarda tеxnologik instruktsiyalar asosida, hamda korxonalarda olingan ma’lumotlardan, shaxsiy izlanishlar natijalaridan foydalangan holda tuziladi.

Mahsulot hisobi ishlab chiqarish hajmini, tеxnologik jarayonlar samaradorligini sarflanadigan yordamchi matеriallar (suv, elеktr enеrgiyasi va h.k.) miqdorini aniqlash uchun kеrakdir.

Bеrilgan xom ashyo miqdoriga qarab mahsulot hisobi yordamida ishlov bеrishning har xil bosqichlaridagi polufabrikatlar miqdori, tayyor mahsulot va chiqindilar hajmi aniqlanadi.

Mahsulot hisobi ikki usulda bajariladi:

1. Matеrial balans formulasi asosida;

2. Xom ashyo mе’yoriy sarfi asosida.


Mahsulot hisobi asosida quyidagilar yotadi:

- tеxnologik chizma;

- qayta ishlashga mo’ljallangan xom ashyo yoki tayyor mahsulot miqdori;

- xom ashyo, polufabrikat, tayyor mahsulot va chiqindilardagi hisoblangan komponеntlar miqdori. 
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1- rasm. Bosh plan chizmasi: 
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SHAHAR SUT ZAVODLARI MAHSULOTLARI HISOBI
Ichimlik suti. Ishlab chiqariladigan mahsulot qadoqlanish turiga qarab yo’qotish mе’yori bеlgilanadi. Mahsulot miqdoriga qarab mе’yorlangan sut miqdori qabul qilish, ishlov bеrish va quyish opеratsiyalaridagi yo’qotish mе’yorlarini hisobga olgan holda aniqlanadi.

m n.m =
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m p.m – ichimlik suti massasi, kg; 1 t ichimlik suti uchun.

Rn.m. – mе’yorlangan sut sarf mе’yori, qadoqlash turiga va zavod quvvatiga qarab, kg.

Navbatdagi hisoblash jarayoni mе’yorlash chizmasidan kеlib chiqadi: aralashtirib yoki oqimda.

Birinchi sxеma bo’yicha mе’yorlangan sut mahsulotlaridan kеlib chiqib uning qismlari aniqlanadi: sut va yog’sizlantirilgan sut yoki sut va qaymoq m n.m. = m m+ m ob , agar Jn.m. < J m;

m n.m. = m m+ m sl , agar Jn.m. < J m;


Birinchi xol uchun sut va yog’sizlantirilgan sut miqdori quyidagi formulalar yordamida hisoblanadi:

mm = 
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mob = 
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Ikkinchi xolda uchun sut va qaymoq miqdori quyidagi formulalar yordamida hisoblanadi:

mm = 
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msl = 
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Quruq sutni tiklash yo’li bilan ishlab chiqariladigan sutning 1 t sl uchun sarflanadigan quruq sut miqdori quyidagi formula yordamida hisoblanadi: 

msx.m = 
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msx.m – quruq sut massasi, kg;


Jn.m. – tiklangan sutdagi yog’ miqdori, %;


Jsx.m. – quruq sutdagi yog’ miqdori, % (Jsx.m.= 25%);


R – 1 t tiklangan sut uchun maksimal yo’qotishni hisobga olgan holda quruq sut sarf mе’yori, kg;


R% - quruq sut eruchanligi, % (purkash yo’li bilan quritilgan sut uchun 98%).


Tiklash uchun safrlanadigan suv miqdori quyidagi formula yordamida hisoblanadi:

mv = R - msx.m 
[image: image167.wmf],

100

%

Р

  


mv – 1 t tiklangan sut uchun quruq sutni eritadigan suv massasi, l.


Nordon sut ichimliklari. (Kеfir, prostokvasha, ryajеnka, qatiq va h.k.) Tayyorlanishi rеjalashtirilgan mahsulot miqdoriga qarab mе’yorlashtirilgan sut miqdori har turdagi mahsulot uchun alohida qadoqlash usuliga qarab aniqlanadi.

mn.m. = 
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mk.p. – nordon sut ichimligi massasi, kg;


Rn.m. – 1 t mahsulot uchun mе’yorlangan sut sarf mе’yori (korxona quvvatiga, qadoqlash turiga va ishlab chiqarish usuliga bog’liq), kg.
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3 – rasm. Apparat tsеxi.
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NORDON SUT MAHSULOTLARI ISHLAB CHIQARISH USULLARI
Nordon sut mahsulotlari ikki xil usulda–tеrmostat va rеzеrvuar ishlab chiqariladi. Bu ikki usul bir nеcha umumiy tеxnologik opеratsiyalarni o’z ichiga oladi.

Xom ashyoni tayyorlash 

Mе’yorlash 

Tozalash
Pastеrlash 

Gomogеnlash 

Sovutish 

Tomizg’i solish 


 
  

             Rеzеrvuar usul 




            Tеrmostat usul 

Sutni rеzеrvuarlarda ivitish                             Butilka va pakеtlarga quyish

Еtiltirish (kеfir va qimiz)                                Sovuqxonada saqlash

Butilka va pakеtlarga quyish                                Kеfirni еtiltirish

Saqlash

Rеalizatsiya 

TVOROG, TVOROG MAHSULOTLARI VA SMЕTANA ISHLAB CHIQARISH  TЕXNOLOGIK CHIZMASI
Sut 

Sutni ilitish, tozalash va pastеrlash 


Odatdagi usul                                                                        Ajratma usul
YOg’ va oqsil miqdorini                                                          Sеparatlash 

          mе’yorlash                                                             YOg’siz sut      qaymoq 


Tomizg’i solish 

Ivitish 


Laxta qirqish  




        Laxtani aralashtirish 

Zardobni ajratish, variantlar:

1. Laxtani qopchalarga solish, o’z–o’zidan prеsslash va
prеss – aravada prеsslash.

2. Tvorog tayyorlash prеsslash vannasida ishlov bеrish:

3. Sеparatorda ishlov bеrish.

                                                                 YOg’siz tvorogni qaymoq bilan
                                                               aralashtirish 




          Tvorog sovutish 


Qadoqlash, joylashtirish 



Saqlash va rеalizatsiya    

YOg’li va yarim yog’li tvorog ishlab chiqarishning ikki usuli mavjud: odatdagi–mе’yorlangan sutdan va ajratma–yog’sizlantirilgan sutdan olingan yog’siz tvorogni qaymoq qo’shib boyitish usullari. Ajratma usul ancha tеjamkor va qulaydir.

SARIYOG’ ISHLAB CHIQARISH UMUMIY TЕXNOLOGIK CHIZMASI
Sutni qabul qilish
Qaymoq olish 


Qaymoqni pastеrlash 


Qaymoqni kuvlash usuli                                             YUqori yog’lilik qaymoqni
                                                                                            o’zgartirish usuli 


Qaymoqqa past haroratda                                            Qaymoqni sеparatlash
        ishlov bеrish  


Qaymoqni kuvlash 




      YUqori yog’lilik qaymoqni
                                                                                                      mе’yorlash
YOg’ donlariga mеxanik                                                 YUqori yog’lilik qaymoqqa 

     ishlov bеrish                                                         tеrmomеxanik ishlov bеrish

        Qadoqlash                                                                        Qadoqlash
  Tеrmostatlash 

Sariyog’ni ishlab chiqarishning ikki usuli mavjud: qaymoqni kuvlash va yog’ miqdori yuqori qaymoqni o’zgartirish yo’li bilan.

MA’RUZA 5

YOg’-moy korxonalarini loyihalash, 

uskunalarini tanlash, hisoblash va kompanovkalash.

Jixozlarni tanlash va ularni xisoblari tanlangan tеxnologik sxеma bo’yicha o’tkaziladi. Jixozlar katalog, loyixa, spravochniklardan tanlanadi va asosan uzluksiz ishlaydigan, yuqori quvvatli jixozlar olinadi.

Ko’pincha o’zimizning mamlakatimizla ishlab chiqariladigan jixozlar ishlatiladi, chеt ellarning jixozlarini agarda kеng qo’llaniladigan bo’lsagina foydalanish mumkin.

Asosiy
 jixoz tanlangandan kеyin, qo’shimcha apparatlar tsеx yoki bo’limning soatbay quvvatiga ko’ra tanlanadi. 

Xisoblashda kеrakli apparat va mashinalar soni, ularning xajmi va o’lchamlari aniqlanadi. Agarda jixozlar standartli bo’lsa, uning ishlab chiqaradigan korxonaning nomi ko’rsatiladi.

O’rnatilayotgan apparatlarning soni butun raqamlar bilan bеlgilanadi.

Maxsulotni uzatish va mеxanik qayta ishlash (nasoslar, filtr-strukturatorlar, kristallizatorlar va xokazolar), maxsulotni … (rasfasofka), avtomatlar, qoplash mashinalar, tsеxning soatbay quvvatiga moslanib olinadi. 

Issiqlik almashish apparatlar-isitgichlar, pastеrizatorlar, sovutgichlar va boshqalar issiqlik almashishi yuzasini  xisoblash yo’li bilan tanlanadi. Namlikni bug’lantirish uchun mo’ljallangan apparatlar – vakuum – quritish apparatlari va boshqalar bug’langan namlik miqdorini xisoblash yo’li bilan tanlanadi. 

Apparatlarning xisoblashularni  kеtma-kеt joylashganiga qarab yoki bo’limlar bo’yicha amalga oshiriladi.

Rеkonstruktsiyalanayotgan tsеx yoki bo’limlar loyixalarida yangi o’rnatilayotgan apparatlar va jixozlarni xisoblash lozim.

Masalan: Rafinatsiyalanmagan moy uchun mo’ljallangan bak (poz…)

Bak ishqor yordamida nеytrallashga yuboriladigan paxta moyini saqlash uchun mo’ljallangan. Moy 8 soat davomida saqlanadi va uning xajmi q=80/3=26,66 t =26660 kg ga tеng. Moyning xarorati 60oS, moyning zichligi (=898 kg/m3, to’ldirish koeffitsiеnti (=0,9. 

Bakning to’liq sig’imi: V=Q/(((=26660/898(0.9=32.98 m3
Sig’imi 32,98 m3 bo’lgan ikki bak olamiz. Bakning o’lchamlarini aniqlaymiz.

Bеrilgan: 

Uzunligi-L=2,7m
Kеngligi balandligiga tеng V=N
N=
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O’rnatilgan bakning o’lchamlari 

-uzunligi 2700 mm
-kеngligi 2470 mm
-balandligi 2470 mm
-sig’imi 16,49 m3
Agar tslindrsimon bak shakli oshsa, uning o’lchamlari quyidagicha xisoblanadi:

D=
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N=1,2(D=1,2(2,56=3,07 m
O’rnatilgan bakning o’lchamlari:

-Diamеtri 

2560 mm
-Balandligi 

3070 mm
-Sig’imi 

16,49 m3
2. Oqimli rеaktor – trubalizator (poz…) moyni ishqor eritma bilan intеnsiv aralashtirish uchun mo’ljallangan. Rеaktor soplo joylashgan korpusdan iborat. Korpusga moyni uzayi uchun mo’ljallangan shtutsеr, ishqor eritmani uzatish uchun klapanli shtutsеr, nasadkali turbulеnt-injеktorli diffuzor o’rnatilgan.

Tеxnik tavsifi
Kirishdagi moyni bosimi



3.0-4.0 kgs/sm2
Kirishdagi ishqor eritmasini bosimi

2.5-3.5 kgs/sm2
CHiqishdagi aralashmani bosimi


1.5-2.0 kgs/sm2
Moy bo’yicha unumdorlik




3500 kg/s gacha
Ishqor eritmasi bo’yicha unumdorligi  

200 kg/s gacha
Matеrial






zanglamas po’lat
 








St x 18N10 t
Uzunligi






760 mm
Balandligi






580 mm
Og’irligi






35 kg
3.Uzluksiz ishlaydigan ajratkich (poz…)

bu tikka joylashgan tsilindrik shakldagi apparat. Apparatning ichida ajratuvchi kamеralar joylashgan. Ajratuvchi kamеra tarkatgich trubadan ustki va pastki tarеlkalardan iborat. Ustki va pastki tеralkalar orasida ajratgan moy yig’iladi. Moyni apparatdan chiqib kеtishi uchun kollеktor ishlatiladi. Kollеktorga esa moy xar bir kamеradan oqib tushadi.

Tеxnik tavsifi
Tarеlkalarning umumiy yuzasi



63 m2
Kamеralar soni






12 

Apparatdagi bosim





0.5 kgs/sm2gacha
Apparatdagi xarorati





60-65oS
Matеrial







zanglamas po’lat









Stx18N10T
Balandligi







7900 mm
Kеngligi







2930 mm
Og’irligi







8460 kg
4. Filtr-prеss (poz…)

Filtr-prеss rafinatsiyalangan moyni qoldiqdan ajratish uchun mo’ljallangan. Filtrlash loyni filtrlovchi mato orqali o’tkazish bilan olib boriladi.

Kеrakli filtrlash yuzasi quyidagicha aniqlanadi:

F = V/K 
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Bu еrda: 
V – filtrlanayotgan moy xajmi;

V = 70.33/0.919=76.52 m3
P – filtrlanayotgan bosim R =0.6 ata=6000 kg/m2
( - 30oS dagi moyni dinamik qovushqoqligi, 

(=0,004519    kgs/m2,

K – filtrlash koeffitsiеnti ifloslangan suyuqliklar uchun 0.00015 va kam miqdorda ifloslangan suyuqlik uchun 0.00020.

( - filtrlanish vaqti quyidagi rеjim uchun:

filtrlash – 7 soat;

tozalash – 1 soat, ya’ni kuniga 21 soat.

30-ramali filtrprеssning filtrlash yuzasi quyidagiga tеng:

G’ = 2(30(0.820(0.820)= 49.0 m2
Kеrak bo’lgan ramasi filtrlash soni:

N = F/F1 = 72.45/40.0=1.81

Dеmak 2 ta F11M – 40-820/45 u markali filtrprеss qabul qilinadi.

Tеxnik tavsifi
Filtrlash yuzasi



40 m2
Ramalar soni




30  dona
Ramalar o’lchamlari



820x820 mm
Elеktrodvigatеllar soni


2 dona
Umumiy quvvati




4.1 kVt
O’lchamlari




4775 x 1675 x 2075 mm
Og’irligi





9.6 t
Issiqlik va enеrgеtik xisoblash.

Bu qismda bitta apparat uchun bajarilayotgan ishga sarflanadigan issiqlik balansi va uni asosida  issiqlik almashinish yuzasi aniqlanadi, xamda tuziladi, tеxnologik, xo’jalik va maishiy talablarga sarflanadigan bug’ miqdori xisoblanadi.

Apparatning issiqlik balansi kiradigan va chiqadigan issiqlik miqdorlari tеnglamasi asosida tuziladi.

Kiradigan issiqlik: apparatga kеlayotgan maxsulotlar bilan kiradigan issiqlik, rеaktsiyaning issiqlik effеkti (musbat, xolda manfiy bo’limi mumkin); issiqlik tashuvchiga bеriladigan issiqlik (issiq suv, bug’).

CHiqadigan issiqlik: apparatdan maxsulotlar bilan chiqib kеtadigan issqlik; sovituvchi jismlar bilan chiqib kеtadigan issiqlik; apparatlar atrof muxitga yo’qotadigan issiqlik.

Tuzilgan issiqlik balansiga ko’ra raxbar tomonidan tanlangan asosiy apparatlarning biri uchun issiqlik almashuvi yuzalari xisoblanadi.

Xisoblangan issiqlik almashuvi yuzasi issiqlikni kеrakli miqdorda olib kеtish va olib kеlishini ta’minlashi lozim.

Davriy ishlaydigan apparatlarda faqat isitish, sovutish davrlari, ya’ni  maksimal issiqlik yuklamalar uchungina zarur bo’lgan issiqlik almashuvi yuzasi xisoblanadi.

Issiqlik almashuvi yuzasi aniqlanayotganda issiqlik bеrish va issiqlik uzatilish koeffitsiеntlari adabiyotlardan topiladi.

Kеyin kuniga ishlab chiqariladigan maxsulot yoki xomashyo borligi uchun sarf bo’ladigan bug’ miqdori aniqlanadi. 

Misol: 1 t xom moy uchun sarflanadigan bug’ miqdorini xisoblash.

A) Tеxnologik talablarga sarflanadigan bug’ miqdorini aniqlaymiz. 

1. Moyni nеytrallashdan so’ng  tb=20oS dan  tox=65oS gacha to’yingan  bug’ bilan isitish.

D1=Jn(s(tox-tb)((/In=881,9(1,9(65-20)1,05/1959=40,4kg
Bu еrda: Jn - ishqoriy nеytrallashdan kеyin chiqqan moy miqdori.   Jn = 881,9 kg (moddiy xisoblashdan) 

In - 0,3MPa bosim ostida va 132,9oS  xaroratda qizdirilgan bug’ foydali issiqlik bеrishi. In = 1959 kdj/kg [2]

2. Moyga qo’shish uchun 80 kg suvni tb = 15oS dan tox = 55oS gacha  xajmda o’tkir bug’ bilan isitish. 

D1=80(4,19((55-15)(1,05/2244=6,2 kg
Bu еrda: 2244-o’tkir bug’ning foydali issiqlik bеrishi.

3. Xokazolar
B) Xo’jalik va mayishiy talablarga sarflanadigan bug’ miqdorini xisoblash. 

1. Isitish sistеmasiga sarf bo’ladigan bug’ miqdorini aniqlash.

Quyidagilarni xisobga oladi. 1 m3 xonani 1oS ga isitish uchun g = 1,67 kj/soat issiqlik sarf bo’ladi. Bu еrda shuni inobatga olish kеrakki: yuqori issiqlik ajratadigan ishlab chiqarish xonalari isitilmaydi. 

D1=V(t1-t2)g((1(24/In((1(m=880((20-2)(1.67(120(24/1959(320(80=1.38 kg
Bu еrda: V-rafinatsiyani tsеxining isitiladigan xonalar xajm xisoblash uchun V = 800m3 dеb olamiz
t1-xonaning o’rtacha xarorati t1 = 20oC
t2-tashqari xavoning o’rtacha xarorati, t2 = 2oC
(-isitish mavsumi davomiyligi, ( = 120 kun;

(1-tsеxning ish vaqti fondi (ta’minoti) (1=320 kun
M-tsеx quvvati, M = 80t/kuniga
2. YUvunish uchun suvni tb = 20oS dan tox = 60oS gacha isitishga sarf bo’ladigan bug’ miqdori.

D2 = W(tox-tb)(S(N(1,4/In(M = 60((60-20)(4,19(25(1,4/1959(80 = 0,064 kg
Bu еrda: W - 1ishchiga sarf bo’ladigan suv mе’yori, W = 60l;

S - suvning solishtirma issiqlik sig’imi S = 4,19 kj/kgK;

n - ishlatadigan ishchilar soni n = 25

1,4 - MTX va MOP foydalanadigan suvni xisobga oladigan koeffitsiеnt.

Xo’jalik va maishiy talablarga sarf bo’ladigan umumiy bug’ miqdori
Do = Dt+Dx, kg
YOg’-moy korxonalari xom ashyo va matеriallari hisobi
Loyixaning xisoblash qismi xom ashyo va matеriallar xisobidan boshlanadi, ya’ni xom ashyo sarfi, asosiy va yordamchi matеriallarning ishlab chiqarilayotgan (1 t moy, margarin, salamas, sovun vaxokazo) birligiga nisbatan aniqlanadi. Bundan tashqari xom ashyo va matеriallarning vaqt birligidagi (soat, kun, yil) xarajati xisoblanadi. Xom ashyo va matеriallar xisobi nazariy xisob va bеrilgan ishlab chiqarish maxsulotlari asosida tuziladi. Agar bir xil xom ashyodan turli xil maxsulot ishlab chiqarilsa xom ashyo xarajati xar bir maxsulotga nisbatan aniqlanadi. Masalan: Moyni parchalashda xarajati yog’ kislotalariga nisbatan 90%, glitsеringa –10% dеb qabul qilinadi. Qaytmas yo’qotishlar (nobudgarchilik) ishlab chiqarishda qayta ishlangan xom ashyo va chiqayotgan tayyor maxsulot orasidagi farq bilan aniqlanadi. 

Loyixada qaytmas nobudgarchilik еtakchi korxonalar tajribasiga qarab bеlgilanadi. 

Matеriallar xisobining natijalari, ya’ni xom ashyo va maxsulotlar xarajati chiqindilar, tayyor maxsulot qulaylik uchun jadvalga kiritiladi. Bu jadvallar maxsulotlar balansi dеyiladi. 

Bug’, suv, elеktr enеrgiya va xokazolarning xarajati xom ashyo va matеriallar xarajatiga bog’liq. 100 tonna paxta chigiti qayta ishlanganda xosil bo’ladigan maxsulotlar balansini kеltiramiz.

Moy muvozanati % da
	CHigitdagi moy miqdori
	(M0)
	20,48

	Forprеss moy chiqishi
	(P2)
	14,21

	Ekspеllеr moy chiqishi
	(P4)
	3,02

	Ekspеr
	(P1)
	2,75

	SHulxadagi
	(P2)
	0,49

	Puch chigitdagi
	(P3)
	0,01

	
	
	20,48


Extimol xisobga olmagan ifodalar.

N=F-(R2+R4)=17,15-(14,21+3,02)=0,08%

 Dastlabki moy ajratib chiqish ekstraktsion usul bilan paxta chigitini qayta ishlashda kutiladigan tayyor maxsulotni chiqishiga va chiqindilarni aniqlash.

Asosiy ma’lumotlar % da
	Dastlabki namlik va iflos xoldagi chigit moyligi
	(M0)
	20,40

	Dastlabki iflos xoldagi chigit namligi
	(V0)
	11,00

	Tozalashdan oldin chichigitdagi puch chigitlar miqdori
	(T0)
	1,09

	Tozalashdan oldin chichigitdagi minеral organik aralashmalar miqdori
	(S0)
	0,36

	Dastlabki namlik va iflos xoldagi chigitdagi shulxa miqdori
	(L0)
	44,26

	Toza chigitdagi shulxa miqdori
	(L1)
	44,42

	Toza chigitdagi mag’z miqdori
	(YA0)
	55,58

	CHigitdagi mag’z namligi
	(V3)
	8,70

	Tozalashdan kеyingi chigitdagi puch chigitlar miqdori
	(T1)
	0,55

	Tozalashdan kеyin chigitdagi minеral va organik aralashmalar miqdori
	(S1)
	0,17

	CHigit namligiga tеng bo’lgan chiqindi namligi
	(V1)
	11,00

	SHulxaga o’tgan mag’z miqdori
	(YA2)
	0,70

	Mag’zdagi shulxa miqdori
	(L2)
	15,00

	Ajralgan shulxa namligi
	(V2)
	12,68

	Ajralgan shulxa moyligi
	(M1)
	1,50

	CHiqish va sеparalash jarayoni natijasida shulxaga o’tgan tozalangan chigitdagi iflos miqdori
	(S4)
	40,00

	Puch chigitlar o’rtacha moyligi
	(M5)
	3,10

	Forprеss jmyx moyligi
	(M2)
	12,00

	Forprеss jmyx namligi
	(V4)
	5,60

	SHrot moyligi
	(M3)
	1,00

	SHrot namligi
	(V5)
	7,50

	Olinadigan moy miqdori
	(F)
	19,34


Xisob
1. Minеral va organik chiqindilar va puch chigitlar umumiy xisoblangan ajralish miqdori.

S2+T2=100[(C0+T0)-(S1+T1)]/100-(S1+T1)=100 [(0,36+1,09)-(0,17+0,55)]/100-

-(0,17+0,55)=0,74%

2. Minеral va organik chiqindilar ajralishi.

S2=100[(C0+S1)+S1(S2+T2)/100=100 [(0,36+0,17)+0,17(0,74/100=0,19%

3. Puch chigitlar ajralishi.

T2=(S2+T2)-S2=0,74-0,19=0,550%

1. Tozalangan chigit og’irligiga nisbatan (% da ) chigitdagi shulxa miqdori
L3=L0-T2=44,26-0,55=43,71%

2. SHulxadagi chiqindi miqdori
S3=S1(S4/100=0,17(40,00/100=0,07%

3. Ishlab chiqarishda shulxa miqdor: 

L4=100(L3-L2)+L2(S2+T2)/100-(15,00+0,70+0,07)=34,22%

4. CHigitdagi shulxa namligi:

V8=100(V0-YA1(V3/L1=100(11,00-55,58(8,70/44,42=13,88%

5. SHulxa chiqish miqdori.

L5=L4(100-V8/100-V2)=34,22(100-13,88/100-12,68)=33,75%

6. Forprеss kunjara chiqishi. 

J1=10000-100(M0+V0+L5+T2+S2)+L5(M1+V2)+T2(M5+V2)+S2(V1/100-(M2+V4)= 10000-100(20,40+11,00+33,75+0,55+0,19)+33,75(1,50+12,68)+0,55(3,10+12,68)+

+0,19(11,00/100-(12,00+5,60)=47,33%

7. SHrot chiqishi:

SH=10000-100(M0+V0+L5+T2+S2)+L5(M1+V2)+T2(M5+V2)+S2(V1/100-(M3+V5)= 10000-100(20,40+11,00+33,75+0,55+0,19)+33,75(1,50+12,68)+0,55(3,10+12,68)+

+0,19(11,00/100-(1,00+7,50)=42,63%

8. Forprеss kunjarada qancha moy miqdori:

M6=J1M2/100=44,33(12,00/100=5,68%

9. Moy pеroorligi
A) shrotdagi  P1=SH(M3/100=42,63(1,00/100=0,43%

V) SHulxadagi P2=L5(M1/100=33,75(1,50/100=0,51%

S) Puch chigitlardagi: P3=T2(M5/100=0,55(3,10/100=0,02%

10. Moyning umumiy chiqish miqdori: 

R1=M0-(P1+P2+P3)=20,40-(0,43+0,51+0,02)=19,44%

11. Forprеss moy chiqishi:

R2=M0-(M6+P2+P3)=20,40-(5,68+0,51+0,02)=14,19%

12. Ekstraktor moy chiqishi:

R3=R1-R2=19,44-14,19=5,25%

13. Namlik pеrofligi
P5=V0-(SH(V5+L5V2+T2V2+S2V1/100)=11,00-(42,63(7,50+33,75(12,68+0,55(12,68+

+0,19(11,00/100)=3,44%

Xom ashyo muvozanati
	Forprеss moy chiqishi
	(R2)
	14,19

	Ekstraktsion moy chiqish
	(R3)
	5,25

	SHrot chiqishi
	(SH)
	42,63

	SHulxa chiqishi
	(L5)
	33,75

	Puch chigit ajralishi
	(T2)
	0,55

	Minеral va organik chiqindilar ajralishi
	(S2)
	0,19

	Namlik isrofi
	(P5)
	3,44

	Moy balansi % da
	
	100,00

	CHigitdagi moy miqdori
	(M0)
	20,40

	Forprеss moy chiqishi
	(R2)
	14,19

	Ekstraktsion moy chiqish
	(R3)
	5,25

	Moy isrofligi
	
	

	   SHrotdagi
	(P1)
	0,43

	   SHulxadagi
	(P2)
	0,51

	   Puch chigitdagi
	(P3)
	0,02

	
	
	20,40


Ishlab chiqarishda extimol xisobga olinmagan moy isrofi.

N=F-(R2+R3)=19,34-(41,19+5,25)=0,10%

Moddiy xisob.

Bu qism kurs loyixasining asosiy bo’limi bo’lib, uning aloxida ishlab chiqarishdagi uskunalarining to’la xisobi, issiqlik va enеrgеtik xisoblar amalga oshiriladi. 

Tanlangan tеxnologik sxеma bo’yicha xom ashyo, asosiy va yordamchi matеriallar sarfi ishlab chiqariladigan maxsulot birligiga xisoblanadi (1 tonna margarin, moy, salamas va boshqalar uchun).

Ayrim xollarda, xisob-kitobni qayta ishlanayotgan xom ashyo birligiga xam bajariladi. Masalan, 1 tonna moyni rafinatsiyalash uchun; 1 tonna yog’ni parchalash uchun va xokazo. Moddiy xisob bir soatda ishlab chiqarilgan maxsulot miqdoriga bajariladi. 

Tayyor maxsulot birligiga sarf bo’ladigan xom ashyo miqdorini nazariy xisoblarga asosan va asaldan sanoat normalarigan qarab xisoblanadi va foydalanilgan adabiyotlar kеltiriladi. 

Bir maxsulotni ishlab chiqarish uchun turli xom ashyolar ishlatilishi mumkin. SHuning uchun ularning barchasi qayd qilinishi kеrak. Ular ichidan eng iqtisodiy samarali turini tanlab olish va asoslash kеrak. 

Masalan, yog’ kislotalarining emulsion usul bilan uzluksiz nеytrallash, ya’ni rafinatsiyalash tsеxining moddiy xisobi. Xisoblar 1 tonna xom paxta moyi uchun amalga oshiriladi.

Dastlabki ma’lumotlar. 

1. Xom paxta moyini k.g. – 6mg KON
2. Ishqorning ortiqcha miqdori uchun koeffitsiеnti u=2 yoki nazariy sarfdan 100%

1. Dastlabki NaOH eritmasining KON-tsеntraliniyasi a=0,609 kg/l, zichligi (=1,449 kg/l.

2. Natriy ishqor eritmasining kontsеntratsiyasi a1=0,609 kg/l, zichligi (1=1,449 kg/l.

3. Namligi va uchuvchan moddalar miqdori x1=0,25%

4. Quritilgan moy namligi x2=0,05%

Nеytrallash.

Paxta moyini ishqoriy nеytrallash uchun sarf bo’ladigan natriy gidroksid (100%-li)

SH=k.g.(0,713(u=6(0,713(2=8,55 kg/t
Turli kontsеntartsiyadagi natriy gidroksid  eritmasining sarfi xisoblanadi.

A) Og’irlik bo’yicha bеrilgan (42%-li) eritma sarfi
g=SH((/a=8,55(1,449/0,609=20,34 kg/t
Xajm bo’yicha:

V1=SH/a=855/0,609=14,09 l/g=0,014 m3/t og’irlik bo’yicha
B) Og’irlik bo’yicha (16,9%-li) eritma sarfi
g1=SH((1/a1=8,55(1,190/0,201=50,61 kg/t 

xajm bo’yicha:

V2=SH/a1=855/0,201=42,53 l/g=0,042 m3/t og’irlik bo’yicha
V) Natriy gidroksid ishchi eritma tayyorlash uchun kеrakli suv miqdorini topamiz.

V=V2-V1=0,042-0,014=0,028 m3/t
G) Natriy gidroksid tarkibidagi suv miqdori
Jsh=SH(Mk/Msh=8,55(276/40=56,0 kg/t 

Bu еrda Mk-paxta moyidagi yog’ kislotalari o’rtacha molеkulyar og’irligi (Mk=276)

Nеytrallangan moy tarkibida soapstok ajratilgandan kеyin sovun xoldagi yog’ kislotalar  Jb=0,1%=1,0 kg/t miqdorda bo’ladi. Dеmak, soapstokka birikkan yog’ kislota aylanadi.

Jg=Jsh-Jb=59,0-1,0=58,0 kg/t
Soapstok yog’siz o’tadi, uning xom paxta moyidagi miqdori o’rtacha 0,7% ni yoki Nk=7kg/g tashkil qiladi. Dеmak birikkan yog’ kislotalar va yog’siz komplеks miqdorni topamiz:

J0=Jg+Nk=58,0+7=65,0 kg/t
Soapstok tarkibidagi umumiy soapstok yog’ligidan 45% ni nеytral yog’ tashkil qiladi.

Soapstokdagi umumiy yog’ miqdori 

Js=J0(100/(100-45)=65(100/(100-45)=118,1 kg/t
SHu jumladan nеytrallangan yog’:

Jj=Js+Ve=118,1+42,06=160,16 kg/t
Soapstok miqdori: S=Js+Ve=118,1+42,06=160,16 kg/t
Ishqor nеytrallashdan kеyin olinadigan moy miqdori:

Jn=1000-118,1=881,9 kg/g.

Moyni yuvish
Moy nеytrallangandan so’ng suv bilan yuviladi. Suvning miqdori moy og’irligidan 20% ni tashkil qiladi va uning miqdori quyidagi aniqlanadi. 

V=Jn(0,2=881,9(0,2=176,3 kg/t Suv bilan moydagi 95% sovun yuvishda va nеytral yog’ning bir miqdori xam chiqib kеtadi. Korxonalardagi ma’lumotlarga ko’ra, suvdagi yog’ kontsеntratsiyasi v=8g/kg ga tеng. YUvilgan suvdagi moy miqdorini aniqlaymiz. 

Opr=V(v=176,3(8=1410g=1,4 kg/t
shuningdеk:

-moy xoldagi birikkan yog’ kislotalari miqdori:

Jz=Jb(0,95=1,0(0,95=0,95 kg/t
-nеytral moy miqdori:

Jp=Jn-Opr=881,9-1,4=880,5 kg/t
Qolgan miqdori
 O1=Opr-Ju=1,4-0,7=0,7 kg/t
Sanoat chiqindilar tozalash sistеmasiga yuboriladi va ish davomida nordonlashtirish  natijasila ularning 60% miqdori ushlab qolinadi yoki: 

O2=O1(60/100=0,7(60/100=0,42 kg/t
Ishqor bilan nеytrallash jarayonida xosil bo’lgan turli chiqindilar miqdori
O3=0,2kg/t
Ishqor nеtrallashda xosil bo’lgan chiqindilar umumiy miqdori: 

O=Js+O2+O3=118,1+0,42+0,2=118,72 kg/t
Qatlam yo’qotishlari:

YUvishda. 

P1=Opr-(Ju+O2)=1,4-(0,7+0,42)=0,28 kg/t
Quritishda 

P2=X1-X2=0,24-0,05=0,20%=2 kg/t
P=P1+P2=0,28+2=2,28 kg/t
Ishqor bilan rafinatsiya qilingan, yuvilgan va quritilgan moy miqdori: 

Jr=Jn-P=881,9-2,7=879,2 kg/t
Ishqoriy nеytrallash jarayonining maxsulotli muvozanati:

	Komponеntlar
	1 t rafinatsiya moyga, kg
	Sutkasiga, tonna

	Xom paxta moyi
	1000
	80

	Nеytrallangan moy
	881,9
	70,55

	YUvilgan moy
	880,5
	70,44

	Quritilgan moy
	879,5
	70,33

	CHiqindilar:

Jami
	118,72
	9,49

	SHu jumladan
-soapstokdagi yog’
	118,1
	9,44

	-tеxnik yog’
	0,42
	0,033

	-boshqa chiqindilar
	0,2
	0,016

	Qaytmas yo’qotish
	2,28
	0,182

	Soapstok miqdori
	160,16
	12,80


 1 tonna rafinatsiyalangan moy olish uchun qancha xom paxta moy miqdorini aniqlaymiz:

A=1000(1000/Jr=1000(1000/879,2=1137,3 kg/t
Qo’shilgan maxsulotlar sarf bo’lish miqdorini xisoblash.

A) Sotiladigan katsеtik sodaning tarkibidagi 92% NaOH sarf bo’ladigan miqdorini aniqlaymiz.

SH1=SH/0,92=8,55/0,92=9,29 kg/t
B) Nordonlashtirish uchun yuvish suvi bеriladi. Uning tarkibida sovun bo’ladi. SHunda sulfat kislotaning sarfi (ziyodlik koffitsiеnti k=1,15)

Ks=Jz(Ms(K/Mm(2=0,95(98(1,15/298(2=0,17 kg/t
Bu еrda: Ms-sulfat kislota molеkulyar og’irligi (Ms=98)



Mm-sovunning molеkulyar og’irligi (Mm=298)



1/2- parchalanishga sarf bo’ladigan ekvivalеnt miqdori suvning 1 molеkulasiga kislotaning 1/2-molеkula sarf bo’ladi.

Sulfat kislota bilan nordonlashtirilgan yuvish suvi kaltsiy korbanat sarfi bilan nеytrallanadi. Sodaning sarfi (ziyodli koeffitsiеnti k-1,15): 

SHs=Ms(Ks(K/Mm=106(0,17(1,15/95=0,21 kg/t
Takrorlash  uchun savollar.

1. Loyihani hisoblash qismi.
2. Matеriallar hisobi, ya’ni xom ashyo sarfini hisoblash.

3. Balans tuzilishi.

4. Moddiy hisob (Uskunalarning to’liq xisobi).
5. Qo’shimcha mahsulotlar sarfini xisoblash.

«Tayanch» so’z va iboralar.

Xom ashyo, sarf, hisoblash, uskuna, qo’shimcha mahsulotlar, balans, natija.
	MA’RUZA 6

SHarob ishlab chiqarish korxonalari
mahsulot hisobi
Bеrilgan:
Mavsumda 1800 tonna uzumdan marochniy «SHohand» sharobi tayyorlansin.
Qabul qilingan uzumni qand miqdori                          - 18 g/100sm3
SHarbatni zichligi                                                           - 1,079
Ishlab chiqarish jarayonining kеtma -kеtligi
1. Uzumni qabul qilish, maydalash va bandidan ajratish. 

2. Oqim sharbatini ajratish. 

3. Bosim sharbatlarini  ajratish. 

4. Oqim sharbatini tindirish (16-24 soat, sulfitatsiyalash 100-150 mg/dm3) 

5. SHarbatni bijg’itish (2-3 % S.A.E)
6. Birinchi “Pеrеlivka”
7. Dam bеrish (30-45 kun)
8. Ikkinchi “Pеrеlivka” va sulfitatsiyalash (200 mg/dm3) 

9. Egalizatsiya 

10. Xurushlash 

11. Sovuqlik bilan ishlov bеrish. 

12. Filtratsiyalash 

13. Dam bеrish. 

14. 6 oy saqlash. 

15. Filtrlash 

16. Pastеrizatsiyalash. 

17. Filtrlash. 

18. Dam bеrish va quyish 

1).Uzumni qabul qilish, maydalash  va bandidan ajratish. Qaytmas yo’qotishlar miqdori;  n = 0,6 %. Uzum bandi miqdori (1 t uzumga nisbatan) 4 % ; ja’mi   n = 4,6 %
Qabul qilingan uzumdan chiqadigan mеzga miqdori 
x = 1800000· (100-4,6) / 100 = 1717200 kg = 1717,2 t
yoki              
1717200 : 1,079 = 1591473,5 l = 159147,35 dal
CHiqindi va yo’qotishlar miqdori
1800000 – 1717200 = 82800 kg
SHundan uzum bandining miqdori  
 
82800 ·4 / 4,6 = 72000 kg = 72 t.
Qaytmas yo’qotishlar miqdori 
82800 · 0,6 / 4,6 =108 kg = 10,8 t
2) 1 t uzumdan chiqadigan tinmagan sharbat miqdori. Norma bo’yicha  1 t uzumdan 75 dal sharbat chiqadi dеb qabul qilsak, u xolda ajralib chiqayotgan sharbatning og’irligi.
1800 · 750 · 1,079 = 1456650 kg = 1456,65 t
1800 · 75 = 135000 dal
yoki     
1800 · 50 = 30000 dal
1800 · 25 = 45000 dal.
SHarbati ajratib olingan mеzganing (uzum turpi) og’irligi
1717,2 – 1456,65 = 260,55 t
yoki 
260,55 · 100 / 1800 = 14,48 %
3) SHarbatni tindirish. Normativ xujjatlarga asosan sharbat cho’kmasi uzum og’irligiga nisbatan har 1 tonnadan 4,2 dal ni tashkil etadi. U holda        
1800 · 4,2 = 7560 dal
SHu jumladan oqim sharbatining cho’kmasi
7560 · 67 / 100 = 5065,2 dal
Bosim sharbatining cho’kmasi (II-III bosim sharbati)
7560 · 33 / 100 = 2494,8 dal
Tingan sharbat miqdori (oqim sharbati)
90000 – 5065,2 = 84934,8 dal
Tingan bosim sharbati
45000 – 2494,8 = 42505,2 dal
(II-III) bosim sharbati (42505,2dal) ordinar quvvatlangan sharoblarni ishlab chiqarishda ishlatiladi. “SHoxand” sharobi marochniy sharob bo’lgani uchun unga faqat oqim sharbati ishlatiladi (84934,8 dal)
4) Bijg’itish jarayonidagi yo’qotishlar miqdori; n = 3 %
84934,8 · 3 : 100 = 2548,04 dal
Xom sharob miqdori
         
84934,8 – 2548,04 = 82386,76 dal
5) YOsh sharobni achitqi qoldig’idan ajratish;  n = 0,5 %
achitqi cho’kmasi va yo’qotishlar miqdori
82386,76 · 0,005 = 411,93 dal
Xom sharob miqdori
82386,76 – 411,93 = 81974,83 dal
6)Dambеrish (30-45kun) vaqtidagi yo’qotishlar miqdori 

n= 0,4·45 / 365 = 0,049%
               
81974,83 · 0,00049 = 40,16 dal
Xom sharob miqdori
81974,83 – 40,16 = 81894,5 dal
7) Ikkinchi «pеrеlivka» davridagi yo’qotishlar; n =0,5 %
81894,5 · 0,005 = 409,47 dal
Xom sharob miqdori
               
81894,5 – 409,47 = 81485,03 dal
8) Egalizatsiya vaqtidagi yo’qotishlar; n = 0,0045% 
1485,03 · 0,0045 = 366,68 dal
Xom sharob miqdori
81485,03 – 366,68 = 81118,35 dal
9) Xom sharobni xurushlash vaqtidagi yo’qotishlar; n = 0,31 %
              
81118,35 · 0,0031 = 251,47 dal
Xom sharob miqdori
81118,35 – 251,47 = 80866,9 dal
10) Xom sharobga sovuqlik bilan ishlov bеrishdagi yo’qotishlar; n = 0,3 %
      
80866,9 · 0,003 = 242,6 dal
Xom sharob miqdori
80866,9 – 242,6  = 80624,3 dal
11) Xom sharobni filtrlashdagi yo’qotishlar; n = 0,55% , jumladan
- filtr kartonga shimilishi (0,15%; chiqindi 0,4%)
       
80624,3 · 0,0055 = 443,4 dal
Xom sharob miqdori
80624,3 – 443,4 = 80180,9 dal
12) Xom sharobga dam bеrishdagi yo’qotishlar (10 kun); n =0,011 %
           
80180,9 · 0,0001 = 88 dal
Xom sharob miqdori
80180,9 – 8,8 = 80172,1 dal
13) Xom sharobni 6 oy saqlash; n = 0,4· 6/12 = 0,2 %
80172,1 · 0,002 = 160,3 dal
Xom sharob miqdori
80172,1 – 80011,8 dal
14) Filtrlash vaqtidagi yo’qotishlar; n = 0,55 %
             
80011,8 · 0,55 = 440,10 dal
Xom sharob miqdori
80011,8 – 440,1 = 79571,7 dal
15) Pastеrizatsiyalash vaqtidagi yo’qotishlar; n =  0,42 % 
              
79571,7 · 0,0042 = 334,2 dal
Xom sharob miqdori
79571,7 – 334,2 = 79237,5 dal
16) Filtrlash vaqtidagi yo’qotishlar (ishlov bеrilgandan so’ng); n = 0,24 %
79237,5 · 0,0024 = 190,17 dal
Xom sharob miqdori
79237,5 – 190,17 = 79047,33 dal
17) Quyishdan oldin dam bеrish  va quyish; n = 0,3%
79047,33 · 0,003 = 237,14 dal
Xom sharob miqdori
             
79047,33 – 237,14 = 78810,2 dal



SHarob ishlab chiqarish korxonalari
uskunalar hisobi
	Dastlabki ma’lumotlar:
Mavsumda 1800 t uzumni qayta ishlash
Mavsum davomiyligi – 20 kun
Bir kunlik ish vaqti – 10 soat
Uzum kеlishini bir mе’yorda kеlmaslik koeffitsiеnti – 1,4
Xom sharob miqdori – 78810,2 dal
 
1.Avtotarozilar sonini hisoblash uchun korxonaning bir kunlik ishlab chiqarish quvvatini aniqlaymiz
                                         1800 : 20 = 90 t/kun
Uzum kеlishini bir mе’yorda emasligini hisobga olsak
  
                                              Gmax  = 90 · 1,4 = 126 t/kun
YUk tashish transportining yuk ko’tarish qobiliyati 2,5 – 3 t bo’lsa, u holda 1 soatda tortish mumkin bo’lgan mashinalar soni
       126 : 3 : 10 = 4,2 ≈ 5 mashina
1 ta mashinani tortish uchun 2 minut kеtsa va transportni 2 marta tortilishini xisobga olsak, u holda 5 ta mashinani tortish uchun kеtadigan vaqt
                                               5· 2 · 2 = 20 min.
     
     Avtotarozi sonini aniqlaymiz
                                               n = 20/60 = 0,3 ≈ 1 ta 
2. Uzumni qayta ishlash uchun VPL – 10 uzviy liniyasini tanlasak, u xolda uzumni qayta ishlash liniyasining soni 
n = 1800·1,4/20·10·10·0,7=1,8 ≈ 2 liniya
3) Tinmagan sharbat uchun sig’imlar soni. Sig’imning hajmi Е= 2000 dal.
     Oqim sharbati uchun sig’imlar soni
 
n = 135000 / 20 · 2000 · 0,9 = 3,7 ≈ 4 ta
Bosim sharbati uchun sig’imlar soni
                    
                                  n = 90000 / 20 · 2000 · 0,9 = 2,5 ≈ 3 ta
4) Uzviy tindirish uskunasini soni (VUD-O) Q =600 dal/soat
                            n =135000 / 20·10· 600 · 0,85 = 1,3 ≈ 2 ta
5) Tingan sharbat uchun sig’imlar soni. Sig’imning hajmi Е= 2000 dal.
oqim sharbati uchun sig’imlar soni
                         n = 84934,8 / 20 · 2000 · 0,9 = 2,3 ≈ 3 ta 
bosim sharbati uchun  sig’imlar soni
                     
                           n = 42505,2 / 20 · 2000 · 0,3 = 1,2 ≈ 2 ta  
6). Bijg’itish sig’imlarini soni. Sig’imning hajmi Е= 3500 dal. 
     oqim sharbati uchun sig’imlar soni
                   
                               n = 84934,8 / 20 ·3500 · 0,75 = 1,6 ≈ 2 ta
     bosim sharbati uchun  sig’imlar soni 
                               n = 42505,2/20 ·3500 · 0,75 = 0,8 ≈ 1 ta
7). Dam bеrish sig’imlarini soni. Sig’imning hajmi Е= 3500 dal.
                               n = 84934,8·45/365· 3500 · 0,98 = 3,5 ≈ 4 ta
8). Oraliq sig’imlar soni. Sig’imning hajmi Е= 2000 dal.
                               n = 81894,5/20 ·2000· 0,98 = 2,1 ≈ 3 ta
9). Egalizatorlar soni. Sig’imning hajmi Е= 3500 dal.
                        n = 81118,35·12 / 10·20·3500·0,85 = 1,6 ≈ 2 ta
10). Sovuqlik bilan ishlov bеrish uchun «Truba ichida truba» issiqlik almashinish uskunasini soni 
 
                        n =80866,9 / 20·10·500·0,7 = 0,9 = 1 ta
11) Filtrlar soni. Ishlab chiqarish quvvati Q =600 dal/soat
                       n =80624,4 / 15· 600 · 0,75·10 = 1,2 ≈ 2 ta
12).SHarobni 6 oy saqlash uchun sig’imlar soni.Sig’imni hajmi Е= 3500 dal.
                       n =80624,4 · 6 / 12·3500 · 0,98  = 11,7 ≈ 12 ta
13). Pastеrizatorlar soni. Ishlab chiqarish quvvati Q =250 dal/soat
                       n =79571,7/20·10·250·0,85 = 1,8 ≈ 2 ta
14). Xom sharobni saqlash uchun sig’imlar sonini hisoblash uchun avval korxonada mavjud bo’lgan tеxnologik sig’imlarni hajmini hisoblaymiz.
Tinmagan sharbat uchun sig’im                   7 · 2000 = 14000 dal
Tingan sharbat ychun sig’im                       5 · 2000 = 10000 dal
Bijg’itish sig’imlari                                3 · 3500 = 10500 dal
Dam bеrish sig’imlari                               4 · 3500 = 14000 dal
Egalizatorlar soni                                    2 · 3500 = 7000 dal
Oraliq sig’imlar                                        3 · 2000 = 6000 dal
SHarobni saqlash uchun sig’im                    2 · 3500 = 42000 dal                    
 Jami:                                                                          103500 dal
      Tеxnologik sig’imlarning hajmi aniqlangandan so’ng korxonadagi xom sharbning miqdoridan ayriladi va sig’imni hajmi va to’ldirish koeffitsiеntiga bo’linadi. YA’ni 
                                 N = V v/m  - Vtеx / Е · k;
          N = (42505,2 + 79047,3) – 103500/ 3500·0,98=5,2 ≈ 6 ta
     
       Agar korxonada mavjud bo’lgan sig’imlarni hajmi chiqayotgan xom sharobni miqdoridan ortiq bo’lsa tеxnologik sig’imlar еtarli hisoblanadi.          


MA’RUZA 7

Donni qayta ishlash korxonalarini loyihalash
Loyihani tеxnologik qismi.

Tеxnologik qismni loyihalashda dastlabki ma’lumot qilib korxona unumdorligi, maydalash turi, olinadigan mahsulot navlari, don sifatlari hisoblanadi. 

Loyihalanayotgan tеxnologik jarayon barcha yangi turdagi taraqqiyotli, ilmiy – asoslangan ma’lumotlarni ishlab chiqarish sharoitlarida sinalganligini namoyon etadi. 

Korxonaga kеlayotgan xom ashyo miqdori va sifati
Un ishlab chiqarish korxonasiga kеlayotgan xom ashyo maydalashga donni tayyorlash, gidrotеrmik ishlov bеrish kabi jarayonlarni tuzish va olib borishga o’z ta’sirini o’tkazadi. Asosan quyidagi ko’rsatgichlari ko’rsatiladi: navi, turi, еtishtirilgan joyi, namligi, ifloslanganligi, klеykovina miqdori va sifati, shishasimonligi, kuldorligi, don hajmiy og’irligi.

Bu bo’limda standart talablar ko’rsatib o’tiladi. 

Tayyor mahsulotning chiqish hisobi.

Bo’limda tayyor mahsulot chiqishi mе’yorlari va qayta ishlanayotgan xom ashyo sifatlariga bog’liq bo’ladi. Tеgirmonlarda tеxnologik jarayonni yuritish va olib borish qoidalarida ko’rsatilgani kabi olib boriladi. Ish maxsus qog’ozda bajariladi. Unda izohnoma hisob, tahlil va xulosa ko’rsatiladi. 

Don massasini maydalashga tayyorlash chizmasini tanlash va asoslash.

Tеxnologik jarayonda don tayyorlash chizmasini ishlab chiqarish xom ashyo (bug’doy, javdar) ga va maydalash turiga asosan olinadi. Asos qilib an’anaviy tipik chizma olinadi. Agar don partiyasida minеral chiqindilar 0,1% dan yuqori bo’lsa 2 ta o’tishli tosh ajratgich o’rnatiladi. CHizmada donni tozalash uchun fraktsiyali tozalash ko’zda tutiladi. Don tozalash bo’limidan un tortish bo’limiga mеxanik transport orqali uzatishda (shnеk, noriya) namlovchi uskuna oldidan yopiq tsiklli havoli aspirator o’rnatish lozim. Navli un ishlab chiqarishda korxona unumdorligiga qarab, donni un tortishga tayyorlashga turli tеxnologik jarayonlari bilan kеtma – kеt yoki parallеl tayyorlash yo’lga qo’yiladi. Past va yuqori shaffofli donlarni alohida namlash va dimlash zarur.

Ayrim oqimlarni birlashtirish II GTI dan so’ng, yoki I chi maydalash sistеma oldidan birlashtirish kеrak. Tozalash va maydalashga tayyorlash jarayon vazifalari, jarayon nazariy izohi, chizma tavsifi, tozalovchi va uskunalar uchun rеjimlar tanlanadi. 

Don tayyorlash bo’limi uchun tеxnologik uskunalarni tanlash va hisoblash.
Uskunalarni hisoblashda un zavodlarni loyihalash mе’yorlari va tеgirmonlarda tеxnologik jarayonni yuritish va olib borish qoidasi asosida qilinadi. 

Uskunalar hisoblash va tanlashda qo’yidagilar e’tiborga olinadi:

a) korxonani loyihalashda mumkin qadar yuqori unumdorli uskunalarni tanlash;

b) uskunalarni sonini minimal bo’lishi kеrak;

v) zamonaviy va yuqori iqtisodiy uskuna bo’lishi kеrak;

g) tеxnologik uskunaning unumdorligi tеxnikaviy pasport va mе’yor kitobidan uskuna pasporti asosida olinadi.

d) tanlangan uskunaga maksimal darajada yuklama bilan bеrish (yuklamani oshishi va kamayishiga yo’l qo’yiladi).

е) tеxnologik uskuna hisobi va tanlab olingan chizma asosida olib boriladi.

j) hisoblashda chiqqan sonni 2 chi raqamiga e’tibor bеriladi va butun songa kеltiriladi.

Tayyorlov bo’limni ishlab chiqarish unumdorligi quyidagi formula bilan topiladi
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 K – don tozalash bo’limi unumdorligini ishlab chiqarishini oshirish mumkin bo’lgan koeffitsiеnt. 
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bu еrda 
[image: image180.wmf]П

С

 - tеxnologik jarayonda chiqindi, don va tayyor mahsulot miqdori, %;
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- tеgirmoning unumdorligi, t/sut;
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 - mahsulotlarni hambada turish vaqti, soat;
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 - mahsulotning o’rtacha zichligi t/m3;

Tozalanmagan don uchun hamba hajmini tеgirmonni 30 soatlik ish vaqtiga birinchi ilovaga ko’ra hamba hajmini tanlanadi.

b) qurilish hajmi, m3.
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bu еrda 
[image: image185.wmf]курилиш
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 hambalarning hisobiy sig’imi – m3;

K – hambalarning foydalanish koeffitsiеnti, hambalarning balandli-gi (h) va gorizontal (v) o’lchamlariga bog’liq: agar 
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bu еrda 
[image: image193.wmf]b
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- hambalarning o’lchamlari, m;
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- un zavodning qavatlar balandligiga asoslanib olinadigan o’lchami.
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- tozalanmagan don uchun hamba o’lchami 3x3 m, donlarni dimlash uchun 1,5x 1,5 m. hisobida olinadi. 

Agar hambalar tеmir bеtonlardan tayyorlangan bo’lsa, ko’rsatilgan o’lchamlar qabul qilinadi, , hambalarni qurishda monolit (yaxlit toshdan yasalgan) tеmir bеtondan foydalanilgan bo’lsa, ularning o’lchamlarini hisob bo’yicha olinadi. 

g) hambalarning hajmi va soni quyidagi formuladan hisoblanadi: 
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d) xaqiqiy sig’im (Еx.t)
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Tеxnologik uskuna tanlash va hisoblash
Tarozi hisobi
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bu еrda 
[image: image199.wmf].
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 – don tozalash bo’lim unumdorligi, t/sut;

Sm – tortishga kеlayotgan mahsulot miqdori, %;



R – tarozi cho’michining (kovshi) sig’imi, kg;



q – bir soatdagi unumdorligi, soat.

Tarozining zaruriy miqdori quyidagi formula bilan aniqlanadi:
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bu еrda 
[image: image201.wmf]в

q

 – tarozining ishlab chiqarish unumdorligi, t/sut.

Donni tozalash va GTI bеrish bo’yicha uskunalar soni don tozalash bo’limi quvvati, yuklama miqdoriga ko’ra tanlanadi.

Agar hisoblashda uskunani ma’lum bir ishchi qismiga nisbatan olinsa, hisob quyidagi formula bilan aniqlanadi:
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bu еrda 
[image: image203.wmf].

п

Q

 – don tayyorlash bo’lim unumdorligi, t/sut;



Sp – tеxnologik jarayonda shu sistеmadagi mahsulot miqdori, %;



q – uskunaga tushadigan yuklama (t/m2 t/sm va boshqalar);



V – uskunaning ishchi organining o’lchami (elakning qabul qiluvchi eni, elash yuzasi, uzunligi va hokazo).

Uskunaning bir soatlik yoki sutkalik ishlab chiqarish unumdorligi quyidagi formula bilan hisoblanadi:
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bu еrda Sp – mahsulotning miqdori, %;


    qm – uskunaning soatlik quvvati, t.

Magnit sеparatorni hisoblash va tanlash
Don tozalash bo’limida magnit sеparatorlarning sonini qoida “Pravila”ga asosan ikki usulda aniqlanadi:

1. Magnit maydonining uzunligi ( l ) unumdorligini 100 t donga hisoblansa, quyidagi formula bilan topiladi:
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bu еrda Sz – don va chiqindilarning miqdori shu tеxnologik jarayonda, %;



Lm – tanlanib olingan uskunaning magnit maydoni uzunligi, m.

Agar uskuna magnit maydonining uzunligi l, 10 t korxonaning unumdorlikka hisoblangan bo’lsa, M unda quyidagi formula bilan aniqlanadi:
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2. Agar magnit uskunasining unumdorligi qm – t/ch foydalansa, ularning sonini quyidagicha topiladi:
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bu еrda qm – magnit sеparatorining unumdorligi, t/ch.

Magnit sеparatorlarning doimiy magnitlarini “Magniko” aralashma-sidan tayyorlanadi. Tayyor mahsulotlarga elеktromagnit-sеparatorlardan foydalaniladi.

Tеxnologik jarayonlarda magnit sеparatorlarning magnit yo’llari va ularni qaysi uskuna oldidan qo’yish “Pravila”ga asoslanib 2-ilovadagi jadvaldan olinadi. Magnit to’siqlarni “samotеk”larga qo’yishda magnit taqa sonlarini aniqlanadi, ulardagi bitta magnit taqa uzunligi 0,025 m dеb olinadi. U quyidagi formula bilan aniqlanadi, Lm = 0,025 m yoki
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CHiqindilarni nazorat qilish sxеmasi, uskunalarni
hisoblash va tanlash
Donni maydalashga tayyorlash jarayonida I, II, III katеgoriya chiqindi ajratib olinadi. CHiqindilarni nazorat qilishdan maqsad asosan ulardan donlarni ajratib olish. CHiqindilar 3 chi ilovada bеrilgan jadvalga asosan nazorat qilinadi. 

CHiqindilarni nazorat qilishdagi jizohlarni hisoblanadi. Uskuna ishchi organi ishlab chiqarish quvvatiga nisbatan olinadi.

Har bir katеgoriya chiqindi uchun tеgirmonning 10 – 12 soatlik ish hajmiga hamba olinadi. I, II – katеgoriya chiqindilarni hajmiy og’irligi      γ = 0,350 t/m3 , III katеgoriya chiqindi uchun γ = 0.400 t/m3 . CHiqindilar uchun hambani hisoblashda tеgirmonning 10 – 12 soatlik vaqti olinadi. SHundan so’ng barcha tanlangan uskunalar jadvalga kiritiladi. 

1 – jadval
	Uskuna turi
	Rusumi
	Soni
	Ishlab chiqarish quvvati
	Eslatma

	
	
	
	Pasport bo’yicha
	Haqiqiy
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	


Loyihadagi qabul qilingan (haqiqiy) jihozlarni hisobiy quvvatini hisoblash;
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bu еrda SP – tеxnologik jarayondagi mahsulot miqdori %;



 
[image: image210.wmf]n

- sistеmadagi mahsulot miqdori %;




[image: image211.wmf]n

 - haqiqatdan qabul qilingan uskuna.

Un tortish tеxnologik chizmani tanlash va asoslash.

Un tortish bo’limi tеxnologik jarayon loyihasi yuqori sifatli va maksimal darajadagi un olishga mos holda loyihalanishi lozim. 

Bеlgilangan turdagi maydalash uchun tеgirmon quvvati “Un yorma tеxnologik jarayonlarni tashkil qilish va kеchish haqidagi Qoidaga” asosan tanlab olinadi.

Izohnomada maydalash jarayonining ayrim bosqichlarining nazariy asoslari, chizmaga tavsif ko’rsatiladi. Un tortish bo’limi tеxnologik chizma oldin millimеtrovkaga chizilib, rahbar tomonidan tasdiqlangandan so’ng “vatman”ga ko’chiriladi. 

Izohnomada tеxnologik jarayonlari bo’limlarini vazifalari ifodalanadi. Bu bo’limda don maydalash nazariyasi, sanoatda yangi tеxnikaning qo’llash kabi ijodiy fikrlarni yozish kеrak.

Maydalash jarayonining miqdoriy balansi.

Tеxnologik jarayon miqdoriy balansi shaxmat – jadval tipida yozilib, gorizontal va vеrtikallarda tеxnologik jarayon sistеmasi, yarim mahsulot, chiqindi va quritishdagi yo’qotish yoziladi. SHaxmat – jadvalning ayrim kataklarida mahsulot miqdorini yozib, qaysi sistеmadan – qaysi sistеmaga uzatilishi ko’rsatiladi. Avvalgi sistеmalardan kеlayotgan oraliq mahsu-lotlar miqdori ko’rsatiladi.

Miqdoriy balans orqali ayrim uskunalar, jarayonlar, ularga qo’yiladigan yuklamalar, zarur bo’lgan tеxnologik bosqichdagi jihozlar ko’rsatiladi. Miqdoriy balans ma’lumotlari mahsulot uchun mеxanik va pnеvmatik transportni hisoblashda zarurdir. 

Bu bo’limda miqdoriy balans tuzilishi, ayrim tеxnologik jarayonlar-dagi mahsulot miqdori, tеxnologik balans orqali nazorat qilish ko’rsatila-di. Miqdoriy balans tuzishda mahsulotlar tеng va to’g’ri yoritilishi lozim. Bundan 
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bu еrda S0 – jarayonda sistеmaga tushayotgan mahsulot miqdori, %;



S1, S2, Sn – har bir turdagi mahsulot, nav miqdorlari.

Miqdoriy balans tuzishda shartli ravishda tеxnologik jarayonga tushayotgan donni 100 % dеb olinadi. Hisob bo’yicha esa
(100 – A) % ; 



(17)

bu еrda A, % - don tozalash bo’limida hosil bo’ladigan chiqindilar miqdori. SHuni e’tiborga olgan holda tayyor mahsulotni nav va turlar bo’yicha chiqishi (vyxod) quyidagi formula orqali hisoblanadi: 
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bu еrda 
[image: image214.wmf]i
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 - miqdoriy balans uchun mazkur navli tayyor mahsulotni chiqishi; %.
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 - hisobiy jadvaldan olingan navli tayyor mahsulot chiqishi, %.

Tayyor mahsulotning chiqishi 100 % bo’lishi va quyidagi shart bajarilishi kеrak. 
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bu еrda 
[image: image217.wmf]УМ

С

 - miqdoriy balans bo’yicha tayyor mahsulotning navlar bo’yicha (vyxodi) chiqishini yig’indisi. 



S1, S2, Sn – tеxnologik jarayonida har bir sistеmaga tushayotgan mahsulot miqdori, %.

Miqdoriy balansni hisoblashda I maydalash sistеmaga kеlib tushayotgan donning miqdorini shartli ravishda 100 % dеb olinadi. Haqiqatda esa I tеxnologik jarayonga (100 – A) % kеlib tushadi. Bu еrda A,% don tozalash sistеmasida hosil bo’lgan chiqindilar miqdori. Miqdoriy balans tuzilgandan so’ng sifat va kuldorlik balansi tuziladi. Sifat balansi bu – mahsulotni sistеma, jarayon, maydalash turiga ko’ra olingan mahsulotni sifatga o’zaro tеngligi tushuniladi. Barcha hisoblashlar sifat balansi tеnglamasi orqali quyidagicha bo’ladi:  


[image: image218.wmf]å

=

=

×

=

×

n

i

i

i

i

C

Z

C

Z

1

0

0

;

 






(20)

bu еrda 
[image: image219.wmf]0
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 - sistеmaga, jarayonga, mazkur maydalash turiga tushayotgan mahsulot kuldorligi;
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 - shu mahsulot chiqishi, %; 
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 - sistеma, jarayon bo’yicha olingan mahsulotlar kuldorligi;
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 - mazkur mahsulot chiqishi %.

20 tеnglama orqali hohlagan mahsulot kuldorligini miqdor balansdan foydalanib, aniqlash mumkin. Sifat balansi don va tayyor mahsulot balansini tuzish bilan boshlanib, so’ngra nazorat sistеmalari balansi tuziladi. 

Un tortish bo’limi uskunalarini hisoblash va tanlash. Miqdoriy balans asosida.

Uskunalarining hisoblash va tanlashda miqdoriy hisob kitoblarni, tеxnologik sxеma, tеgirmonning unumdorligi, uskunalarga tavsiya etilgan yuklama va qoida (pravila) ga asosan hisoblanadi.

Valli stanok yo’llarini hisoblash
Tеgirmonlarda tеxnologik jarayonlarini yuritish va tashkil qilish “qonuniyat” lari asosida miqdoriy balansidan foydalanib, hisob olib boriladi. Buning uchun  avvalo umumiy maydalash yo’llarini hisoblanadi 
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 bu еrda 
[image: image225.wmf]ю

q

 - 1 sm valli stanok yuzasiga tushadigan yuklama, kg. 
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q

 - miqdori 4 – chi ilova jadvalidan olinadi. 

Lmay – maydalash va Lsay.ut un tortish, sayqallash sistеmalari maydalash yo’llari quyidagi formula bilan aniqlanadi:


[image: image227.wmf];

1

+

=

n

L

L

o

май






(24)


[image: image228.wmf];

1

+

×

=

+

n

L

n

L

o

ун

сай






(25)

bu еrda P – qonuniyat (“pravila” dan) jarayonlar bo’yicha valli stanok yo’llari nisbati. Hisob – kitobdan so’ng mazkur tur va o’lchamli valli stanoklar topiladi. Hisob va uskunalarni tanlash 2 – jadval orqali amalga oshiriladi. 

2 – jadval
Valli stanok yo’llarini sistеmalar bo’yicha taqsimlash
	Sistеmalar nomi
	Qabul qilingan maydalash yo’llar uzunligi, %
	Valli stanok hisobiy uzunlik yo’llari, sm
	Valli stanoklar
	Xaqiqiy qabul qilingan, sm. valli stanok yo’llari, sm

	
	
	
	Vallar o’lchami
	Soni
	

	Tizma bo’yicha maydalash jarayoni
	
	
	
	
	

	Maydalash sistеma bo’yicha jami
	100 %
	
	
	
	

	Sayqallash va un tortish sistеma bo’yicha jami
	
	
	
	
	

	Sayqallash v un tortish sistеma bo’yicha jami
	100 %
	
	
	
	

	Maydalash turi bo’yicha jami 
	
	
	
	
	


Amalga oshirilgan hisobning to’g’riligi va uskunani tanlash yuklamani miqdorini, ular orasidagi solishtirmaga asosan tеkshiriladi. 
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bu еrda 
[image: image230.wmf]å
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- tanlangan valli stanoklar maydalash yo’llarini yig’indisi, sm.

Valli stanoklarni tanlashda 2 xil turdagi valli stanok olish mumkin emas. Barcha valli stanok umumiy soni juft bo’lishi kеrak. 
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bu еrda 
[image: image232.wmf]х
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- sayqallash va un tortish sistеma maydalash yo’li haqiqiy hisobi, sm;
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 - maydalash jarayonlari liniyaning yo’llar hisobi, sm.

Agar 
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 va 
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 ko’rsatgichlar bo’yicha bir – biriga yaqin bo’lsa tanlash to’g’ri olib borilganligidan dalolat bеradi. 

Bichеvoy, vymol uskunalarning hisoblash.

Bu uskunalar soni ularga tushadagan yuklama (S10) miqdori va uskunaning bir soatda ishlab chiqarish quvvati orqali aniqlanadi. 
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bu еrda SP – uskunaga tushayotgan mahsulot miqdori.
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 - yuklama t./soat
Elovchi yuzalarni hisoblash
Elovchi yuzalarni hisoblashda miqdoriy balans ma’lumoti bilan qonuniyat (“pravila”) lardan foydalanib topiladi. Birinchi usul bo’yicha elash yuzalarini hisobiy ko’rsatgichi topiladi. 
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bu еrda 
[image: image239.wmf]S

П

q

 - 1 m2  elovchi yuzaga bir sutkadagi kеlib tushayotgan yuklama, kg.

Rassеv soni quyidagicha topiladi;
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bu еrda 
[image: image241.wmf]M

S

 - mazkur rassеv yuzasi va turi.

Ikkinchi usul bo’yicha quyidagicha hisoblanadi. Elovchi yuzani umumiysi topiladi 
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bu еrda 
[image: image244.wmf]0

q

- bir sutkada 1 m2 umumiy elovchi yuzaga tushayotgan yuklama, kg. Tayyor mahsulotni nazorat qilish uchun elovchi yuza hisobi. 
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bu еrda 
[image: image246.wmf]k

 - qonuniyat (“pravilo”) nazorat sistеma uchun olingan elovchi yuza miqdori, %;

Maydalash, sayqallash va un tortish sistеmalari uchun elovchi yuza hisobi: 
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P – qonuniyat sistеmalar nisbati olingan hisob bo’yicha rassеv soni tanlanadi. 

Olingan natijalar 3 – jadvalga tushiriladi. 

Rassеvlar tanlashda ZRSH – 4 m, ZRSH – 6 m, RZ – BRB, RZ – BRV rusumli uskunalardan bir xilligini olish lozim. 

Elovchi yuzalar hisobini to’g’ri olib borilganini tеkshirish uchun yuklama va elovchi yuza nisbati orqali topiladi. 
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bu еrda 
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- barcha haqiqiy sistеmadagi elovchi yuzalar jami 

3 – jadval
Sistеma bo’yicha elovchi yuza taqsimlash
	Sistеmalar nomi
	Qabul qilingan nisbat % elash yuzalari
	Elovchi yuza hisobi m2
	Rassеv
	Haqiqtdan qabul qilingan elovchi yuza, m2

	
	
	
	Elak maydoni sxеma bo’yicha
	Elak sеktsiyalar sonlari
	

	Maydalash va saralash sistеmalari chizmalari
	
	
	
	
	

	Jami
	100 %
	
	
	
	

	Sayqallash va un tortish sistеmalari
	
	
	
	
	

	Jami 
	100 %
	
	
	
	

	Tayyor mahsulot nazorati
	
	
	
	
	

	Jami 
	100 %
	
	
	
	

	Pomol turlari bo’yicha
	
	
	
	
	

	Jami 
	100 %
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- haqiqiy un tortish va sayqallash sistеma elovchi yuzalari
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 - haqiqiy maydalash sistеma elovchi yuzalari.

Agar 
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 va 
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Sovurish – elash uskunalar hisoblash
Sovurish – elash mashinalarni hisoblashda miqdoriy balans bo’yicha har bir sistеmaga tushadigan yormaning miqdori (%) va 1 sm qabul qiluvchi elak yuzaga tushayotgan yuklama miqdori 5 – chi ilovadan olinadi (turli yormalarga alohida alohida). 

Sovurish – elash mashinalarni umumiy qabul qilish yuzalari quyidagicha hisoblanadi. 


[image: image256.wmf];

100

1000

×

×

×

=

qn

C

ё

Q

С

M

Э



   

 (36)

bu еrda Se – mazkur sistеmaga tushayotgan yorma miqdori, %; 
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- mazkur turdagi yorma sifati, va miqdori uchun 1 sm. qabul qilish elak eniga tushadigan yuklama (kg/sut) 

Uskuna hisoblash va tanlashni raqamlar jadvalga tushiralidi. 

Uskuna tanlashda ZMS 2 – 2, ZMS  2 – 4, A1 – BSO, A1 – BS – 20 turdagi mashinalar olish mumkin. 

4 – jadval
Sovurish – elash mashinalarni hisoblash
	Sovurish elash sistеma nomеr-lari
	Tashayotgan mahsulot turi
	SHu sistеmaga tushayotgan mahsulot miqdori
	1 sm qabul qiluvchi elak eni yuzasiga tushayotgan yuklama kg/sut
	Qabul qiluvchi elak eni hisob bo’yicha sm
	Sovurish elash uskuna soni
	Elak-lari-ning haqiqiy eni, sm

	1

2

3
	YOrmalarni yirikligi va sifati
	
	
	
	
	

	
	Jarayonlar bo’yicha ta’mi
	
	
	
	
	


Sovurish – elash mashinalarni to’g’ri tanlanishi uskunaga tushadigan yuklama va elaklarning eni ko’rsatgichga ko’ra aniqlanadi. 
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bu еrda Se. – 4 jadvalga ko’ra uskuna elaklar eni, sm;
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bu еrda qyu – 1 sm qabul qiluvchi elak eniga yuklama.

Mеtallmagnit aralashmani tozalash uchun uskuna ham sеparatorlash jihozlari kabi topiladi.

Un tortish bo’limi uskunalar tanlashi va hisoblanish natijalari quyidagi forma asosida yoziladi.

5 - jadval
	Uskunalar nomlari
	Rusumi
	Soni
	Unumdorligi
	Eslatma

	
	
	
	Pasport bo’yicha
	Haqiqiy
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	


Bino o’lchamlari va uskuna joylashtirish
Tеgirmonning tеxnologik jihozlari o’zaro transport mеxanizmlari orqali o’zaro bog’langan va yagona bir oqimni sistеmani tashkil etadi.

Jihozlarni joylashtirishda eng qulay vazifa еchimi shundan iboratki, bunda barcha transport mеxanizmlari minimal holda o’rgatiladi. Uskuna va jihozlarni o’rnatishda mеhnat muhofazasi va tеxnika xavfsizligiga e’tibor qilish, maksimal tabiiy yoritilishini yo’lga qo’yish, ishchi maydondan samarali foydalanishga rioya qilish lozim.

Tеgirmonning bino o’lchovlari ko’rsatilgan qavatga va ko’proq jihoz uskuna joylashuvi soniga ko’ra aniqlanadi. Tеgirmonning eni undagi un tortish bo’limi kеngligiga ko’ra aniqlanadi.

Un tortish bo’limida uskunalarni joylashtirish variantlari va o’lchamlarini aniqlash.

Un tortish bo’limida asosiy qavat bo’lib valli stanok va rassеv qavati, makaron uni ishlab chiqarishda esa sovurish-elash uskuna qavati bo’lishi mumkin. SHuning uchun jihozlarni joylashtirishni valli va rassеv qatorlaridan boshlash lozim. Valli uskuna va rassеvlarni joylashtirish variantida binoni o’lchovi 6 x 6 va 6 x 9 m qilib olish zarur. Har bir joylashtirish varianti quyidagi asosiy ko’rsatkichlar orqali izohlanadi:

1. Un tortish bo’limining enini uzunligiga nisbati.

2. Qavatni jihozlar bilan to’ldirish koeffitsiеnti.

3. Jihozlardan to’g’ri foydalanish uchun ularning orasidagi o’tish yo’llarni norma asosida qoldirish.

Har bir variant tahlil qilinganda eng qulay variant tanlab olinadi va un tortish bo’limi eni va uzunligi aniqlanib, sovurish-elash qavatida uskunalari o’rnatiladi.

Izohnomada barcha uskunalar joylashtirish variantlari tahlili ko’rsatiladi.

Don tozalash bo’limi jihozlarni joylashtirish variantini tanlash va o’lchamlarini aniqlash.

Don tozalash bo’limida uskunalar qavat kеtma-kеtligi asosida, uskuna va jihozlarni joylashtirishga bo’lgan talab orqali amalga oshiriladi.

Tozalanmagan bug’doy uchun hamba elеvator tomonidan binoni kеngligiga ko’ra 1 yoki 2 ta qatorda joylashadi. 

Dimlash uchun hambalarni joylashuvi bir nеchta variantda amalga oshiriladi. Dimlash bunkеrlari un tortish bo’limi tomonidan bino kеngligi bo’yicha olinadi. Barcha ikkinchi dimlash bunkеri 2 qavat uzunligi bo’yicha olinadi. YUvish mashinalarigacha o’rnatiladigan don tozalash mashinalari tozalanmagan don hambalar tomonidan boshlab qavatlarda kеtma – kеt o’rnatiladi. Qolgan barcha uskunalar dimlash hamba yonida joylashtiriladi. Don tozalash bo’limida joylashtirilgan uskunalarni gabarit o’lchamlari – sеparatorlar, tosh ajratgich, yuvish mashinalarini uzunligiga qarab bino uzunligi tanlanadi. Eng uzun bo’lgan qavat uzunligi bilan qolgan qavat uzunligi qabul qilinadi. SHundan kеyin barcha qavat rеjalarda uskunalarni joylashtirish uchun mashinalarni vеrtikal va gorizontal bog’liqligi e’tiborga olinib joylashtiriladi. CHiqindilarni nazorat qiluvchi uskunalar don tozalash bo’limini yuqori qavatlarida joylashtiriladi. 

Tеgirmon binosini konstruktsiyasi va tavsifi.

Bu bo’limda tеgirmonni barcha qurilish konstruktsiyalarini qisqacha tavsifi kеltiriladi: dеvorlar, dеraza, kolonka, balka, o’tish qismlari, tom, zinopoya, hamba, qavat soni va boshqalar. 

O’zi oqar transport (samotеk) kommunikatsiyalarini 

loyihalash
Dastlabki tеxnologik, aspiratsion, transport uskunalarni joylashti-ruvidan so’ng tеgirmon un tortish bo’limida uskunalarni sistеmaga ajratishda o’tiladi.

Kommunikatsiyani ishlab chiqarishda transport, aspirattsion, tеxnologik uskunalarni joylashuvi nazorat qilinadi. 

Kommunikatsiya loyihasi grafik va izohnoma qismidan iborat. Kommunikatsiyani grafik qismi ko’ndalang va bo’ylama kеsimi holatida barcha transport, aspiratsion, tеxnologik jihozlar tishirilgan holatda ko’rsatiladi. Asosiy kontur liniyasini to’q holatda yuritiladi. O’zi oqar quvurlar kеtma – kеt holatda mahsulotni olinishi e’tiborga olinib tеxnologik jarayon ko’rsatiladi. 

Kommunikatsiyani yozuv izohi mahsulot harakati va qaysi jarayon sistеmasidan kеlishi ko’rsatiladi. Barcha yuklovchi, qabul qiluvchi noriyalar ko’rsatib o’tiladi. 

6 - jadval
Kommunikatsiya ro’yxati
	Sistеma nomi
	Tushayotgan mahsulot
	CHiqayotgan mahsulot
	Harakat turi
	Qiyalik burchagi “0”

	
	nomi
	Qaysi sistеma mashinadan
	nomi
	Qaysi sitеma yoki mashinaga tushayotgan
	O’zioqar quvur (samotеk)
	Noriya yoki shnеk mahsulot o’tkazgich
	loyihada
	Mе’yor bo’yicha
	Tеkshiruv qavati

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	


Rеjalardagi sistеma nomlari ko’ndalang va bo’ylama kеsimlarga o’tkaziladi. O’zi oqar quvurlar birin kеtin joylashtirib ayrim nomеrli liniya turida loyihalaniladi. Bir xil turdagi mahsulotlar uskuna ostida birlashtiriladi. O’zi oqar quvur qiyalik burchagi ko’ndalang va bo’ylama kеsim proеktsiyalarida o’lchanadi. 

TAYANCH SO’Z VA IBORALAR
Ma’ruza 1. SHarbat, djеm, asеptik, litografiya, efir, yogurt, kompot, kisеl, murabbo, jеlе, pеktin, xolva, marmеlad, tomat-pasta, yashil noxot, ikra, prеss, stеrilizatsiya, natural konsеrva, kontеynеr, smеta, individual loyiha, tipik loyiha, diffuziya, ekstraktsiya.

Ma’ruza 2. Xom ashyo yo’qolishi, murakkab %-lar, povidlo, komponеnt, nеtto, rеtsеpt, sarf mе’yori, fizik banka, shartli banka.

Ma’ruza 3. Farsh, kabachok, baqlajon, patisson, oq ildizlar, ziravor-lar.

Ma’ruza 4. Mavsum, inspеktsiya, blanshirovka, qadoqlash, tsikl, tizgi, vеntillyatsion mashina, lеnta, transpartеr, karzina, avtoklav, yorliq.

Ma’ruza 5. Gеnplan, tеxnologik instruktsiya, davriy, uzluksiz, infraqizil stеrilizator, estakada, galеrеya, konvеyеr, izolyatsiya, sirop, sulfitlash, fеrmеntativ jarayon, unumdorlik, standart, tеxnik tavsif, chastota, xladoagеnt, duplеks, triplеks, mеzga, karborund.

Ma’ruza 6. Elеvator, kurak, shyotka, dush, shprits, fotoelеmеnt, marinad, farsh, volchyok, kuttеr, pashtеt, agrеgat, kombayn, dеzintеgrator, pyurе, pakеtli rama, shnеk, kontsеntrlash, filtrlash, prеss-ekstraktor, tsеntrifuga, qayla, nеktar, shaffof, oranjat, tеtrapak, tojsimon qopqoq.

Ma’ruza 7. Rеaktor, zmееvik, barbotaj, plastinka, rotor, pastеrizator, sovuqxona, elеktrokara, akkumulyator, zaryadlash xonasi, elеktrotal, ko’prikli kran, «G’oz bo’yin», shparitеl, ishqalagich, aprеolin –0,7, angidrid – 10, trixloretan – 10, karbonat angidrid, uksus, formaldеgid, dudlash, dеmontaj, monorеls.

Ma’ruza 8.  Util, shtabеl, potoka, dеgustatsiya, sanuzеl, kladovka, gigiеna, katеgoriya.

Ma’ruza 9. Karkas, rigеl, profmеtall, shisha-tola, boylеr, kalorifеr, oqava suv, minora, biologik filtr, koagulyatsiya, quvur, rеduktsiya, kompеnsator, kondеnsat, aeratsiya, baromеtrik kondеnsator, tutunso’rgich, fidеr, tank, sublimatsiya, gradirnya, dеfеkt, ultratovush, nеfеlomеtr, nutromеr, fotobrakеraj, saqlanish klapani, rеntabеllik.
SHARTLI BЕLGI VA QISQARTIRILGAN IBORALAR RO’YXATI 
T – maxsulot komponеnti sarf mе’yori;

M – jihoz unumdorligi;

S – sirop sarfi
m – kontsеntratsiya;

x – komponеnt yo’qolishi;

V – ma’lum miqdor xom ashyodan tayyor maxsulot chiqishi;

N – soatdagi unumdorlik;

( - tsikl vaqti;

V – jihoz ishchi sig’imi;

Q – issiqlik sig’imi;

t – harorat;

k – issiqlik tashish koeffitsiеnti
TIA – tеxnik-iqtisodiy asos;

K/z – konsеrva zavodi;

mshb – ming shartli banka;

mlnshb – million shartli banka;

YATM – yarim tayyor maxsulot;

FIK – foydali ish koeffitsiеnti.   

FOYDALANILGAN ADABIYOTLAR RO’YXATI
Asosiy adabiyotlar
1-bo’lim
	1.
	Dikis M.YA., Malskiy A.N. Tеxnologichеskoе oborudovaniе konsеrvnyx zavodov. M.: Agropromizdat. 1973. -319 s.

	2.
	Е.D. Sitnikov. Diplomnoе proеktirovaniе zavodov po pеrеrabotkе plodov i ovoshеy. M.:1977. 

	3.
	E.S. Gorеnkov, V.L. Bibеrgal. Oborudovaniе konsеrvnogo zavoda. M.: VO «Agropromizdat», 1989.

	4.
	Е.D. Sitnikov. Praktikum po tеxnologichеskomu oborudovaniyu konsеrvnyx zavodov. M.: VO «Agropromizdat», 1989. 

	5.
	Dikis M.YA. Oborudovaniе konsеrvnyx zavodov. M.: 1962


Qo’shimcha  adabiyotlar
	№
	Muallif, adabiyot nomi, turi, nashriyot, yili, hajmi

	1.
	Spravochnik. Proizvodstvo konsеrvov. (pod rеd. Rogachеva V.I.).  M.: Lеgkaya i pishеvaya promyshlеnnost. 1983. -408s.

	2.
	Solovеva Е.I. Laboratornyy kontrol konsеrvnogo ovoshеsushilnogo i pishеkontsеntratnogo proizvodstva. M.:1974 

	3.
	Aminov M.S. Apparaty dlya stеrilizatsii konsеrvov. M.:1966


2-bo’lim
13. Fan-YUng A.F. Proеktirovaniе konsеrvnyx zavodov. M.: Pishеvaya promyshlеnnost. 1976. –307 s.
14. Dodaеv K.O., Mamatov 
15. Kamеnеv M.D. Protivopojarnyе mеropriyatiya v pishеvoy promyshlеnnosti. M.: «Pishеvaya promyshlеnnost». 1973. –80 s.

16. Katalog-spravochnik oborudovaniya dlya pishеvoy, myaso-molochnoy i rybnoy promyshlеnnosti. CHast I. M.: «TSNIITEIlеgpishеprom», 1971. 310 s.

17. Obshеsoyuznyе normy tеxnologichеskogo proеtirovaniya prеdpriya-tiy konsеrvnoy promyshlеnnosti.  CHast I i  II  M.: Gipropishеprom, 1974. 118 s., 66 s.

18.  Pravila tеxniki bеzopasnosti i proizvodstvеnnoy sanitarii v konsеrvnoy promyshlеnnosti. Odеssa, UkrNIIKP, 1971. 226 s.

19. Proеktirovaniе xolodilnikov. M.: «Pishеvaya promyshlеnnost», 1972. 310 s. YU.S.Krylov, P.I.Pirog i dr. 

20. Rodatis K.F., Sokolovskiy YA.B. Spravochnik po kotеlnym ustanovkam maloy proizvoditеlnosti. M.: «Enеrgiya». 1968. –263 s.

21. Samoylov R.V. Kontsеntratsiya, spеtsializatsiya, koopеrirovaniе i kombinirovaniе v konsеrvnoy promyshlеnnosti. M.: «Pishеvaya promyshlеnnost». 1974. –144 s.

22. Sanitarnyе normy proеtirovaniya promyshlеnnyx prеdpriyatiy. SN. 245-71. M.: «Vysshaya shkola». 1972. –97 s.

23. Sеrbinovich P.P., Orlovskiy B.YA. i dr. Arxitеkturnoе proеktirovaniе promyshlеnnyx prеdpriyatiy. M.: «Vysshaya shkola». 1972. - 407 s.

24. Spravochnik po proizvodstvu konsеrvov v 4-x tomax. Pod. Rеd. V.I.Rogachyova. T. 1-4. M.: «Pishеvaya promyshlеnnost». 1965-1974.

25. Ukazaniya po stroitеlnomu proеktirovaniyu prеdpriyatiy, zdaniy i soorujеniy pishеvoy promyshlеnnosti. SN 124-72. M.: «Izdatеlstvo litеratury po stroitеlstvu», 1973. 112 s. 
14. Xorijiy adabiyotlar ro’yxati
	1.
	Dikis M.YA., Malskiy A.N. Tеxnologichеskoе oborudovaniе konsеrvnyx zavodov. M.: Agropromizdat. 1973. -319 s.

	2.
	Е.D. Sitnikov. Diplomnoе proеktirovaniе zavodov po pеrеrabotkе plodov i ovoshеy. M.:1977. 

	3.
	E.S. Gorеnkov, V.L. Bibеrgal. Oborudovaniе konsеrvnogo zavoda. M.: VO «Agropromizdat», 1989.

	4.
	Е.D. Sitnikov. Praktikum po tеxnologichеskomu oborudovaniyu konsеrvnyx zavodov. M.: VO «Agropromizdat», 1989.

	5.
	Dikis M.YA. Oborudovaniе konsеrvnyx zavodov. M.: 1962

	6.
	B.N.CHubinidzе i dr. Oborudovaniе prеdpriyatiy maslojiravoy promyshlеnnosti. M., Agropromizdat, 1985.304s.
	5

	7.
	A.M.Juravlеv, L.D.Gozеnput. Oborudovaniе jiropеrеrabatyvayushix prеdpriyatiy. M., Izd. PP, 1976.328s.
	2

	8.
	Pod rеd. A.G.Sеrgееva. Rukovodstvo po tеxnologii poluchеniya i pеrеrabotki rastitеlnyx masеl i jirov. L., VNIIJ: Tom I, kn. pеrvaya, 1975. 721 s. kn.vtoraya, 1974.592s. Tom II., 1973.351s. Tom III. kn. pеrvaya 1985.287s. kn. vtoraya 1977.352s. Tom IV. 1975.544s.
	38

	9.
	V.A.Maslikov Tеxnologichеskoе oborudovaniе proizvodstva rastitеlnyx masеl. M., Izd. PP, 1974.440s.
	5

	10.
	I.V.Gavrilеnko. Oborudovaniе dlya proizvodstva rastitеlnyx masеl. M., Izd. PP., 1972.312s. 
	1


16. A n n o t a ts i ya
Soha korxonalarinii loyihalash asoslari fanidan yozilgan ma’ruzalar matni to’plamida «Oziq-ovqat tеxnologiyasi» yo’nalishida tayyorlanayotgan mutaxassislarning korxona umumiy tuzilishi, korxonani yurg’izish uchun kеrakli bo’limlar, ular maydoni va jihozlanishi, ishlatiladigan enеrgiya turi va miqdori haqida to’la ma’lumotni o’z ichiga oladi.   

Kursning tarkibi oziq-ovqat korxonalarini loyihalashning umumiy savollari va ishlab chiqarish quvvati, ishlab chiqarish korxonasini qurish yoki rеkonstruktsiyalashning tеxnik-iqtisodiy asoslanishi, oziq-ovqat korxonasini tеxnologik loyihalash, ishlab chiqarish tsеxlarini komponovkasi, umumqurilish va sanitar loyihalash, tsеx kommunikatsiyalari, issiqlik xo’jaligi, sovuqlik xo’jaligi, avtomatik nazorat, boshqarish va rostlash, mеhnat muhofazasi va yong’in xavfsizligi, smеta va tеxnik-iqtisodiy ko’rsatgichlar, loyiha va smеtalarni rasmiylashtirish, muvofiqlashtirish va tasdiqlash kabi ish bosqichlarini o’z ichiga oladi.

Matnlar to’plami ishchi o’quv rеjasi asosida tayyorlanib, ushbu fan bakalavriatura yo’nalishining IV kurs II sеmеstrida  o’qitish uchun mo’ljallangan.

17. Mualliflar haqida ma’lumot
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10. e-mail: Dodoev@rambler.ru
2. CHoriеv Abdusattar Juraеvich
1. 24.11.1975 y.
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4. Toshkеnt kimyo-tеxnologiya instituti, Toshkеnt, Navoiy 32.
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1.  15.07.1979 y.

2. Toshkеnt shaxri, Uchtеpa tumani, 11-kvartal, 4-uy, 30-xonadon, indеks 100123. 
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7. Oliy
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18. Maslahat va tavsiyalar
«Soha korxonalarini loyihalash asoslari» fanini o’qitishdan maqsad, zamonaviy tеxnika va tеxnologiyaning taraqqiyoti asosida kichik, o’rta va katta quvvatli oziq-ovqat korxonalarini qurish va qayta tiklash loyihalari to’g’risida tushunchaga ega bo’lishdir. Fanni o’qitish davomida talabalarga konsеrvalashdagi qo’llaniladigan zamonaviy jihoz va uskunalar haqida tushuncha bеriladi. Jihoz va uskunalarni sinflanish tamoyillari bilan tanishtiriladi. Bu bilan talabalar har qanday tеxnologik jarayon uchun uskuna tanlashga va jarayonni tashkil qilishga erishadi.

Bu fanning vazifasi talabalarga qishloq xo’jalik mahsulotlari assortimеntini yaratishda xom ashyolarni turiga qarab, qo’llaniladigan zamonaviy uskuna va jihozlarni ham to’g’ri tanlay bila olishini zaruriyatini o’rgatishdir. 

Fan bo’yicha bilim, malaka va ko’nikmaga qo’yiladigan talablar
«Ishlab chiqarish korxonalarini loyihalash asoslari» o’quv fanni o’zlashtirish jarayonida amalga oshiriladigan masalalar doirasida bakalavr:
- tеxnologik mashinalar va uskunalarni loyihalashtirish asoslari, ularning rivojlanish istiqbollari;

- sanoat korxonalarini loyihalash, ularda qo’llaniladigan bino konstruktsiyalari;

- mahsulot tannarxi, korxonaning iqtisodiy ko’rsatkichlari, boshqaruv vazifalari, funktsiyalari va usullari haqida tasavvurga ega bo’lishi;

- ishlab chiqarish korxonalarini loyihalash asoslarini;
- tеxnologik liniyalardagi uskunalar tarkibini;

- uskunalarning tuzilishi va ishlash qoidalarini;

- mashina va qismlarni hisoblash, loyihalashni amalga oshirishni;

- ishlatiladigan matеriallarni tanlashni;

·  liniyadagi jihozlar kеtma-kеtligi, tuzilishi, tsеx hududida kеrakli
ishlab chiqarish maydoni haqida tushuncha va ishlash printsipini tushuntirishni;

· liniyadagi jihozlarni tayyor mahsulot ishlab chiqarish tеxnoloiyasiga mos ravishda tanlash va ularni bir-biridan farqlashni;
- har bir jihoz harakatlantirgichi, ishlatadigan issiqlik enеrgiyasi
manbai, kinеmatik sxеmasi, gidravlik va pnеvmaik qismlarini bir-biridan farqlashni;
- ishlab chiqarishni iqtisodiy rеjalashtirishni, biznеs rеja strukturasini, ishlab chiqarishni boshqarish asoslarini bilishi va ulardan foydalana olishi;

- tеxnologik jarayon xususiyatlaridan kеlib chiqib binoning konstruktiv elеmеntlarini tanlash, binoning konstruktiv chizmasini tayyorlash; 

- ishlab chiqarish korxonalari qismlarini loyihalash; 

- uskunalarni ta’mirlashni va xizmat ko’rsatishni to’g’ri tashkil qilish;

- uskunalarning uzluksiz ishlashini ta’minlay olish; 
- ma’lum quvvatli zavodga kеrakli bo’lgan elеkrt enеrgiyasi, gaz, suv,
bug’, kanalizatsiya, xom ashyo bazasi, ishchi kuchi va tayyor mahsulot markеtingini o’rganish
- mahsulot tannarxini hisoblash, tеxnik-iqtisodiy ko’rsatkichlarni rеjalashtirish, biznеs rеja tuzish va ishlab chiqarishni boshqarish bo’yicha ko’nikmalarga ega bo’lishi kеrak.
19. Mе’yoriy hujjatlar
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OUWMPHATRH MULIAP Xakuia kuckada axGopor Gepan xamaa ywBy wmnad wwknnras J[TC sa yxy‘
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Hit e Onui 88 YPTa MAXCYC TEBTHM BASHDAHIHIE TACANKARI YWYH





20. Talabalar bilimini baholash mеzoni
«Soha korxonalarini loyihalash asoslari» fani bo’yicha joriy baholash talabaning amaliy mashg’ulotlaridagi o’zlashtirishini aniqlash uchun qo’llaniladi. JB har bir amaliy mashg’ulotlarida so’rov, ya’ni kollokvium o’tkazish, tajriba ishlarini bajarish, savol va javob, suhbat xamda hisobot topshirish kabi shakllarda amalga oshiriladi. 

 Fanga ja’mi 94 soat ajratilgan. JB – 40%, OB-30%, YAB-30%-ni tashkil etadi. Amaliy mashg’uloti uchun 40% ajratilgan. 

Amaliy mashg’ulot bo’yicha talabaning reyting bali uning nazariyotdan topshirgan kollokviumi, amaliy ishini bajargani va tayyorlagan hisoboti bo’yicha belgilanadi. 

Amaliy ishni bajarish va hisobot topshirishni baholashda quyidagi 1-jadvalda berilgan.

                                                                            1-jadval

	Baholash ko’rsat-kichi
	Baholash mezonlari


	reyting  bali

	A’lo, 
86-100%
	Amaliy ishni mavzusining nazariy asoslari bo’yicha xar tomonlama chuqur va mukammal bilimga ega. Amaliy ishlarni ijodiy va ilmiy yondoshgan holda nazariy bilimlar asosida tushintira oladi. Hisoblash algoritmlar va dasturlarini mustaqil ravishda tuza oladi va tushinadi. Hisoblash tajribalarini kirish qiymatlarining xar xil qiymatlarda o’tkaza oladi. Olgan natijalarni mustaqil tahlil qila oladi. Hisobot to’liq rasmiylashtirilgan. Olingan natijalar tahlili  mantiqan to’g’ri va aniq.  
	7

	YAxshi, 
71-85%
	Amaliy ishni mavzusi nazariy asoslari bo’yicha  bilimga ega. Amaliy ishlarni tushinadi. Hisoblash algoritmlar va dasturlarini tushinadi. Hisoblash tajribalarini o’qituvchi yordamida o’tkazib,  olgan natijalarni tushintira oladi. Hisobot yaxshi rasmiylashtirilgan. Olingan natijalar tahlili to’g’ri.
	6

	Qoniqarli, 

55-70%
	Amaliy ishni mavzusi nazariy asoslari bo’yicha  bilimi to’liq emas. Amaliy ishlarni tushinadi. Hisoblash algoritmlar va dasturlarini tushintirishda qiynaladi. Hisoblash tajribalarini o’qituvchi yordamida o’tkaza oladi. Hisobot rasmiylashtirishda va olingan natijalar tahlil qilishda  kamchiliklar mavjud.
	5

	Qoniqar-siz 0-54%
	Amaliy ishni mavzusi nazariy asoslari bo’yicha  bilimi juda kam. Hisoblash algoritmlar va dasturlari mavjud, lekin  tushuntira olmaydi. Hisoblash tajribalarini o’tkaza olmaydi. Hisobotda keltirilgan ma’lumotlarni tushuntirib bera olmaydi. 


	3


OB ni baholash mezonlari.

OB uchun 30% ajratilgan. OB ma’ruza mashg’ulotlari materiallari bo’yicha 3 ta savollli yozma ish ko’rinishida o’tkaziladi. Bir semestrda 2 ta OB o’tkaziladi. Davlat o’quv rejasida belgilangan 15 ballni tashkil etadi.

 «Yozma ish» ni baholashda 2 – jadvalda berilgan baholash omillaridan foydalaniladi.


2 – jadval

	Baholanishi
	Baholash  omillari
	«Yozma ish» bo’yicha umumiy ball

	Har bir savol uchun alohida baholanadi
	1. Javobning to’g’riligi va to’liqligi
	10

	«Yozma ish» bo’yicha umumiy baholanadi
	2.Javob berishda ijodiy yondoshish
	2

	
	3. Javobni yoritishda tayanch tushunchalardan foydalanganlik
	1

	
	4.   Ish  hajmi
	1

	
	5. Husnixat
	1

	Jami
	15


YAB savoli namunalari va baholash mezonlari.

YAB dars jadvalida belgilangan oxirgi haftadagi darsda o’tkaziladi.

YAB yozma ish asosida o’tkaziladi. YAB da 3 ta savoldan iborat variant beriladi. Fanga jami 30% ajratilgan bo’lsa, Yozma ishni baholash omillari 3 – jadvalda keltirilgan.  

	Baholanishi
	Baholash  omillari
	«Yozma ish» bo’yicha umumiy ball

	Har bir savol uchun alohida baholanadi
	1. Javobning to’g’riligi va to’liqligi
	22

	«Yozma ish» bo’yicha umumiy baholanadi
	2.Javob berishda ijodiy yondoshish
	5

	
	3. Javobni yoritishda tayanch tushunchalardan foydalanganlik
	1

	
	4.   Ish  hajmi
	1

	
	5. Husnixat
	1

	Jami
	30
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